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VELHO MUNDO

Didaticamente, divide-se em Velho e Novo Mundo para dizer de onde um
determinado vinho provem. O chamado Velho Mundo é uma referéncia aos paises
onde se originou a vitivinicultura, como Franca, Italia e Espanha, por exemplo.

Nestes |ocais, escavacoes arqueoldgicas revelaram reliquias relacionadas a
bebida gue datam de até 8 mil anos a.C. Ha indicios de que a atual Gedrgia é
O pais onde as primeiras videiras foram cultivadas. No Velho Mundo, valoriza-se
todo o conhecimento milenar gue gira em torno da bebida.
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ITALIA

Essencial guando falamos de vinho de gualidade, a Italia se destaca pela

variedade produtiva da bebida. O pais € um grande vinhedo, pois sao mais de

300 regides vinicolas delimitadas, sendo muito agraciadas pelo clima e pela

excelente diversidade de terroirs. Em 2021, a Italia novamente consagrou-se o
CANTINA

mMaior produtor de vinhos do mundo.
CANTINA
VILLA FABRIZIA VILLA GIADA
CANTINA CANTINA PODERI

WINERY SAN MARCO LUIG! EINAUDI BELLOSGUARDO
CANTINA PODERI CANTINA CANTINA CELLIRG
CAMIGLIANO DEL PARADISO BERTANI BENNATI
LOMBARDO
MARSALA

TERRE VIGNETI
BOTTEGA

CORBELLI ENOITALIA LUCCARELLI

CALDORA SPERONE

NATUZZI DEL VULTURE

MICHELE CHIARLO BORGO REALE STEMMARI
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ITALIA

CORBELLI

O produtor Corbelli controla diretamente 1.000 hectares nas melhores areas
vinicolas do centro-sul da Italia. A vinicola possui uma adega proxima a cada
vinhedo para gue as uvas sejam prensadas o mais rapido possivel, garantindo,
assim, a gualidade dos produtos elaborados para serem consumidos jovens.

CORBELLI PINOT GRIGIO IGT SICILIA
COD. 11840

Esta uva, que é parente da Pinot Bianco e da Pinot Noir, possui
casca cinza e origina vinhos muito interessantes, refrescantes

e com acidez picante. O estilo italiano € seco e condimentado.
Frutas como maca e pera, com toque citrico e floral, estao entre
OS aromas.

REGIAO: Sicilia.
UVA: Pinot Grigio.

| HARMONIZACAO: Carnes brancas, aperitivos com peixes e
‘ risoto de alcachofra.

CORBELLI BLUSH PINOT GRIGIO
COD. 11854

Aroma fresco com fragrancia de frutos silvestre. Em boca, é
mMacio e equilibrado com sabores redondos e frutados..

REGIAQ: Sicilia, ilha no sul da Italia.

......

UVA: Pinot Grigio.

HARMONIZA(;AO: Excelente como aperitivo, com camaroes,
frango e risotos.

CORBELLI SANGIOVESE IGT PUGLIA
COD. 11837

Apresenta aromas frutados, gue lembram cerejas e morangos,
com notas de especiarias. Em boca, é equilibrado e levemente
tanico.

REGIAO: Puglia.

UVA: Sangiovese.
HARMONIZACAO: Massas e pizzas.

CORBELLI MONTEPULCIANO D'’ABRUZZO DOC
COD. 11839

Fruta vermelha madura, aromas florais de violeta e rosa, e notas
de especiarias estao entre os aromas. Em boca, € um vinho
—— robusto, frutado e com notas que lembram alcatrao.

REGIAO: Abruzzo.

UVA: Montepulciano.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas grelhadas, massa
a bolonhesa e queijos maturados, como Gruyere, Estepe,
Provolone e Parmesao.

CORBELLI NERO D’AVOLA IGT SICILIA
COD. 11838

Escuro e denso, apresenta aromas de frutas vermelhas e cereja
oreta. Em boca, € muito concentrado, poderoso e gquente.

REGIAOQ: Sicilia.
UVA: Nero d'Avola.

HARMONIZACAO: Massas com molho picante e carnes
vermelhas grelhadas.

CORBELLI PRIMITIVO IGT PUGLIA
COD. 11836

Apresenta aromas frutados com notas de alcacuz. Em boca, €
encorpado, guente e com taninos firmes.

REGIAO: Puglia.

UVA: Primitivo.
HARMONIZACAO: Comidas picantes, como pratos tailandeses.

CORBELLI CHIANTI DOCG
COD. 11841

Apresenta aromas complexos que lembram violetas. Em boca,
& seco, com notas de cerejas e frutos vermelhos escuros.

e

[;UHBEL” | REGIAQ: Toscana.
Eﬁ.ﬁ | AMADURECIMENTO: Amadurece 6 meses em barricas
;_:_m:nn francesas e eslovenas.

UVAS: Sangiovese, Canaiolo e Ciliegiolo.

HARMONIZACAO: Vitela, massas e queijos.

CEPPAIANO ALLE VIOLE IGT TOSCANA
COD. 11845

Apresenta aromas qgue lembram balsamico, hortela e eucalipto.
Em boca, destacam-se a acidez e os sabores de frutas escuras.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 6 meses em barrica de

carvalho francés.

UVAS: Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Merlot.

HARMONIZACAO: Carnes grelhadas e queijos picantes.

PREMIO:
Safra 2014, 90 no James Suckling.
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CEPPAIANO VIOLETTA IGT TOSCANA
COD. 11842

Apresenta aromas complexos com notas de frutas, menta,
alcacuz, carvalho e café torrado. Em boca, € untuoso e possui
longo final.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 24 meses em barricas de
carvalho francés. -

UVAS: Sangiovese e Cabernet Sauvignon.

HARMONIZACAO: Massas com molhos picantes.
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FORTE AMBRONE TOSCANA BIANCO IGT
COD. 11853

Apresenta intensos aromas de flores, com notas de frutas

tropicais. Em boca, é frutado, com destacado equilibrio e
i elegancia.

QVTE AMBRgy |

@ | REGIAO: Toscana.
'{?”I@%ﬁ

rosCANA UVAS: Uvas viniferas brancas da Toscana.
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HARMONIZACAO: Excelente como aperitivo, com saladas ou
obruschettas.
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FORTE AMBRONNE ETICHETTA NERA IGT

TOSCANA
COD. 11843

Apresenta aromas de cerejas, frutas pretas e notas de baunilha.
Em boca, destacam-se seus taninos delicados e macios.

REGIAO: Toscana.

UVAS: Sangiovese, Merlot e Syrah.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas grelhadas.

FORTE AMBRONE VINO ROSSO D'ITALIA
COD. 11844

Apresenta aromas intensos de frutas vermelhas e cerejas
negras. Em boca, € macio, fresco e estruturado, com taninos
sedosos.

REGIAO: Toscana.

UVAS: Viniferas tintas italianas.

HARMONIZACAO: Pizzas de sabores tradicionais.
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ITALIA

LUGCARELLI

L ocalizada na Puglia, o salto da bota da Italia, a vinicola Luccarelli € a concretizacao
de um sonho de Valentino Sciotti. Ele achou a Cantina por acaso, €, pela sua grande
experiéncia em producao de vinho, viu que ali havia potencial. Com pequenas
Mudancas na adega, € capaz de produzir vinhos modernos com notavel expressao
gue conguistam admiradores por todo mundo.

LUCCARELLI BIANCO IGP PUGLIA
COD. 11448

Apresenta aromas gue remetem a frutas amarelas. Em boca, é
fresco, agradavel e harmonico, com final persistente.

REGIAO: Puglia.

UVAS: Malvasia, Chardonnay e Verdelho.

seeaxetii HARMONIZACAO: Frutos do mar, pescados, massas leves e
| queljos moles.
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LUCCARELLI ROSSO IGP PUGLIA
COD. 11442

Apresenta aromas de frutas vermelhas. De corpo médio, macio
e bem balanceado.

REGIAO: Puglia.

UVAS: Aglianico, Malvasia Nera e Sangiovese.

HARMONIZACAO: Massas e carnes vermelhas, além de queijos
Maduros.

LUCCARELLI ROSATO IGP PUGLIA
COD. 35080

Apresenta aromas de frutas vermelhas frescas, como cereja
e morango, com notas florais. Em boca, € equilibrado, com
: saborosa acidez.

REGIAO: Puglia.

LUCCARELLI UVAS: Negroamaro.
w:j'ﬁ HARMONIZACAO: Acompanha peixes, tortas de legumes e

queijos Mmacios.

LUCCARELLI PRIMITIVO IGP PUGLIA (750 ML)
COD. 11425

Muito elegante, apresenta aromas de frutas escuras (ameixa e
cereja), ervas finas (alecrim) e notas de baunilha. No paladar, é
seco, apresenta corpo medio, boa acidez, taninos macios e final
persistente.

REGIAO: Puglia.

UVA: Primitivo.

HARMONIZA(;AO: Carnes vermelhas, massas com molhos
INntensos e queijos curados.

LUCCARELLI ROSSO IGP PUGLIA MAGNUM (1,5

LITRO)
COD. 35081

Muito elegante, apresenta aromas de frutas escuras (ameixa e
cereja), ervas finas (alecrim) e notas de baunilha. No paladar, é
seco, apresenta corpo medio, boa acidez, taninos macios e final
persistente.

REGIAO: Puglia.

UVA: Primitivo.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas, massas com molhos
INntensos e queijos curados.
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LUCCARELLI PRIMITIVO IGP PUGLIA

LUCCARELLI + MINI DECANTER
COD. 11449

Muito elegante, apresenta aromas de frutas escuras (ameixa e
cereja), ervas finas (alecrim) e notas de baunilha. No paladar, &
seco, apresenta corpo medio, boa acidez, taninos macios e final
persistente.

REGIAO: Puglia.

UVA: Primitivo.

HARMONIZA(;AO: Carnes vermelhas, massas com molhos
INtensos e queijos curados.

LUCCARELLI NEGROAMARO IGP PUGLIA
COD. 11427

Apresenta aromas de frutas vermelhas e ervas, como tomilho.
Em boca, € seco, possui corpo medio, boa acidez e taninos
finos, com final longo.

REGIAO: Puglia.

UVA: Negroamaro.
HARMONIZACAO: Carnes vermelhas e queijos duros.

CAMPO MARINA MALVASIA NERA SALENTO

IGP PUGLIA
COD. 11445

Apresenta aromas de frutas escuras (cereja) e especiarias
(cravo). No paladar, é seco, apresenta corpo medio, boa acidez e
taninos Macios.

REGIAO: Puglia.

AMADURECIMENTO: Estagia em barrica de carvalho francés e
americano entre 6 e 8 meses.

UVA: Malvasia Nera.

HARMONIZAQAO: Carnes vermelhas, massas com molhos
meéedios e queijos curados.

CAMPO MARINA PRIMITIVO MERLOT IGP PUGLIA
COD. 11441

Apresenta aromas de frutas escuras, como cereja; vermelhas,
COMO MOorango; e especiarias, como canela. No paladar, é seco,
apresenta corpo medio, boa acidez, taninos macios e final
longo.

REGIAO: Puglia.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barrica de carvalho
francés e americano entre 6 e 8 meses.

| UVAS: Merlot e Primitivo.
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HARMONIZACAO: Carnes vermelhas, massas e queijos
curados.

CAMPO MARINA PRIMITIVO DI MANDURIA

DOP PUGLIA
COD. 11443

Apresenta aromas de frutas escuras, cacau e baunilha. No
paladar, € seco, apresenta corpo medio, boa acidez, taninos
finos e final equilibrado.

REGIAO: Puglia.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barrica de carvalho
francés e americano por 10 meses.

UVA: Primitivo.

HARMONIZAQAO: Carnes vermelhas (cordeiro), carnes de caca,
Massas e gueijos curados.

LUCCARELLI PRIMITIVO DI MANDURIA OLD

VINES DOP PUGLIA
COD. 11444

Apresenta aromas de ameixa e cereja, notas de tabaco,
chocolate e pimenta. Em boca, é aveludado, com taninos finos
e Mmacios, e um togue de baunilha e café.

REGIAO: Puglia.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barris de carvalho francés
e americano por 12 meses.

UVA: 100% Primitivo.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas e pratos condimentados.

LUCCARELLI SIGNATURE COLLECTION

PRIMITIVO DI MANDURIA
COD. 51056

Apresenta aromas intensos de cereja e amoras, com notas
de tabaco e menta. Em boca, possuil notas de cacau e café, é
complexo, de excelente estrutura e persistente.

REGIAO: Puglia.

AMADURECIMENTO: Amadureceu por 12 meses em barricas
de carvalho francés e americano.

UVA: 100% Primitivo.

HARMONIZA(;AO: Massas com molhos de carne, carnes de
caca e gueijos curados.
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ITALIA

ENOITALIA

A Enoitalia € uma marca da lItalian Wine Brands. A filosofia de trabalho
coloca em primeiro plano a sustentabilidade, Nao apenas relacionada a aspectos
ambientais, mas também aqueles ligados as relacdes sociais e as necessidades

econdomicas de guem trabalha com vitivinicultura.

ESPUMANTE BELVINO ROSE BRUT
COD. 11527

Apresenta aromas de frutas vermelhas frescas com notas
florais. Em boca, € delicado, refrescante e saboroso.

UVAS: Viniferas tintas italianas.

HARMONIZACAO: |deal como aperitivo, para acompanhar
frutos do mar ou pratos asiaticos.

VOGA PROSECCO DOC
COD. 11538

Fresco, saboroso, com excelente intensidade e equilibrio entre
acidez e dulcor. Aroma frutado de damasco maduro, notas de
PESSegO, acacia € maca.

UVAS: Clera.

HARMONIZACAOQO: Ideal como aperitivo e para acompanhar
petiscos, finger food e mariscos.

GRILLO SPUMANTE EXTRA DRY
COD. 11536

Aroma frutado de frutas citricas e notas florais. Em boca,
€& mMacio, fresco, equilibrado e tem perlage fino (bolhas
elegantes).

UVAS: Crillo.

HARMONIZACAO: Ideal com peixes crus, queijos frescos, frutos
do mar, aves e peixe frito.

ESPUMANTE MOSCATO VOGA

GOLD SPECIAL EDITION
COD. 11531

Deliciosamente doce com notas de flores de péssego, delicadas
bolhas, elegante e saboroso.

UVAS: Moscato.

HARMONIZACAO: Perfeito como aperitivo ou para
acompanhar qualguer sobremesa.

VOGA PROSECCO BLACK EDITION
COD. 11530

Aromas delicados de flores brancas, casca de [imao e péssego.
Em boca, tem bolhas elegantes, é seco, possui sabores frutados
e um final mineral.

UVAS: Clera.

HARMONIZAQ,&O: |deal como aperitivo, com entradas, peixes e
fingerfood..

ROSE OF PINOT GRIGIO SPUMANTE EXTRA

DRY
COD. 11537

Aromas de morango e framboesa. Em boca, € refrescante e
equilibrado.

UVAS: Pinot Grigio.

HARMONIZACAO: Ideal para se degustar sozinho, com
petiscos, frutos do mar e saladas.

VOGA PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE DOC
COD. 11524

Apresenta aromas frutados que lembram macas. Em boca, é
fresco, equilibrado e saboroso.

UVAS: Pinot Grigio.

HARMONIZAQAO: Peixes, risotos, massas e queijos moles.
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VOGA ROSE TREVENEZIE IGT
COD. 11525

Apresenta aromas de frutas vermelhas com notas florais. Em
boca, é refrescante e equilibrado.

UVAS: Viniferas tintas italianas.

HARMONIZACAO: Aperitivos e culinaria asiatica.

VOGA MERLOT TERRE SICILIANE IGT
COD. 11526

Apresenta aromas de frutas escuras. Em boca, € muito macio,
equilibrado e com deliciosas notas frutadas.

UVAS: Merlot.

HARMONIZACAO: Massas e carnes grelhadas.

VOGA PROSECCO DOC (VINHO TRANQUILO)
COD. 11532

Vinho tranquilo fresco e frutado, com notas de maca verde,
pera, togues citricos e florais. Em boca, é envolvente e
apresenta notas de flor branca, maca verde, pera e péssego
branco.

UVAS: Clera.

HARMONIZA(;AO: |[deal sozinho, como aperitivo e com frutos
do mar, sushi, peixe frito, charcutaria, pratos picantes de porco
e frango, gueijos cremosos ou salgados.

IMPORTANTE: Irosecco € uma Denominacao de Origem
Controlada (DOC) e os estilos dos vinhos podem ser
espumante, frisante ou tranquilo. Todos podem ser chamados
de Prosecco DOC e sao elaborados com a uva Glera.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG

ARISTOCRATICO
COD. 11528

Apresenta aromas de frutas maduras com notas de tabaco e
pimentas. Em boca, € complexo, elegante e equilibrado, com
notas de passas e especiarias.

UVAS: Corvina, Rondinella, Corvinone.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barricas por 24 meses.

\MARS )3 HARMONIZAGCAO: carnes de caga, cordeiro e carnes com
JELLA VALPO molhos agridoces, aléem de queijos maduros, Como parmesao e
' gorgonzola.

VALPOLICELLA RIPASSO DOC

ARISTOCRATICO
COD. 11529

Apresenta aromas de frutas como framboesas e cerejas, com
notas florais e apimentadas. Em boca, destacam-se também as
notas de frutas e pimentas, com otima estrutura e acidez.

UVAS: Corvina, Rondinella, Corvinone.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barricas por 24 meses.

WLPOLICELEE: HARMONIZACAO: Risotos, massas, carnes assadas e queijo

RIPASS@E 2
- parmMmesao.
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ITALIA

CANTINA VILLA FABRIZIA

Uma gama de vinhos cuidadosamente selecionados cujas origens sao as
regioes vinicolas mais tradicionais da Italia.

LAMBRUSCO VILLA FABRIZIA AMABILE

BRANCO
COD. 11044

Aroma frutado e fresco. Em boca, € doce, possui corpo leve e
frescor agradavel.

REGIAO: Emilia-Romagna.

UVA: Lambrusco.
HARMONIZACAO: Queijos e sobremesas.

LAMBRUSCO VILLA FABRIZIA AMABILE ROSE
COD. 11558

Possui aroma de frutas frescas. Em boca, € levemente doce,
saboroso e equilibrado.

REGIAO: Emilia-Romagna.

UVA: Lambrusco.

HARMONIZACAO: Excelente como aperitivo.

LAMBRUSCO VILLA FABRIZIA AMABILE TINTO
COD. 11045

Apresenta aromas de frutas do bosgue e toques florais. Em
boca, é doce, possui corpo Mmedio, boa acidez.

REGIAO: Emilia-Romagna.

UVA: Lambrusco.
HARMONIZACAO: Massas, salames e queijos.

FRASCATI DOC VILLA FABRIZIA
COD. 11002

Apresenta aromas de frutas frescas, como abacaxi, e togues
florais. Em boca, é seco, leve, equilibrado e refrescante.

REGIAO: Lazio.

UVAS: Bonvino, Malvasia del Lazio, Malvasia di Candia e
Trebbiano Toscano.

HARMONIZACAO: Queijos frescos.

| (A

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG VILLA

FABRIZIA
COD. 11068

Apresenta aromas intensos e persistentes que lembram frutas
do bosgque com toques de especiarias. Em boca, possui taninos
mMaduros, além de boa persisténcia e equilibrio.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 24 meses em barricas e
repousa em garrafa mais 24 meses em adega.

UVA: Sangiovese Grosso.

HARMONIZAQZAO: Carnes vermelhas grelhadas e assadas,
carnes de caca, ensopados e queijos maduros.
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ITALIA

CANTINA VILLA GIADA

Construida no inicio do século XIX na cidade de Canelli, esta na terceira geracao
e Nao deixa de lado a tradicao na producao de seus vinhos, apesar de usufruir de
todos 0s recursos que a tecnologia moderna pode proporcionar.

LAMBRUSCO VILLA GIADA AMABILE BRANCO
COD. 11003

Apresenta aromas de frutas brancas e citricas. Em boca, é
levemente adocicado, de corpo leve e final refrescante.

REGIAO: Emilia-Romagna.

UVA: Lambrusco.
HARMONIZACAO: Aperitivo e sobremesas a base de frutas.

LAMBRUSCO VILLA GIADA AMABILE TINTO
COD. 11004

Apresenta aromas de frutas vermelhas e, em boca, é levemente
adocicado e de corpo medio.

REGIAO: Emilia-Romagna.

UVA: Lambrusco.

HARMONIZAQAO: Aperitivos, gueijos maduros, massas leves e
pizzas.
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ITALIA

BOSIO WINERY

Luca Bosio Vineyards, agora na sua 3° geracao, foi fundada em 1967 por
Egidio e Angela. O filho deles, Valter Bosio, casou-se com Rosella e teve um filho
chamado Luca. Hoje, a familia trabalha na vinicola, que se chama Luca Bosio
Vineyards. Os 60 hectares de vinhedos estao |localizados no centro da regiao de
Langhe, no Piemonte, Noroeste da Italia.

Leda foi uma cachorrinha, companheira fiel da familia Bosio por 14 anos,
lendaria por sua habilidade de cacar trufas. A familia deu o nome a estes vinhos
em sua homenagem, para gue seu legado e historia vivam cada vez gue uma
garrafa é aberta. Os vinhos Truffle Hunter sao assinados por Valter Bosio.

TRUFFLE HUNTER LEDA ASTI MILLESIMATO

DOLCE DOCG
COD. 12328

j -_ Vinho espumante elaborado pelo método Asti com a uva
4 \ Moscato. Elegante, macio e com notas frutadas e florais.

e "”‘:1._ REGIAO: Piemonte.
/ "
f \ UVA: Moscato.
1
b AMADURECIMENTO: Amadurece 2 meses sur lies.

| HARMONIZACAO: Sobremesas a base de frutas, como
\ T/ o cheesecakes.
s/ ¢ (4
|

TRUFFLE HUNTER LEDA LANGHE

CHARDONNAY DOC
\ COD. 12329

Aromas suaves de frutas brancas com notas florais. Em boca,
destacam-se o frescor e a 6tima acidez.

TRUF‘LE REG'AO Lang he, Piemonte.
HUNTER
LEDA UVA: Chardonnay.
"\@ HARMONIZACAO: Ideal para aperitivos ou pratos a base de
emnumr peixeS.

R

TRUFFLE HUNTER LEDA MOSCATO D’ASTI

DOCG
COD. 12327

Vinho elegante e com otima acidez que equilibra sua docura
em boca.

REGIAO: Piemonte.

UVA: Moscato.

AMADURECIMENTO: Amadurece 2 meses sur lies.

HARMONIZA(;AO: Sobremesas a base de frutas, como
cheesecakes.

TRUFFLE HUNTER LEDA BARBERA D’ASTI DOCG
COD. 12324

Elaborado com uvas Barbera provenientes de vinhedos em
Castagnole Lanze e Costigliole d'Asti. Muito equilibrado, com
bom corpo e taninos Muito Macios.

REGIAO: Piemonte.

UVA: Barbera.

i AMADURECIMENTO: Amadureceu 6 meses em barricas.
HARMONIZAQAO: Risotos, massas e carnes de porco.
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TRUFFLE HUNTER LEDA LANGHE DOC ROSSO
COD. 12326

O terroir do Langhe produz alguns dos melhores vinhos da

[talia. A Langhe DOC é a apelacao de alguns excelentes vinhos |
gue sao elaborados fora das areas DOCG. Apresenta grande |
tipicidade, € muito macio e equilibrado.
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"1 > REGIAO: Piemonte.
W ey - | |
| - l mJUHFTFELIE UVAS: Barbera e Nebbiolo.

" 5N AMADURECIMENTO: Amadureceu 6 meses em barricas
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HARMONIZACAO: Queijos, massas e risotos.
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TRUFFLE HUNTER LEDA APPASSIMENTO

PIEMONTE DOC BARBERA
COD. 12325

Tinto dominado pelas frutas escuras maduras, Como cerejas
e ameixas. Apresenta taninos macios e sedosos. Elaborado a
partir da técnica de appassimento, na qual as uvas secam na
planta ou em cestos depois de colhidas. Em boca, mostra-se
MUIto saboroso e encorpado.

REGIAO: Piemonte.
UVA: Barbera.

AMADURECIMENTO: Amadureceu 6 meses em barricas
francesas.
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HARMONIZACAO: Massas e gqueijos.
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TRUFFLE HUNTER LEDA BARBERA D'ALBA DOC
COD. 12323

As Uvas Barbera sao oriundas dos vinhedos de Alba, localizadas
a 300 metros de altitude. Macio, com notas de chocolate,

passas e frutas escuras como amoras. Vinho suculento, frutado
e com mineralidade.

REGIAO: Piemonte.
UVA: Barbera.

AMADURECIMENTO: Amadureceu 12 meses em barricas de
carvalho francés.

HARMONIZAQAO: Queljos, massas e risotos.

TRUFFLE HUNTER LEDA NEBBIOLO D’ALBA DOC
COD. 12322

Nebbiolo € o nome da uva e Alba € a area onde ela é cultivada,
em uma altitude média de 300 metros e solo argilo-calcario.
Possul acidez e taninos destacados, com aromas qgue lembram
cerejas e mirtilos, alem de toques defumados e de especiarias.
Vinho de otima personalidade.
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ﬁ REGIAQO: Piemonte. r

UVA: Nebbiolo.

AMADURECIMENTO: Amadureceu 24 meses em barricas.

HARMONIZACAO: Queijos e carnes vermelhas. r
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TRUFFLE HUNTER LEDA BARBARESCO DOCG i
COD. 12321 |

O Barbaresco tem a reputacao de “irmao” do Barolo. Entre as
diferencas, nos Barbarescos 0s taninos sao mais macios € o
vinho evolui mais rapido. Possui sabores de groselha e cerejas e
um longo final que lembra chocolate. Excelente intensidade e
profundidade.

REGIAO: Piemonte. W

j
Wy
UVA: Nebbiolo.
AMADURECIMENTO: Amadureceu 24 meses em barricas. y
HARMONIZACAO: Queijos e carnes. "
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TRUFFLE HUNTER LEDA BAROLO DOCG 0
COD. 12320

Barolo € um verdadeiro icone da vitivinicultura mundial. Este
vinho é elaborado com a uva Nebbiolo proveniente do vinhedo
Verduno, com altitudes entre 300 e 350 metros de altura, de
solo argilo-calcario. Demonstra toda a tipicidade do Barolo,
com aromas florais, notas apimentadas, leve alcacuz, além de
sugestdes a tabaco, couro e alcatrao. Vinho encorpado e de
taninos sedosos.

REGIAO: Piemonte.
UVA: Nebbiolo.

AMADURECIMENTO: Amadurece 3 anos em barricas francesas.

HARMONIZACAO: Queijos fortes e carnes vermelhas
suculentas.
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ITALIA

CANTINA SAN MARCO

O gue uniu o apuliano Umberto Notarnicola e o piemontés Bruno Violo foi
O desejo de explorar as possibilidades oferecidas pelo Frascati, o célebre vinho
originario da cidade homonima a sudeste de Roma e agraciado com o status
de DOC (Denominacao de Origem Controlada). Assim, em 1972, a dupla fundou
a vinicola, batizando-a em homenagem a colina de San Marco, no topo da qual
fica sua sede.

ﬂ’

FRASCATI DOC SAN MARCO
COD. 11038

Apresenta aromas de frutas frescas (abacaxi) e toques florais.
Em boca, é seco, de corpo leve e acidez intensa. Equilibrado e
Muito refrescante.

REGIAO: Lazio.

UVAS: Bonvino, Malvasia di Candia, Malvasia Puntinata do
Lazio e Trebbiano Toscano.

HARMONIZACAO: Aperitivos e entradas, peixes magros e
risotos de frutos do mar.
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ITALIA

CANTINA PODERI LUIGI EINAUDI

A vinicola esta localizada no Piemonte, noroeste da Italia. Luigi Einaudi nasceu
em 1874, formou-se em direito aos 21 anos, trabalhou como jornalista e dirigiu
revistas. Ingressou na politica, foi nomeado senador em 1919 e eleito Presidente da
Republica em 1948. Faleceu em 1961. Desde a juventude esteve ligado a producao
de vinhos. Com apenas 23 anos de idade adquiriu a fazenda San Giacomo, na
regiao de Dogliani, cercada por plantacdes de uvas. A familia Einaudi herdou a
paixao e continuou com o cultivo das vinhas. Até hoje a filosofia € de que para
fazer um grande vinho é necessario gue ele seja produzido em um unico vinhedo,
em um Unico terroir.

DOGLIANI DOCG PIEMONTE
COD. 11501

Apresenta aroma frutado com leve togue de améndoa.
Em boca, € fresco, equilibrado, com corpo médio e longa
persisténcia.

REGIAO: Piemonte.

UVA: Dolcetto.

HARMONIZA(;AO: Aperitivos, massas leves, aves e carnes
Mmagras.

NEBBIOLO LANGHE DOC
COD. 11505

Vinho com aroma de frutas negras, Como ameixa € amora, €
togue de baunilha. No paladar, € encorpado, possui taninos
bem estruturados, € macio e equilibrado.

REGIAO: Piemonte.
AMADURECIMENTO: Amadurece em barricas de carvalho.

UVA: Nebbiolo.
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HARMONIZA(;AO: Carnes de caca, carnes vermelhas e massas
com molho intenso.

BARBERA DOC
COD. 11506

Vinho com aromas de frutas vermelhas e negras maduras. Em
boca, é frutado e possui taninos refinados.

REGIAO: Piemonte.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barrica de carvalho e
posteriormente na adega antes da comercializacao.

UVA: Barbera.

HARMONIZACAO: Massas leves, aves e carnes vermelhas.

LUDO BAROLO DOCG
COD. 11500

Apresenta aromas de frutas e especiarias qgue ao longo dos
anos evoluem para couro e trufas. Em boca, € encorpado,
volumoso, suculento e aveludado, com final longo e
equilibrado. Vinho com grande potencial de envelhecimento.

REGIAO: Barolo e Monforte d'Alba, Piemonte.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 30 meses em barrica de
carvalho seguido de um longo descanso em garrafa antes da
comercializacao.

UVA: Nebbiolo.

HARMONIZACAO: Pratos a base de carnes, receitas a base de
trufas e queijos envelhecidos.

PREMIO: Safra 2014, 90 no Robert Parker.



CANTINA BELLOSGUARDO

A Cantina Bellosguardo faz os vinhos mais tipicos da Toscana e exporta para
Varios paises no mundo. Os vinhedos se localizam na Comuna di Lastra a Signa,
em Firenze.

ITALIA

BELLOSGUARDO ROSSO IGT TOSCANA
COD. 11037

Apresenta aroma de frutas vermelhas com notas florais. Em
boca, € seco, possul taninos finos e final equilibrado.

REGIAO: Toscana.

UVAS: Cabernet Sauvignon, Canaiolo, Merlot e Sangiovese.

HARMONIZACAO: Risotos, massas com molhos leves e queijos
moles.
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BELLOSGUARDO CHIANTI DOCG TOSCANA

(375 ml)
COD. 11046

Apresenta aroma de frutas vermelhas frescas. Em boca, é seco,
leve e frutado.

REGIAO: Toscana.

UVAS: Canaiolo, Colorino, Merlot, Sangiovese e Syrah.

HARMONIZACAO: Massas com molhos leves e pizzas.
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BELLOSGUARDO CHIANTI DOCG TOSCANA

(750 ml)
COD. 11035

Apresenta aroma de frutas vermelhas frescas. Em boca, é seco,
leve e frutado.

REGIAO: Toscana.

UVAS: Canaiolo, Colorino, Merlot, Sangiovese e Syrah.

HARMONIZACAO: Massas leves e pizzas.

BELLOSGUARDO CHIANTI DOCG TOSCANA
| (CANTIL DE PALHA) (750 ml)
COD. 11049

Apresenta aroma de frutas vermelhas frescas. Em boca, é seco,
leve e frutado.

REGIAO: Toscana.

UVAS: Canaiolo, Colorino, Merlot, Sangiovese e Syrah.

HARMONIZACAO: Massas leves e pizzas.
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CANTINA CAMIGLIANG

A historia milenar e origem remota da vinicola se confundem com a historia
do Castelo Camigliano, na Toscana, Italia. A cantina atual, construida nos anos
1980, € um complexo moderno para a completa operacao de vinificacao. Os
classicos vinhos da regiao, Rosso e Brunello di Montalcino, sao destagques e a
Camigliano € uma das cantinas responsaveis pela recuperacao da tradicao do
Chiantl. Recentemente, a Cantina converteu todas as suas vinhas ao metodo
organico de cultivo, realcando a qualidade e a tipicidade dos vinhos.

PODERUCCIO CAMIGLIANO IGT TOSCANA
COD. 11120

Apresenta aroma de frutas vermelhas maduras, leve toque de
baunilha e tostado. Em boca, é seco, possui corpo medio, boa
acidez, taninos bem estruturados e final equilibrado.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece 6 meses em barricas de
carvalho francés.

UVAS: Merlot, Cabernet Sauvignon e Sangiovese.

HARMONIZACAO: Carnes (cortes mais magros), massas leves,
pIZZas e queljos Macios.

ROSSO DI MONTALCINO DOC CAMIGLIANO
COD. 11028 =

Apresenta aroma de frutas vermelhas frescas, baunilha e
chocolate. No paladar, é seco, possui medio corpo, boa acidez e
taninos finos.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece 6 meses em barricas
francesas e eslavdonia (Croacia).

UVA: Sangiovese.
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HARMONIZACAO: Carnes, charcutaria e gueijos curados.
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| BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG CAMIGLIANO
4 COD. 11013

Apresenta aroma de frutas vermelhas silvestres, couro,
chocolate e tabaco. No paladar, é seco, encorpado, possui
acidez pungente, taninos macios e bem estruturados e final
longo e complexo.
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REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barrica por 24 meses e
passa 24 meses em garrafa antes da comercializacao.

»

UVA: Sangiovese Grosso.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas grelhadas e assadas,
ensopados e queijos maduros.

PREMIOS:

Safra 2016, 94 no Robert Parker.
Safra 2015, 94 no Robert Parker.
Safra 2012, 91+ no Robert Parker.
Safra 2012, 93 na Wine Spectator.
Safra 2011, 90 na Wine Spectator.
Safra 2011, 90 no Robert Parker.

. "J. Safra 2010, 93 na Wine Spectator.

. i
j N Safra 2010, 92 no Robert Parker.
||

BRUNELLO DI MONTALCINO GUALTO

DOCG CAMIGLIANO
COD. 11054

Apresenta aroma de frutas vermelhas, mentol e chocolate.
Destacam-se, também, as notas terrosas (chao de floresta ou
SouUs-bois), especiarias e ervas. No paladar, é seco, encorpado,
pOssuUl alta acidez, taninos finos e muito bem estruturados, final
longo e complexo.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece em grandes barricas de
carvalho por 36 meses e mais 2 anos em garrafa antes da
comercializacao.

UVA: Sangiovese Grosso.

HARMONIZAQAO: Carnes assadas, carnes de caca e queijos
Mmaturados.

PREMIOS:
Safra 2016, 94 no Robert Parker.
Safra 2015, 94 no Robert Parker.
Safra 2012, 95 na Wine Spectator.
Safra 2012, 92 no Robert Parker.
Safra 2011, 92 no Robert Parker.
Safra 2010, 96 na Wine Spectator.
Safra 2009, 93+ no Robert Parker.
Safra 2007, 95 na Wine Spectator.
Safra 2006, 94 na Wine Spectator.
Safra 2006, 91 no Robert Parker.
Safra 2005, 94 no Robert Parker.
Safra 2005, 92 na Wine Spectator.
Safra 2004, 92 no Robert Parker.
Safra 2001, 93 na Wine Spectator.
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PODERI DEL PARADISO

Em terroir auténtico, a Cantina produz vinhos classicos de uvas brancas. Com

0S tintos, ganhou prestigio internacional pelo estilo moderno.

VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG
COD. 11402

Apresenta aromas de frutas citricas com notas florais. Em boca,
€ Seco, possul boa acidez e persisténcia.

REGIAO: Toscana.

UVA: Vernaccia.

HARMONIZACAO: Saladas, peixes delicados e queijos frescos,
como o de cabra.

PODERI DEL PARADISO VIN SANTO DOC
COD. 11403

Possul aromas de frutas e flores secas. Em boca, € doce,
equilibrado, untuoso, encorpado, possui boa acidez e longa
persisténcia.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 4 anos nos tradicionais
caratelli (pequenos parris de 100 litros).

UVAS: Malvasia Lunga e Trebbiano Toscano.

HARMONIZACAO: Sobremesas em geral, doces de colher e os
tradicionais cantucci (biscoitos de améndoas).

PODERI DEL PARADISO SILICUM IGT TOSCANA
COD. 11405

Apresenta aromas de frutas vermelhas maduras, especiarias
e couro, com elegante tostado. Em boca, é seco, encorpado,
pOSsuUi taninos finos e bem integrados, boa concentracao e
longa persisténcia.
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REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece 14 meses em barricas de
carvalho francés.

UVAS: Merlot, Sangiovese e Syrah.

HARMONIZACAO: Carnes grelhadas e assadas, € massas com
ragu de carne.

PREMIOS:
Safra 2007, 90 no Robert Parker.
Safra 2005, 90 na Wine Spectator.

PODERI DEL PARADISO SAXA CALIDA
COD. 11407

Apresenta aromas de frutas silvestres, café, cera de abelhas e
notas de balsamico. Em boca, possul boa acidez, taninos finos e
integrados, e final longo e elegante.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 16 meses em barricas de
carvalho francés.

UVAS: Cabernet Sauvignon e Merlot.

HARMONIZACAO: Pratos sofisticados, carnes grelhadas,
assadas, cordeiro e ensopados com molhos estruturados.

PREMIOS:

Safra 2007, 92 no Robert Parker.
Safra 2007, 91 na Wine Spectator.
Safra 2006, 93 no Robert Parker.
Safra 2005, 90 na Wine Spectator.

A FILIPPO IGT TOSCANA PODERI DEL

PARADISO e
COD. 11400 -
Apresenta intensos aromas sousbois (bosgue), com notas de
mMirtilo e especiarias. Em boca, € elegante, saboroso e com

sabores que lembram chocolate amargo. -

AMADURECIMENTO: em barricas de carvalho francés, porlo
meses.

REGIAO: Toscana.

UVA: Merlot.
HARMONIZACAO: Cordeiro, aves e embutidos.

PATERNO Il IGT TOSCANA PODERI DEL

PARADISO -
COD. 11406

Apresenta aromas complexos de especiarias, combinados com
frutas vermelhas e violeta. Em boca, € guente, possui taninos
Mmarcantes e final com notas de canela.

AMADURECIMENTO: em barricas de carvalho por 20 meses.

REGIAO: Toscana.

UVA: Sangiovese.

HARMONIZACAO: Carnes de caca e embutidos.
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CHIANTI COLLI SENESI DOCG PODERI DEL

PARADISO
COD. 11462

Apresenta aromas complexos de especiarias, combinados com
frutas vermelhas e violeta. Em boca, € guente, possui taninos
Mmarcantes e final com notas de canela.

AMADURECIMENTO: entre 8 e 12 meses em barricas de
carvalho.

UVA: Sangiovese.

HARMONIZACAO: lasanhas, pizzas, queijo pecorino e carnes
grelhadas.
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CANTINA BERTANI

Fundada em 1857 pelos irmaos Giovan Battista e Gaetano Bertani com o
nome de Quinto di Valpantena, a vinicola Bertani surgiu em Valpantena, aoc norte
de Verona. Ao todo sao 220 hectares nas melhores zonas vinicolas veronenses,
que produzem vinhos de alta gualidade e com personalidade inconfundivel. A
vinicola interpreta a tradicao através de uma otica moderna e de inovacao.

VELANTE PINOT GRIGIO DOC VENEZIA GIULIA
COD. 11094

Apresenta aromas de frutas maduras como macas e péssegos.
Em boca, € seco, possui boa acidez e final delicado.

REGIAO: Friuli-Venezia Giulia.

UVA: Pinot Grigio.
HARMONIZACAO: Saladas, peixes e queijos moles.

*VELANTE -

PINOT GRIGIO
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DUE UVE ROSSO
COD. 11233

Elegante, apresenta intensos aromas de frutas vermelhas
frescas, com notas de baunilha e frutas secas. Equilibrado, com
taninos delicados e adocicados.

REGIAO: Véneto.

AMADURECIMENTO: Amadurece durante 9 meses em tanques
de concreto.

UVAS: Corvina Veronese e Merlot.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas, carnes de caca e massas.

VALPOLICELLA DOC
COD. 11124

Apresenta aromas de ameixa, framboesa, cereja e especiarias.
Em boca, € seco, com boa acidez, corpo medio, taninos macios
e bem estruturados, e final longo.

REGIAO: Valopolicella Classica.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 3 meses em garrafa
antes da comercializacao.

UVAS: Corvina Veronese e Rondinella.

HARMONIZACAO: Massas com molho vermelho, pizzas e
gueljos de meia cura.

VALPOLICELLA RIPASSO DOC
COD. 11254

Um vinho tipico de Valpolicella, fresco e concentrado, com
mMarcadas notas de chocolate e cereja.

REGIAOQ: Véneto.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 9 meses em barricas de
carvalho francés.

UVAS: Corvina Veronese, Merlot e Rondinella.

HARMONIZACAO: Pratos a base de funghi Porcini e massas a
carbonara, além de queijos de média maturacao.

PREMIOS:
Safra 2017, 89 no Robert Parker.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA

VALPANTENA DOCG
COD. 11052

Apresenta aromas de cereja madura, améndoas, frutas de
bosque, frutas secas e especiarias. Em boca, possui boa acidez,
excelente corpo e taninos finissimos com final longo.

REGIAO: Véneto.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 30 meses em barricas de
carvalho esloveno.

UVAS: Corvina Veronese e Rondinella.
HARMONIZACAO: Assados e queijos duros.

PREMIOS:

Safra 2017, 91 no Robert Parker.
Safra 2017, 92 na Wine Spectator,
Safra 2016, 91 na Wine Spectator.
Safra 2010, 90 no Robert Parker.
Safra 2009, 91 na Wine Spectator.
Safra 2007, 91 na Wine Spectator.
Safra 2006, 90 no Robert Parker.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO

DOC
COD. 11075

Vinho complexo, de excelente acidez, 6timo corpo e taninos
finos, abundantes e persistentes. Apresenta aromas de frutas
secas, ameixas, anis e notas de cha.

REGIAO: Véneto.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barricas de carvalho
esloveno por 6 anos e passa Mmais 12 meses na adega antes de
ser comercializado.

UVAS: Corvina Veronese e Rondinella.

HARMONIZACAO: Pratos a base de carnes, queijos fortes ou
como vinho de meditacao.

PREMIOS:

Safra 2009, 96 no Robert Parker.
Safra 2007, 94+ no Robert Parker.
Safra 2006, 93+ no Robert Parker.
Safra 2005, 91 na Wine Spectator.
Safra 2004, 94 no Robert Parker.
Safra 2003, 93 na Wine Spectator.

KIT AMARONE VALPOLICELLA CLASSICO 2012
COM DECANTER BOHEMIA DE CRISTAL COM

TITANIO
COD. 12330

Um vinho icdnico, com muita personalidade e elegancia.
Complexo, equilibrado e de extraordinaria longevidade.
Destacam-se 0s aromas de ameixas e cerejas, com notas de
folhas de ch3, alcacuz e especiarias. Em boca, revela nuances
de frutas vermelhas, com notas de especiarias, em perfeito
equilibrio com a acidez e 0s taninos.

REGIAO: Véneto.

AMADURECIMENTO: Amadureceu por 7 anos em barricas
croatas e posteriormente 1 ano em garrafa.

UVAS: 80% Corvina Veronese e 20% Rondinella

HARMONIZACAO: Pratos a base de carnes, queijos fortes ou
como vinho de meditacao.

-

BERTANI VALPANTENA
COD. 11149

Tinto de cor rubi com aromas de roma, groselha e ervas. Em
boca, € refrescante e facil de beber.

REGIAO: Valpantena, Valpolicella DOC, VVéneto.

AMADURECIMENTO: 6 meses em cubas de concreto e 3 meses
em garrafa.

UVAS: 80% Corvina Veronese e 20% Rondinella.

HARMONIZA(;AO: Massas, risotos, carnes pbrancas, carnes
vermelhas grelhadas e gueijos meia cura.



ITALIA

CANTINA BENNATI

Criada no inicio do século passado, a Cantina Bennati dedicava-se apenas a
producao do prestigiadissimo vinho Recioto della Valpolicella, porém aumentou
seu leque sucessivamente. Atualmente, a vinicola oferece uma vasta gama de
vinhos de elevada qualidade.

BARBERA LA QUERCIA PIEMONTE DOC
COD. 11029

Apresenta aromas de frutas vermelhas e violetas. Em boca, €
seco e aveludado.

REGIAO: Piemonte.

UVA: Barbera.
HARMONIZACAO: Pizzas e queijos de meia cura.

..__....LT-.1

BARDOLINO CORNALE
COD. 11008

Apresenta aromas de frutas vermelhas e baunilha. Seco, com
medio corpo e taninos bem estruturados.

REGIAO: Véneto.

UVAS: Corvina, Molinara e Rondinella.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas e massas leves.

VALPOLICELLA CORNALE
COD. 11009

Apresenta aromas de frutas vermelhas e améndoas. Em boca, é
seco, de medio corpo, possui taninos macios e final equilibrado.

REGIAO: Véneto.

AMADURECIMENTO: Amadurece um breve periodo em
barricas de carvalho.

UVAS: Corvina, Molinara e Rondinella.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas.



ITALIA

CELLARGC

Com mais de 50 anos de existéncia, cultiva variedades autoctones e internacionais.
Esta localizada perto do assentamento historico de Sambuca di Sicilia, na ilha
da Sicilia. Algumas videiras estao a até 700 metros acima do nivel do mar e em
condicoes ideais para o desenvolvimento e amadurecimento das variedades
autoctones e internacionais.

LUMA GRILLO
COD. 11431

Apresenta aromas de frutas frescas e delicado floral. No
paladar, € seco, possui corpo leve, boa acidez e final harmaonico.

REGIAO: Sicilia.
UVA: Crillo.
HARMONIZACAO: Pescados e sopas.

SOLEA NERO D’AVOLA
COD. 11435

Apresenta aromas de frutas vermelhas e do bosgue. No
paladar, € seco, encorpado, com boa acidez, taninos finos e final
longo.

REGIAOQ: Sicilia.
UVA: Nero D'Avola.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas, churrasco e queijos
duros.

MICINA NERELLO MASCALESE
COD. 11433

Apresenta aromas de frutas vermelhas e escuras, especiarias
(pimenta) e couro. No paladar, é seco, encorpado, possui
taninos muito bem estruturados e final longo.

REGIAO: Sicilia.

Hm;:-fﬂ ' AMADURECIMENTO: Amadurece em barrica de carvalho por 6
meses.

UVA: Nerello Mascalese.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas e queijos duros.

LUMA NERO D’AVOLA
COD. 11432

Apresenta aroma de frutas vermelhas e escuras. No paladar,
€ seco, encorpado, apresenta boa acidez e taninos pem
estruturados com final longo.

REGIAO: Sicilia.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barrica de carvalho
francés por 6 meses.

UVA: Nero D'Avola.

HARMONIZAQAO: Carnes vermelhas, churrasco e queijos
duros.

DUE LUNE NERELLO MASCALESE NERO

D'AVOLA SICILIA IGT
COD. 11430

Apresenta aromas de frutas vermelhas, frutas escuras,
especiarias (pimenta) e couro. No paladar, é seco, encorpado,
apresenta boa acidez, taninos muito bem estruturados e final
longo.

REGIAOQ: Sicilia.
AMADURECIMENTO: Amadurece por 6 meses em barrica.

UVAS: Nerello Mascalese e Nero D'Avola.

HARMONIZACAOQO: Carnes vermelhas, massas ao sugo e queijos
duros.
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CANTINA CALDORA

A vinicola Caldora é uma parceria entre Valentino Sciotti e o renomado produtor
de vinhos Mario Ercolino. Atualmente é um dos maiores vinhedos na regiao de
Abruzzo, com um total de 1.200 hectares. Apenas 0s 200 melhores hectares sao
selecionados para a elaboracao dos vinhos engarrafados com o nome Caldora.
A maior parte dos vinhedos localiza-se na area de Ortona, um microclima muito
especial numa faixa de 25 km entre a Costa Adriatica e a Montanha Maiella.

(ELLRL
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CALDORA TREBBIANO D’ABRUZZO DOC
COD. 11409

Apresenta aromas de frutas tropicais. Em boca, € seco, com
acidez bem integrada e final refrescante.

REGIAO: Abruzzo.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barrica de carvalho
francés por 6 meses.

UVA: Trebbiano.
HARMONIZACAO: Entradas, aperitivos e pescados.

CALDORA SANGIOVESE IGT ABRUZZO
COD. 11085

Apresenta aroma de frutas vermelhas em compota e notas
florais. No paladar, é seco, guente, encorpado, possui boa acidez
e taninos Macios e integrados.

REGIAO: Abruzzo.

UVA: Sangiovese.
HARMONIZACAO: Carnes vermelhas ensopadas.

CALDORA MONTEPULCIANO D'’ABRUZZO DOC
COD. 11128

Apresenta aroma de frutas vermelhas. No paladar, é seco,
encorpado, com taninos bem estruturados e equilibrado.

REGIAO: Abruzzo.

UVA: Montepulciano.

HARMONIZAQAO: Carnes vermelhas, massas com molhos e
pizzas.

CALDORA MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC

+ MINI DECANTER
COD. 12292

Apresenta aroma de frutas vermelhas. No paladar, é seco,
encorpado, com taninos bem estruturados e equilibrado.

REGIAO: Abruzzo.

UVA: Montepulciano.

HARMONIZA(;AO: Carnes vermelhas, massas com molhos e
pizzas.

CALDORA YUME MONTEPULCIANO

D’ABRUZZO DOC
COD. 11059

Apresenta aromas de frutas vermelhas, notas de flores secas e
especiarias. Em boca, é seco, encorpado, guente e com taninos
abundantes, porém macios.

REGIAO: Abruzzo.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 6 meses em barricas
francesas e americanas.

UVA: Montepulciano.

HARMONIZACAO: Carnes em geral, massas com molhos
encorpados e gueijos curados.

YUME TRE AUTOCTONI
COD. 11447

Apresenta aroma frutado que lembra cereja, ameixa e
groselha, com nuances de tabaco e tostado. Em boca, possui
grande estrutura, € macio e rico em taninos aveludados,
Muito persistente, com um final longo e notas de baunilha e
chocolate.

REGIAO: As uvas originam-se em trés regides da Italia:
Montepulciano, em Abruzzo; Primitivo, na Puglia; e Nerello
Mascalese, na Sicilia.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barricas de carvalho por
12 meses.

UVAS: Montepulciano, Primitivo e Nerello Mascalese.

HARMONIZAQZAO: Carnes vermelhas, massas com molho
iINntenso e queijos curados.
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TERRE NATUZZI

A Terre Natuzzi € uma empresa moderna, jovem e dinamica, qgue tem suas
raizes em uma forte tradicao familiar. Localizada proximo a Florenca, no coracao
da Toscana, tem diferentes chaves para o sucesso: a forte paixao em cada etapa do
processo de vinificacao, equipamentos de Ultima geracao e endlogos experientes
e gqualificados.

TERRE NATUZZI BIANCO TOSCANA IGT
COD. 11143

Apresenta aromas florais com togque de frutas como banana e
apacaxi. Em boca, € seco e fresco, com bom corpo.

REGIAO: Toscana.

| BIANCO TOSCANA | UVAS: Malvasia, Trebbiano e Chardonnay.

HARMONIZACAO: Entradas, vegetais e peixes.

TERRE NATUZZI ROSS0O TOSCANA IGT
COD. 11147

Na degustacao, apresenta aromas de frutas vermelhas frescas
com notas florais. Em boca, é fresco, com bom corpo e taninos
Macios.

REGIAO: Toscana.

UVAS: Sangiovese e Merlot.

HARMONIZAQAO: Carnes, embutidos, massas com molho
vermelho e queijos curados.

TERRE NATUZZI CHIANTI DOCG RISERVA
COD. 11146

Apresenta aromas de frutas vermelhas e notas intensas
de especiarias. Em boca, € delicado, macio e com taninos
Maduros.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barris de carvalho francés
por 9 meses.

UVAS: Sangiovese e Cabernet Sauvignon.

HARMONIZACAO: Carnes vermelhas, carnes de caca, sopas
condimentadas, massas com molho vermelho e gueijos
curados.
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TERRE NATUZZI DON GIOVANNI CHIANTI

CLASSICO DOCG
COD. 11142

Apresenta intensos aromas de frutas vermelhas silvestres
com final de especiarias. Em boca, é encorpado e com otimos 1
taninos.

REGIAO: Toscana.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 9 meses em barris de
carvalho.

UVAS: Sangiovese, Canaiolo e Cabernet Sauvignon.

HARMONIZACAO: Carnes grelhadas e queijos curados.

i1 1
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VIGNETI DEL VULTURE

A Vigneti del Vulture estad situada em um vasto territorio da Basilicata, dominado
pelo vulcao Monte Vulture (inativo). Hoje os agricultores sao recompensados
pelos danos causados pelas erupcdes dos seculos passados com a incomparavel
rigueza de minerais do solo, gue da as uvas uma complexidade unica.

PIPOLI GRECO E FIANO BASILICATA IGT
COD. 11832

Vinho com aroma de frutas de polpa branca. Em boca, € fresco
e apresenta otima acidez.

REGIAO: Basilicata.

UVAS: Greco e Fiano.
HARMONIZACAO: Aperitivos e peixes.

PIPOLI ROSATO BASILICATA IGT
COD. 11833

Vinho com aromas de cerejas. Em boca, apresenta entrada
fresca e equilibrada, com estrutura media.

PITOLI | REGIAO: Basilicata.
| UVA: Aglianico.
HARMONIZACAO: Carnes brancas, queijos frescos e peixes.

PIPOLI AGLIANICO DEL VULTURE BASILICATA DOC
COD. 11831

Possui intensos aromas de cereja preta com notas de
especiarias e baunilha. Em boca, apresenta boa estrutura e
taninos maduros.,

REGIAO: Basilicata.

AMADURECIMENTO: Uma parte do vinho amadurece em
barricas de carvalho por 10 meses.

UVA: Aglianico.

HARMONIZACAO: Pratos a base de carnes ou queijos
temperados.

TUFARELLO NERO DI TROIA PUGLIA IGT
COD. 11834

Apresenta intensos aromas frutados. Em boca, possui grande
estrutura e taninos bem equilibrados.

REGIAO: Puglia.

UVA: Nero di Troia.

HARMONIZACAO: Salames, carne vermelha e queijos
temperados.

PIANO DEL CERRO AGLIANICO DEL VULTURE

BASILICATA DOC
COD. 11830

Possui aromas de amoras e especiarias. Em boca, apresenta
notas de balsamico, grande estrutura e final longo e
persistente.

REGIAO: Basilicata.

AMADURECIMENTO: Amadurece em barrica de carvalho por
24 meses.

UVA: Aglianico.
HARMONIZACAO: Pratos a base de carnes.
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SPERONE

A Sperone foi fundada por Antonio Sperone em 1911, com o inicio da producao
artesanal de vermute e vinhos licorosos numa pequena adega nos arredores de
Torino, Italia. Em 1960, Giacomo (filho de Antonio), construiu uma moderna vinicola
perto de Milao, aumentando a producao, principalmente de espumantes.

Em 1984, foi construida outra adega, em Asti, com 25 hectares de vinhas
situadas entre as colinas de Monferrato. O Grupo Sperone hoje € considerado um
dos principais produtores de vinhos espumantes do mundo.

ASTI DOCG SPERONE
COD. 14193

Um espumante que reune frutas brancas combinadas com
notas florais, proporcionando um paladar frutado, adocicado e
Muito refrescante.

REGIAO: Piemonte.

UVA: Moscato.

HARMONIZA(;AO: Aperitivos, sobremesas a base de frutas,
panetone, frutas secas, castanhas e queijos como gorgonzola.

PROSECCO DOC SPERONE
COD. 14194

Frutas brancas como pera, combinadas com notas citricas,
proporcionando um paladar frutado, macio e deliciosamente
refrescante.

REGIAO: Véneto.

UVA: Clera.

HARMONIZACAO: Aperitivos, entradas a base de frutos do mar,
saladas, queijos leves como mucarela de bufala e sobremesas a
base de frutas frescas.

MOSCATO SPERONE
COD. 14195

Destacam-se 0s aromas tipicos da uva Moscato.
Agradavelmente doce, fresco e delicado.

REGIAO: Véneto.

UVA: Moscato.
HARMONIZACAO: Sobremesas a base de frutas.

ROSE IMPERIAL VINTAGE BRUT SPERONE
COD. 14192

Rosa brilhante, com perlage fina e generosa. Aromas gue
lembram frutas vermelhas. Seco, corpo leve, boa acidez e final
agradavel.

REGIAO: VVéneto.

UVAS: Uvas viniferas europeias.

HARMONIZACAO: Excelente como aperitivo ou para

acompanhar entradas.

PROSECCO DOC ROSE MILLESIMATO
COD. 14196

Fresco e agradavelmente frutado com um elegante e
harmonioso bugqué de flores brancas e notas de frutas
vermelhas. Apresenta perlage persistente.

REGIAO: Véneto.

UVAS: Glera e Pinot Noir.

HARMONIZACAO: Ideal como aperitivo e para acompanhar
pratos a base de peixe ou frutos do mar. Agradavel com carnes
brancas e vegetais grelhados.

ESPUMANTE SPERONE CELEBRATION BRUT
COD.35082

Apresenta aromas de frutas brancas com notas florais. Em
boca, é frutado, refrescante e possui boa acidez.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Trebbianoir.

HARMONIZACAO: Indicado como aperitivo, para acompanhar
entradas a base de frutos do mar e queijos leves.

SPERONE CELEBRATIONBRUT ROSE
COD.14332

Espumante rosé seco de cor rosa brilhante, com perlage fina
e generosa. Aromas que lembram frutas vermelhas. Em boca,
pOssuUi boa acidez e final agradavel.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Uvas viniferas europeias.

HARMONIZACAO: aperitivos e pratos leves.
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LOMBARDO MARSALA

Ha mais de cem anos Nno mercado, 0s vinhos Lomlbardo sao sinbnimo de
qualidade. Fundada em 1881 por Giuseppe Lombardo, a vinicola italiana se encontra
em Marsala, na Sicilia.
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LOMBARDO MARSALA SUPERIORE AMBRA

DOLCE (LICOROSO)
COD. 11204

Vinho fortificado de cor amlbar com aromas de frutas citricas,
frutas secas, balsamico e mel. Em boca, é doce, possui boa
acidez, € encorpado, com final longo e persistente.

REGIAO: Sicilia.

AMADURECIMENTO: Amadurece, N0 minimMo, por 24 meses
em barrica de carvalho.

UVAS: Catarrato, Grillo e Inzolia.

HARMONIZACAO: Um vinho de meditacdo, mas indicado
tambéem para gqueijos fortes e sobremesas.
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VESEVO

A vinicola fica aos pés do Vesuvio e o nome Vesevo é justamente uma
homenagem ao antigo home do vulcdo. Os vinhedos ficam numa altitude
entre 400 e 700 metros, na renomada regiao de Taurasi, ha Campania. O terroir
& caracterizado pelo solo vulcanico e pela grande excursao térmica entre dia e
Nnoite, ideal para o correto amadurecimento das uvas.

VESEVO FALANGHINA IGT BRANCO
COD. 23352

Aroma intenso de frutas citricas e florais. Em boca, €

equilibrado, bastante intenso e persistente. Sua boa acidez
confere um otimo frescor.

REGIAO: Benevento, Campania.
UVAS: Falanghina.

HARMONIZACAO: Peixes, frutos do mar e massas leves.

VESEVO GRECO DI TUFO DOCG BRANCOT
COD. 23353

Notas de frutas tropicais, como abacaxi e maca, combinadas
COMm aromas

florais. Em boca, tem sabor intenso e agradavel frescor.

REGIAO: Avellino, Campania.

UVAS: Greco di Tufo.

HARMONIZACAO: Peixes, frutos do mar e massas leves.
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MICHELE CHIARLO

Pietro Chiarlo nasceu em Bubbio em 1898 em uma familia de camponeses. Desde
adolescente trabalhou em vinhedos e adega, mas a vinicola s nasceu em 1956,
com seu filho Michele Chiarlo.

A primeira safra de Barolo engarrafada sob o nome data de 1958. Sao 110 hectares
de vinhas entre Langhe, Monferrato e Gavi, alguns dos melhores crus do Piemonte.

VIVA
Sustainable Wine

O projeto de sustentabilidade redne algumas das vinicolas mais importantes
da Italia. Michele Chiarlo foi uma das primeiras vinicolas a aderir ao programa,
em 2011. O objetivo do VIVA &€ monitorar e avaliar toda a cadeia produtiva, a fim
de identificar e desenvolver ferramentas para um modelo de vitivinicultura de
Laixo iImpacto, Nao apenas em termos de praticas agricolas, mas em termos de
contexto produtivo global territorial e comunitario. Todos vinhos tém o selo de
sustentabilidade.

MOSCATO D’ASTI DOCG PALAS
COD.21728

Apresenta aromas de flores brancas e frutas tropicais . Em
boca, € levemente doce, frutado e com boa acidez.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Moscato Bianco.

OBS: Moscato d'Asti € uma denominacao reservada para

vinhos doces elaborados pelo método Asti. E leve, fino e
artesanal.

MOSCATO
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GAVI DOCG PALAS
COD.21729

Apresenta aromas floral com notas de péssegos brancos. Em
boca, é elegante, com otima acidez e equilibrio.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Cortese.

ROERO ARNEIS DOCG LE MADRI
COD.21730

Apresenta aromas de frutas de polpa branca, com notas de flor
de acacia. Em boca, € é saboroso, equilibrado, com excelente
acidez e persisténcia.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Arneis.

OBS: Obs.: 0 solo é 80% arenoso, com excelente drenagem; a
colheita € manual e o vinho descansa por 3 meses depois da
vinificacao, sur lies.

BARBERA D’ASTI DOCG PALAS
COD.21727

Apresenta aromas de frutas vermelhas. Em boca, é fresco e
elegante.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Barbera.

OBS: solo calcario arenoso, com boa presenca de argila;
colheita manual; passa por fermentacao malolatica e descan sa
em Inox 3 meses. A denominacao Barbera d'Asti € basicamente
uma extensao de Barbaresco, porém o solo tem mais argila e
mMenos calcario.

A DOC revela o “ponto alto” da uva Barbera. Desde 2008 é
DOCG (Denominacao de Origem Controlada e Garantida).
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BAROLO DOCG PALAS
COD.21732

Apresenta aromas etéreos muito complexos, com notas
balsamicas. Em boca, € amplo, de excelente estrutura, taninos
mMacios e final prolongado.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Nebbiolo dos vinhedos Monforte, Verduno e La Morra.

AMADURECIMENTO: Carne de cordeiro e massas com molho
de carne.

BARBARESCO DOCG PALAS
COD.21731

Apresenta aromas complexos de frutos vermelhos, pimenta
verde e especiarias finas. Em boca, apresenta excelente
equilibrio, agradavel textura e taninos finos e sedosos.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Nebbiolo dos vinhedos Monforte, Verduno e La Morra..

AMADURECIMENTO: Amadurecimento: minimo de 3 anos,
sendo 24 meses em barricas.

OBS: Obs.: Os solos dos vinhedos Monforte, Verduno e
La Morra sao abundantes em iodo e areia. Em Barolo a
variedade Nebbiolo amadurece a perfeicao, originando vinhos
iIndispensaveis.

NIZZA DOCG RISERVA LA COURT
COD.21733

Aromas complexos e elenagtes que lembram cereja preta com
notas de cacau e café. Em boca, possui excelente estrutura, é
aveludado e com final muito longo.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Barbera do vinhedo La Court . Vinhedo de 3 hectares,
plantados em 1976.

AMADURECIMENTO: Amadurece por 30 meses, sendo 12 em
barricas.

OBS: Nizza DOCG compreende 18 comunas ao redor de Nizza
Monferrato. E uma area considerada de exceléncia dentro

de Barbera d'Asti. O solo € majoritariamente de marga argilo
calcaria de origem marinha, rico em iodo, areia e no mineral
Magnesio.
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BARBARESCO DOCG ASILI
COD.21734

Vinho de grande elegancia, apresenta aromas de frutas
vermelhas com notas de violetas. Em boca, € amplo, com
destacada mineralidade, envolvente e macio e com final

orolongado.
REGIAOQ: Piemonte.

UVAS: Nebbiolo, da comuna de Barbaresco. O vinhedo Asili
tem 1 hectare e foi plantado em 1990.

AMADURECIMENTO: minimo de 2 anos, sendo 18 meses em
barricas.

OBS: O solo do vinhedo Asili € rico em magneésio e calcio,
caracteristicas gue conferem elegancia e mineralidade

ao vinho. A safra 2019 recebeu 95 pontos do critico J ames
Suckling.

BAROLO DOCG CEREQUIO
COD.21735

Aromas complexos e de grande personalidade, com notas

de frutas maduras, menta, eucalipto e especiarias. Em boca,
POSSUl excelente estrutura, taninos macios e um equilibrio gue
sO se vé neste cru de Barolo.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Nebbiolo, das comunas de La Morra e Barolo. Vinhedo
de 3 hectares plantado entre 1972 e 1990.

AMADURECIMENTO: minimo de 3 anos, sendo 24 meses em
Mmadeira.

BAROLO DOCG CANNUBI
COD.21736

Apresenta aromas intensos e complexos que lembram frutas
de bosque, alcacuz e tabaco. Em boca, é envolvente e rico, com
taninos sedosos e excelente corpo.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Nebbiolo, do vinhedo Cannubi . O vinhedo tem 1 hectare ; '
e fol plantado entre 1958-1990.

AMADURECIMENTO: minimo de 3 anos, sendo 24 meses em
barricas.

OBS: Cannubi € o vinhedo mais famoso e prestigiado de Barolo.
Historicamente, € o cru mais antigo da Italia, reconhecido desde
1752. desde 1989, Michele Chiarlo é proprietario do vinhedo que
fica Nno coracao historico de Cannubi.
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LE ORMEBARBERA D'ASTI DOCG
COD.23371

Elegante e intenso, apresenta aromas de frutas vermelhas
mMaduras e frescas, como cereja e groselha. Em boca, é
harmonioso, com otima estrutura e taninos Macios.

REGIAO: Piemonte.

UVAS: Barbera.

ALGO MAIS: As uvas provém de vinhedos La Courte
Montemareto, em Castelnuovo Calcea; La Serra em Montaldo
Scarampi; e Costa delleMonacheem Agliano.

HARMONIZAQAO: massa com molho de tomate, pizzas e
carnes brancas.
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BORGO REALE

Cantine del Borgo Reale € um projeto gue busca e propde os melhores rotulos
do terroir do Piemonte, Nno noroeste da Italia, desde classicos como Nebbiolo e
Barbera, até descobertas mais recentes e inspiradas, como Albarossa. O olhar dos
endlogos da vinicola é voltado para o municipio de Diano d'Alba, mas também
para toda a area reconhecida pela UNESCO como Patrimonio da Humanidade.
Lugares férteis, ora suaves ora impermeaveis, capazes de devolver panoramas de
absoluto e inesperado deslumbramento ao olhar de qualguer viajante que por
acaso percorra uma das estradas que tracam linhas de prazer por entre montes
e vinhas.

BAROLO DOCG CANTINE DEL BORGO REALE
COD.11521

Apresenta intensos aromas de rosas secas. Em boca, taninos
elegantes e notas de frutos secos. Um Barolo de grande
tipicidade.

REG