MINISTERIO DA PESCA E AQUICULTURA
SECRETARIA NACIONAL DE PESCA INDUSTRIAL, AMADORA E ESPORTIVA

PORTARIA MPA N2 171, DE 18 DE DEZEMBRO DE 2023

O Ministério da Pesca e Aquicultura (MPA) publicou a Portaria MPA n2 171, de 18 de dezembro de
2023, que altera dispositivos da Portaria SAP-MAPA n2 310, de 24 de dezembro de 2020, e apresenta
nesta secdo, as perguntas frequentes sobre as atualizacdes da Portaria SAP-MAPA n2 310/2020, sobre
o controle higiénico-sanitario de embarcac¢des de pesca de produgdo primaria.

Caso a sua duvida ndo esteja contemplada aqui, entre em contato conosco por meio do e-mail
embarcacoesdip@mpa.gov.br.

PERGUNTAS E RESPOSTAS

1. Com a revogacdao do art. 52 da Portaria 310, como ficam as atribuicoes e competéncias
relacionadas aos critérios higiénico-sanitarios das embarcagées de pesca da produgao primaria?

As atribuicdes e competéncias estdo sob responsabilidade da Secretaria Nacional da Pesca Industrial,
Amadora e Esportiva do MPA. Estas atribuicdes estdao contidas na Lei e Decretos que definiram a nova
estrutura administrativa do Governo Federal. O art. 52, portanto, passou a ser desnecessario na nova
estrutura governamental.

2. A revogacao do Art. 72 significa que as embarca¢des pesqueiras de producdao primdaria nao
necessitam cumprir os requisitos estruturais e de equipamentos estabelecidos na Portaria 310?

O art. 72 foi revogado porque o comando para implantagdo dos requisitos higiénicos-sanitarios ja
consta dos arts. 12 e 22 da Portaria 310. O art. 72 era, portanto, redundante e foi revogado para evitar
possivel conflito com a alteracdo promovida no art. 26 da norma.

3. Com base na alteragdo do art. 82, o técnico responsdvel ainda deve realizar os treinamentos da
tripulagao? Quem deve assegurar se o profissional que realizara os treinamentos é qualificado?

A previsdao do profissional qualificado para a realizacdo de treinamentos iniciais e continuos da
tripulagdo visa ampliar o acesso a treinamentos em boas praticas higiénico-sanitarias, possibilitando
ainda a pronta capacita¢cdo de novos tripulantes, na eventual impossibilidade de atendimento por
parte do técnico responsavel. E importante esclarecer que o técnico responsavel deve manter a sua
propria rotina de treinamentos, executados diretamente ou com apoio de outros profissionais
qualificados.

A qualificacdo do profissional responsdvel pelos treinamentos deve ser avaliada pelo técnico
responsavel, e devidamente documentada no Programa de Autocontrole da embarcagao. O técnico
responsavel também deve manter arquivados os registros auditaveis de realizacdo dos treinamentos
—ainda que sejam ministrados por outros técnicos qualificados.
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4. Qual o objetivo da alteracdo do 8§12 do art. 21, que limita as embarcagdes que empregam a
refrigeracdo na conservagdao do pescado a ndo realizar a retirada de partes, sangria,
descabegcamento e evisceragao a bordo?

O paragrafo foi alterado para reforgar que os métodos de conservagdo (congelamento em salmoura
ou por meio de agua refrigerada), ndo sdo adequados para fornecer as condi¢gbes necessarias para
garantir a qualidade do pescado submetido ao descabecamento ou a evisceragao a bordo.

5. Com a inclusdo do §22 no art. 21, devo adotar algum critério adicional para conservar as partes
do pescado destinadas ao consumo humano? Quais cuidados devo tomar com essa matéria-prima?

O novo dispositivo visa assegurar que as visceras e demais partes do pescado, destinadas a elaboragao
de produtos comestiveis, sejam devidamente acondicionadas, seguindo os critérios e requisitos
higiénico-sanitarios ja previstos na Portaria SAP-MAPA n2 310, de 2020. As visceras representam um
importante mercado dos produtos da pesca, mas que estavam descobertas quanto aos critérios
higiénico-sanitarios.

Assim, devem ser atendidos critérios relacionados a superficie de contato, a manipulagdo da matéria-
prima, ao tipo de conservacdo, a segregacdo do local de armazenamento quanto a fontes de
contaminacgao, entre outros, considerando as especificidades dessa matéria-prima.

6. A matéria-prima da minha embarcagdo é destinada somente ao mercado nacional. Com o novo
art. 26, nao preciso mais adequa-la aos critérios higiénico-sanitarios?

A revisdo do art. 26 tem como intuito facultar tdo somente a necessidade de emissdo do Certificado
Oficial de Boas Praticas Higiénico-Sanitarias a Bordo para as embarcagdes que atendem ao mercado
nacional.

Contudo, segue a necessidade de adequacdo dessas embarcacgdes aos critérios e requisitos higiénico-
sanitarios, estabelecidos na Portaria 310/2020 e em protocolos especificos.

7. Apdbs a comercializagdo da matéria-prima da minha embarcac¢ao para a industria, eu ndo tenho
conhecimento se o produto final sera comercializado no mercado nacional ou internacional. Como
saber se preciso ou nao certificar minha embarcag¢ao?

Na cadeia de produtos da pesca destinados ao mercado internacional, com a obrigatoriedade de
recebimento de matéria-prima de embarcacdes detentoras de Certificado Oficial de Boas Praticas
Higiénico-Sanitarias a Bordo valido, as unidades de processamento sob SIF deverdo selecionar seus
fornecedores, com atencao a este critério.

Assim, é importante que haja o alinhamento entre fornecedor e unidade de processamento, quanto
a necessidade de certificacdo higiénico-sanitdria das embarcacdes das quais a matéria-prima é
proveniente, em caso de processamento para destinacdo ao mercado internacional.

8. Com base na alteragao do art. 27, para solicitar a emissao do Certificado Oficial de Boas Praticas
Higiénico-Sanitdarias a Bordo, como saber se ja existem 6rgaos credenciados no meu estado?

A medida em que for publicado o ato normativo previsto no §22 do art. 26, havendo o credenciamento
dos érgdos estaduais em consonancia com os procedimentos previstos nesse ato, o MPA fard ampla
divulgacao dos 6rgdos credenciados.

9. Com a inclusdo, no art. 28, dos 6rgdos estaduais credenciados, havera alguma mudang¢a no
procedimento de envio da Lista de Verificagao e das evidéncias documentadas? Continuara sendo
realizado via servigo digital ou sera utilizado um novo meio?
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No momento, considerando que ainda ndo hd érgaos estaduais credenciados, o procedimento de
solicitacdo de emissdo do Certificado Oficial de Boas Praticas Higiénico-Sanitarias a Bordo seguira por
meio do servigo digital no portal gov.br.

Ressaltamos que estd em desenvolvimento uma nova plataforma informatizada, voltada para a
solicitagdo de certificagdo higiénico-sanitaria de embarcagdes para utilizacdo do MPA e dos 6rgaos
estaduais credenciados

10. Quais seriam os documentos complementares previstos nos §12 e §22 do art. 29?

Trata-se das evidéncias documentadas previstas no §22 do art. 28, que serdo solicitadas pela area
técnica do MPA. Na eventual auséncia, apds o envio da Lista de Verificacdo, poderado ser solicitados
ainda, complementos documentais ou registros fotograficos adicionais, sempre que for considerado
necessario para o devido andamento da andlise da Lista de Verifica¢3o.

11. Com a revogacdo do art. 30, que previa o preenchimento do Plano de A¢do, o que ocorrera caso
sejam identificadas nao conformidades no processo de emissdao do Certificado Oficial de Boas
Praticas Higiénico-Sanitarias a Bordo da minha embarcagao?

No processo de certificagdo higiénico-sanitdria inicial da embarcagdo, na ocorréncia de nao
conformidades identificadas na analise da Lista de Verificacdo, o protocolo de solicitacdo sera
indeferido, e o técnico responsavel serd devidamente informado sobre o motivo do indeferimento,
cabendo a este corrigir as ndo conformidades e abrir nova solicitagdo. Nesta fase da certificagao nao
se deve solicitar Plano de A¢do. Esta demanda foi adequada e transferida para o art. 32 da Norma, por
meio da inclusdo dos paragrafos 12 e 29.

12. O Certificado Oficial de Boas Praticas Higiénico-Sanitarias a Bordo da minha embarcacdo foi
emitido no modelo antigo e ndo contempla todas as informagdes detalhadas no art. 31. Preciso
solicitar a emissdo de um novo Certificado?

Os Certificados emitidos nos moldes do antigo Anexo Ill da Portaria SAP-MAPA n2 310, de 2020,
permanecerdo vigentes até a sua renovacao, quando sera emitido o Certificado no novo modelo.

13. A validade do Certificado Oficial de Boas Praticas Higiénico-Sanitarias a Bordo da minha
embarcagdo serd atualizada para 5 (cinco) anos, em atengdo ao disposto no §12 do art. 31?

Sim. A data de validade sera alterada na Lista Oficial disponivel no site do MPA.

14. Em relacdao aos §12, 22 e 32 do art. 32, caso necessite apresentar Plano de Ac¢ao apés a
identificacdo de nao conformidades em auditoria, qual serda o meio usado para envio do Plano e dos
registros de cumprimento das agdes corretivas?

Neste momento, o Plano de Ac¢do devera ser disponibilizado via mensagem eletronica ao endereco
embarcacoesdip@mpa.gov.br Estd em curso o desenvolvimento de nova plataforma informatizada
onde os procedimentos relacionados a certificacdo higiénico-sanitaria de embarcac¢des ficardo
concentrados.

15. Caso ndo atenda ao prazo definido para apresentagao do Plano de A¢do, a minha embarcagao
sera penalizada?

As sangdes estdo previstas no art. 36 da Portaria 310, houve apenas alguns pequenos ajustes. O MPA
devera publicar ato normativo complementar para melhor detalhar os procedimentos para aplicagdo
de sang¢des administrativas relacionadas ao cometimento de infragdes em embarcagGes de pesca da
produgdo primaria com certificagdo higiénico-sanitaria.
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16. Em relagao a alteragao do inciso IV do art. 35, por que é necessario informar ao MPA caso a
minha embarcacao paralise as atividades?

A informagdo de paralisagdo permite ao MPA manter atualizada a listagem de embarca¢des com
Certificado Oficial de Boas Praticas Higiénico-Sanitarias a Bordo, que estdo em plena atividade,
prevenindo a indicacdo indevida de dados de embarcagdes certificadas paralisadas, no fornecimento
de matéria-prima para o processamento de produtos destinados ao mercado internacional.

17. Quais as consequéncias com a revogac¢ao do art. 34 da Portaria 310?

O artigo foi revogado para adequacdo as alteragcdes promovidas em especial no art. 26 da Portaria
310. A obrigacao da certificagdo cabera as embarcagdes de pesca fornecedoras de matéria prima para
exportacdo, fato que devera ser exigido pelas unidades de processamento, em atenc¢do a acordos e
compromissos de certificacao.

18. Considerando que, com base no art. 38 alterado, o MPA estabelecera um calendario para a
certificagdo higiénico-sanitdria das embarcagdes, eu devo aguardar a publicagao desse cronograma
para solicitar a emissao do Certificado Oficial de Boas Praticas Higiénico-Sanitarias a Bordo para a
minha embarcagao?

O MPA orienta os armadores e proprietarios de embarcacdes de pesca, que fornecem matéria-prima
para o processamento de produtos destinados ao mercado internacional, que iniciem as adequacgdes
necessarias e solicitem antecipadamente a emissdo do Certificado Oficial de Boas Praticas Higiénico-
Sanitarias a Bordo.

A solicitacdo de emissdo do Certificado https://www.gov.br/pt-br/servicos/solicitar-emissao-de-
certificado-oficial-de-boas-praticas-higienico-sanitarias-a-bordo-via-sap-mapa deve ser realizada pelo
técnico responsavel da embarcagdo, por meio do servico digital.
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