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Capitulo |
Da Denominagdo
Artigo 1° - A Indicagao Geografica Marajo, espécie Indicagdo de Procedéncia - IP para
queijo artesanal, € um programa da Associagdo dos Produtores de Leite e Queijo do
Marajo — APLQMarajo e institui o presente Caderno de Especificages Técnicas,

conforme o que se segue:

Capitulo i
Da Area Delimitada da IG Marajé
Artigo 2° - Delimitagao da Area da IG Marajo:
A area delimitada da IG Marajo, espécie Indicagdo de Procedéncia para queijo
artesanal, compreende os municipios de Cachoeira do Arari, Chaves, Muanda, Ponta
de Pedras, Salvaterra, Santa Cruz do Arari e Soure, que fazem parte da base territorial

do Arquipelago do Marajé, mais especificamente nos chamados Campos do Marajo,
Microrregiao do Arari, Mesorregiao Marajo, no Estado do Para.
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Capitulo i
Dos Participantes
Artigo 3° - Poder&o participar da Indicagdo Geografica Marajo, espécie Indicagio de
Procedéncia, todos aqueles queijeiros que, tendo livre disposicdo de sua pessoa e
bens, concordem com as regras do presente Cademo de Especificagbes Técnicas,
que exergam atividade dentro da area delimitada e que se dedique & produgdo de
queijo artesanal dos tipos creme e manteiga, sendo o proprietario, arrendatario efou

parceiro do empreendimento rural destinado a produgao queijeira.

Artigo 4° - O queijeiro inscrito obriga-se a cumprir o presente Caderno de
Especificagbes Técnicas, resolugdes de Assembleias e de Orgdos Gestores, além de
zelar pela imagem da Indicagdo Geografica Marajo, espécie Indicacdo de
Procedéncia.

Artigo 5° - O queijeiro inscrito que, por agdes e ou omissées, causar danos a Indicagéo
Geografica Marajo, espécie IP, sera obrigado a ressarcir, apos apuragio do Conselho

Regulador, os prejuizos causados.

Artigo 6° - O queijeiro inscrito que descumprir o presente Caderno de Especificactes
Técnicas e resolugdes dos Orgéos Gestores fica passivel de penalidades que poderio
culminar com a aplicagao de adverténcias, multas, suspensGes temporarias do uso da
Indicagdo Geografica Marajé, sem direito a qualquer tipo de indenizagdo efou

compensagao.

Capitulo IV
Da Producgao
Artigo 7° - Tipo de matéria prima (leite) e area de produgdo autorizada:
O leite a ser utilizado na fabricagdo do queijo da IG Maraj6, espécie Indicagdo de
Procedéncia, podera ser exclusivamente de origem bubalina ou uma composigdo
de leite bubalino e bovino. Desde que ambos tenham sua origem produtiva na area

geografica delimitada no Artigo 2° deste Caderno de Especificagbes Técnicas.
Artigo 8° - Do rebanho utilizado
O rebanho utilizado na IG Marajé para queijo artesanal, corresponde a todas as ragas

bubalino e bovideo.

Artigo 9° - Da sanidade do rebanho
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a) A sanidade do bufalo e do gado leiteiro deve ser atestada por médico veterinario, e

que

. para tal, deve adotar rigorosamente as recomendacoes técnicas contidas em

normas e regulamentos sanitarios em vigor.

by Op

rodutor deve adotar as praticas visando ao controle sanitario do rebanho que

comprometam a saude dos animais ou a qualidade do leite de acordo com

legislagdo em vigor.,

c) Os

animais devem ser identificados individualmente através de brincos ou outro

meio de identificagdo autorizado, seguindo a regulamentacéo em vigor.

Artigo 1

Q leite,

Marajo

0° - Sistema de Produgdo da Matéria Prima (leite):
originado de gado bovino ou bubalino, destinado a fabricagdo do queijo do

deve ser obtido atendendo a Portaria de Boas Praticas Agricolas preconizada,

ou substituto legal, conforme os requisitos a seguir:

Paragrafo 1° - Da qualidade da agua

a) Toda propriedade produtora de leite deve ter agua de qualidade em volume

suficiente para garantir a seguranga € qualidade do leite;

b) A agua destinada a higiene pessoal de tetos e de equipamentos e utensilios

deve ser hiperclorada; livre de residuos sélidos e matéria orgénica; captada de
fonte protegida do acesso de animais e pessoas e de aguas de enxurradas;
armazenada em reservatorios integros, tampados e de facil higienizagéo,
sendo estes higienizados, no minimo, uma vez a cada seis meses, devendo a

data de realizagao ser registrada e arquivada.

¢) A agua deve ser clorada na concentragdo minima de 2,0 ppm e maxima de 3,0

ppm de cloro livre, sendo este avaliado com kit apropriado e o resultado da

andlise registrado e arquivado.

Paragrafo 2° - Do local da ordenha

a) O local de ordenha deve:

Ser coberto, iluminado e ventilado;

Ter piso firme, conforme estabelecido pelo 6rgdo competente, com
inclinacao suficiente que permita facil escoamento das aguas e residuos
organicos;

Ser mantido sem esterco, terra solta, materiais em desuso ou que nio
facam parte da ordenha;

Ter agua clorada para higienizagao de maos do ordenhador e lavagem de
tetos;

Ter um local onde o vasilhame que vai receber o leite fique elevado do chao
e abrigado do sol;
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- Ter local limpo e seco onde possam ser guardados os utensilios utilizados
na ordenha.

Paragrafo 3° - Dos cuidados na conducao dos bovideos para ordenha
a) Os bovideos devem ser conduzidos para ordenha da seguinte forma: devagar;

sem ajuda de cachorros; sem gritos cu espancamento nos animais;
b) Caso as bufalas estejam no agude, deixar que sequem antes de seguirem a
ordenha.

Paragrafo 4° - Dos cuidados do ordenhador
a) Durante a ordenha deve utilizar roupas adequadas, limpas e botas de borracha,

manter as unhas curtas, barba aparada e cabelos cobertos;

b) Nao deve fumar, cuspir ou escarrar durante a ordenha;

c) Deve lavar as maos e bragos com detergente neutro e secar com toalha de
papel descartavel, antes de iniciar a ordenha e depais de tocar nos bovideos,
amarrar o bezerro, ir ao banheiro, receber respingos de fezes efou urina nas
maos e bragos;

Paragrafo 5° - Da rotina de ordenha

a) ldentificar e separar os bovideos que estdo em tratamento com antibiético ou
outro medicamento que exija caréncia, sendo que esses animais,
preferencialmente, nao devem ser ordenhados. No caso de serem
ordenhados, seu leile ndo deve ser destinado a fabricagdo de gqueijos ou
consumo humano;

b) Nas propriedades onde ha ordenha de bovideos, deve-se fazer o teste da
caneca telada ou equivalente (verificagdo de mastite clinica) e identificar e
tratar as vacas positivas.

¢) Lavar os tetos (agua hiperclorada);

d) Secar os tetos com papel toalha;

e) Fazer a ordenha manual ou colocar as teieiras da ordenhadeira mecénica
seguindo as recomendacdes {écnicas;

f) O leite deve ser colocado no recipiente aceito pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento — MAPA, mantido a sombra e elevado do chao;

g) O leite, ao ser colocado no recipiente, deve ser coado em coador de plastico
ou ago inox;

h) N&o & permitido o uso de tecido de algoddo na coagem do leite;

i) Ao finalizar a ordenha, recolher todos os utensilios, higieniza-los e guarda-los
em local limpo, seco, protegido e de boca para baixo, fazendo a imediata

limpeza do local.




Artigo 11° - Do Produto:

Paragrafo 1° — Serao produzidos nos termos deste Cadernc de Especificactes
Técnicas as seguintes variedades de queijo do Marajé para fins de registro por
Indicacao Geografica, espécie Indicagdo de Procedéncia:

a) Queijo do Marajé Tipo Creme: designadc aquele que no processo de
cozimento da massa, denominado de “fritura”, adiciona-se o creme de leite
obtido do desnate do leite a ser coagulado.

b) Queijo do Marajé Tipc Manteiga: designado aquele que no processo de
cozimento da massa, denominado de “fritura® da massa, adiciona-se a
manteiga propriamente dita.

Paragrafo 2° — O queijo do Maraj6 tera a seguinte designagéo e classificacéo:
a) Designagdo (denominacdo de venda): se designardo “QUEIJO DO

MARAJO" complementado segundo a classificacdo correspondente em:
“tipo CREME” ou ‘tipo MANTEIGA”.

b) Se classificam, de acordo com o percentual de gordura total em: “queijos
gordos” a “queijos extra gordos”.

Artigo 12° - Da area geografica de elaboragao e embalagem do produto:

a) O produto sera obrigatoriamente elaborado e embalado na area geografica
delimitada, conforme estabelecido no Artigo 2° deste Caderno de
Especificacdes Técnicas.

b) A embalagem efou envase do queijo deve ser realizada respeitando-se
rigorosamente o que se preconiza nas Boas Praticas de Fabricagao para
higiene de ambientes, equipamentos, utensilios e higiene do pessoal de
manipulagao do Queijo.

¢) Quando o envase do queijo for realizado em potes plasticos, estes devem

ser virgens (de 1° uso) e previamente sanitizados.
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Artigo 13° - Do Processo de Fabricagao do Queijo do Marajo: _
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Artigo 14° - Padrao de Identidade e Qualidades Fisico-Quimicas do Produto:

Entende-se por Queijo do Marajo o produto elaborado artesanalmente na area
geografica do arquipélago do Marajd, conforme a tradigdo histdrica e cultural da
regiao onde for produzido, obtide pela fusdo da massa coalhada, dessorada de leite
de bufala e/ou leite de bufala misturado com leite bovino na proporcdo maxima de
40%, lavada com agua ou leite de bifala ou bovino, obtide por coagulagio

espontanea e adicionado de creme de leite ou manteiga.

O Queijo do Marajé Tipo Creme tera como ingredientes obrigatérios, leite de bafala
ou leite misto (bufala e bovino) desnatado, creme de leite e sal e como ingredientes
opcionais, aditivos (conservantes, reguladores de acidez, etc.).

O Queijo do Marajo Tipo Manteiga tera como ingredientes obrigatdrios, leite de
bufala ou leite misto (biifala e bovino) integral, manteiga e sal e como ingredientes

opcionais, aditivos (conservantes, reguladores de acidez, etc.).

As Caracteristicas Fisico-Quimicas dos Produtos da IG Marajé séo:

a) Gordura Total: maximo de 40%

b) Gordura no extrato seco: maximo de 65%

c) Umidade: minimo de 35% e maximo de 50%

d) Cloreto de Sadio: minimo de 1% e maximo de 2%

e) Podera ser adicionado ao processo de fabricagdo do queijo do

Marajo o acido sérbico e seus sais de Na, K e Ca, citrato de sodio e

corretores de acidez (bicarbonato de sodio).

NOTA: Por se tratar de produto artesanal, produzido segundo as caracteristicas da
regido, com matéria-prima ndo padronizada e de acordo com a pratica do queijeiro

artesanal, podem ocorrer variages nas caracteristicas fisico-quimicas.

Paragrafo 1° - As queijarias devem realizar, a cada doze meses, andlises de
qualidade fisico-quimicas do leite e microbiolégicas do conjunto do leite cru

recebido e manter seus laudos arquivados.

Paragrafo 2° - As queijarias devem realizar, a cada doze meses, andlises
microbioldgicas e fisico-quimicas do queijo conforme PIQ (Padrdo de Identidade e

Qualidade) e manter os laudos arquivados.
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Artigo 15° - Normas de Rotulagem:
Deverao ser estabelecidas as normas legais vigentes para a rotulagem.
a) Tera direito ao uso da representacéo grafica da IG Marajo, espécie Indicacéo
de Procedéncia, o produtor cuja queijaria de origem, associada ou ndo a
APLQMarajé esteja localizada dentro da area delimitada, conforme o Artigo 2°,
desde que obedegam as normas sanitarias vigentes e as diretrizes descritas

neste Caderno de Especificagbes Técnicas.

Representacao Grafica da IG Marajo

Artigo 16° - Das Normas de Armazenagem:
O produto deve ser armazenado em local higienizado, isento de odores estranhos,
seguindo a legislacao vigente.

Artigo 17° - Das Normas para o Transporte do Produto:

A operacao de transporte do produto da queijaria ao entreposto, ou equivalente,
quando ocorrer, ou aos pontos de comercializagdo, sera realizada conforme legislacéo
em vigor. '

Artigo 18° - Das Normas de Comercializagao do Produto:

Somente podera ser comercializado o queijo com a representagio grafica da |G
Marajo, espécie Indicagdo de Procedéncia, se oriundo de queijaria que esteja
localizada dentro da area delimitada, associada ou ndo a APLQMaraj6, que atendam

as exigéncias constantes no presente Cademo de Especificacbes Técnicas, as
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normas do servico de inspecao estadual, representado pela Agéncia de Defesa
Agropecuaria do Estado do Para — ADEPARA ou equivalente e, no caso de
comercializagéo do produto fora do territério paraense, do Ministéric da Agricultura,

Pecuaria e Abastecimento — MAPA.

Artigo 19° - Rastreabilidade
a) As queijarias devem possuir arquivado, como registro, cadastro basico de

fornecedores de matéria-prima contendo no minimo, nome, endereco,
localizagao, contato e volume médio de leite fornecido.

b) A recepgao de leite deve ser registrada individual e diariamente por produtor,
enquanto o queijo produzido a cada dia deve compor um lote de forma a
garantir a rastreabilidade dos produtos.

c) As queijarias devem implantar um controle de fabricagio, contendo, no minimo:

s Volume e origem (bubalina e bovina) do leite utilizado;
e Volume de “soro fermento” adicionado;

¢ Tempo de coagulagéo (horario de adigdo do “soro fermentado” e horario de
quebra da massa);

¢ Peso de massa obtida apds a dessoragem;

¢ Quantidade de ingredientes adicionados a massa (quando aplicavel);
« Volume de creme e/ou manteiga adicionado a4 massa;

* Temperatura ao final da fritura (cozimento, fusao);

e Quantidade de queijo obtido (nimero de unidades e peso);

» Numero ou cadigo do lote de producéo ou fabricacéo.

d) Os registros dos controles de fabricagéo devem ser mantidos arquivados.
Paragrafo Unico: E recomendado a cada queijaria que disponha nos rotulos de seus
produtos codigo de barras bidimensional — QR Code (Quick Response ou resposta
rapida), cujo contetdo podera ser descodificado por qualquer consumidor, a partir de
aplicativos instalados em smariphones ou tablets. Nele, deverdo constar informacdes
basicas pertinentes ao produto, incluindo sua notoriedade, origem e relagdo de
fornecedores da matéria prima, processo produtivo, dentre outras. A criagdo e
implementagdo do QR Code individualizado, sera apoiada pela APLQMaraj6é e
parcerias institucionais.

Artigo 20° - Requisitos de Responsabilidade Social

a) Nao sera permitida a utilizacdo de mao de obra infantil ou adolescente na

produgao do queijo do Marajé. Casos especiais podem ser aceitos, desde que
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estejam sob a anuéncia do Juizado da Crianga e do Adolescente ou orgdo

correspondente, estritamente dentro da legislaggo.

Artigo 21° - Requisitos de Protegio ao Meio Ambiente e Segurancga:

a) O uso do fumo, de qualquer natureza durante o processo de coleta de
mateéria-prima (leite) e de industrializacdo do queijo do Marajé nio sera
permitido sob qualquer hipétese. Avisos de “Proibido Fumar® deverdo ser
afixados em locais visiveis, tanto nas propriedades rurais produtores de
leite, quanto nas queijarias.

b) O descarte de qualquer subpraduto ou embalagem resultante do processo
de industrializagdo do queijo do Maraj6 na industria devera ser controlado e
estar de acordo com legislagao vigente, ndo provocando risco de
contaminagdo ao meioc ambiente.

c) Os requisitos ambientais serdo regidos pelo licenciamento ambiental da
atividade, de acordo com a legislacdo vigente.

Capitulo V
Do Conselho Regulador
Artigo 22° - Da fungo e atribuiges do Conselho Regulador:
Conforme Artigo 4° do Estatuto Social da Associagdo dos Produtores de Leite e Queijo
do Marajoé - APLQMarajo, o Conselho Regulador da IG Marajo, espécie Indicacéo de
Procedéncia & um érgéo de administracao da entidade.

O Conselho Regulador tem a funcao de acompanhar, monitorar e tomar medidas que
garantam a qualidade dos produtos da I1G Marajo, espécie Indicagdo de Procedéncia e
0 cumprimento de seu Caderno de Especificagbes Técnicas.

O Conselho Regulador tem como atribuicGes:

a) Analisar e validar documentos necessarios ao registro da IG Marajo, espeCIe
Indicagéo de Procedéncia junto ao INPI;

b) Elaborar e manter atualizados os registros cadastrais definidos no Caderno de
Especificacdes Técnicas, bem como adotar as medidas necessarias para o
controle da producgao;

c) Zelar pelo prestigio da IG Marajé, espécie Indicagdo de Procedéncia, no
mercado estadual, nacional e internacional e orientar a sua Diretoria a adotar

as medidas cabiveis visando evitar seu uso indevido;
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d) Emitir os signos distintivos de origem dos produtos amparados pela |G Marajo,
espécie Indicagdo de Procedéncia;

e) Elaborar relatorio anual de atividades;

f) Elaborar ou colaborar com campanhas de defesa dos produtos e campanhas
de informacao aos consumidores sobre a qualidade dos produtos;

g) Propor estratégias para o bom entendimento e melhoria das relagoes entre os
diversos atores da cadeia produtiva: produtores, intermediarios privados,
cooperativas de comercializagdo, entrepostos de vendas, revendedores,
consumidores e eic.;

h) Implantar as medidas de autocontrole, visando ao cumprimento do Caderno de
Especificagbes Técnicas da IG Marajo, espécie Indicagio de Procedéncia e
procurar meios para viabilizar sua aplicagao, tais como:

i.  Propor estratégias e formas de financiamento para acompanhamento e
controle deste Caderno de Especificagoes Técnicas;

i. Propor estratégias e formas de financiamento para a realizagdo da
coleta de amositras e execugdo das andlises laboratoriais para
autocontrole da qualidade dos queijos;

ii. Controlar o uso corrente das normas de rotulagem e comercializagéo
estabelecidas para a IG Marajo, espécie Indicagao de Procedéncia,
conforme definido neste Caderno de Especificagtes Técnicas.

i) Realizar anualmente avaliagdo, gustativa de amostras do produto de cada
associado e ndo-associado, verificando se o mesmo atende as caracteristicas
descritas para o queijo do Marajé, bem como, analisar planilhas mensais de
controle da producao; os pareceres técnicos das visitas e os resultados das
analises de laboratdrio, visando o credenciamento de novas unidades
produtoras e monitoramento da qualidade e das quantidades comercializadas

do produto;

j) Elaborar, aprovar e implantar as normas internas de controle do Conselho
Regulador para operacionalizar as atribuigcbes estabelecidas neste Caderno de

Especificacdes Técnicas;
k) Propor, quando necessario, melhorias no Caderno de Especificagoes Técnicas

para analise em Assembleia Geral.

Artigo 23 ° - Da composigao do Conselho Regulador:

a) A composicdo e aprovagdo dos membros do Conselho Regulador, sera

realizada por associados e ndo-associados da APLQMarajo, reunidos em
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Assembleia Geral, para mandato coincidente com aquele da diretoria,
dispondo de representantes das seguintes entidades/instituigtes:
e Um representante e suplente da Associagio dos Produtores de Leite e
Queijo do Marajo — APLQMarajo
e Um representante e suplente da Secretaria de Desenvolvimento da
Agricultura e da Pesca - SEDAP, ou equivalente no estado do Par4;
e Um representante e suplente da Prefeitura Municipal de Soure;
+ Um representante e suplente da Universidade Federal do Para — UFPA;
 Um representante e suplente da Universidade Estadual do Para —
UEPA;
e Um representante e suplente da Agéncia de Defesa Agropecuaria do
Estado do Para — ADEPARA,;
e Um representante e suplente do Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas - SEBRAE/PA;
e Um representante e suplente da Empresa Brasileira de Pesquisa
Agropecuaria - EMBRAPA.

b) O Conselho Regulador sera presidido, preferencialmente, por representante de
produtores de queijo ou leite eleito;

c) As reunides do Conselho Regulador ocorrerdao uma vez por ano ou guando
necessaria, sendo convocadas pelo presidente da APLQMarajo ou por % (um
quarto) dos membros;

d) O Conselho Regulador se reunira em 12 convocagdo com a participacdo de
todos os seus membros, em 22 convocacdo com 50% dos membros e em 32
convocagdo com no minimo 1/3 (um tergo) de seus membros. O intervalo entre

as convocacdes sera de 30 minutos.

Paragrafo 1° - No caso de ndo haver quérum, nova reunido devera ser marcada no
prazo de 10 dias.

Paragrafo 2° — As deliberagbes serdo tomadas por maioria simples dos presentes nas

reunioes.

Paragrafo 3° — O voto de cada um dos conselheiros que representam produtores de
leite ou queijo tem valor dobrado quando comparado acs votos dos demais
conselheiros representantes institucionais.

Paragrafo 4° — Poderao assistir as reunides do Conselho Regulador, sem direito a
voto:
» Associados de entidades produtoras de leite e/ou queijo do Marajo;

« Representantes de instituicdes de assisténcia técnica;
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+ Representante de entidade ligada ao setor atacadista ou varejista, que
comercializa o queijo do Marajo;

« Outros participantes convidados da diretoria.

Artigo 24° - Dos Registros:

Cabera ao Conselho Regulador executar o registro dos produtores para a emissao
de signos distintivos, desde que os mesmos estejam em conformidade com o
presente Caderno de Especificagbes Técnicas, mediante visita prévia a unidade de
producdo, com vistas a emiss@o de laudo técnico, emitido por profissional
credenciado a Associacao. Havera também visitas periédicas de monitoramento e
controle da produgdo e condicbes das queijarias. Serdo arquivados os dados
referentes aos produtores que interrompam a producao ou sejam descredenciados,
pelos prazos estabelecidos neste Caderno de Especificagbes Técnicas.

Paragrafo Unico: O Conselho Regulador mantera lista atualizada dos usuarios da IG

Marajo, espécie Indicagdo de Procedéncia.

Artigo 25° - Dos Controles de Produgao

a) O Conselho Regulador devera propor formas para que sejam realizadas
as analises periodicas dos produtos finais para identificar se o produto
segue os padroes de qualidade normalizados por este regulamento;

b) O Conselho Regulador criard comissoes de fiscalizagao das unidades
produtoras para identificar se as mesmas estdo seguindo, em suas
instalagbes, as nomas de processo de producgdo instituidas pelo
presente Caderno de Especificagoes Técnicas;

c) Os associados e nao-associados, deverdo zelar pelo cumprimento da
legislacao referente a qualidade da matéria prima, instalagées, processo
de fabricagdo, higiene e comercializagdo do produto. Cabera ao
Conselho Regulador a aplicagdo das sanges, para o ndo cumprimento

das normas.

Arligo 26° - Das Avaliagbes do Conselho Regulador
Serao realizadas anualmente avaliagdes de carater qualitativo e quantitativo das
queijarias, conforme segue:
a) Da conformidade dos produtos por meio de suas caracteristicas externas,
da massa, organolépticas e fisico-quimicas, descritas no Artigo 19° deste

Cademno de Especificagbes Técnicas;
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b) Dos resultados das analises de laboratério, para verificagdo de sua
conformidade a legislagdo vigente, comunicando aos drgios competentes
os casos de reincidéncia ac ndo cumprimento;

c) Das planilhas mensais de controle da produgio, para a verificacdo da
coeréncia dos dados informados a cada més, em relagdo ao tamanho e
produtividade do rebanho préprio ou de terceiros (fornecedores de leite);

d) Dos pareceres técnicos das visitas, objetivando credenciar novas
unidades de producdo e monitorar o cumprimento deste Caderno de

Especificagcbes Técnicas, pelas queijarias artesanais.

Capitulo VI
Das Normas de Autocontrole

Artigo 27° - Das visitas técnicas:
As vistas técnicas serdo realizadas por profissionais credenciados pela APLQMarajo,
da seguinte forma:

a) Visita inicial para credenciamento de unidades produtoras — queijarias -,

associadas ou nao & APLQMarajé, com emissao de laudo técnico com parecer

favoravel ou ndo, verificando a observancia dos critérios maiores de

delimitacao de zona, sistema de producdo e outras variaveis pertinentes.

b) Uma visita anual para controle e monitoramento.
Paragrafo Unico: Os custos das visitas técnicas — honorarios, quilometragem e diarias,
correrdo por conta de cada associado ou ndo-associado, podendo a APLQMarajo,
firmar convénios e parcerias objetivando a redugéo dos custos para os proprietarios
das queijarias.

Artigo 28° - Das analises de |laboratorio:

As andlises de monitoramento serdo realizadas anualmente, em laboratérios
conveniados a APLQMarajo, através de amostras colhidas por profissional
credenciado, devendo os resultados, estarem em consonancia com a legislacdo em
vigor. _
Paragrafo Unico: Os custos das coletas e andlises de laboratério — honorarios,
quilometragem, diarias e prestacao de servigos, correrdo por conta de cada associado
ou nao-associado, podendo a APLQMarajo, firmar convénios e parcerias objetivando a

redugdo dos custos para os proprietarios das queijarias.

Artigo 29° - Do controle do volume da produgao:
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Planilhas devem ser entregues pelo responsavel da queijaria, a cada quatro meses, a
APLQMarajo, até o 10° dia util do bimestre seguinte, de modo que esta detenha em
seus arquivos informacgoes sobre:

i. Controle do volume de queijo produzido a cada més;

i Controle do volume de queijo comercializado a cada més;

iii. Controle do volume de queijo descartado a cada més.
Paragrafo Unico: A entrega das planilhas do quadrimestre anterior & APLQMarajé é
pre-requisito para a liberagdo do uso do signo distintivo da IG Marajo, espécie
Indicagé@o de Procedéncia para o bimestre seguinte. O prazo de arquivamento destes

dados seguira a legislagao em vigor.

Capitulo Vil
Da Inscricao, Solicitagdo, Controle e Utilizacao da IG

Artigo 30° — Para o registro de inscrigdo na Indicagdo Geografica Marajo, espécie P,
para associados e nao-associados, serdo necessarios os seguintes documentos:

a) Formulario de Inscricéo;

b) Solicitacdo do signo distintivo de Indicacio de Procedéncia;

c) Escritura/documento de posse da propriedade produtora de queijo,

comprovando sua localizagao na area demarcada pela IG;

d) Cadastro Ambiental Rural-CAR ou DAP;

e) Copia do RG e CPF do queijeiro;

f) Copia de inscrigdo como produtor rural.

Artigo 31° — A documentacao sera exigida somente para o primeiro lote de queijo a ser
inscrito e solicitado o signo distintivo de Indicagdo de Procedéncia, renovavel a cada

ano;
Artigo 32° - Estando a documentagdo adequada, o Conselho Regulador emite
documento para pagamento da contribuico de inscricdo e solicitagdo do signo

distintivo de Indicagéo de Procedéncia, estipulada pelo Conselho Regulador;

Artigo 33° — O queijeiro efetuara o pagamento da taxa para cada lote que inscrever e

solicitar o signo distintivo de Indicagao Geografica;

Artigo 34° - O queijeiro apresenta o comprovante de pagamento, quando sera gerado

o0 cadigo de identificagao do lote/produtor, para posterior geragédo de rastreabilidade.
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Artigo 35° = O Conselho Regulador realizara o controle do cumprimento dos termos
exigidos pelo Caderno de Especificagbes Técnicas, estando de acordo, a propriedade

estara apta a receber o signo distintivo de Indicagdo Geografica Marajo, espécie |P;

Artigo 36° — A fim de estar apta a receber o signo distintivo de Indicacdo Geografica
Maraj6, espécie IP, a propriedade devera cumprir os requisitos de rastreabilidade,
responsabilidade social e prote¢do ao meio ambiente e seguranga, cujo detalhamento
pode ser encontrado neste Caderno de Especificagcdes Técnicas.

Paragrafo Unico - O queijeiro deve fazer uma declaracdo de que cumpre todos os
requisitos acima citados, ficando ciente que o Conselho Regulador pode, a qualquer
tempo, promover uma auditoria interna, realizada pelo préprio Conselho Regulador ou
por meio de auditoria de terceira parte, para verificacdo dos itens constantes no

Caderno de Especificacoes Técnicas.

Artigo 37° - Ndo estando cumpridos todos os termos do Caderno de Especificagbes
Técnicas, a propriedade ndo estard apta a requerer o signo distintivo da Indicacéo

Geografica Marajo.

Artigo 38° — Alendendo as especificagbes estabelecidas no Caderno de

Especificagbes Técnicas, o queijeiro sera comunicado da aprovacao do lote de queijo.

Artigo 39° - O Diretor do Conselho Regulador emite autorizagdo para utilizagdo do
signo distintivo de Indicacao de Procedéncia, com o nimero de ordem da Indicacao de
Procedéncia com 09 (nove) digitos, sendo que os 03 (irés) primeiros digitos
identificam o produtor e os 04 (quatro) seguintes o nimero do lote de queijo e os 02

(dois) ultimos o ano da safra.
Artigo 40° - A Associacao devera informar ao Diretor do Conselho Regulador a venda
do (s) lote (s) com o signo distintivo de Indicagdo de Procedéncia e o queijeiro devera

informar os dados necessarios para a correta rastreabilidade do produto.

Artigo 41° — O Diretor do Conselho Regulador emite boleto da taxa de pagamento do

signo distintivo e envia ao queijeiro.

Artigo 42° - O queijeiro efetua o pagamento, apresenta comprovante e o Diretor do

Conselho Regulador envia o signo distintivo ao queijeiro para ensacar o lote de queijo.
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Capitulo Vil

Dos Direitos e Obrigagoes
Artigo 43° - Direitos e obrigagdes dos produtores da IG Marajo, espécie Indicacdo de
Procedéncia:
Séo Direitos:

a) Fazer uso da IG/IP Queijo do Marajo, nos produtos protegidos pela mesma,
podendo, por conseguinte, utilizar o signo distintivo, em suas embalagens:

Séo Obrigagtes:
a) Zelar pela imagem da IG/IP Queijo do Marajo;
b) Adotar as medidas nomnativas necessarias ao controle da producao
estabelecidas neste Caderno de Especificagbes Técnicas;
c) Pagar as taxas e emolumenios estabelecidos neste Regulamento, com
vistas ao monitoramento e controle da IG Maraj6, espécie Indicacdo de
Procedéncia;
d) Comunicar a APLQMarajé sobre possiveis irregularidades identificadas em
qualquer outra queijaria detentora do uso do signo distintivo de IG Marajé,
espécie Indicagdo de Procedéncia, permitindo com que a entidade possa
checar e avaliar a situagdo e, caso se comprove quaisquer anormalidades,
tomar as providéncias cabiveis.

Capitulo IX
Das Infragdes, Penalidades e Procedimentos

Artigo 44° - Da Responsabilidade do Conselho Regulador:

O Conselho Regulador sera responsavel pela andlise dos processos elaborados pela
equipe técnica coordenada pela APLQMarajo, encarregada de acompanhar o
cumprimento deste Caderno de Especificagdes Técnicas e de outros documentos,
aplicando as devidas sancgbdes em caso de nio cumprimento do rﬁesmo.

Paragrafo Unico: O Conselho Regulador comunicara aos 6rgdos competentes os

casos de ndo cumprimento da legislag3o vigente, para as devidas sangoes.

Artigo 45° - Sdo consideradas infragdbes a IG Marajo, espécie Indicacdo de
Procedéncia:
a) O ndo cumprimento das normas de producdo, rotulagem, embalagem,
transporte e comercializag3o dos produtos da IG/IP;

b) Comercializar produtos fora dos padrdes estabelecidos pela legislacao vigente;
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Artigo 46° - Penalidades para as infragtes as normas da IG Maraj6, espécie Indicacao
de Procedéncia:

a) Adverténcia por escrito;

b) Multa;

c) Suspenséo temporaria de, no minimo, 12 (doze) meses, como participante da
IG Maraj6;

d) Havendo reincidéncia, a pena de suspensao temporaria aumenta para 24 (vinte
e quatro) meses.

e) A pena de adverténcia sera somente para infratores primarios, quando nao
observadas as normas deste Caderno de Especificagbes Técnicas, desde que
nao afetem quaisquer etapas do processo de producéo;

f) A multa sera aplicada a infratores reincidentes, quando n3o observadas as
normas deste Caderno de Especificagbes Técnicas, desde que nio afetem
quaisquer etapas do processo de produgao;

Paragrafo Unico: A multa sera estipulada em UFIR pela APLQMarajo, com aprovagao

em Assembleia e registrado em ata.

Capitulo X
Das Disposigdes Gerais
Artigo 47° - Dos principios da IG Marajo, espécie Indicagdo de Procedéncia:
Sao principios dos produtores da IG Maraj6, espécie Indicacdo de Procedéncia o

respeito as Indicagdes Geograficas reconhecidas nacional e internacionalmente.

Assim, os produtores inseridos na area delimitada da G Marajo, espécie Indicagio de
Procedéncia ndo poderdo utilizar em seus produtos, o nome de indicagbes geograficas

reconhecidas em outros paises ou no Brasil.

Artigo 48° - Em carater de recomendagdo no ambito da APLQMarajo, de seus
associados e nao-associados, a IG Maraj6, espécie Indicacio de Procedéncia buscara
estimular a produgé@o do Queijo do Marajo de forma sustentavel visando especialmente
a: |
a) Promover a produgio segundo as recomendactes de Boas Praticas Agricolas
(BPA) e Boas Praticas de Fabricagdo (BPF);
b) Estimular a sustentabilidade da area geografica delimitada através da

preservacgao ambiental, da valorizagao da cultura e do saber fazer local;
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c) Zelar pela seguranga alimentar dos produtos da |G Marajd, espécie

Indicagdo de Procedéncia, seja na producio do leite como na elaboracdo

dos queijos;

d) Buscar originalidade nos queijos da IG Marajd, espécie Indicagido de

Procedéncia, valorizando as qualidades da producdo local, evitando-se

produtos tecnolégicos que mascarem a originalidade e o efeito artesanal
desta producao;

e) Estimular e contribuir para a promocdo do turismo na regido da |G Marajo,
especie Indicacéo de Procedéncia.

Artigo 49° - Os cargos e fungdes diretivas da Indicagdo Geografica Marajo, espécie |P,

serdo exercidos gratuitamente, sem qualquer remuneracio.

Artigo 50° - E vedada discriminagdo racial, politica e/ou religiosa, bem como, o

envolvimento de produtores, quando no exercicio de mandato, em atividades politico-

partidarias.

Artigo 51° - Os membros do Conseiho Regulador ndo responderdo solidaria ou

subsidiariamente pelas obrigacdes da Indicagdo Geografica Marajo, espécie Indicacao

de Procedéncia.

Artigo 52° — Os casos omissos ficam sob a responsabilidade do Conselho Regulador.

Peticdo 870210009817, de 28/01/2021, pag. 38/43

Soure - PA, 21 de janeiro de 2021.

Luma ébnela de Lima Gouveg %ura

Presidente do Conselho Regulador

2° OFICIO DE SOURE - PA
t 7 Fone {(91) 88490-4377/99921. -5095
scmeihaF;a a } trm,a{s} de

el 1 S By

RECONHECTMENTO DE FUE

Strie: I

N 003.825.027 arquivos, do que doit

Soure: Pnﬁﬁfzkﬁ\

— BhariodePrtar iz o0 )

s, 1a0¢elid0 e Registrador . g




