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Orgao: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento/Secretaria de Defesa Agropecuaria
PORTARIA SDA N° 723, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2022

Aprova o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade para
carne maturada de bovino.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA SUBSTITUTO, do Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento, no uso das atribuicoes que lhe conferem os artigos 25 e 71 do Anexo | do Decreto n®
11.231, de 10 de outubro de 2022, tendo em vista o disposto na Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950,
na Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, no Decreto n° 9.013, de 29 de margo de 2017, e o que consta
do Processo 21000.079591/2020-70, resolve:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade para carne maturada de
bovino, na forma desta Portaria.

Art. 2° Entende-se por carne maturada de bovino, a carne submetida ao processo de maturacao
umida, a vacuo, conforme diretrizes estabelecidas nesta Portaria.

Paragrafo unico. A carne maturada de bovino € um produto resfriado ou congelado, com ou sem
0SS0.

Art. 3° A denominacao de venda do produto deve indicar o nome do corte da carne bovina,
conforme nomenclatura oficial, conforme segue;

| - carne resfriada de bovino sem osso - "denominagao oficial do corte, acrescido da palavra
maturada(o)";

Il - carne congelada de bovino sem osso - "denominacgao oficial do corte, acrescido da palavra
maturada(o)"’;

Il - carne resfriada de bovino com osso - "denominacgao oficial do corte, acrescido da palavra
maturada(o)"; ou

IV - carne congelada de bovino com osso - "denominacao oficial do corte, acrescido da palavra
maturada(o)".

Art. 4° Para elaboragao da carne maturada de bovino, na preparagao dos cortes, a divisao e a
subsequente desossa das meia-carcagas somente poderao ser efetuadas apos a resolugao do rigor mortis.

Art. 5° Os cortes obtidos para a fabricacdo da carne maturada de bovino deverao ser
obrigatoriamente embalados a vacuo.

Art. 6° A maturacgao inicia-se apos os cortes embalados atingirem a temperatura maxima de
0 © C (zero grau Célsius), devendo ser mantidos dentro do intervalo de -1" C (um grau Célsius negativo) a 4°
C (quatro graus Célsius), pelo tempo minimo de 12 (doze) dias.

Art. 7° No rotulo do produto devera ser informada a data de inicio da maturagao.

Paragrafo unico. O produto elaborado somente sera expedido apos a conclusao do processo de
maturacao.

Art. 8° O prazo de validade devera ser considerado a partir do final do processo de maturagao.

Art. 9° O tempo de maturagcao da carne maturada de bovino podera constar na rotulagem.



Art. 10. Devem ser observados os critérios microbiologicos para a carne maturada de bovino,
estabelecidos em legislagao vigente especifica.

Art. 11. Os contaminantes organicos e inorganicos nao devem estar presentes em quantidade
superiores aos limites estabelecidos em legislagao vigente especifica.

Art. 12. A carne maturada de bovino deve ser embalada com materiais adequados para as
condi¢des de armazenamento e que lhe confiram uma protecao apropriada.

Art. 13. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
terao o prazo 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, a contar da data de publicacao desta Portaria, para se
adequarem as condigdes nela previstas.

Paragrafo unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de adequacao a que se refere o
caput podem ser comercializados até o fim de seu prazo de validade.

Art. 14, Esta Portaria entra em vigor em 2° de janeiro de 2023.

MARCIO REZENDE EVARISTO CARLOS

Este conteudo nao substitui o publicado na versao certificada.



