ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL

GABINETE DO SECRETARIO

Portaria SARn?31/2020,de 08/10/2020.

O Secretario de Estado da Agricultura, da Pesca e do
Desenvolvimento Rural, no uso das atribuicbes que lhe sdo
conferidas pelo art. 74, III, da Constituicio do Estado de Santa
Catarina, e art. 106, §29, I, da Lei Complementar n? 741, de 12 de
junho de 2019,

Considerando os termos da Portaria SAR n® 23/2018, de
30/08/2018, que delega a Companhia Integrada de
Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina (CIDASC) a elaboracdo
de Normas Internas Regulamentadoras (NIRs), visando determinar
a identidade e os requisitos minimos de qualidade de cada produto
de origem animal ndo regulamentado no Estado de Santa Catarina;

Considerando o resultado da consulta publica instituida por meio
da Nota Técnica n® 183, de 21 de julho de 2020, do Departamento
Estadual de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (DEINP) da
Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola (CIDASC),

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar a Norma Interna Regulamentadora do Embutido de
Carne, Pele e Miuidos Suinos (Queijo de Porco) no Estado de Santa
Catarina, na forma do Anexo Unico da presente Portaria.

Art. 2° Os estabelecimentos terdo o prazo de 120 (cento e vinte)
dias para se adequarem a Norma Interna Regulamentadora do
Embutido de Carne, Pele e Miudos Suinos, a contar de sua
publicac¢do no Diario Oficial do Estado.

Art. 3° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao,

revogando-se as disposicdes em contrario.

Florianépolis, 8 de outubro de 2020.

[Assinatura Digital]
Ricardo de Gouvéa
Secretario de Estado
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ANEXO UNICO

NORMA INTERNA REGULAMENTADORA DO EMBUTIDO DE
CARNE, PELE E MIUDOS SUINOS (QUEIJO DE PORCO)

Art. 1° A presente Norma Interna Regulamentadora tem como
objetivo estabelecer a identidade e os requisitos minimos de
qualidade que deverao ser apresentados pelo Embutido de Carne,
Pele e Mitudos Suinos (Queijo de Porco), destinado ao consumo
humano.

Paragrafo unico. As normas se referem exclusivamente ao
Embutido de Carne, Pele e Miudos Suinos (Queijo de Porco)
produzido no Estado de Santa Catarina, reconhecendo o habito
regional e tradicional de consumo.

Art. 2° Considera-se Embutido de Carne, Pele e Miados Suinos
(Queijo de Porco), o produto carneo industrializado, obtido
exclusivamente de carne suina, pele e miidos de suinos, adicionado
de ingredientes e condimentos especificos, embutido em envoltério
natural ou artificial, prensado ou nio (desde que seja em formato
caracteristico), subordinado a processo tecnolégico e tratamento
térmico adequado, classificado como produto submetido ao
tratamento térmico por cocgao.

Art. 3° O produto tera a seguinte designacdo ou denominacdo de
venda: Embutido de Carne, Pele e Mitdos Suinos (Queijo de Porco),
seguido de expressdes ou denominagdes que o caracterizem, de
acordo com sua apresentacio para venda.

Art. 4° O Embutido de Carne, Pele e Miludos Suinos (Queijo de
Porco) tera a seguinte composi¢io:

I - Ingredientes obrigatorios:

a) Carne suina;

b) Pele suina;

c) Miudos suinos, desde que seja 1 (um) ou mais dos seguintes
miudos: rim, figado, coragdo, lingua, pulmao, orelha, mascara, rabo e
pés;

d) Sal;

II - Ingredientes opcionais:
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a) Gordura suina;

b) Agua;

¢) Acucares;

d) Aditivos intencionais;

e) Condimentos e especiarias.

Art. 5° O Embutido de Carne, Pele e Middos Suinos (Queijo de
Porco) devera preencher os seguintes requisitos:

I - Caracteristicas sensoriais:

a) Consisténcia e textura caracteristicas;
b) Cor, sabor e odor caracteristicos.

II - Caracteristicas fisico-quimicas:

a) Gordura: maximo 30% (trinta por cento);

b) Proteina: minimo 14% (quatorze por cento);

c¢) Umidade: maximo 65% (sessenta e cinco por cento);

d) Calcio em base seca: maximo 0,3% (trés décimos por cento).

III - Caracteristicas essenciais de qualidade: ndo sera permitido o
uso de carne mecanicamente separada (CMS) na formulacdo do
produto;

IV - Caracteristicas distintas do processo de elaboracio:

a) A carne, a pele e os miudos poderdo ser pré-cozidos sob
temperatura e tempo suficientes, de acordo com as caracteristicas
do processo tecnolégico;

b) A carne, a pele e os miiudos deverdo ser moidos em
granulometria igual ou maior que 4 (quatro) milimetros;

c) Apoés embutido o produto deverd passar por processo de
cozimento sob temperatura e tempo adequado de acordo com as
caracteristicas do processo tecnoldgico;

d) Se for utilizado o estdbmago suino como envoltério natural, o
produto poderd ser submetido ao processo de prensagem sob
temperatura e tempo adequado, para adquirir o formato tipico
tradicional.

V - Acondicionamento: o produto devera ser embutido em
envoltorio natural ou artificial adequado para as condigcdes de
armazenamento e que assegure uma protecdao apropriada contra a
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contaminagdo, conforme regulamento vigente ou norma que o
substitua.

Art. 6° O produto deve ser livre de contaminantes organicos e
inorganicos, em quantidades superiores aos limites estabelecidos
pelo regulamento especifico.

Art. 7° As préticas de higiene para producdo do Embutido de Carne,
Pele e Mitdos Suinos (Queijo de Porco) devem estar de acordo com
o Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higiénico-Sanitarias e
de Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos
Elaboradores/ Industrializadores de Alimentos, e o produto deve
atender aos seguintes critérios:

I - macroscépicos/microscépicos: O Embutido de Carne, Pele e
Mitdos Suinos (Queijo de Porco) ndo deverd conter materiais
estranhos de qualquer natureza ao processo de industrializacao;

IT - microbioldgicos: Aplica-se a legislagdo vigente de acordo com a
categoria do produto.

Art. 8° Com relacdo aos pesos e medidas do Embutido de Carne,
Pele e Miados Suinos (Queijo de Porco) se aplica a legislacdo
definida pelo Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e
Tecnologia (INMETRO).

Art. 9° Com relagdo a rotulagem do Embutido de Carne, Pele e
Mitidos Suinos (Queijo de Porco) se aplica a legislacdo vigente.

Art. 10 Aplicam-se ao Embutido de Carne, Pele e Middos Suinos
(Queijo de Porco), os métodos de analises estabelecidos em
normativas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA).

Art. 11 Com relagdo aos métodos de amostragem do Embutido de
Carne, Pele e Miudos Suinos (Queijo de Porco) se aplicam aqueles
estabelecidos em normativas da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA).
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