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EMENTA: Introducdo as operagbes unitarias. Operagbes que envolvem transporte de
quantidade de movimento.  Cadlculo da perda de carga. Medidores de presséo e de vazao.
Tubulagdes, valvulas e acessorios. Equipamentos para deslocar fluidos. Agitacdo e mistura de
fluidos e de solidos. Separacdo de sdlidos particulados. Escoamento de fluidos atraves de
sélidos particulados. Reducdo de tamanho. Transporte de alimentos solidos.

OBJETIVOS: Conceituar as operagdes unitarias que envolvem transporte de quantidade de
movimento, aplicar balangos globais e parciais visando o calculo de equipamentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO: O conteudo e as atividades seréo distribuidos em 36
aulas de 2 horarios, totalizando 72 horas-aula no semestre letivo:

Aula Data Assunto
1 04/03 Introdugado as Operagdes Unitarias
2 05/03 Exercicios de Fixagao
3 11/03 Reologia — Parte 1
4 12/03 Reologia — Parte 2
5 18/03 Bombas e Sistemas de Bombeamento — Parte 1
6 19/03%‘Bombars e Sistemas de Bombeamento — Parte 2
i 25/03 'Bombas e Sistemas de Bombeamento — Parte 3
8 26/03 Bombas e Sistemas de Bombeamento — Parte 4
9 01/04 Bombas e Sistemas de Bombeamento — Parte 5
10 02/04 Aula de Exercicios - Prova
11 14/04 Trabalho 1 : 10 pontos
12 15/04 Prova 2 — Exercicios — 20 pontos
13 16/04 Prova 1 — Tedrica — 5 pontos
14 22/04  Anélise Granulométrica — Parte 1
15 | 23/04 | Andlise Granulométrica — Parte 2
16 29/04 | Andlise Granulométrica — Parte3
14 30/04 |Analise Granulométrica — Parte 4
18 | 29/04 |Agitagao e Mistura — Parte 1 B
19 30/04 |Agitacao e Mistura — Parte 2
20 06/05 Agitacdo e Mistura — Parte 3




o

28 28/05 Sedimentagao — Parte 2

29 01/06 Exercicios Fixagao - Prova

30 03/06 |Prova 6 — Exercicios — 20 ponos

31 04/06 |Prova 5 — Tedrica — 5 pontos

32 10/06 |Compressores e Sopradores — Parte 1

33 17/06 |Compressores e Sopradores — Parte 2

34 18/06 |Exercicios Avaliativos — 5 pontos
35 | 24/06 |Prova Substitutiva

36 01/07 |Revisdo de Notas

METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES:
Aulas expositivas em acordo com o contetido programado, com exercicios de fixacao
Uso de aulas em projecéo e resolucédo de exercicios na lousa.

AVALIAGOES:

e Serao realizadas 06 (seis) avaliagdes, sendo as Provas 1, 3 e 5 com peso unitario de
5 (cinco) pontos e as Provas 2, 4 e 6 com peso unitario de 20 (vinte) pontos.
Adicionalmente, serdo requeridos aos graduandos: apresentagéo de dois Trabalhos
no valor de 10 (dez) pontos cada um e um Exercicio Avaliativo no valor de 5 (cinco
pontos) pontos. Sera aprovado o aluno que conseguir desempenho igual ou superior
a 60 (sessenta) porcento. No final do semestre, havera uma avaliacdo substitutiva,
com valor de 100 (cem) pontos, na qual sera cobrado todo o conteldo dado no |
periodo.
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