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- ) , ——— —__OBJETIVOS -
fConceituar as principais operacdes unitarias ng industria de alimentos envolvendo transferéncia de massa. aplica
’balangos globais e Parciais de massa € energia visando o calculo. avaliacdo do desempenho e projeto de|

€quipamentos. S - e e |
CONTEUDO PROGRAMATICO

}O conteudo e as atividades serao distribuidos em 36 aulas de 2 horarios totalizando 72 horas
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METODOLOGIA
o DE ENSINO
Aulas expositivas em acordo com o conteudo programado, com exercicios de fixagao

Uso de aulas em projegdo e resolucdo de exercicios na lousa.

CRITERIOS DE
AVALIAGAO

Serdo realizadas 03 avaliagdes com peso unitario de 15 pontos: Provas 2, 4 e 6. Seréo aplicadas 3 avaliagdes com
peso unitario de 10 pontos: Provas 1. 3 e 5§ Adicionalmente. serdo requeridos aos graduandos. Resolugdo de 4
Exercicios Avaliativos com valor de 6,25 pontos cada Sera aprovado o aluno que conseguir desempenho igual ou
superior a 60 (sessenta) porcento. No final do semestre havera uma avaliaggo substitutiva, com valor de 100 (cem)

ontos, na qual sera cobrado todo o conteudo dado no periodo
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