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PARAMETROS FiSICO-QUiIMICOS DE GRAOS DE CAFE TORRADOS E EXTRAGCAO DO OLEO VIA
CO, SUPERCRITICO

SANTOS, ADRIANO SEBASTIAO DOSY, SILVA, JOAO HENRIQUE DO NASCIMENTO? VERRUMA-
BERNARDI, M.R.%; ECHENIQUE, JOAO VICTOR FEBRONIOY, OLIVEIRA, ALESSANDRA LOPES 1*

!Laboratério de Tecnologia e Produtos Naturais de Alta Pressdo (LTAPPN), Faculdade de
Zootecnia e Engenharia de Alimentos (FZEA), Universidade de Sdo Paulo (USP). Departamento
de Engenharia de Alimentos.

2Centro de Ciéncias Agrarias (CCA), Universidade Federal de S3o Carlos (UFSCar), Departamento

de Tecnologia Agroindustrial e Socioeconomia Rural (DTAISER).

Resumo: O café é uma das bebidas mais consumidas no mundo apresentando aroma e sabor
caracteristicos devido a presenca de compostos quimicos. Assim, objetivou-se avaliar os
parametros fisico-quimicos e a extragdo utilizando CO2 supercritico em duas cultivares
submetidas a secagem natural de cafés arabicas, Arara (cereja inteira e cereja descascada) e
Acaid (cereja inteira e cereja descascada). Os cafés apresentaram teores de umidade de 3,7%,
cinzas de 4,2%, pH de 5,1, acidez titulavel de 6,7% KOH, sdlidos sollveis de 67,9%, carboidratos
de 67,9%, proteinas de 14,9% e lipideos de 10,3% nao apresentando diferenga significativa entre
as variedades e os grdaos com e sem casca. A diferenca ocorreu nos teoresde agucares redutores
e acgUcar total, indicando a influéncia da polpa nos grdos. A condicdo experimental otimizada
para a extracdo supercritica (350 bar e 80 °C) apresentou rendimentosmédios de éleos dos cafés
torrados de 7,13 % (Acaia SN) e 11,11 %. (Arara CD), indicando que o cultivar Arara possui maior

teor de dleo.

Palavras-chave: Coffea arabica; diéxido de carbono supercritico; extrato de café.
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“SOMOS O QUE COMEMOS” OU “COMEMOS O QUE SOMOS”? UM ESTUDO DO COMER E DO
PAPEL DA ENGENHARIA DE ALIMENTOS NO ATUAL CONTEXTO MUNDIAL

AMORIM, A.%; SOBRAL, P.J.A.*?

!Departamento de Engenharia de Alimentos, Faculdade de Zootecnia e Engenharia de
Alimentos, Universidade de S3ao Paulo. Sdo Paulo, alessandra.amorim@usp.br
2 Centro de Pesquisa em Alimentos (FOoRC), Universidade de S3o Paulo. S3o Paulo,

pjsobral@usp.br

Resumo: Em meio a ondas de desinformacdo e equivocos conceituais, este trabalho tedrico-
conceitual objetivou esclarecer a importancia do processamento de alimentos na sociedade
atual. Metodologicamente, foram realizadas buscas por palavras-chave nas principais bases de
dados cientificos. Os resultados foram apresentados em 3 artigos: 1) Analise holistica sobre
questdes histodricas e antropoldgicas que se refletem no consumo alimentar e sua relagdo com
a industria de alimentos e érgdos reguladores; 2) Relagdo entre processamento de alimentos,
politicas publicas (garantia de acesso longevo ao alimento de qualidade) e privadas (tendéncias
de mercado e adaptagdes as novas demandas do consumidor), ressaltando a necessidade de
didlogo e esforgos transdisciplinares sinergéticos; 3) Discussdo critica sobre as classificacGes de
alimentos por processo, sustentabilidade e a importancia dos guias alimentares como
ferramenta de politicas publicas. O acesso a alimentacdo segura e nutritiva é um direito
universal e constitucional. Para garanti-lo, didlogo e trabalho transdisciplinar se faz necessario.

Palavras-chave: processamento de alimentos, habitos alimentares, saudabilidade.

Agradecimentos: USP/FZEA, FoRC, FAPESP (2013/07914-8), CNPq (40.3746/2021-3 e
30.0799/2013-6), CAPES (001)
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DETERMINAGAO DA ACAO ANTIBACTERIANA DOS OLEOS ESSENCIAIS DE OREGANO E
TOMILHO EM CONTAMINANTES DE CALDO DE CANA

OLIVEIRA?, A. C. D.; PEREIRA’, K. N.; KAMIMURAY, E.S.

lUniversidade de S3o0 Paulo, Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos, FZEA/USP,
Departamento de Engenharia de Alimentos, Laboratério de Engenharia de Bioprocessos, Av.
Duque de Caxias Norte, 225, Pirassununga, Sdo Paulo, CEP: 13.635- 900, Brasil,

amandacdo@usp.br; karinascimento@usp.br; elianask@usp.br

Resumo: A fermentacdo do caldo de cana na industria sofre com contaminacdo por bactérias
l[acticas, uma estratégia de descontaminacdo inovadora é o uso de antimicrobianos naturais,
como 6leos essenciais (OE), por exemplo os de orégano e tomilho. Assim, avaliou-se a acdo
desses dois OE’s como antimicrobiano em cepas isoladas de mosto de cana. Foram selecionadas
seis cepas, que foram conduzidas para o teste de difusdo de disco, onde foraminoculadas em
meio de cultura Mueller-Hinton. No meio foi adicionado os discos com 5uL dos OE’s
individualmente, posteriormente as placas foram incubadas a 352C por 24 horas. Apds
incubacdo foram observados e medidos os halos de inibicdo para cada OE. Tanto o OE de
tomilho, quanto o de orégano apresentaram acdo antimicrobiana frente todas as bactérias
testadas, os halos variaram de 4,2 a 2,8 cm de didmetro. Assim é possivel afirmar que os
apresentam acdo antimicrobiana as bactérias no caldo de cana.

Palavras-chave: Bactérias Lacticas, Fermentacdo alcodlica, Teste antimicrobiano.

Agradecimentos: Gostariamos de agradecer a fundacdo de Estudos Agrarios Luiz Queiroz
(FEALQ) pela bolsa de apoio ao primeiro autor, a Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal
de Nivel Superior (CAPES) apoio financeiro, a Programa de Pds-Graduacdo em Engenharia de
Alimentos, da Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos (FZEA) daUniversidade de Sao

Paulo (USP).
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CONVENCIONAL VS ORGANICO: OCORRENCIA DE AFLATOXINAS, FUMONISINAS E A INGESTAO
DIARIA MEDIA PROVAVEL EM MILHO E DERIVADOS
GOMES, AMANDA LARISSA"; FERNANDES, ANDREZZA MARIA?

'Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos — S3o Paulo, amandagomes@usp.br

2Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos — S3o Paulo, andrezzaf@usp.br

Resumo: O objetivo do trabalho foi avaliar a micobiota em milho e derivados produzidos em
sistemas organicos e convencionais, a ocorréncia de aflatoxinas e fumonisinas, avaliando a
ingestdo diaria média provavel (IDMP). Foram coletadas e submetidas a atividade de agua (Aw)
140 amostras convencionais e 60 organicas, avaliando a micobiota, determinando AFB,, AFB,,
AFG;, AFG; e FB; e FB; por cromatografia liquida de ultra eficiéncia. A média de A, dos farinaceos
e graos convencionais foi de 0,53 e 0,60 e dos organicos: 0,56 e 0,65, respectivamente. Houve
crescimento fungico em 59,29% dos convencionais e em 70% dos organicos. Os géneros mais
frequentes foram Aspergillus spp., Penicillium spp., Fusarium spp. e Rhizopus spp. Foram
detectados AFB;, AFB,, FB; e FB, nas amostras convencionais e AFB1, AFB,, AFG;, AFG,, FB;1 e FB;
nas organicas. Os niveis da IDPM de aflatoxinas e fumonisinas serdo calculados e as andlises
estatisticas serdao efetuadas na préxima etapa.

Palavras-chave: CLUE. Micobiota. Micotoxinas.

Agradecimentos: CAPES.
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ATIVAGAO DE FILMES SINTETICOS POR RECOBRIMENTO COM BIOPOLIMEROS
INCORPORADOS COM RUTINA ENCAPSULADA EM EMULSAO PICKERING

GUEVARA, B.1*; SOBRAL,P.J.A. 12**

'Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos, Universidade de Sdo Paulo— S3oPaulo, *
beatriz.guevara@usp.br
2Food Research Center (FoRC), Universidade de S3o Paulo — S30 Paulo,

**pjsobral@usp.br

Resumo: Os polimeros sintéticos sdo excelentes materiais de embalagem de alimentos devido
ao seu baixo custo e boas propriedades fisicas e funcionais. No entanto, a adicdo de compostos
ativos durante a producao desses filmes nem sempre é possivel, pois eles podemser degradados
devido as altas temperaturas aplicadas. Uma alternativa é a aplicacdo dos compostos ativos
incorporados em solugGes filmogénicas (SF) a base de biopolimeros comorecobrimento dos
plasticos, proporcionando propriedades antimicrobianas e/ou antioxidantes. Assim, neste
projeto, busca-se desenvolver materiais bi-camadas por aplicacdo de recobrimentos
biopoliméricos ativos em filmes de plasticos sintéticos. Pretende-se estudar osbiopolimeros:
gelatina e/ou caseinato de sddio; e a rutina, como composto ativo. Os polimerossintéticos serdo
o polietileno de baixa densidade e o poli(cloreto de vinila), ndo biodegradaveis, e os poli(acido
latico) e poli(vinil alcool), biodegradaveis. O interesse principalserd o efeito da SF sobre as
principais propriedades fisicas e funcionais dos filmes bicamadas.

Palavras-chave: filme ativo, compostos ativos, revestimento.
Agradecimentos: Os autores agradecem a Coordenacado de Aperfeicoamento de Pessoal deNivel

Superior - Brasil (CAPES) - Codigo de Financiamento 001 pelo apoio na realizagdo destetrabalho e

pela concessdo da bolsa de doutorado no pais.
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INFLUENCIA DA CONCENTRACAO DE EMULSIFICANTE NA PRODUCAO DE EMULSOES (O/A)
CARREGADAS DE PROPOLIS VERMELHA BRUTA
REIS™, C.A.; GOMES?, A.; SOBRAL, P.J.A.

L23Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos - USP — S3o Paulo, *camilyreis@usp.br

Resumo: A propolis vermelha bruta (PVB) apresenta propriedades antioxidantes e
antimicrobianas, podendo ser encapsulada em emulsdo 6leo em agua (O/A). O objetivo foi
avaliar a influéncia da concentragdo de emulsificante nas caracteristicas da emulsdo de PVB. A
fase 6leo (0,10%), composta por PVB (3%), PGPR (0,2%) e dleo de soja, foi mantida sob agitagdo
magnética a 60°C/5 min. A fase agua (90%, 60°C), contendo o emulsificante caseinato de sodio
(0,2; 0,6; 1,0 e 1,4%), foi adicionada a O e homogeneizada em ultraturrax (15000 rpm/2 min).
Apds atingir a temperatura ambiente, foi sonicada (20%/6 ciclos 30s on/30s off), em banho de
gelo. A estabilidade (ESI) foi avaliada em LUMiSizer (2325xg/1h) e o didmetro médio de gota
(Dm) por difracdo a laser. O maior ESI foi para 1,0%. O menor valor de D, foi para 1,4%, sem
diferenca significativa com 0,6 e 1,0%. A concentracao de 0,2% apresentou maior Dy, com
distribuicdo multimodal.

Palavras-chave: Prépolis vermelha; emulsdo; estabilidade.

Agradecimentos: O presente trabalho foi realizado com apoio da Coordenagdo de

Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior - Brasil (CAPES) - Cédigo de Financiamento 001.
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CAPACIDADE E ESTABILIDADE DE EMULSAO DE FARINHAS COMPOSTAS COM TORTA DE
GIRASSOL
AMADEUL A.A.A.; MARTELLI,S.M.; VANINZ, F.M.

! Faculdade de zootecnia e Engenharia de Alimentos — Universidade de S3o Paulo — S30 Paulo,
carolinaamadeu@usp.br.
2 Faculdade de Engenharia — Universidade Federal da Grande Dourados — Mato Grosso do Sul,
smmartelli@hotmail.com.
3 Faculdade de zootecnia e Engenharia de Alimentos - Universidade de S3o Paulo — S50 Paulo,

fernandavanin@usp.br.

Resumo: Farinhas Compostas (FC) apresentam maior valor nutricional, quando comparadas a
farinha de trigo. A utilizacdo de subprodutos da industria de alimentos, como tortas resultantes
da extracdo de dleos, mostra-se oportuno na producdo de FC pois apresentam aspectos
nutricionais. Assim, o objetivo desta pesquisa foi elaborar uma FC a base de trigo (FT) e torta de
girassol (TG) utilizando o processo de extrusdo ou mistura convencional e avaliar a capacidade
(CE) e estabilidade (EE) de emulsdo das FC. A mistura convencional de TG com a FT ndo provocou
alteracOes significativas (p<0,05) na CE, comparadas a FT. O processo de extrusdo diminuiu
significativamente (menos 4%+1,9) este parametro. A EE foi amplamente elevada pela inser¢do
da torta de girassol, seja na farinha extrusada ou ndo (mais 5%x1,6 e 9%+1,9, respectivamente).
A elaboragdo de FC apresentou, portanto, resultados positivos sobre os parametros avaliados.

Palavras-chave: alimento funcional, melhoramento nutricional, extrusio.
Agradecimentos: Agradecemos a Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo

(FAPESP; 2018/03324-5; 2021/12270-9) e a Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de
Nivel Superior (CAPES).
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UTILIZACAO DE PROBIOTICOS PARA A INIBICAO DE CRESCIMENTO DE STAPHYLOCOCCUS
AUREUS E ESCHERICHIA COLI EM QUEIJOS MINAS FRESCAL
SARTORI, Diego’; CORASSIN? Carlos Humberto

T Mestrando em Engenharia de Alimentos, Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos
da Universidade de Sdo Paulo — S3o Paulo, diegosartori@usp.br
2 Professor Associado do Departamento de Engenharia de Alimentos da Faculdade de Zootecnia

e Engenharia de Alimentos da Universidade de Sao Paulo — S3o Paulo, carloscorassin@usp.br

Resumo: Influéncias do mercado consumidor levam a pesquisas para redugdo do uso de aditivos
guimicos em alimentos, sendo que a utilizacdo de probidticos é uma alternativa promissora. O
presente estudo tem como objetivo a avaliacdo do potencial inibidor para Escherichia coli e
Staphylococcus aureus pela utilizagAdo dos probidticos Streptococcus thermophilus,
Lactobacillus acidophilus, Bifidobacterium animalis spp. lactis, Lactobacillus rhamnosus e
Lactobacillus plantarum em queijo Minas Frescal. Para o experimento queijos Minas Frescal
serdo elaborados com leite pasteurizado no laticinio da Universidade de Sdo Paulo, campus de
Pirassununga e inoculados com as bactérias alvos e os probidticos no Laboratério de
Microbiologia e Micotoxicologia de alimentos (FZEA/USP). Estes queijos serdo armazenados
durante 21 dias e avaliados microbiologicamente através do método Compact Dry (Idexx®) nos
dias 1, 7, 14 e 21 para verificacdo da eficacia dos probidticos na inibicdo dos microrganismos
patogénicos. O experimento atualmente encontra-se em execugdo, sem resultados parciais para
divulgacdo.

Palavras-chave: microbiologia, contaminacdo, biopreservacao.

Agradecimentos: O presente trabalho foi realizado com apoio da Coordenagdo de

Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior — Brasil (CAPES) — Cddigo de Financiamento 001.
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EXTRAGAO DE OLEOS VEGETAIS UTILIZANDO SOLVENTES VERDES
MONTEIRO JUNIOR?, E. G.; RODRIGUES? C. E. C.

L2l aboratdrio de Engenharia de Separacdes, Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos

— Universidade de S3ao Paulo, edsonjunior@usp.br, chrisrodrigues@usp.br

Resumo: A utilizacdo do hexano como solvente de extracdo para obtencdo de dleos vegetais
traz riscos a salde humana devido a sua natureza cancerigena e reprotdxica, além de se tratar
de um solvente ndo-renovavel de origem fdssil. Dessa forma, o objetivo deste projeto de tese é
a busca por solventes seguros que possam substituir o hexano na extracao de dleos vegetais. O
projeto consiste na selecao de possiveis solventes através dos parametros de solubilidade de
Hansen, o estudo do equilibrio de fases para sistemas compostos por éleo vegetal e solventes
eutéticos profundos e solventes eutéticos profundos naturais e a avaliacdo do processo de
extracdo de 6leo de soja em coluna de extracdo. Objetiva-se, ainda, determinar
experimentalmente as propriedades fisicas de interesse para o processo de extracdo solido-
liguido, tais como a densidade e a viscosidade das fases existentes no equilibrio e das correntes
de saida da coluna de extragao.

Palavras-chave: extracdo de 6leos vegetais; solventes verdes; parametros de solubilidade de

Hansen.

Agradecimentos: Os autores agradecem a FAPESP (2014/21252-0), CNPQ (302225/2019-6) e

CAPES (Coordenagdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior), pelo apoio financeiro.
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CAFE ORGANICO COLD BREW - ELABORAGCAO, PROCESSAMENTO E CARACTERIZAGAO
SOARESYE.A.; MACHADO?CC.L.O.; GUERRA® E. L.; PETRUS* R. R.
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Resumo: O presente estudo consistiu no processamento e avaliacdo de uma bebida de café cold
brew preparada com grdos organicos submetidos a diferentes graus de torrefacdo A bebida foi
pasteurizada a 90 2C/30 s. Realizaram-se andlises microbioldgicas, fisico-quimicas e sensoriais.
Os valores de pH da bebida preparada com grdos de torrefacdo clara, média e escura foram 5,0,
5,3 e 5,2, respectivamente. Os teores de sélidos sollveis foram equivalentes a 1,06, 2,05 e 2,1
9Brix. As contagens de mesofilos foram equivalentes a 0,5, 1,1 e 0,8 logUFC/mL. Para bolores e
leveduras, psicrotréficos e coliformes termotolerantes, as contagens foram inferiores a 1,0
logUFC/mL. As médias de notas atribuidas a impressdo global nos testes de escala heddnica de
9 pontos foram equivalentes a 5,7, 6,5 e 7,7, para a bebida de torrefacdo clara, média e escura,
respectivamente. A bebida processada alcancou boa aceitacdo sensorial, sobressaindo-se a
preparada com graos de torrefacdo escura.

Palavras-chave: Bebida, torrefacao, estabilizacdo.
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APROVEITAMENTO DE RESIDUO DE TOMATE NA ELABORAGAO DE LEATHERS
SILVAY, F.D.; GARCIA?, V.A.S.; CARVALHO?, R.A.
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Resumo: O tomate é um dos vegetais amplamente consumido mundialmente e seu desperdicio
vem ganhando notoriedade principalmente devido ao grande contelddo de compostos bioativos
que seu residuo apresenta. Dessa maneira utilizar tomates descartados para desenvolver novos
produtos pode fornecer uma alternativa de aproveitamento desse fruto produzindo ainda um
alimento funcional. Sendo assim, o objetivo deste trabalho foi elaborar um leather a partir de
tomates refugados em supermercados e bagaco de tomate descartado em industrias. Os
leathers foram caraterizados quanto a composicdo proximal, propriedades mecanicas e
compostos bioativos. A estabilidade dos compostos bioativos foi avaliada pelas metodologias de
FRAP, ABTS e ORAC, sendo avaliados também o conteudo de Fendlicos Totais, Carotenoides e
Licopeno em condicOes aceleradas durante periodo de 28 dias. O crescimento de fungos foi
avaliado sob trés condicdes de umidade relativa durante 90 dias. Os leathers foram ainda
submetidos a analise sensorial para determinacdo da aceitabilidade global dos mesmos.

Palavras-chave: atividade antioxidante, fibras, residuo
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PRODUGAO DE LEATHERS A BASE DE RESIDUOS VEGETAIS
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Resumo: Residuos vegetais sdo fontes de compostos bioativos e antioxidantes, podendo ser
aplicados no desenvolvimento de snacks. O objetivo do estudo é o desenvolvimento e
caracterizacdo de leathers de residuos vegetais (cenoura, beterraba, chuchu e pepino)
provenientes do desperdicio de vegetais de supermercados. Os residuos serdo processados para
obtencdo de purés e snacks do tipo leathers serdao produzidos utilizando a técnica de tape-
casting, sendo avaliadas diferentes concentragoes de puré
(40 a 100 g/100 g de massa formadora de leather (MFL)) e &gar-agar (1, 2 e 3 g de
agar-agar/100 g de MFL). Os leathers serdo secos em estufa (50 °C por 9 horas) e caracterizados
guanto ao conteudo de dgua, atividade agua, pH, parametros de cor, propriedades mecanicas e
microestruturais, concentracdo de compostos bioativos e capacidade antioxidante. Sera
realizada andlise sensorial e estabilidade de armazenamento para as melhores formulagdes.
Espera-se obter leathers com elevado valor nutricional e praticos para o consumo.

Palavras-chave: Agar-4gar. Puré. Snack.
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RHEOLOGICAL CHARACTERIZATION OF OZONE-TREATED QUINOA STARCH
RAMOS,G.V.C.; BRANCO, I.G%; MORAES? I.C.F.

!Department of Food Engineering (ZEA), College of Zootechnics and Food Engineering (FZEA),
University of Sdo Paulo (USP) - SP, gisellevcr@usp.br.

2Department of Biological Sciences (DCB), College of Sciences and Letters (FCL), S3o Paulo State
University (UNESP) - SP, ivanise.branco@unesp.br.

3 Department of Food Engineering (ZEA), College of Zootechnics and Food Engineering (FZEA),
University of Sdo Paulo (USP) - SP, bel@usp.br.

Resumo: Quinoa starch granules are small (~1.5um) and have a low amylose content (3.5-22.5%)
and a short average chain length compared with those of other starches. These structural
features contribute to applications in some foods (baking, pre-fried snacks, etc.), in production
nanoparticles, and starch microspheres as drug delivery systems. Suspension of quinoa starch
(10%w/w) was submitted to the modification process by applying ozone at different times
(OGT=10, 20, and 30 min), being the native starch the control. Rheological analyses were
performed in steady (flow curves) and oscillatory shear (mechanical spectra) for starch gel (5%).
The oxidized starches show power-law behavior and as the OGT increases the power-law
exponent (n) decreases and consistency index (K) increases. Gelatinization temperature,
determined by rheological experiments, showed no significant difference after treatment with
ozone. Frequency scanning indicated that all samples showed weak gel behavior (G'>G"”),
without change of the elasticity (G") after oxidation. The results showed that oxidation level

influences pseudo-plasticity of gel.

Palavras-chave: starch oxidation, oscillatory shear, apparent viscosity.
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COMO OVINOCULTORES VEEM O CONSUMIDOR DE CARNE OVINA?
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Resumo: A competitividade dos produtores de alimentos depende da percep¢do que tém sobre
o consumidor e o que este espera do produto. Com o objetivo de avaliar como um grupo de
ovinocultores enxerga o consumidor de carne ovina, entrevistaram-se 27 produtores usando
teste de associagdo de palavras online. Os resultados indicaram “Qualidade” como termo mais
recorrente, seguido de “Preco”. As palavras mais citadas em terceiro lugar foram “Sabor
desagraddavel” e “Satisfacdo”. Assim, nota-se que o consumidor da carne ovina é visto como
alguém que tem qualidade e preco como fatores decisivos de compra e que se preocupa com o
sabor forte popularmente associado essa espécie. A mencado de “Sofisticacdo” e “Eventos”
corrobora com as discussbes corriqueiras no Brasil, de que a carne ovina se associa a datas
comemorativas e eventos sofisticados. Os resultados foram interessantes por indicarem uma
preocupacdo com qualidade e preco para agradar o consumidor e aumentar sua
competitividade.

Palavras-chave: teste de associacdo de palavras, agronegdcio, ovinocultura
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CONTEUDO DE SOLIDOS EM GORDURAS OBTIDAS DE CASCAS DE AMENDOAS DE CACAU POR
EXTRACAO COM SOLVENTES
SOARESY, I. D.; GARCIA?, S. R.; COLNAGO?, L. A.; RODRIGUES?, C. E. C.
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Resumo: Visando a valoriza¢do das cascas de améndoas de cacau (CS), coproduto da industria
cacaueira, o presente estudo objetivou avaliar gorduras extraidas de CS utilizando hexano,
isopropanol ou etanol a 90 °C, em comparag¢do a manteiga de cacau (MC). As gorduras foram
caracterizadas em termos do perfil de triacilglicerdis por cromatografia gasosa e do conteudo
de sdlidos por ressonancia magnética nuclear pulsada. Observou-se que os triacilglicerdis
predominantes na MC e nas gorduras de CS sdao POP, POS e SOS, compostos pelos acidos graxos
palmitico (P), estedrico (S) e oleico (0). A MC apresentou 0,32% de gordura sélida a 37 °C
(temperatura corporal), enquanto gorduras de CS obtidas com hexano, isopropanol e etanol
apresentaram 0,28, 0,55 e 1,25%, respectivamente. Nota-se que o solvente utilizado na extracao
pode influenciar propriedades fisicas das gorduras, sendo que gorduras de CS extraidas com
solventes menos polares, como hexano e isopropanol, apresentaram caracteristicas mais
semelhantes a MC.

Palavras-chave: extracdo sélido:liquido, residuo, manteiga de cacau.
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EXTRAGAO DE BIOATIVOS DE RESIDUOS DA AGROINDUSTRIA DO CAFE E CACAU UTILIZANDO
SOLVENTES SUPRAMOLECULARES E EUTETICOS NATURAIS
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Resumo: O café e o cacau sdo duas das commodities mais negociadas e produzidas no mundo,
atingindo, juntas, na safra 21/22 cerca de 15 milhdes de toneladas (INTERNATIONAL COCOA
ORGANIZATION, 2022; USDA, 2022). A elevada producdo de graos de café e améndoas de cacau
gera toneladas de residuos, os quais, quando mal geridos, podem ocasionar maleficios ao meio
ambiente (RUESGAS-RAMON et al., 2019). Diante disto, se faz necessaria a busca por rotas de
reaproveitamento dos residuos gerados por estas agroindustrias, como a casca, o pergaminho
e a pelicula prateada do café e a casca da améndoa do cacau, utilizando-os como fonte de
bioativos. Este projeto de tese almeja avaliar a extracdo de biomoléculas dos residuos
supracitados utilizando solventes alternativos, como os solventes supramoleculares e os liquidos
eutéticos naturais. Esta proposta estd alinhada com os objetivos para o desenvolvimento
sustentdvel da ONU, visando a utilizacdo de praticas menos agressivas ao meio ambiente.

Palavras-chave: Supramoleculares; liquidos eutéticos naturais; Bioativos.
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PROTECAO DE ACIDO ASCORBICO POR MEIO DE BIOSSORGAO EMPREGANDO LEVEDURA
CERVEJEIRA COMO BIOSSORVENTE
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Resumo: O 4cido ascorbico apresenta diversas funcdes importantes, no entanto, por se tratarde
um composto instavel, é necessario pensar em formas protegé-lo de condicdes adversas.Para
tal, foi empregada a técnica de biossorcdo, seguida pela secagem em spray dryer, utilizando
levedura residual proveniente de cervejaria como veiculo transportador. Os parametros de
biossorg¢do foram fixados com uma solugdo de acido ascdérbico de 100 ug/mLem pH 3, dosagem
de 7,5 g/L e tempo de contato de 6 horas. A quantificacdo de vitamina C remanescente foi
realizada por HPLC e, a partir dos resultados, foi possivel notar que a levedura in natura
apresentou maximo de sorc¢do de 25,72%. Por outro lado, ao realizar modificacdo quimica com
NaOH 0,1 mol/L, as leveduras apresentaram 100% de sorg¢do, indicando que os grupos funcionais
presentes na biomassa foram mais expostos e eficientespara interacdo com a vitamina C,
demonstrando o potencial deste material.

Palavras-chave: Saccharomyces cerevisiae; vitamina C; biomassa.
Agradecimentos: Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior — Brasil

(CAPES) — Finance Code 01; Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo (FAPESP),
processo 21/12730-0.

24



V Simpdsio de Pés Graduac3o e lll Encontro s N
oy, da Pos Graduagao em Engenharia de -
Alimentos da FZEA/USP %
N, fAUSP-FZEA e

10 e 11 de Outubro de 2022 Hekboe b b

APLICACAO DE FILMES A BASE DE BIOPOLIMEROS CONTENDO PRINCIiPIOS ATIVOS
EMULSIONADOS COMO RECOBRIMENTO DE PAPEL
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Resumo: O papel é um excelente material para embalagem de alimentos. A hidrofilicidade e
porosidade desse material sdo problemas que podem ser tratados utilizando-se revestimentos
a base de biopolimeros. Porém, esse material também é sensivel a umidade. Entdo, uma
alternativa de solucdo para esse problema pode ser a incorporacdo de lipideos e/ou de carga de
nanoparticulas na solucdo formadora de recobrimentos. E, a adicdo de componentes
lipossoliveis com atividades antioxidante e/ou antimicrobiano encapsulados em emulsdes
permite ainda a producdo de filmes ativos. Neste contexto, o objetivo deste projeto sera a
aplicacdo de revestimentos a base de biopolimeros (amido de mandioca, de gelatina e/ou de
quitosana) incorporados com compostos ativos (rutina, alfa-tocorefol e/ou carvacrol), e com
nanoparticulas (montemorilhonita e nanocristais de amido e de celulose) em papel com especial
interesse no efeito da composicdo do revestimento sobre as principais propriedades fisicas e
funcionais do material compdsito.

Palavras-chave: material celuldsico, sustentabilidade, compostos ativos.
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INCORPORAGAO DE COENZIMA Q10 NANOENCAPSULADA EM GEIS DE ISOLADO PROTEICO DE
SOJA
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Resumo: O desenvolvimento de alimentos plant-based esta atualmente em expansdo, devido
ao constante crescimento dos publicos vegetariano, vegano e flexitariano que além de evitar o
consumo de produtos de origem animal, desejam ter uma alimentacdo saudavel. O isolado
proteico de soja (IPS) pode ser usado para produzir géis carregados de emulsdo. Nesse trabalho
nanoemulsGes encapsulando coenzima Q10 substituiram a fase aquosa em diferentes
proporcdes (25 a 100%) para producdo dos geis carregados. As amostras de geis foram
preparadas com 15 g/100 g IPS, a pH 7, a 95°C e apds deixadas sob refrigeracdo durante 12 h,
foram avaliadas quanto ao aspecto visual. Os resultados obtidos demonstraram que géis
sustentdveis foram formados em todas as concentracdes testadas. Os géis produzidos com
diferentes concentracdes de nanoemulsdo apresentaram aspecto firme e homogéneo, sendo
um interessante modelo para um protétipo de produto enriquecido com coenzima Q10.

Palavras-chave: géis carregados; soja; coenzimaQ10
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FILMES ATIVOS DE GELATINA/QUITOSANA ENRIQUECIDOS COM EXTRATO DE FOLHAS DE
PITANGUEIRA ENCAPSULADO EM EMULSAO DUPLA E REFORGADOS COM NANOCELULOSE
CRISTALINA
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Resumo: Filmes nanocompdsitos (FN) ativos sdo materiais finos produzidos com biopolimeros e
incorporados com aditivos ativos, como extratos de plantas, e cargas de reforco, apresentando
potencial aplicacdo como embalagens ativas de alimentos. O objetivo deste estudo foi produzir
e caracterizar FN de gelatina e/ou quitosana ativados pela incorporacdo de extrato de folhas de
pitangueira encapsulado em emulsdo dupla (DE), e reforcados com carga de nanocelulose
cristalina (NC). Os FNs ativos foram produzidos pelo método casting e caracterizados em relagédo
a suas microestruturas, propriedades fisico-quimicas, mecanicas, funcionais e ativas. Os filmes
com NC/DE, apesar de apresentarem superficies e topografias mais heterogéneas, também
apresentaram melhores resisténcia e rigidez, propriedades de barreira a luz UV/Vis e maiores
atividades antioxidantes do que os filmes com apenas NC. No geral, os filmes NC/DE
apresentaram melhores propriedades quando comparados aos filmes NC ou filmes com apenas
DE. Estudos sobre a estabilidade dos compostos ativos estdo sendo conduzidos.

Palavras-chave: nanocompdsitos; propriedades mecanicas; blenda de biopolimeros.
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MECHANICAL AND BARRIER PROPERTIES OF PECTIN FILMS REINFORCED BY CELLULOSE
NANOFIBER FROM SOYBEAN STRAW
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Abstract: Cellulose nanofibers (CNF) were used as reinforcing agent in pectin films. CNF from
soybean straw were obtained by enzymatic hydrolysis followed by mechanical treatment and
sonication. The films were produced by the casting technique and the influence of CNF
concentrations (0, 1, 3, 5 and 7%, w/w) on mechanical properties (MP) and water vapor
permeability (WVP) were investigated. NFC presented nanometric diameter (16.8+1.2 nm) and
micrometric length (460-1100 nm). Mechanical resistance of films increased by 32% at 5% of
CNF compared to the pure film (21.2+0.7-16.1+1.6 MPa); and not evidenced changes at 1%, 3%
and 7%. In a similar way, the WVP of films only decreased by 19% at 3% of CNF in relation to the
pure film (0.39+0.00-0.48+0.04 g.mm/m?.kPa), indicating that both properties were regulated
by CNF concentration and their adequate dispersion on the matrix film. CNF can be used as Filler
for improve the properties of biodegradable films.

Keywords: Nanocellulose; Enzymatic hydrolysis; Films.
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OCORRENCIA DE TRICOTECENOS EM MILHO E DERIVADOS ORGANICOS
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Resumo: A busca por alimentos livres de residuos agroquimicos tem intensificado a procura por
produtos organicos. Fato que tem levantado a preocupacdo sobre a maior contaminacdo de
micotoxinas, ja que ndo se utilizam fungicidas nesse tipo de cultivo. Assim, o objetivo desse
estudo foi avaliar a ocorréncia de toxina T-2 e deoxinivalenol em milho e derivados organicos.
Para a determinacdo, 60 amostras organicas foram analisadas por HPLC-MS/MS. Toxina T-2 foi
detectada em duas amostras, com niveis de contaminacdo de 80 e 160 ug/kg e média de 4 ug/kg.
Deoxinivalenol foi detectado em oito amostras, com niveis de contaminacdo que variaram de
70 a 5345,2 ug/kg e média de 163,93 ug/kg. Duas amostras apresentaram deoxinivalenol em
niveis superiores ao estabelecido pela legislacdo brasileira. Conclui-se que a presenca desses
tricotecenos deve ser tratada com cautela, visto que ndo ha limites estabelecidos para toxina T-
2 e os niveis de deoxinivalenol foram excedentes aos permitidos.

Palavras-chave: Micotoxinas; Toxina T-2; Deoxinivalenol.
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ELABORACAO DE BEBIDA FERMENTADA DE AMENDOAS (Prunus dulcis)
DEZIDERIOY, M.A; BAGGIOY, V.M; KAMIMURA?, E.S; PETRUS?, R.R.
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Resumo: As bebidas fermentadas tém conquistado os consumidores devido aos notdveis
beneficios a saude. Tipicamente, as bebidas fermentadas funcionais possuem bases lacteas.
Entretanto, o interesse por produtos a base de vegetais tem crescido consideravelmente. Este
estudo teve como objetivo desenvolver uma bebida fermentada utilizando extrato vegetal de
améndoas (Prunus dulcis) e avaliar suas caracteristicas. O extrato vegetal foi fermentado por
12h, a 37°C com inoculo de Lactobacillus acidophilus e Streptococcus thermophilus e
Bifidobacterium. O substrato apresentou reducao de pH de 6,61 para 4,36 e aumento de acidez
de 0,01 g/100 g a 0,33 g/ 100g de &cido lactico. O fermentado se manteve estavel durante 28
dias a 5°C, nos padrdes de células viaveis com 9 log UFC/mL inicial e reduc¢do dois ciclos
logaritmos em 28 dias. Os resultados obtidos indicam que o extrato é eficiente para a producao
de bebida lactica fermentada, como substrato alternativa ao leite.

Palavras-chave: Bactérias lacticas, Extrato vegetal, Fermentacao.
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FOOD DESIGN THINKING APLICADO A CONCEPCAO DE PRODUTO RICO EM PROTEINAS E
VITAMINAS PARA CONSUMIDORES SENIORES
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Resumo: Design Thinking (DT) é uma ferramenta para desenvolver produtos, focada no cliente,
fundamentada na empatia, cocriacdo e experimentacdo. Entretanto, avaliar de forma empatica,
como o envelhecimento populacional influencia no mercado de alimentos ainda ndo é realidade.
Este estudo objetivou desenvolver alimento de alto teor proteico e vitaminico, para
consumidores seniores, aplicando fundamentos do DT. Trabalhou-se em etapas - empatia,
andlise, ideagdo, prototipagem, entrega. Nos resultados iniciais, obteve-se 127 respostas do
questiondrio de varredura com carater exploratdrio de triagem para selecionar publico alvo.
Aplicou-se critérios de ndo-inclusdo, gerando amostra final de dez participantes para entrevista
em profundidade, de carater de andlise profunda. Formou-se uma equipe de designers, que
percebeu o desafio de praticar a alteridade, ter escuta empatica, sem interferir e/ou direcionar
respostas. Na fase empatia compreendeu-se como idosos se relacionam com alimentos, marcas,
através de experiéncias, dores, necessidades e identificou-se dois perfis extremos. Na fase
andlise montou-se diagrama de afinidades mapeando insights, observou-se a pandemia (Covid-
19) influenciando na vida alimentar de pessoas vulnerdveis, mesmo de classe econdémica
superior. Um questiondrio de investigacdo minuciosa foi aplicado para certificar-se sobre
alimentacdo e nivel de entendimento dos idosos sobre proteinas. Identificou-se: persona,
desafio e o ponto critico do projeto: desenvolver um queijo rico em vitaminas e proteinas, que
conecte salde e prazer, maciez e crocancia e ndo “denuncie” idade do consumidor.

Palavras-chave: Food Design Thinking, géis de proteinas, consumidores idosos.
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avaliacao do processo de matura¢ao do creme de leite sobre o rendimento e a qualidade final
da manteiga

PORTINARI, MARINA RESENDE PIMENTA'; CORASSIN? CARLOS HUMBERTO
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Resumo: O consumo de manteiga tem crescido no mundo, assim como a exigéncia dos
consumidores em relagdo a qualidade. Alteracbes no creme de leite, comprometem
caracteristicas fisico-quimicas, organolépticas e de rendimento da manteiga. Dentre os
componentes do creme de leite, os acidos graxos saturados e insaturados sdo os principais
responsdveis por estas caracteristicas. O presente estudo visa adequar a composicao do creme
de leite, através dos niveis de acidos graxos insaturados, com a temperatura de maturacao,
oriundo de diversas regides do Brasil. Pretende-se apontar os valores de indice de iodo pelo
método de Wijs (Titrando 905® — Metrohm), de acordo com a localizagdo e sazonalidade do
Brasil, entdo avaliar e comparar as caracteristicas fisico-quimicas da manteiga (Foodscan®, Foss)
oriunda dos dois tratamentos térmicos de maturacdo. Apds a producdo, e nos sétimos e
trigésimo dias, a textura sera avaliada através do TA XT Plus® (Stable Systems), propriedades
sensoriais e eficiéncia de bategdo.

Palavras-chave: creme de leite, maturagao, cristalizacdo.
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EFEITO DE EXTRATO NATURAL DE ROMA (PUNICA GRANATUM L) NA VIDA DE PRATELEIRA DE
PAES DE FORMA
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Resumo: O crescente interesse da industria de alimentos em substituir o uso de
aditivos/conservantes sintéticos por naturais tem fomentado as pesquisas a direcionarem
estudos para “novas” fontes naturais, e identificacdo de novos compostos antioxidantes,
antimicrobianos e antifungicos. Dessa forma, esse projeto tem como objetivo principal avaliar
as implicacbes tecnoldgicas, fisico-quimicas, e antimicrobianas do uso do extrato de roma
(Punica granatum) como agente antimicrobiano na producdo de pdes de forma. O extrato de
roma sera adquirido comercialmente e caracterizado em relacdo ao teor de compostos
fendlicos, capacidade antioxidante, pH, teor de flavonoides, e avaliacdo da capacidade de
inibicdo de crescimento microbiano. Em seguida, o extrato de roma sera aplicado na elaboracgao
do pdo de forma, em diferentes concentracdes, e os paes serao caracterizados em relacdo aos
aspectos de aparéncia, desempenho tecnoldgico, estabilidade e vida de prateleira. Espera-se
que os pdes produzidos com extrato de roma possuam caracteristicas tecnoldgicas, fisico-
guimicas, e ainda vida de prateleira adequada, em comparag¢do com produtos produzidos com
conservantes sintéticos.

Palavras-chave: Andlise, compostos fendlicos, estabilidade.

33



V Simpdsio de Pés Graduac3o e lll Encontro s N
oy, da Pos Graduagao em Engenharia de -
Alimentos da FZEA/USP %
N, fAUSP-FZEA ———
10 e 11 de Outubro de 2022 kb s by

EFEITO DO TIPO DE SOLVENTE E NUMERO DE ESTAGIOS DA EXTRAGAO SEQUENCIAL DE OLEO
DE AMENDOIM NO iNDICE DE SOLUBILIDADE PROTEICA DOS SOLIDOS DESENGORDURADOS
MAGALHAES, P. J. C.%; GONCALVES, D.%; RODRIGUES, C. E. C.°

L3Laboratdrio de Engenharia de Separacdes (LES), Departamento de Engenharia de Alimentos
(ZEA), Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos (FZEA) — Pirassununga, SP, Brasil,
palomajcmagalhaes@usp.br, chrisrodrigues@usp.br

2Laboratdrio de Tecnologia de Alimentos (LTA), Centro de Ciéncias e Tecnhologias Agropecudrias
(CCTA), Universidade Estadual do Norte Fluminense Darcy Ribeiro (UENF), Campos dos

Goytacazes, RJ, Brasil, danielg@uenf.br

Resumo: O etanol tem sido avaliado como possivel substituto do n-hexano na extra¢do de dleos
vegetais. Neste trabalho, estes solventes foram empregados na extracao de dleo de amendoim,
sendo avaliado o efeito do niumero de estagios sequenciais sobre o indice de solubilidade de
nitrogénio (ISN) do sélido desengordurado (SD). Amendoim prensado foi submetido a extracdo
utilizando etanol em 5 estdgios sequenciais a 75 °C, e hexano em 2 estdgios a 55 °C, razao
massica sélido/solvente de 1/5 e 1/4, respectivamente, agitacdo 180 rpm, 1 h em cada estagio.
Os ISN dos SD obtidos em 5 ou 2 estagios foram determinados (agua, 25 °C, pH 9,0),
apresentando valores de 84 + 2 para etanol e 98 + 1 para hexano. Maior nimero de estagios
associado a maior temperatura e polaridade do solvente resultaram em menor valor de ISN para
o SD resultante da extracdo com etanol, sendo associado a desnaturagdo proteica.

Palavras-chave: Arachis hypogea; indice de solubilidade proteica, extragdo sequencial.
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EQUILIBRIO DE FASES PARA SISTEMAS COMPOSTOS POR OLEO DE SOJA E SOLVENTE
ALCOOLICO MISTO NAS TEMPERATURAS DE 25, 40 E 55 °C
VISIOLIY, P.C.F.; CAPELLINF, M.C.; RODRIGUES?, C.E.C.
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Resumo: A substituicdo do hexano pelo etanol (EtOH) na extracdo de odleos vegetais é
prejudicada pela menor capacidade do solvente alcodlico em solubilizar triacilglicerdis. Desta
forma, os dlcoois isoamilico (IAA) e n-butilico (nBut) foram avaliados como cossolventes do EtOH
na solubilidade entre solvente misto e éleo de soja (SO). Curvas binodais foram construidas
utilizando-se o método indireto de ponto de névoa para sistemas contendo SO+EtOH+IAA e
SO+EtOH+nBut, nas temperaturas de 25,0, 40,0 e 55,0 £ 0,1 °C. Verificou-se que os cossolventes
apresentam capacidade para aumentar a solubilidade entre EtOH e SO, assim como o aumento
da temperatura resultou em regides bifasicas menores. Além disso, os sistemas apresentam
comportamento semelhante, indicando que diferencas entre as cadeias carboOnicas dos
cossolventes ndo influenciaram a regido de separacao. Portanto, IAA ou nBut poderiam viabilizar
a substituicdo do hexano, possibilitando aumentar a capacidade de extracdo de SO pelo solvente
misto quando comparado ao EtOH puro.

Palavras-chave: Extracdo de dleos vegetais, Solubilidade, Etanol.
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DESENVOLVILEMTO DE FILMES COMPOSITOS REFORCADOS COM NANOCRISTAIS DE CELULOSE
E COM ATIVIDADE ANTIOXIDANTE
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Resumo: As embalagens pldsticas utilizadas em alimentos possuem boas propriedades
mecanicas, baixa permeabilidade a umidade e gases, e estabilidade durante o processamento.
Contudo, a grande quantidade de residuos gerado como resultado de sua disposicdo, resulta em
um grave impacto ambiental, colocando em risco o meio ambiente e os ecossistemas.
Simultaneamente, o Objetivo de Desenvolvimento Sustentavel (ODS) 12, “Consumo e Produgao
Responsaveis”, adotado por todos os Estados-membros das Nagdes Unidas para a agenda 2030,
visa a reducdo pela metade do desperdicio de alimentos em todos os niveis. Portanto, o objetivo
deste projeto é fazer um estudo prospectivo a fim de reconhecer os principais residuos sélidos
de alimentos, e, posteriormente, desenvolver uma metodologia para recolhimento e extracao
de biopolimeros e principios bioativos dos mesmos, a fim de usa-los como matérias-primas de
filmes biopoliméricos compdsitos com atividade antioxidante e antimicrobiana, com potencial
uso em embalagens de alimentos como substitutos dos plasticos derivados do petréleo.

Palavras-chave: Residuos; principios bioativos; embalagens ativas.
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EVALUATION OF OXIDATIVE STABILITY USING ELECTRICAL CONDUCTIVITY METHOD OF
SOYBEAN OIL EXTRACTED WITH PRESSURIZED HEXANE AND ETHANOL.
RAMOS, P.R.; OLIVEIRA, A.L.
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Abstract: Physicochemical changes in oils occur due to chemical and enzymatic reactions. Thus,
the evaluation of soybean extracted with pressurized liquid (PLE) in an intermittent process,
hexane and ethanol were used as solvents is important. The accelerated oxidation of crude oils
obtained by PLE was compared with the oxidation of commercial refined soybean oil. The
accelerated oxidation analysis consists of exposing the oil to high temperatures (120°C) and
constant airflow (15L/h), which promotes its degradation by responding to the induction period
(IP) (oxidation time). The crude oil extracted with hexane presented an IP of 8.38h, higher than
the commercial refined oil whose IP was 5.66h. The crude oil extracted with ethanol had an IP
of 0.21h. The oil extracted with hexane had a higher IP, indicating a longer oxidization time. The
crude oil extracted with ethanol showed very fast oxidation, even with the same acidity content
(2.11%%0.02) as the crude oil obtained by hexane (2.12%%0.01). If the acidity is the same,
ethanol probably extracts compounds that accelerate oxidation when exposed to oxygen.

Palavras-chave: Vegetable oil, Rancimat, Accelerated oxidative degradation, Ethanol

Agradecimentos: Fundacdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo (FAPESP), Process N°
2018/18024-7 and N° 2022/02336-5, Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e
Tecnoldgico (CNPq - Processes N°. 304573 / 2019-1 and N°. 306317/ 2016-8) Coordenacdo de

Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior (CAPES) (Process N°. 001)

37



V Simpdsio de Pés Graduac3o e lll Encontro s N
oy, da Pos Graduagao em Engenharia de -
Alimentos da FZEA/USP %
N, fAUSP-FZEA ———
10 e 11 de Outubro de 2022 kb s by

INFLUENCIA DA EXTRAGAO ASSISTIDA POR ULTRASSOM NA RECUPERAGCAO CONCOMITANTE
DE PROTEINAS E ISOFLAVONAS DE OKARA
PRIVATTE, R. T.; CAPELLINIY, M. C.; RODRIGUES?, C. E. C.
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Resumo: Este trabalho avaliou a influéncia da extracdo assistida por ultrassom (EAU) no teor de
isoflavonas recuperadas juntamente as proteinas do okara. As extracdes foram conduzidas em
célula encamisada conectada a um banho termostatico (50 °C), sob agitacdo (400 rpm),
contactando okara umido e NaOH 2N, na proporcao mdssica sélido:solvente de 1:15. O sistema
foi condicionado por 40 minutos, para ajuste do pH a 9,0. Extracdes convencionais (OW) foram
conduzidas agitando o sistema por mais 60 minutos. Para as EAU, uma sonda de ultrassom foi
acoplada ao sistema, variando as intensidades de poténcia (165, 240 e 400W). Isoflavonas foram
quantificadas segundo Privatti et al. (2022). EAU ndo influenciou nos teores de proteinas
recuperados (~50%, em base seca), entretanto, ganhos maximos de 30 para 2656 g daidzeina
e 87 para 1304 pg genisteina foram alcangados com 240 W. Pode-se inferir que EAU favoreceu
a extragdo das isoflavonas concomitante as proteinas de okara.
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MICROENCAPSULAGAO DE EXTRATO DE PROPOLIS VERMELHA POR SPRAY DYING, SPRAY
CHILLING E A COMBINAGAO DAS TECNICAS: CARACTERIZAGCAO, ATIVIDADE ANTIOXIDANTE E
CINETICA DE LIBERAGAO IN VITRO

SAL S.H.G.; SALIBA?, A.S.M.C.; ALENCAR?, S.M.; FAVARO-TRINDADE?, C.S.
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Padua Dias, 11, CEP 13418-900, Piracicaba — SP, Brazil.

Resumo: O extrato de prépolis vermelha é uma matéria prima de grande interesse comercial.
Todavia, possui caracteristicas sensoriais marcantes e, para sua aplicacdo em alimentos, a
presenca do dalcool é indesejdvel. Assim, o objetivo do trabalho foi microencapsular o extrato
por spray drying, spray chilling e a associacao de ambas. Os pds foram caracterizados quanto ao
teor de umidade, A, higroscopicidade e dispersibilidade. Foi avaliado a capacidade antioxidante
por ABTS e FRAP e a cinética de liberacdo por digestdo simulada in vitro. Os pds apresentaram
Aw<0,6, com higroscopicidade e dispersibilidade variadas de acordo com a técnica utilizada. A
capacidade antioxidante se manteve constante e os perfis de liberacdo diferiram entre si nas
fases oral, gastrica e intestinal. As técnicas de microencapsulacdo aplicadas produziram pés com
caracteristicas, niveis de protecdo e perfil de liberagdo bem distintos entre si, abrindo um leque
de possibilidades de aplicacGes na industria alimenticia ou farmacéutica.
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ESTUDOS DE PROCESSOS E PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS NA OBTENGCAO DAIDENTIDADE E
QUALIDADE DE AGUCAR MASCAVO
BETTANI*%S.R.; BORGES?, M.T.M.R; FARIAS?>,M.A.S.; RODRIGUES",C.E.C.
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Resumo: O aglcar mascavo, produto minimamente processado, que apresenta gosto doce,
caracteristicas nutricionais e alto valor energético, apresenta também sérias deficiéncias de
informacdes a respeito da identidade e qualidade, no Brasil e no mundo. O presente trabalho
avaliou os parametros umidade (método SG2/1/3/9-15 (ICUMSA, 2011)) e sacarose aparente
(pol, adaptado de CONSECANA-SP, 2006) de agucares mascavos obtidos de duas variedades de
cana com 10 meses de maturacao utilizando quatro processos de producdo diferenciando-se a
neutralizagdo e adi¢cdo de acgucar Very High Polarization (VHP). A umidadevariou entre 0,73 e
8,09% e pol entre 62,93 e 95,84%. Os diferentes processos de producdo forneceram acgucares
com diferentes valores de umidade e pol, indicando grande influéncia nestes parametros. Os
acucares produzidos com caldo neutralizado e com adicdo de VHP apresentaram menor
umidade e maior pol. Ficou clara a necessidade de relacionar a qualidade ao processo de
producdo, quando do estabelecimento dos parametros de identidade.

Palavras-chave: Producdo de mascavo, umidade, sacarose aparente.
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APLICACAO DA TECNICA DE BIOSSORCAO PARA IMPREGNACAO DE COLECACIFEROL EM
LEVEDURAS RESIDUAIS DE CERVEJARIA
COSTA' T. J.; JOSEL, J. C.; THOMAZINF, M.; BREXOZ, R. P.; FAVARO-TRINDADE?, C.S.
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Resumo: O trabalho objetivou verificar o efeito da plasmdélise no enriquecimento de células de
leveduras residuais com colicaciferol por meio da técnica de biossor¢do. A biomassa de levedura
(BL) foi previamente lavada e, subsequentemente dividida em dois tratamentos, 50%da massa de
BL foi seca por spray drying; os outros 50% foram submetidos ao processo de plasmélise,
utilizando solucdo de NaCl 10% e, posteriormente, seca em spray drying. A BL enriquecida com
colicaciferol foi obtida pela preparagcdo de uma suspensdo de BL (integra e plasmolisada) em
agua adicionada a 0,2 mL de uma solucdo etandlica de colicaciferol, a qualfoi mantida sob
agitacdo por 3 h. A quantificacdo foi realizada por cromatografia liquida de alta eficiéncia. A
eficiéncia de biossorcao da BL variou de 53,3% a 89,4% para as células integras e plasmolisadas,
respectivamente. A aplicacdo da plasmélise como pré-tratamento ao processo de biossor¢do
promoveu maior sorc¢ao do colicaciferol a BL.

Palavras-chave: Vitamina D3; Saccharomyces cerevisiae; enriquecimento.
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EFEITOS DA APLICACAO DE ACIDO PERACETICO NA CARGA MICROBIANA DE CORTES BOVINOS
EMBALADOS A VACUO
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Resumo: O uso de acidos na desinfeccdo de carnes bovinas é uma realidade na industria. O
objetivo da pesquisa foi avaliar possiveis redugdes da carga microbiana em cortes bovinos
(paleta, contra-filé e filé-mignon) apds aspersdo de acido peracético a 1250ppm durante 1
minuto através da aplicacdo de microgotas (<10um) utilizando a tecnologia Ultrafog. Realizou-
se contagens de bactérias mesofilas aerdbias e anaerdbias nos tempos 0, 14, 28 e 42 dias de
estocagem no vacuo a 6°C. Nos cortes submetidos ao acido houve reducdes entre 1 a 4 ciclos
logaritmicos de bactérias meséfilas aerdbias e anaerdbias nos tempos 0 e 14 em relagdo aos
cortes controles sem uso do acido. Apds 28 dias ndo foram observadas diferencas entre as
contagens dos cortes tratados com os controles. O acido peracético pode ser uma alternativa
simples, rdpida e de baixo custo na reducdo da contaminacdo inicial por bactérias meséfilas
aerdbias e anaerdbias em cortes bovinos.

Palavras-chave: acido peracético; descontaminagdo; cortes bovinos.
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EXTRAGAO DE OLEO DA FARINHA DE LARVA DE MOSCA SOLDADO (HERMETIA ILLUCENS L.)
COM CO; SUPERCRITICO EM PROCESSO DINAMICO E INTERMITENTE — RENDIMENTO GLOBAL,
CARACTERIZAGAO DO OLEO E CONSUMO DE SOLVENTE

CRUZ, V. A, FERREIRA, N. J.,, CORNELIO-SANTIAGO, H. P., OLIVEIRA A. L.

Laboratério de Tecnologia a Alta Press3o e Produtos Naturais, Departamento de Engenharia de
Alimentos, Universidade de S3ao Paulo, Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos. Av.

Duque de Caxias Norte, 225, Pirassununga, Sdo Paulo, CEP: 13.635-900, Brasil

Resumo: O objetivo desta pesquisa foi estudar condi¢cGes de pressdo (P) e temperatura (T) na
extragdo, comparando o consumo o rendimento e o consumo de solvente nos dois processos
(dindmico e intermitente), nas P 25 e 30 Mpa, T 60 °C. A farinha e éleo da Hermetia illucens L.
foram caracterizadas, determinado o teor de carotenoides e os perfis de dcidos graxos totais,
livres, volateis e triacilglicerdis (TAGs). Os processos apresentaram rendimentos semelhantes,
ndo diferenciando entre sim. O intermitente apresentou menor consumo CO, sendo a metade
do volume gasto, quando comparado com o dindmico. O O6leo apresentou teores de
carotenoides que variaram de 2,05 a 4,59 mg/kg, e os principais acidos graxos foram oleico
(18:1n-9, O), linoleico (18:2n-6, L) e palmitico (16:0, P). O dleo e a farinha com alto potencial de
aplicagdo na industria cosmética e alimenticia mostra o processo intermitente como um novo
meio de producdo de 6leos a ser adotado.

Palavra Chave: dleo, inseto, farinha.
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VESICULAS EXTRACELULARES DE FLUIDO FOLICULAR: EFEITOS NA MATURAGAO OOCITARIA E
METABOLISMO LIPIDICO DE COMPLEXOS CUMULUS-OOCITOS E EMBRIOES BOVINOS
SCHNEBERGER™,F.; LEAL?C.L.V.
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Resumo: A producdo in vitro (PIV) de embrides é uma biotécnica consolidada, mas com taxasde
producdo e qualidade dos embrides medianas a baixas. O acumulo lipidico pode ser umadas
causas de menor criotolerancia desses embrides. Vesiculas extracelulares (VEs) podemafetar o
metabolismo e conteudo lipidico celular. No entanto, os efeitos de VEs sobre a maturacao
oocitdria e o metabolismo lipidico ainda sdo pouco conhecidos. Para tal fim, VEs de fluido
folicular (fVEs), de oviduto (oVEs) e de utero (uVEs) serdo isoladas pelo método de
ultracentrifugacdo (117900xg) e adicionadas ao meio de maturagdo (MIV) e cultivo (CIV) in vitro
e serdo avaliados seus efeitos sobre os odcitos (00), ciumulus (CC) e blastocistos (BL).Sera
investigado o efeito de fVEs na MIV, e, de oVEs (dias 1 a 4) e uVEs (dias 5 a 8) no ClVem
tratamentos isolados (apenas VEs na MIV, ou no CIV) e sequenciais (EVs na MIV e CIV).Os
resultados esperados sdo reduzir os teores de lipidios acumulados nas células de cimulos,o0dcitos
e embrides. Melhorar as taxas de sobrevivéncia apds a vitrificacdo e descongelamento de
embrides bovinos.

Palavras-chave: exossomos, lipidios, vitrificagdo.
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EVALUATION OF HYPOXIA ON CELL PROLIFERATION AND MIGRATION USING CANINE AND
HUMAN MAMMARY TUMOUR CELL CULTURES
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!Laboratory of Comparative and Translational Oncology, Faculty of Animal Science and Food
Engineering, University ofS3o Paulo, Pirassununga, Brazil, Jessika.daniel@usp.br

’Dept. Comparative Biomedicine and Food Science - University of Padua, Legnaro, Italy

Summary: Mammary neoplasms represent about 50% of tumours in bitches, half of which are
malignant.Oxygen concentrations are markedly reduced in different types of cancer compared to
healthy tissue, and the main mechanism that mediates adaptive responses to hypoxia is
regulated byHypoxia Inducible Factor 1 (HIF-1), an important regulator of metastatic niche
formation. Theobjective of this research was to evaluate the in vitro effects of hypoxia on cell
proliferation and migration using canine and human mammary tumour cell lines. Three different
cell lines were used: CIPp, cells from a canine primary mammary adenocarcinoma; CIPm, cells
from a metastasis in the regional lymph node of a canine solid tubular carcinoma: MDA-MB-231,
commercial human breast cancer cell line. Hypoxia was induced with cobalt dichloride (COCL2-
Merck KGaA) in 4 different concentrations (200, 100, 50 and 10 umol) or with catalase/glucose
oxidase (GOX/CAT - Merck KGaA) in 3 different concentrations (1:100,000 GOX/1:50,000 CAT;
1:200,000 GOX/ 1:100,000 CAT and 1:10,000 GOX/1:5,000 CAT) to test its effect on cell
proliferation. The scratch assay was performed to evaluate cell migration. Each fixed point was
photographed using the 10x objective on an inverted light microscope at: TO (15min), T1(4
hours), T2 (8hours) and T3 (24 hours). Ten measurements per fixed point were performed using
Imagel) software. In the first 24 hours, all tested cell lines, except CIPm, were damaged by
hypoxia. CIPp, CIPm and MDA-MB-231 showed increased cell proliferation rates under hypoxia,
but non-cytotoxicity. The concentration of 100 uM COCL2 caused significant decreasein cell
migration in CIPm when compared to the control group. Hypoxia has strong effects on cell
proliferation and migration rates. However, research is needed to measure the hypoxia
generated by the reagents in question.

Key words: Breast cancer, cell culture; lysyl oxidase, HIF1-alpha.
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“ATIVIDADE E MODULACAO FARMACOLOGICA DA VIA DE SINALIZACAO PPARy NO
METABOLISMO LIPIDICO DO CCO BOVINOS DURANTE A MIV”
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Resumo: A obtencdo de odcitos de qualidade depende da homeostase do metabolismo lipidico,
sendo a principal fonte de energia para o complexo cumulus-odécito (CCO) durante maturacgdo e
aquisicdo de competéncia. O ambiente in vitro resulta em distlrbios metabdlicos com acumulo
excessivo de lipideos e apesar de extensas informacBes sobre a prevaléncia de acidos graxos,
triglicerideos e lipoproteinas no microambiente do CCO, ndo se conhece plenamente como a
MIV altera as vias de sinalizacdo e metabolismo de lipideos. A via PPARy (receptor ativado por
proliferador de peroxissoma gamma) além de fun¢Ges antioxidantes, desempenha um papel
importante na etapa de maturacao do odcito, regulando a expressao de genes envolvidos no
metabolismo lipidico. Objetivos: Neste contexto, identificaremos a atividade e o nivel de
expressao do fator de transcricdo PPARy ao longo da etapa de MIV, analisando o conteudo
lipidico intraoocitario e a resposta transcricional por ativacdo/inativacdo do PPARy. em regular
a sintese, transporte, armazenamento e a B-oxidacdo de acidos graxos no CCO bovino. Os CCOs
provenientes de ovarios de abatedouros serdo utilizados para testar nossas hipdteses,
subdivididos em 2 experimentos: 1) Realizaremos a caracterizagdo de expressdo do PPARy e
genes relacionados ao metabolismo lipidico nos momentos 0, 3, 6, 9, 12, 15, e 18 horas. 2)
Modulagdo farmacolégica utilizando a pioglitazona como agonista e, o GW9662 como
antagonista do PPARy, para andlise do conteldo de goticulas lipidicas, e expressdo dos genes
alvos cuja expressdo seja alterada como consequéncia dos tratamentos. Pouco se sabe sobre
como a MIV impacta o teor lipidico no OO e CC, portanto as analises serdo realizadas
separadamente em ambos tipos celulares, em dois sistemas de MIV: com SFB (G1) e sem SFB
(G2), em 7 tempos: Oh, 3h, 6h, 9h, 12h, 15h, 18h, para identificar expressdo dos genes PPARYy,
SREBP-1, FASN, ACACA, PLIN-2, LPL, FABP3, e analise da quantidade e distribuicdo de goticulas
lipidicas. Espera-se que a ativacdo da via de sinalizacdo PPARYy, resulte em elevado transporte e
estoque de acidos graxos com um aumento do contetdo lipidico intraoocitario, e reducao na
FAO. Enquanto que a sua inibicdo leve a reducao na sintese, transporte e acumulo de lipideos
intraoocitdrio, e um melhor desempenho na oxidacao de acidos graxos, durante a MIV.

Palavras-chave: maturacdo in vitro; metabolismo lipidico; modulagao farmacoldgica.
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IDENTIFICACAO DO POLIMORFISMO SART3 DO TIPO SNP A PARTIR DE DADOS DE RNA-seq DO
MUSCULO DE SUINOS
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Resumo: Polimorfismo de Nucleotideo Unico (SNP - Single Nucleotide Polymorphism) em regides
codificantes (éxons) por meio da tecnologia de Sequenciamento de RNA (RNA-Seq) tem
permitido a identificacdo de variantes funcionais, ou seja, aquelas associadas com o nivelde
expressao nos mais diversos tecidos alvo. Assim, o objetivo desse estudo foi identificar SNP a
partir do sequenciamento do transcriptoma do musculo esquelético (longissimus lumborum -
LL) de suinos da raca Large White relacionados a caracteristica de peso vivo por meio do
sequenciamento de nova geracdo. Para este estudo foram utilizados 72 suinos machos
imunocastrados e halotano free (NN). Os animais foram abatidos com 133,9 + 9,4 kg de peso
vivo e 169 dias de idade. Amostras do musculo LL. foram coletadas para a extracdao do RNA total.
A partir dos dados de RNA-Seq, a qualidade do sequenciamento foi avaliada pelo programa
FASTQC versdo 0.11.8 [http://www.bioinformatics.bbsrc.ac.uk/projects/fastqc/] e a filtragem
para qualidade pelo programa Trim Galore 0.6.5. A chamada de SNP foi realizada pelo programa
GATK (Genome Analysis Toolkit) versdo 4.1.9.0. Posteriormente, foram feitas as filtragens dos
dados: (1) somente SNP; (2) profundidade (DP 2 10); (3) qualidade da chamada de SNP (QUAL >
30); (4) remogdo de monomorficos; e (5) remocdo de SNP com baixa frequénciaalélica (Minor
Allele Frequency, MAF < 0,05). Um total de 77.043 SNP foram identificados, os quais foram
anotados por meio da ferramenta VEP (Variant Effect Predictor). Apds isso, foi realizado o teste
de associacdo entre os SNP e peso vivo dos animais pelo programa PLINK versdo 1.90b6.20. Um
total de 75 SNP foram associados ao peso vivo (FDR 5%), os quais foram entdo, associados ao
nivel de expressao génica do musculo dos animais, associando 40.099 SNP, por meio da analise
de eQTL (expression quantitative trait loci) com o auxilio do pacote MatrixeQTL do programa
estatistico R. Dentre os SNP associados a expressdo dos genes (FDR 5%) foi identificado o
rs340113092 no cromossomo 14 na posicdo 42.254.592 pb, localizado no éxon 13/17 do gene
Spliceosome associated factor 3 (SART3), uma alteracdo do nucleotideo C para T (aCg/aTg),
classificado como deletério. O SART3 é uma chaperonade histonas que aumenta a ubiquitinacdo
da H2B, uma proteina, que relacionada com outras histonas participam da transcricdo, podendo
assim aumentar a sintese proteica, que é essencial para o ganho de peso vivo. Os resultados
deste estudo sdo de grande relevancia para pesquisas relacionadas a identificacdo de novas
variantes associadas aexpressao génica.
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METODO DE AMOSTRAGEM NAO INVASIVO PARA AVALIACAO DO MICROBIOMA RUMINAL
DE BOVINOS NELORE
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Resumo: O rumen abriga um consércio de microrganismos capazes de transformar nutrientes
complexos em produtos utilizados pelo hospedeiro para fins produtivos e metabdlicos, sendo o
equilibrio entre essas populacdes afetado por diversos fatores, destacando-se o manejo
nutricional. Nesse sentido, a avaliagdo de popula¢gdes microbianas é imprescindivel para o
desenvolvimento de estratégias que afetem a eficiéncia e sustentabilidade da producdo de
ruminantes (MIZRHAI, 2011). No entanto, métodos tradicionais de amostragem ruminal sdo
considerados invasivos e requerem um alto nivel de habilidade para sua realizagdo (DULFIELD et
al., 2004; LODGE-IVEY et al., 2009 SHEN et al., 2012), portanto o desenvolvimento de métodos
ndo invasivos é essencial para a avaliacdo de um grande numero de animais. O presente estudo
objetivou comparar o efeito da suplementacdo realizada durante a recria sobre populacdes
microbianas presentes em amostras de fluido oral de bovinos Nelore. Para isso, imediatamente
antes do confinamento, amostras de swab bucal foram coletadas de 72 animais, sendo 36 deles
submetidos a suplementacdo proteico-energética visando um ganho médio de 700 g/dia, e os
demais submetidos a suplementacdo mineral visando um ganho médio de 300 g/dia. As
amostras foram acondicionadas em tubos falcon contendo solucdo fisioldgica de cloreto de
sodio a 0,9%, e posteriormente vortexadas e aliquotadas em criotubos de 2ml, mantidos a -80°C.
A seguir, foram submetidas a extracdo de DNA, por meio de extrator automatizado (Loccus®) e,
posteriormente, a quantificacdo de DNA via espectofotdmetro (Nanodrop One®). A PCR
guantitativa em tempo real foi realizada utilizando primers de arqueas (958F, 1100R),
protozodrios (316F, 539R) e bactérias totais (housekeeping; 1114F, 1275R). Os valores de CT
obtidos foram submetidos a andlise estatistica por meio do teste exato de Fischer. Ndo foram
observados efeitos das diferentes suplementacdes realizadas durante a fase de recria sobre as
populagdes relativas de arqueas e bactérias (P > 0,05). O resultado obtido em PCR, porém,
demonstra o potencial do uso deste método de amostragem para avaliacdo da microbiota
ruminal, concordando com o observado por Tapio et. (2016), cujo estudo demonstrou
semelhanca na abundancia de bactérias totais entre amostras de fluido oral e contetddo ruminal.
Sendo assim, conclui-se que as estratégias nutricionais avaliadas ndo afetaram a microbiota
ruminal e sugere-se que amostras coletadas por meio de swab bucal podem representar um
método de amostragem ndo invasivo para compreensdo da dindmica de populacbes
microbianas presentes no rimen.
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HIPOTIREOIDISMO SECUNDARIO A INTOXICAGAO POR LEUCAENA LEUCOCEPHALA EM
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Resumo: A planta Leucaena Leucocephala é um arbusto forrageiro de ampla distribuicdoem
regioes tropicais, é caracterizada por alto valor nutritivo e alta palatabilidade, o que a tornaum
alimento atrativo. Esta planta possui em sua constituicdo um aminodacido ndo proteico toxico,
denominado mimosinha. Seus metabdlitos, 3,4-dihidroxipiridona (DHP) e 2,3-DHP, sdopotentes
goitrogénicos, capazes de impedir a biossintese dos horménios T3 (tri-iodotironina) e T4
(tiroxina) na tireoide. As manifestacdes clinicas da intoxicacdo por Leucaena Leucocephala em
equinos sdo caracterizadas principalmente por areas de alopecia na regidoda crina e da cauda. O
objetivo do presente trabalho é relatar um caso de hipotireoidismo secundario a intoxicacdao por
Leucaena Leucocephala em 3 equinos de uma propriedade localizada no municipio de Sao Jodo
da Boa Vista, SP. Os animais avaliados eram equinos sem raga definida, faixa etariaentre 12 e 18
anos, sendo eles 1 machoe duas fémeas e todos possuiam histérico de alopecia em crina e cauda.
O piquete em que os animais estavam instalados apresentava cerca viva formada por Leucaena
Leucocephalae foi constatado que os animais estavam ingerindo naturalmente a planta. A partir
das areas de alopecia e do histdrico suspeitou-se de hipotireoidismo secundario a ingestao
natural de Leucaena Leucocephala. Para fechar o diagndstico foi tragcado um perfil tireoidiano a
partir dadosagem de T3 total e T4 total dos trés animais e T4 livre apenas de um animal (o qual
apresentava areas mais extensas alopecias). Os trés animais apresentaram niveis séricos deT3 <
0,3 ng/dl (referéncia 0,3 — 1,15 ng/dl) T4 < 1,9 mcg/dI (referéncia 2,5 — 4,5 mcg/dl). A avaliacdo
de T4 livre foi realizada apenas no animal com maior drea de alopecia e a concentragdo séria
encontrada foi de 0,8 ng/dl (valor de referéncia 1 a 3,0 ng/dl). Diante disso, constatou-se
hipotireoidismo nos 3 animais. Como terapia realizou-se o ajuste na dieta incluindo o feno e
suplementos alimentares. Apds 90 dias houve evidente melhora clinica e os niveis séricos de T3,
T4 total e T4 livre normalizaram. A ingestdaonatural de Leucaena Leucocephala pode levar a
intoxicacdo e ao hipotireoidismo em equinos,caracterizada principalmente por dreas de alopecia
em cauda e crina. O diagndstico pode serrealizado através da avaliagdo hormonal do perfil
tireoidiano (T3 e T4 total e T4 livre) e o tratamento pode ser baseado nos ajustes da dieta e na
retirado da planta do local de acessodos animais.

Palavras-chave: Plantas toxicas; alopecia; tireoide.
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PREPARACAO DA BASE DE DADOS DE ABATES E TRANSPORTE DE BOVINOS PARA POSTERIOR
ESTUDO DE CARACTERISTICAS DE CLASSIFICACAO DE QUALIDADE E SANITARIA DAS CARCACAS
DE BOVINOS ABATIDAS NO BRASIL UTILIZANDO DADOS DE TRANSPORTE, INSPECAO
SANITARIA E CLASSIFICACAO INDUSTRIAL APLICANDO CONCEITOS DE APRENDIZADO
ESTATISTICO DE MAQUINA.
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Resumo: A cadeia de producdo da carne bovina é longa e complexa. Dados de producdo,
transporte, clima, sociais e econdmicos sdo registrados em sistemas publicos e das empresas
envolvidas gerando um enorme banco de dados. A producdo agropecudria esta se tornando
rapidamente uma atividade baseada em dados e seu processamento é cada vez mais importante
na tomada de decisGes. O uso de analise de dados na tomada de decisGes ao longo de toda a
cadeia de produc¢do ganha importancia a cada ano, tanto no planejamento como na gestdo de
sistemas implantados. Os objetivos deste trabalho sado disponibilizar dados organizados sobre o
transporte de gado, qualidade e problemas de carcaca para consulta e analise dos abates
realizados 10 estados brasileiros entre os anos de 2018 e 2020 totalizando pouco mais de 44
milhGes de meias carcagas. Os arquivos foram recebidos da industria que realizou os abates em
72 planilhas quinzenais, cobrindo os trés anos de estudo. Preparamos um script usando Python
para ler os 72 arquivos quinzenais direto do formato excell e escrever no formato pickle. Esse
processo consome algum tempo mas é largamente compensado pois a leitura dos arquivos. pkl
qguinzenais é feita em segundos. O arquivo consolidado dos 3 anos serd o principal arquivo de
trabalho e sua carga é feita em menos de um minuto. Os demais arquivos foram recebidos em
formato excell ou csv, cobrindo os dados de condenacGes sanitdrias e tipificacdo das carcacas,
transporte e localizacdo das fazendas de embarque. Para estes dados preparamos um script que
faz a leitura de todos arquivos em sequéncia e grava arquivos .pkl. Para a analise estatistica sera
utilizada abordagem do tipo aprendizado estatistico de maquina, aplicando estratégias Naive
Bayes, Redes Bayesianas, Regressao Logistica, Suport Vector Machines, Redes Neurais, Arvores
de Decisdo e Randon Forests. Os resultados serdo comparados apos validacdo cruzada e
considerando a acuracia das predi¢Ges e os custos computacionais. A conversdo dos dados
recebidos em formato excell e csv utilizando linguagem Python se revelou muito eficiente e
permitiu a organizacdo do dataframe com mais de 44 milhdes de registros e sua manipulacdo
com bastante agilidade sem grandes exigéncias computacionais (Dell OptiPlex3080, 32 GB
memoaria RAM). O banco de dados estruturado esta pronto para a analise de dados utilizando
abordagem do tipo aprendizado estatistico de maquina voltada para grandes bancos de dados.
Palavras-chave: abate, bovinos, banco de dados
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MANIPULAGAO DA VIA WNT DURANTE A MATURAGAO IN VITRO DE OOCITOS SUINOS
VISANDO A TOTIPOTENCIA DE EMBRIOES PRODUZIDOS POR TRANSFERENCIA NUCLEAR DE
CELULAS SOMATICAS(PILOTO)

NESIYAMAZY, T.N.G.; PAIXAOY, J.V.P.; SANGALLF, J.R; MEIRELLES?, F.V.

1 Laboratério- LMMD, Departamento- ZMV, FZEA- USP, Pirassununga, Sdo Paulo.
thais_ngn@usp.br; jodo.paixdo@usp.br; Julianors@usp.br; meirellf@usp.br

Resumo: Os suinos sdo usados em pesquisas biomédicas desde a Grécia Antiga, tendo emvista
sua semelhanca fisioldgica, anatémica e genética com os humanos. O uso de odcitos suinos para
producdo in vitro de clones e transgénicos se apresenta viavel, pelo rapido crescimento e
maturacdo sexual, grande nimero odcitos na aspiragdo ovariana, curto tempode gestacdo e
gestacdo multipla, viabilizando o uso deste modelo animal para estudos de maturacdo in vitro.
A etapa de maturagdo oocitaria requer uma série de complexos eventos nucleares e
citoplasmaticos. A manipulagdo da via WNT durante a MIV, por meio da Respondina 2 (RSP0O2)
ou da proteina 1 relacionada a Dickkopf (DKK1), permite modular a via WNT e isoladamente
melhorar a matura¢do oocitdria, além do desenvolvimento dos embrides. O objetivo do
presente estudo é testar os efeitos da associacdo do tratamento dosodcitos suinos com RSPO2
e DKK1, durante a MIV, visando a producdo de partenotos e embrides clones por meio de TNCS.
Os odcitos suinos sdo coletados de ovarios do abatedouro local- Campus Fernando Costa USP.
Conforme o Protocolo de Solicitacdo de CEUA n2: 6546130922. A manipulacdo da via WNT serd
dividida em 2 partes MIV1 (0-22hs) e MIV2 (22- 44hs). Os od6citos maturados serdo ativados por
partenogénese e clonagem, serdo avaliadas taxas de maturacdo, ativacdo e desenvolvimento de
blastocistos. Parte dos embrides produzidos serdo transferidos para fémeas adultas
sincronizadas, eventuais gestacdes serdo acompanhadas até o parto e a prole avaliada. Analises
estatisticas de dadosbinarios utilizardo Qui-quadrado e as demais ANOVA. Possuimos resultados
iniciais de 4 sec¢Ges de aspiracdo ovarianas e MIV de odcitos suinos. A 12 semana (AMARELO)
de MIV foi realizada com meio convencional de bovinos e obteve 12,5% de taxa de maturacao.
Na 22semana (AZUL) adicionamos 20% de PFF ao meio AMARELO, obtendo aumento de mais de
30%, resultando em 42,65% na taxa de maturagdo, concluindo que a presenca de PFF é
importante para a MIV em suinos. Na 32 semana (VERDE), adicionamos 40ul de Piruvato aomeio
AZUL, obtendo 44,72% de taxa de maturacdo. E na 42 semana (ROSA), removemos o SFB e
adicionamos 50ul de glicose ao meio VERDE, demonstrando aumento de +12%, atingindo
56,78% de taxa de maturacdo, concluindo que a auséncia de SFB ndo resultou emdecréscimo
nas taxas de MIV e a adicdo da glicose se mostrou potencial. Estes resultados preliminares
apontam para um treinamento gradual satisfatério e para a viabilidade destes estudos no
campus.
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CORRELACOES GENETICAS ENTRE CARACTERISTICAS DE CARCACA E CARACTERISTICAS
REPRODUTIVAS EM BOVINOS COMPOSTOS MONTANATROPICAL®
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Resumo: O Composto Montana Tropical® é um programa de melhoramento genético quepropde
a formacdo de bovinos compostos através do cruzamento de, no minimo, trés racasdiferentes,
combinando Bos taurus indicus e Bos taurus taurus, que sdo agrupadas em quatro tipos
bioldgicos, conhecido como sistema NABC (Nelore, Adaptadas, Britanicas e Continentais,
respectivamente). Os animais compostos Montana Tropical tendem a ter precocidade de
acabamento, melhor rendimento de carcaga, carne com qualidade e maciez, longevidade
reprodutiva a campo e serem reprodutivamente precoces. Estudos das relagGes entre
caracteristicas de carcaga, medidas por ultrassonografia geralmente nos machos, e reprodutivas
nas fémeas, nos bovinos compostos Montana Tropical, forampouco investigados. Assim, o
objetivo deste estudo foi estimar correlagdes genéticas entreas caracteristicas de carcaca, area
de olho de lombo (AOL), marmoreio (MAR) e acabamento (ACAB) e caracteristicas reprodutivas,
idade ao primeiro parto (IPP) e producdo acumulada de matrizes (PRODAM) dos bovinos
compostos Montana Tropical. Aconsisténcia do banco de dados foi realizada através do software
R Studio e os parametrosgenéticos, herdabilidades e correlagdes genéticas, foram obtidos
utilizando o programa AIREMF90, da familia BLUPF90, em um modelo multicaracteristico, tendo
como variavel ancora o peso aos 12 meses de idade dos animais. As estimativas de herdabilidade
para AOL (0,25) e MAR (0,27) foram de média magnitude. Para ACAB (0,17), PRODAM (0,13) e
IPP (0,10) foram de baixa magnitude. As correlagdes genéticas entre AOL e as caracteristicas IPP
e PRODAM foram -0,13 e 0,14, respectivamente. Para ACAB as correlagdes genéticas com IPP e
PRODAM foram 0,17 e -0,19, respectivamente. Para MAR, as correlagdes genéticas com ambas
as caracteristicas reprodutivas apresentaram valores préximos de zero. Verifica-se assim que as
correlagdes genéticas entre caracteristicas de carcaca medidas por ultrassonografia e as
caracteristicas reprodutivas foram favoraveis, indicando que animais precoces e produtivos (kg
de bezerros/ano) tendem a apresentar maior area de lombo e acabamento de carcaca.

Palavras-chave: bovinos de corte, herdabilidade, precocidade.
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LOCI DE CARACTERISTICAS QUANTITATIVAS METABOLOMICAS (MQTL) APLICADO AO
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Resumo: O atual cendrio de aumento no consumo mundial de carne estd atrelado a uma
crescente demanda produtiva e de qualidade. Para atender esse requisito, uma eficiente
alternativa é a selecdo de animais superiores em caracteristicas ligadas a produtividade,
identificadas pelas ferramentas 6micas. Nesse sentido, o objetivo do presente projeto consiste
na identificacdo de regiGes do genoma que influenciem na expressdao metabdlica associada a
caracteristicas de producdo obtidas na desmama de animais da raca Nelore. Para isso, serdo
avaliados 240 bezerros Nelore machos, desmamados de forma convencional e provindos de
fémeas oriundas da Universidadede S3ao Paulo, Campus Pirassununga, inseminadas com sémen
de seis touros de distintas origem com genética e perfil gendmico conhecidos. Ao nascimento,
serd coletado o peso dos animais e posteriormente, no momento da desmama serao coletadas
amostras de sangue para genotipagem e avaliagdo metabolomica, além de caracteristicas
fenotipicas de conformacdo, precocidade, musculatura e peso. Ao final, os dados serdo
submetidos a analise de variancia, além de estudo de associagdo genémica metabolémica ampla
(mGWAS) para os metabdlitos de maior significancia.Os resultados desse estudo nos permitirdo
aprimorar a selecdo dos animais e o melhoramento genético da raca estudada, além de
contribuir com informagdes ao auxilio aprovado pela FAPESP (Projeto Jovem Pesquisador
2020/08845-3). O projetocoletara informacoes fenotipicas que serdo utilizadas para aplicagido
pratica na pecudria de bovinos de corte, possibilitando uma inovagao nesse setor.

Palavras-chave: Bovinos de corte; desmama; metabol6mica

Agradecimentos: Gostaria de agradecer a Faculdade de Zootecnia e Engenharia deAlimentos
(FZEA-USP), ao Grupo de Melhoramento Animal e Biotecnologia da USP (GMAB), ao
Departamento de Medicina Veterinaria (ZMV), a todos os pesquisadoresenvolvidos neste
Projeto, e ao Programa de Pés-Graduacdo em Biociéncia Animal (PPGBIO) pela oportunidade.
Gostaria de agradecer também a Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior
(CAPES) e Fundagdo de Amparo a Pesquisa do Estado de Sdo Paulo (FAPESP). A todos, o meu

muito obrigado.

54



B V Simpoésio de Pés-Graduagaoe T ’p\

& IX Simpésio de Biociéncia Animal
BIOCIENCIA 10 e 11 de Outubro de 2022 N/ e
ANIMAL 199212022 (AZ=1 ESP

Clincia ¢ incvagie da fozenda & mesa

DETERMINACAO DE POTENCIAIS ALVOS TERAPEUTICOS EPIGENETICOS EM CANCER DE
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Resumo: Apesar dos avangos nas abordagens diagndsticas e terapéuticas, muitos pacientescom
cancer de pulmdo ainda evoluem para estagios avancados com lesGes metastaticas ebaixas
taxas de sobrevida. Assim, o interesse no desenvolvimento e validagdo de terapiasque visam
mecanismos epigenéticos vem aumentando, pois sdo mecanismos responsaveis pela regulacao
de genes especificos que estdo relacionados aos fendtipos malignos docancer. Portanto,
nosso objetivo é determinar potenciais alvos terapéuticos epigenéticosassociados a
metastase em cancer de pulmdo de células ndo-pequenas (CPCNP). Neste estudo,
selecionamos uma pequena biblioteca de inibidores epigenéticos em linhagens decélulas de
cancer de pulmdo de células ndo-pequenas (CPCNP) e foram avaliados 38potenciais alvos
epigenéticos, observando a correlacdo inversa entre a expressao do genealvo e a sobrevida
global em 2.438 casos de CPCNP utilizando a ferramenta KMplotter eselecionando os genes
de acordo com a razdo de risco (HR) e p valor (HR > 1 e p < 0,05).Em seguida, as linhagens
celulares de CPCNP (A549, H2126 e H1568) foram avaliadasquanto a expressdo dos alvos
selecionados utilizando a ferramenta CellExpress e validadospor PCR em tempo real. O teste de
viabilidade celular foi realizado na linhagem A549utilizando diluicGes seriadas dos inibidores
quimicos especificos para cada alvo. Apds 72h, aviabilidade celular foi observada pelo ensaio de
MTT e os valores de IC50 foram determinadospor regressdo ndo linear. O ensaio de invasdo
(transwell) foi avaliado nas linhagens A549 eH1568 e posteriormente, foi realizada a andlise de
expressao génica global. A expressio de CARM1 (HR=2,73; p=9,2E-08), BAZ2A (HR=2,23;
Cl=95%; 1,56 - 3,20), KDM6B (HR=2,81;CI=95%; 1,95-4,03) e PADI4 (HR=1,47; 1C=95%; 1,05-
2,06) foram inversamente correlacionadas com a taxa de sobrevida dos pacientes para
adenocarcinoma pulmonar. Os inibidores TP-064 (CARM1), GSK2801 (BAZ2A), GSK- e GSK484
(PADI4) n3o apresentaramcitotoxicidade (IC50 > 10 uM), apenas o inibidor GSK-J4 (KDM6A/B)
apresentou IC50 no valorde 8,21 pM. O ensaio de invasdo demonstrou que os inibidores de
KDMG6B e PADI4 inibiram significativamente a migracdo e a invasdo em células A549 e H1568. E
através da analise daexpressao génica global, foram avaliados 10 genes relacionados a proteinas
de adesdo, integridade e estabilidade da membrana basal e proteinas de matriz extracelular,
sugerindo que esses genes participam da regulacdo da metastase. Portanto, esses
resultados demonstram que KDM6B e PADI4 podem ser considerados alvos promissores na
regulacao dos fendtipos de migracdo e invasdo em células de adenocarcinoma pulmonar.
Palavras-chave: Cancer de pulmado, epigenética, metastase
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IDENTIFICACAO DE MODULOS DE COEXPRESSAO GENICA ASSOCIADA AACIDOS GRAXOS
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Resumo: Os acidos graxos (AG) sdo essenciais na modulacdo da transcrigdo génica. A partir da
identificacdo de conjuntos de genes que sdo altamente conectados e que compartilham uma
fungdo comum é possivel obter mais informagdes acerca dosmecanismos de regulacdo da
transcricdo. Abordagens de rede de correlacdo ponderada com a adoc¢do de ferramentas como
o WGCNA (Weighted Correlation Network Analysis) témsido utilizadas nos estudos de biologia
de sistemas. O presente estudo foi desenvolvido como objetivo de aprofundar o conhecimento
sobre os mecanismos regulatérios dos AG pormeio da analise da expressao génica no figado
de suinos alimentados com dietas contendo dleo de soja (SOY) ou dleo de canola (CO). Os
procedimentos experimentais foram aprovados pela Comissdo de Etica (CEUA - ESALQ/USP).
Foram utilizados dados dosequenciamento do RNAm (tecnologia lllumina) de 36 amostras de
figado de suinos alimentados com dietas com 1,5% de SOY ou 3,0% de CO. Tradicionalmente, as
dietas de suinos em sistemas de producao industrial sdo formuladas com, no minimo, 1,5% de
SQY e, portanto, escolhido para compor um dos tratamentos do estudo. Inicialmente, os
adaptadores de sequenciamento e leituras de baixa complexidade foram removidos na etapa
de filtragem de dados pelo software TrimGalore v.0.6.5, e o controle de qualidade foi estimado
com o software FASTQC v.0.11.8. Para construir a matriz de expressdo génica composta por
15.520 genes, os dados foram normalizados por transcritos por milhdo (TPM) através do
software RNA-Seq por Maximizac¢do da Expectativa (RSEM). O pacote WGCNA foi utilizado para
construir os médulos de coexpressao. As informacées fenotipicas utilizadasforam os perfis de
AG depositados no figado (C16:1, C18, C18:1, C18:2, C18:3, total AG monoinsaturados,
poliinsaturados, n-6, n-3, razdo n6:n3, e indice aterogénico). Foram calculadas as matrizes de
correlagdo e adjacéncia, combinadas na matriz de topologia e identificados com dissimilaridades
menores que 0,25 e tamanho minimo de médulo de 30. Para o grupo SQOY, quatro médulos de
genes (p<0,10) apresentaram correlacio moderada aos AG C16:1, Cl18:1 e total
monoinsaturados. Em contrapartida, 35 mddulos de coexpressdo (p<0,10) foram observados
para o grupo CO, sendo a maioria com os AG C18e total n-6 (cinco mddulos cada). Os genes
identificados pertencentes ao mesmo mddulo,em geral, apresentam fungdes correlatas, assim
essa andlise possibilitou identificar uma grande modificagdo dos agrupamentos de genes
relacionados aos AG depositados no figado e que podem apresentar genes altamente
conectados (hub genes), tais como biomarcadores importantes relacionados a regulacdo de
doencas metabdlicas.

Palavras-chave: Acidos graxos, biologia de sistemas, suinos.
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AVALIACAO DA PRESENGCA DE BACTERIAS TOTAIS E ARQUEAS METANOGENICAS EM
DIFERENTES FRAGOES DA DIGESTA RUMINAL DE BOVINOS NELORE
CAMILA APARECIDA FALEIROS®; HEIDGE FUKUMASU*

'Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo,

Pirassununga, SP Brasil. camilafaleiros@usp.br

Resumo: Sistemas de producdo de bovinos tem importante impacto ambiental em decorréncia
da producdo de metano oriunda da fermentagdo microbiana que ocorre no rimen. Amostras
de liquido ruminal sdo amplamente utilizadas para avaliar a abundancia de comunidades de
arqueas metanogénicas presentes no rumen, devido a facilidade de obtencdo de amostras de
liguido ruminal. Portanto, o presente estudo objetivou quantificar a presenca de bactérias totais
arqueas metanogeénicas nas fragcdes de conteudo e liquido ruminal, a fim de determinar a melhor
fracdo a ser utilizada para amostragem. Para isso, foram coletadas oito amostras de conteudo
ruminal (1:1 sélido e liquido) e oito amostras de liquido ruminal diretamente da fistula ruminal
de quatro vaca nelore. O DNA das amostras foi extraido com o kit QIAmp® Fast DNA Stool Mini
(Qiagen, EUA) e submetido a PCR em tempo real em termociclador StepOne (Applied
Biosystems, EUA), com primers para quantificacdo das arqueas (E3 958 forward e reverse
E4 1100R) (POULSEN et al., 2013), e bactérias totais (General bac forward e General bac reverse)
(DENMAN & MCSWEENEY, 2006). A quantificacdo de bactérias e arqueas metanogénicas foi
maior (P < 0.0331) na fragdo do contelido em comparagdo ao liquido ruminal. Tais resultados
vdo de encontro ao observado por Mulder et al. (2017), cujo estudo revelou que a diversidade
bacteriana e metanogénica derivada da fragdo de sélidos do riumen é significativamente maior
do que as derivadas da fragdo liquida. Portanto, conclui-se que a fragcdo de contelddo ruminal
(1:1 solido e liquido) possui maior quantidade de bactéria totais e arqueas metanogénicas e é
apresentada como a fracdo mais representativa para amostragem de popula¢des microbianas
do rumen.

Palavras-chave: Arqueas metanogénicas; contetddo ruminal; PCR.

58



V Simpdsio de Pds-Graduagao e
b iapiptate o VIl Simpdsio de Zootecnia T%‘
Z0OTECHIA bt 10 e 11 de Outubro de 2022 s

Iivadia v dhi i O i Erl o A

s 0
|
|

LIGNINA PURIFICADA NA ALIMENTAGCAO DE CORDEIROS E SEU EFEITO NO DESEMPENHO,
METABOLISMO E QUALIDADE DE CARCAGCA E CARNE
AMANDA DE CARVALHO' ™ E SARITA BONAGURIO GALLO'

'Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo,

Pirassununga,SP Brasil. mandadcarvalho@usp.br

Resumo: Atualmente, com a globalizagdo, novas exigéncias de mercado foram estabelecidas
pelo consumidor, gerando mudancas significativas no sistema de producdo. Com foco neste
contextomercadoldgico, o uso de coproduto da industria na alimentagao animal tem apelo
produtivo, econbmico e ambiental. A lignina purificada Kraft é uma alternativa por ser um
coproduto da industria de celulose que tem aplicacdo na nutrigdo animal, visto que é composto
por fragmentos fendlicos com acdo antioxidante e antimicrobiano. O objetivo do presente
trabalhoé de estabelecer a concentragdo da lignina Kraft na dieta de cordeiros em fase de
terminacdo ecomparar com aditivos que tenham acdo antioxidante e microbiana. Serdo
realizados dois experimentos, ambos com delineamento em blocos casualizados; quatro
tratamentos, sendo oitoanimais por tratamento. Serao utilizados em cada experimento 32
cordeiros com peso médio de20 kg de peso corporal, idade aproximada de 60 dias, cruza Dorper
x Santa Inés, ficaram confinados por 60 dias, a pesagem em balanca eletrénica no 15, 30, 45 e
60 dias de confinamento e nos dias 4 e 50 serdo coletados fezes e sangue para as analises
posteriores. Noexperimento 1, os tratamentos serdo as doses de lignina purificada Kraft (0, 6,
12 e 24 g/kg deMS consumida), a fim de verificar a melhor concentragdo na dieta. Ja no
experimento 2, a melhor concentracdo serd testada com produtos comerciais como a
monensina sédica (Rumensin™ 100 Elanco) (16 mg kg™l MS) e a combinac3o da vitamina E (100
Ul kg'1) com selénio (0,33 mg kg'1). Serdo avaliados o consumo da matéria seca didrio e
individual, a concentracgdo sérica de proteinas totais, glicose, albumina e ureia. As andlises de
antioxidante serdo glutationa peroxidase, superdxido dismutase (SOD), peroxidacdo lipidica,
oxidacdoproteica, oxidacdo lipidica (TBARS) e espécies que reagem ao oxigénio (ROS). Nas fezes,
serafeita uma analise microbiolégica para avaliar a saude intestinal. Apds o abate, serdo feitas
anadlises de qualidade de carcaca e carne, bem como de rendimento de carcaca, pH, temperatura,
cor, maciez, perca por cocg¢ao, area de olho de lombo, espessura de gordura e estimativa de vida
de prateleira no dia 0 e 90, andlise de histologia e ruminite. Analise estatistica sera feita pelo
programa SAS, médias comparadas pelo teste de Tukey e probabilidade de 5%. Espera-se que a
lignina Kraft influencie no desempenho, tenha a¢do antioxidante e antimicrobiana, beneficiando
a qualidade da carcaca e carne.

Palavras-chave: Antioxidante; Lignina purificada; Nutricdo.
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NUTRIGAO DE CORDEIROS COM PROPIONATO DE CROMO E SEUS EFEITOS NO METABOLISMO,
DESEMPENHO E QUALIDADE DE CARNE
BRUNA MOREIRA MAIOLI*; SARITA BONAGURIO GALLO?

'Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo, Pirassununga,

SP Brasil. brunamaioli@usp.br

Resumo: O cromo é um micromineral e pode ser oferecido na dieta de animais com o objetivo
de aumentar o desempenho dos animais de produgdo. Seu uso em dietas tem resultado em
maiorganho médio diario, consumo de matéria seca, aumento de area de olho de lombo e
reducdo na espessura de gordura dorsal e visceral, pois, ele potencializa o uso da glicose que
circula no sangue, melhorando o efeito da insulina no tecido, sendo assim, recomenda-se sua
suplementacdo em dietas com alto valor energético. Porém, a sua interacdo com minerais pode
ter resultados antagonistas em relacdo ao metabolismo, qualidade de carne e densidade dssea.
O obijetivo do projeto é avaliar os efeitos de concentragdes de propionato de cromo na dieta de
cordeiros em fase de terminacdo sobre o desempenho, qualidade da carcaca e carne,
parametros metabolicos, densidade dssea e sua relagdo com outros minerais. O experimento
sera realizado no Galpdo de Digestibilidade e Metabolismo do Departamento de Zootecnia da
Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos de Pirassununga, Sdo Paulo. Serdo utilizados
30 cordeiros ndo castrados de genética predominante Poll Dorset. Os tratamentos serdo
controle (sem adi¢do de cromo), Cr 0,5 (5 mg de propionato de cromo por animal/dia)e Cr 1,5
(1,5 mg de propionato de cromo por animal/dia). Serdo confinados por 60 dias e serdmensurado
no desempenho o ganho médio diario (g), peso inicial e final (kg) e a eficiéncia alimentar (kg/kg).
Em relacdo aos parametros qualitativos da carcaca e da carne, as analises serdo o rendimento
de carcaga, perda de 4dgua da carcaca por resfriamento, pH, temperatura, espessura de gordura,
area de olho de lombo, coloracdo da carne e forca de cisalhamento. Paraavaliar a densidade
Ossea, serdo utilizados os métodos de Seedor et al. (2009) (peso do osso/comprimento do 0sso)
e radiografia utilizando uma escala de aluminio. Além disso, serdmensurado no sangue, musculo
e 0ssos a concentracdo de Cr, Ca, P, K, Mg, Zn, Fe e Na. O delineamento estatistico é blocos
casualizados, blocado o peso inicial dos cordeiros, nas analises serd utilizado o pacote estatistico
SAS (Version 9.3), teste Tukey a 5% de probabilidade. Espera-se que o cromo terd efeito no
desempenho dos cordeiros, tenhainteragdo com outros minerais, tenha efeito na densidade
6ssea e na qualidade de carne.

Palavras-chave: Minerais; Densidade dssea; Insulina.
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MIGRACAO LEUCOCITARIA NA MUSCULATURA DE LAMBARIS (Astyanax lacustris)
IMUNIZADOS COM VACINA GENICA CONTRA ICTIOFITIRIASE (Ichthyophthirius multifiliis)
CAROLINE MUNHOZ MEIRA; NYCOLAS LEVY PEREIRA; ANTONIO AUGUSTO MENDES MAIA

Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo, Pirassununga,
SP, Brasil. caroline.meira@usp.br

Resumo: A ictiofitiriase € uma doenca causada pelo protozodrio ciliado Ichthyophthirius
multifiliis, popularmente conhecido como “ictio” que é responsavel por importantes perdas para
a industria de pescados tanto nacional como mundial. Apesar disso, ndo existem tratamentos
eficientes para o controle desse parasita, o que torna essencial a adocdo de estratégias
preventivas. Uma classe altamente abundante de proteinas de superficie do ictio, conhecida
como antigeno de imobilizacdo (i-Ag), representa um potencial agente para o desenvolvimento
de vacinas. Além disso, a combinacdo de antigenos e adjuvantes especificos € uma importante
estratégia para ativacdo de mecanismos protetivos efetivos contra este parasita que causa uma
das doencas mais devastadoras de organismos aquaticos. O objetivo foi avaliar o efeito local da
imunizacdo de A. lacustris com a vacina génica composta do antigeno de imobilizacdao IAG52A
de I. multifiliis associada a citocina IL-8 de lambari como adjuvante molecular. Os peixes foram
divididos em cinco grupos e vacinados com PBS, com o plasmideo pcDNA 3.1 sem inserto
(MOCK), com o pcDNA 3.1-IAG52A, com o pcDNA3.1-IL-8 e com uma associa¢do do pcDNA 3.1-
IAG52A+pcDNA3.1-IL-8. Dos peixes vacinados foram coletadas amostras da musculatura
inoculada de 5 peixes em 3 periodos distintos (6h, 24h e 14 dias pds segunda dose). A migracdo
de leucécitos para a drea de aplicacdo das injecdes foi investigada por meio de histologia
convencional, com coloragao de hematoxilina e eosina. Para cada amostra foi realizada trés
microfotografias e os leucécitos foram contabilizados, tendo-se obtido a média das trés fotos e
corrigindo este valor pelo fator de transformacdo obtido. Nao houve diferenca entre os grupos
em relacdo a densidade de leucécitos nos sitios de aplicacdo apds 6h e 24h. No entanto, apds
14 dias, foi possivel observar uma densidade maior de leucdcitos nos sitios de aplicagdo dos
grupos imunizados com IAG52A e com IAG52A+1L-8 quando comparados ao controle. Os peixes
imunizados apenas com IL-8 ndo diferiram do grupo controle em nenhum dos tempos de
observacdo. Apesar de a IL-8 ser conhecida por desencadear a quimiotaxia de macréfagos e
neutrdfilos para o sitio inflamatdrio em peixes, nas vacinas aplicadas, sua utilizacdo como
adjuvante molecular nao foi capaz de alterar o recrutamento leucocitario no sitio de aplicagao.
O antigeno de imobilizacdo IGA52A de I. multifiliis na forma de vacina génica apresenta
antigenicidade suficiente para ser reconhecido e estimular a resposta imune de peixes vacinados
via ativacdo de leucdcitos. Outras moléculas podem ser estudadas como adjuvante visando
maximizar a resposta imune local e promover estimulo imunoldgico a nivel sistémico.
Palavras-chave: Parasitologia; Ictiofitiriase; Vacina génica
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INGESTAO E EXCRECAO URINARIA DE SELENIO EM BEZERROS SUPLEMENTADOS VIA
SUCEDANEO E COM DESAFIO IMUNOLOGICO

. . 1 . 2
FABIO JOSE FERREIRA FIGUEIROA ; ARLINDO SARAN NETTO; MARCIA SALADINI VIEIRA SALLES

1
Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo,
Pirassununga, SP Brasil.

2
Agéncia Paulista de Tecnologia para o Agronegécio, Ribeirdo Preto, SP, Brasil.
fabio.figueiroa@usp.br

Resumo: O sucesso da atividade leiteira esta diretamente relacionado ao estado em que as
vacas chegam a fase produtiva e este, tem relacdo direta com a etapa da criacdo das bezerras.
Qualquer falha de manejo, seja ele nutricional ou sanitdrio podem impactar negativamente na
eficiéncia produtiva das vacas refletindo diretamente nos ganhos da atividade. Diante disso, a
suplementacdo com minerais, como o selénio, se mostra essencial, tanto do ponto de vista
nutricional, quanto imunoldgico dos animais, tendo em vista a sua influencia no metabolismo
oxidativo, por fazer parte da enzima glutationa peroxidase, e na resposta imunolégica a
infeccGes, como aumento na atividade fagocitdria. Por outro lado, o nivel de inclusdo deste na
dieta de bezerras ainda é inconclusivo. O objetivo foi definir a quantidade de selénio que é
aproveitada pelo animal, a partir da suplementacdo via sucedaneo, em doses acima de 0,3
mg/kg (NRC, 2001). O experimento foi conduzido na fazenda experimental da Instituto de
Zootecnia, Ribeirdo Preto/SP, com 33 bezerros machos da raga Holandés, obtidos de fazenda
comercial entre as idades de 1 a 7 dias de vida e mantidos em casinhas com fornecimento de
concentrado via cocho, ajustado de acordo com o consumo e agua a vontade. Aos 40 dias de
vida todos os animais foram submetidos ao desfio imunoldgico com Anaplasma marginale e,
posteriormente transferidos para gaiolas metabdlicas, onde permaneceram durante cinco dias,
sendo aferido a ingestdao de alimentos, sobras, fezes, e urina diariamente. A suplementacdo
constava de trés tratamento, sendo controle, sem suplementagdo, suplementacdo de selénio e
vitamina E (SSE) e suplementagdo de selénio, vitamina E e ferro (SSFE), fornecidos, via
sucedaneo, em capsulas previamente preparadas para garantir o suprimento de selénio acima
do recomendado. Os dados foram submetidos a andlise estatistica por meio dos procedimentos
PROC GENMOD do SAS. Segundo Pedrosa et al. (2012), a excrecdo de selénio esta diretamente
relacionada ingestao do mineral. Diante disso, esperava se um aumento na excre¢ao via fezes,
entretanto isso ndo ocorreu, o que mostra que ndo ha mudancas na absorcao de selénio, quando
este é suplementado nas doses do presente estudo. Segundo Burk & Hill (2015), apds absorvido
o selénio é primeiramente empregado no suprimento de selenoproteinas, sendo direcionado o
excedente & excrecdo ou retencdo. A partir dessas observacdes pode se considerar que, no
tratamento SSE, o suprimento de selénio foi suficiente para atender as necessidades corporais,
gerando excedente, excretado via urina, enquanto que o tratamento SSFE proporcionou uma
maior reten¢do do mineral, a partir do excedente. A suplementacdo com selénio em doses acima
do recomendado proporciona um aumento na ingestdao do mineral com uma maior retencdo
guando este é suplementado juntamente com ferro.

Palavras chave: anaplasma; bezerros; selénio
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EFEITO DO LEITE PROVENIENTE DE VACAS COM GENOTIPO A2A2, BIOFORTIFICADO OU NAO,
NA DIETA DE CRIANCAS COM O TRANSTORNO DO ESPECTRO AUTISTAS
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Resumo: O leite contendo a variante Al da B-caseina esta associado a liberacdo do peptideo
bioativo B-Casomorfina-7 (BCM-7) em quantidades suficientes para desencadear potenciais
efeitos adversos no sistema gastrointestinal, sobre a modulacdo de respostas pré-inflamatoérias
gue podem resultar em sintomas de desconfortos (Daniloski et al., 2021). Sendo assim, varios
estudos mencionam a possibilidade desses potenciais efeitos adversos serem restritos a uma
pequena parcela da populagao, incluindo criangas com o Transtorno do Espectro Autista (TEA),
mas esse tema ainda é discutivel devido ao pequeno nimero de estudos in vivo, o que dificulta
encontrar resultados mais conclusivos (Jarmotowska et al., 2019). O leite contendo apenas a
variante A2 da B-caseina (Leite A2) é caracterizado pelo seu potencial de digestibilidade mais
facilitada e associado a menos problemas gastrointestinais, beneficio que é associado a menor
liberagdo de BCM-7 comparado a liberacdo do leite contendo a Al B-caseina (Daniloski et al.,
2021). O consumo de produtos lacteos pode estar associado ao agravamento dos disturbios
gastrointestinais em criancas com o TEA, o que também pode gerar uma condicdo de restricao
alimentar de um alimento essencial e reduzir a biodisponibilidade de antioxidantes (Babinska et
al., 2020). O objetivo foi verificar se consumo de leite A2, biofortificado com selénio e vitamina
E ou ndo biofortificado, na dieta de criancas com TEA, reduz os desconfortos gastrointestinais
associados ao consumo do leite, como também verificar a reducdo do estresse oxidativo. Para
obtencdo do leite A2 biofortificado, as vacas A2A2 receberdo uma dieta suplementada com
selénio e vitamina E, jd para obtencdo do leite A2 ndo biofortifiado as vacas com o genétipo
A2A2 ndo serdo suplementadas. Este estudo serd randomizado e duplo-cego, que incluira um
total de 30 criancas com TEA na faixa etaria de 3 a 10 anos. As criangas com TEA serdo divididas
em dois grupos: grupo A2 e grupo A2 Biof. O periodo de intervengao alimentar nos tratamentos
ocorrera no periodo de doze semanas. Reducdo de disturbios gastrointestinais e imunolégicos
associados ao transtorno e o consumo de leite, como também o aumento dos niveis dos
antioxidantes. Com este estudo, também serd possivel maiores investigacdes sobre o potencial
efeito do peptideo bioativo BCM-7.

Palavras-chave: Caseina; B-Casomorfina-7; Autismo.
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PRODUCAO DE GHOST CELLS DE AEROMONAS HYDROPHILA ATRAVES DA INATIVACAO POR
NAOH
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SOUSA!
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Resumo: A intensificacdo da producdo aquicola envolvendo confinamento, alta densidade,
manejo intensivo e transporte, proporcionam maior susceptibilidade dos animais a agentes
infecciosos devido ao estresse. Bactérias do género Aeromonas estdo amplamente distribuidas
no ambiente aqudtico e sdo causadores de infec¢bes frequentes em peixes dulcicolas. Nesse
contexto, o desenvolvimento e aplicacdo de vacinas como método imunoprofilatico tornaram-
se prioritarios na sanidade aquicola. Ghost cells podem ser produzidos por métodos quimicos,
por exemplo, sob acdo de hidroxido de sédio (NaOH), que inviabiliza o crescimento bacteriano.
O objetivo foi determinar a concentragdo inibitéria minima (MIC) de NaOH para Aeromonas
hydrophila visando desenvolvimento de ghost cells. Cepas padrdes de A. hydrophila congeladas
a -20°C foram reativadas através da diluicdo de 100 pL de suspensdo bacteriana em 9 mL de
caldo infusdo cérebro coragdo (BHI), seguida de incubacdo em estufa a 35°C/24 horas. Em
concentragoes entre 0,4 a 0,6 nM, as culturas foram transferidas para tubos Falcon™ de 15 mL,
centrifugadas a 10.000 x g, por 10 min., descartando-se o sobrenadante, os sedimentos
ressuspensos em 2 mL de caldo BHI e padronizados a 108 UFC/mL por espectrofotometria a 600
nM. Em microplacas estéreis de 96 pocos, replicatas de 5 uL das culturas da bactéria foram
tratadas com dilui¢Ges seriais de base 2 de solu¢do aquosa de NaOH, de concentracgdo inicial de
3,0 mg/mL, num volume de 95 pL. O controle negativo compreendeu replicatas de dilui¢des das
amostras utilizando-se apenas caldo BHI como diluente, respeitando-se os mesmos volumes, ja
o controle positivo foi composto por replicatas das amostras bacterianas (5 pL) diluidas em caldo
BHI (45 pL) e cloranfenicol a 2,5 mg/L (50 pL). A microplaca foi selada com pelicula plastica estéril
e incubadas a 372C/24 horas. Apds 24 horas, a MIC de NaOH para A. hydrophila foi observada
na concentra¢do 1,5 mg/mL de NaOH, para todas as amostras testadas, portanto, a menor
concentragdo capaz de inibir o crescimento bacteriano. Segundo PARK et al. (2016), o NaOH
interfere no crescimento bacteriano através da producdo direta de poros nas paredes celulares.
Para o desenvolvimento de ghost cells provenientes da inativacdo de A. hydrophila por NaOH,
deve-se utilizar a concentragdo de 1,5 mg/mL.

Palavras-chave: vacina; aquicultura; hidréxido de sédio; MIC.
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AVALIACAO DA EFICACIA DE ADSORVENTES PARA DIMINUIR OS EFEITOS TOXICOS
COMBINADOS DE AFLATOXINA B1, FUMONISINA B; E ZEARALENONA

MICHELI MIDORI DE CERQUEIRA COSTA AOYANAGI*; FABIO HENRIQUE LEMOS BUDING?; CARLOS
AUGUSTO FERNANDES DE OLIVEIRA?

'Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo,
Pirassununga, SP, Brasil. carlosaf@usp.br
?Instituto de Zootecnia / APTA / SAA, Nova Odessa, SP, Brasil.

Resumo: Micotoxinas sdo compostos oriundos do metabolismo secundario de fungos quando
estes encontram condic¢des climaticas adequadas, causando riscos a saude animal e humana
(PRESTES, et al., 2019). Cerca de 88% dos alimentos destinados ao consumo animal estdo
contaminados por estas substancias, levando a prejuizos econdmicos na producdo. Animais ndo
ruminantes, especialmente suinos, sdo fortemente afetados pelas micotoxicoses cronicas, de
forma a ndo apresentarem sintomatologia clara dificultando a corre¢do do problema nas granjas
(SOUTO et al., 2017). O uso de adsorventes vem como uma forma de minimizar os efeitos
deletérios dessas intoxicacGes dentro da producdo suinicola. O presente estudo visa avaliar a
eficacia de dois adsorventes para a reducdo dos efeitos tdxicos combinados de aflatoxina B;,
fumonisina B; e zearalenona contidas na racdo de suinos. Foram utilizadas 24 fémeas com idade
de 21 dias, distribuidas em seis tratamentos com quatro individuos em cada tratamento. Os
animais receberam races contendo uma concentracgdo fixa de micotoxinas combinadas, exceto
o grupo controle, havendo variacdo somente na concentracdo de adsorvente (1,5 e 3,0 kg/ton)
para ambos os adsorventes testados. Ao inicio do periodo os animais foram pesados e tiveram
amostras de sangue coletadas, repetindo-se a cada sete e 14 dias, respectivamente, a fim de
acompanhar os niveis de enzimas hepaticas (AST, ALT, FA), proteina total e albumina. O
consumo alimentar foi mensurado semanalmente. Ao final do periodo, os animais foram
eutanasiados e figados, rins, pulmdes, Utero e ovarios foram pesados, além da mensuracgdo da
vulva logo apds a eutandsia. Amostras dos érgdos foram coletadas a fim de realizagao de andlise
histopatoldgica e determinacdo de concentracdo das micotoxinas nos tecidos e soro sanguineo
através de analises cromatograficas. Os dados serdo analisados por ANOVA. As médias brutas
(sem analise estatistica) de peso corporal e consumo semanal de ragdo apresentaram variacoes
entre os tratamentos durante os 35 dias de experimento. As analises histopatoldgicas, de
bioquimica sérica e de biomarcadores em visceras (figado e rins) e soro sanguineo estdo em
andamento. Os resultados parciais obtidos até o momento ndo permitem chegar a conclusdes,
considerando os objetivos do experimento. No entanto, pode-se observar tendéncias de que as
micotoxinas combinadas reduziram o peso médio corporal e o consumo de ragcdo e que os
adsorventes na concentracdo de 3kg/ton diminuiram os efeitos das micotoxinas sobre o peso
médio corporal dos animais, porém nao sobre o consumo de racgao.

Palavras-chave: Micotoxinas; Toxicidade; Biomarcadores.
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EFEITOS NO SISTEMA GASTROINTESTINAL E IMUNOLOGICO DE SUINOS COMO MODELO PARA
SERES HUMANOS RECEBENDO LEITE BIOFORTIFICADO DE VACAS COM DIFERENTES
GENOTIPOS

JOYCE GRAZIELLA OLIVEIRAY; ANA MARIA CENTOLA VIDAL?

'Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo,
Pirassununga, SP Brasil.
anavidal@usp.br

Resumo: O leite bovino com gendtipos A2A2 tende a ser uma alternativa para casos de restricao
alimentar ao consumo de leite com alelo Al da beta-caseina (B-CN), principalmente porque
alimentos lacteos podem ser uma boa fonte de antioxidantes (Daniloski et a., 2021). Modelos
animais promovem resultados promissores do consumo de leite a serem direcionados a
humanos (Swanson et al., 2019). Devido a similaridade do sistema opioide, imunoldgico e trato
gastrointestinal ao ser humano, os suinos sao utilizados em uma gama de estudos (Swanson et
al., 2019). O objetivo foi avaliar efeitos do leite de vaca com gendtipos A1Al e A2A2
biofortificado com antioxidantes no sistema gastrointestinal e imunoldgico de leitdes como
parametro em seres humanos. O experimento sera conduzido na Universidade de Sao Paulo,
campus Pirassununga. Para a obtencdo do leite de vaca no experimento serdo utilizadas doze
vacas da raga Holandés em lactagdo, sendo um grupo de seis vacas com genétipos A1A1 e um
grupo de seis com gendtipos A2A2. Esses grupos serdo subdivididos conforme a dieta, ou seja,
com acréscimo ou ndo de selénio e vitamina E. O leite sera fornecido diariamente para leitdes.
Serdo utilizados 60 leitdes desmamados sauddveis hibridos Landrace x Large White, com 28 dias
de idade e com um peso corporal médio inicial de 9 + 1,0 kg distribuidos em 5 grupos (n=12),
compondo-se assim os seguintes tratamentos: CON: (n=12) Dieta sélida; LAlb: (n=12) Dieta
sélida + Leite de vacas com gendtipos A1A1 biofortificado; LAln: (n=12) Dieta sdlida +
Leite de vacas com gendtipos A1A1 nao bioforticado; LA2b: (n=12) Dieta sélida + Leite de vacas
com genodtipos A2A2 biofortificado; LA2n (n=12): Dieta sodlida + Leite de vacas com
gendtipos A2A2 ndo biofortificado. O leite sera fornecido por um periodo de 42 dias e apds esse
periodo os leitGes serdo destinados ao abatedouro- escola onde ocorrera o abate humanitario.
A finalidade do abate dos leitGes é o uso como parametro em ser humano, possibilitando as
analises que sdo consideradas invasivas. Serdo avaliadas as concentraces de antioxidantes e da
beta-casamorfina 7 (BCM-7) no leite e nos leitGes. Serdo realizadas andlises dos sistemas
gastrointestinal e imunolégico dos leitdes. Os dados obtidos a partir dos experimentos serdo
analisados para parametros estatisticos no software R. Espera-se que o leite oriundo de vacas
com gendtipos A2A2 e biofortificado, com selénio e vitamina E, promova beneficios no sistema
gastrointestinal e imunoldgico dos suinos. O estudo pode propiciar contribuicdo positiva para os
esclarecimentos e estudos sobre funcionalidade do leite na saude de seres humanos.
Palavras-chave: antioxidante, BCM-7; opioide.
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CITOTOXICIDADE DE AFLATOXINA B; EM LEUCOCITOS DE Astyanax lacustris
TALITA MARIA LAZAROY; NYCOLAS LEVY PEREIRAY; RICARDO LUIZ MORO DE SOUSA?

!Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo,

Pirassununga, SP Brasil. talita.mlazaro@usp.br

Resumo: A AFB; é um metabdlito secundario produzido por fungos do género Aspergillus,
comumente encontrados em climas tropicais colonizando ra¢des inadequadamente estocadas.
Essa substancia destaca-se pelo seu potencial carcinogénico, podendo causar impactos na saude
de animais de producdo (de Godoy et al., 2022). No presente trabalho, objetivou-se avaliar in
vitro os impactos causados pela AFB; sob leucdcitos de Astyanax lacustris. Este trabalho foi
aprovado pela CEUA/FZEA-USP, sob o n° 1772140121. A suspensao celular foi obtida através do
isolamento primario utilizando gradiente de Percoll. Para tanto, os animais foram eutanasiados
em solucdo concentrada de Eugenol; na sequéncia, realizou-se a coleta do rim cranial que foi
macerado em uma peneira de 100 pm, utilizando-se RPMI enriquecido. A solugdo foi
gentilmente pipetada sob o gradiente de Percoll e centrifugada durante 25 min, 4°C, 300 x g.
Posteriormente, as células foram lavadas e tiveram sua concentracdo ajustada para 1,5 x 10°
células/mL. Os ensaios de viabilidade e proliferacdo celular foram realizados utilizando AFB;
armazenada no Biobanco do LaHMlic, FZEA, USP. Os leucdcitos foram expostos as concentracoes
de O uM, 10 uM, 20 uM e 50 uM de AFB; e as analises realizadas apds 24, 48 e 72 h de exposicao.
As avaliagGes foram realizadas em Camara de Neubauer, utilizando-se o corante Azul de Trypan.
Os resultados foram submetidos a analise estatistica por ANOVA e teste de Tukey. A viabilidade
celular foi negativamente afetada pela micotoxina testada (p=0,0003), a partir de 48 h de
exposicdo no tratamento contendo 50 uM de AFB; Apés 72 h de exposigdo, o tratamento de 50
UM apresentou decréscimo em sua viabilidade quando comparado aos outros tratamentos. A
proliferacao celular apresentou diferenca significativa apds 72 h de exposicdo no tratamento de
20 uM (p=0,0087). Tais resultados corroboram com frequentes relatos encontrados na literatura
atribuindo efeitos deletérios a AFB; (Bernal-Algaba et al., 2021). Os impactos negativos causados
por essa substancia alertam para os potenciais riscos envolvendo episddios de contaminacao
em sistemas de producdo animal.

Palavras-chave: Micotoxinas; Imunologia; Cultivo celular.
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INFLUENCIA DO TAMANHO DAS PROPRIEDADES DE CRIA NO ESTADO DE SAO PAULO QUANTO
AOS ASPECTOS GERAIS

VITORIA TOFFOLO LUIZ'; OSCAR ALEJANDRO OJEDA ROJAS®; JULIO CESAR DE CARVALHO
BALIEIRO?; GUILHERME PUGLIESF?; AUGUSTO HAUBER GAMEIRO?; RODRIGO SILVA GOULART*

!Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo,
Pirassununga, SP, Brasil.

2Faculdade de Medicina Veterindria e Zootecnia, Pirassununga, SP, Brasil.

3University of Florida, Gainesville, FL, United States of America. vitoriatoffololuiz@usp.br

Resumo: E inegavel a caréncia de informacdes quanto a caracterizacdo das fazendas de cria no
Brasil. Nesse cenario, o levantamento de dados por meio de questiondrio envolvendo
informacdes relacionadas aos aspectos gerais da propriedade, torna-se relevante para a
pecudria nacional. O objetivo foi avaliar a influéncia do tamanho das propriedades de cria
localizadas no estado de Sdo Paulo (SP) quanto seus aspectos gerais. Foram utilizadas 17
fazendas de cria localizadas no estado de SP, para responder ao questionario online via
plataforma SurveyMonkey® web too (Figura 1). As fazendas foram classificadas quanto ao
tamanho, sendo: pequenas propriedades (PP < 1.000 hectares) e grandes propriedades (1.000
< GP £ 2.800 hectares). Para analise estatistica utilizou-se a distribuicdo de frequéncias obtida
pelo software Microsoft Excel®. Das fazendas avaliadas, observou-se a predominancia de PP
(76%, n =13) no estado de SP. Dentre as PP avaliadas, 85% (n = 11) dependem de outra atividade
para compor a renda financeira, ja para as GP, 50% (n = 2) dependem somente da pecuaria como
fonte de renda exclusiva. Das PP avaliadas, 62% (n = 8) realizam somente a cria, 30% (n = 4)
realizam ciclo completo e 8% (n = 1) realizam cria e recria. Ja nas GP, 25% (n = 1) realizam a cria,
25% (n = 2) fazem a cria e recria e 50% (n = 1) realizam o ciclo completo. Em relagdo a sucessdo
familiar, observou-se que 54% (n = 7) das PP e 50% (n = 2) das GP possuem um sucessor para
dar continuidade a atividade de cria. Conclusdes: De acordo com o presente levantamento, o
estado de SP possui predominancia de PP. Além disso, a grande maioria das PP dependem de
outras atividades, além da pecudria, para compor a renda financeira. Também, foi possivel
identificar que a presenca de um sucessor familiar ndo estd relacionada com o tamanho da
propriedade.

Palavras-chave: Fazendas; Producdo de bezerros; Questionario.
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Figura 1. Distribuicdo de respondentes no estado de Sdo Paulo. Fonte: autoria prépria.
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EFEITO DA SUPLEMENTAGAO DO HOMEOPATICO CURSO ZERO NA PREVENGAO E
TRATAMENTO DA DIARREIA E NO DESEMPENHO DE BEZERROS EM ALEITAMENTO
EUGENIO YOKOYA'; MARCIA SALADINNI VIEIRA SALLES?; ARLINDO SARAN NETTO?

lFaculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da Universidade de S3o Paulo,
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Brasil. eugenioyokoya@usp.br

Resumo: O presente projeto avaliou o uso de um homeopatico, Curso Zero* em bezerros e seus
efeitos no desempenho e na saldde dos animais. Os bezerros ao nascimento foram divididos em
02 grupos, o grupo experimental que recebeu o Homeopatico Curso Zero®, e o grupo controle,
gue recebeu soro fisioldgico como placebo. Todo os animais do experimento tiveram seus pesos
medidos em balanca e fita de pesagem semanalmente, até o 562 dia para a checagem de
desempenho. Os resultados encontrados revelaram nao haver alteragGes significantes para os
parametros de peso ganho de peso, altura de cernelha, perimetro toracico e comprimento. O
Objetivo foi avaliar o uso de um homeopatico, Curso Zero* em bezerros e seus efeitos no
desempenho e na saude dos animais. O experimento foi conduzido no Centro de Pesquisa de
Bovinos de Leite - CPBL do Instituto de Zootecnia de Nova Odessa, Sdo Paulo, no periodo de
julho a outubro de 2021. Foram utilizados 24 animais, machos e fémeas recém-nascidos e
dividida em dois grupos. O grupo experimental que recebeu o Homeopatico Curso Zero®,
enquanto o controle recebeu soro fisiolégico como placebo. Tanto os animais do grupo Controle
quanto do Experimental tiveram seus pesos medidos em balanca e fita de pesagem
semanalmente, até o 562 dia para a checagem de desempenho. O delineamento experimental
foi inteiramente casualizado e foram analisados como medidas repetidas no tempo usando o
procedimento proc GLM do pacote estatistico SAS. O uso de homeopatico Curso Zero® nao
afetou o desempenho dos bezerros

Palavras-chave: 1. Homeopatia.2. Bezerros. 3. Escore de Fezes.
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