ANTIPASTI

Voorgerecht/Entrees

ARANCINO ALLA SICILIANA « € 7,50

Gefrituurde risotto rijst balletje met gehakt en mozzarella
Fried risotto rice ball filled with minced meat and mozzarella

BRUSCHETTA MISTA < € 9,50

Gemengde bruschetta
Mix of bruschetta

CARPACCIO DI MANZO « €13,75

Dungesneden runderhaas met Parmezaanse kaas, pijnboompitten
en rucola (truffelmayo +€3,-)

Thinly sliced beef with parmesan cheese, pine nuts and rocket
lettuce(truffelmayo +€3,-)

VITELLO TONNATO « € 13,75

Dungesneden kalfsvlees met een romige tonijnsaus
Sliced veal covered with a creamy tuna sauce

SALMONE AFFUMICATO « € 13,75

Salade met gerookte zalm
Smoked salmon salad

CALAMARI FRITTI » € 16,50

Gefrituurde inktvisringen
Fried squid

FRITTO MISTO « €21,50

Gefrituurde gemengde garnalen en inktvisringen
Fried mixed shrimps and squid

VEGGI®A / VEGANR

OLIVE FRITTE » € 550 B

Gefrituurde olijven met balsamico-azijn en pijnboompitten
Fried olives with vinegar and pine nuts

BRUSCHETTA CON POMODORO =« € 7,50 P

Geroosterd italiaans brood met verse tomaten en basilicum
Roasted italian bread with tomatoes and basil

BRUSCHETTA MELANZANE « € 7,50 §p

Bruschetta met aubergine paté, sesam en Italiaanse kruiden
Bruschetta with an eggplant paté, sesame and Italian herbs

BURRATA DI ANDRIA
e € 14,50
Burrata van Andria
met parmaham, cherry tomaat
en D.O.P. olijfolie
Burrata from Andria
with cherry tomatoes,

parmaham
and D.O.P. olive oil

ANTIPASTO
ITALIANO
e €16,50
Gemengde vleeswaren
Assorted sliced meat appetizer

ANTIPASTISSIMI
DELLA CASA
(2/3 PERSONEN)
« €32,50

Proeverij van verschillende
Italiaanse delicatessen
Tasting of various
italian delicacies




ANTIPASTI

FOCACCIA » € 7,25 B

Pizzabodem met knoflook en Italiaanse olijfolie
Garlic bread with italian olive oil

FUNGHI TRIFOLATI « € 8,50 §

Gebakken champignons met knoflook en witte wijn
Fried mushroom with garlic and white wine

MOZZARELLA IN CARROZZA « € 10,50

Mozzarella in een krokant jasje
Mozzarella in a crispy jacket

S

PARMIGIANA DI MELANZANE <« € 12,50

Gegrilde aubergine met tomaat en mozzarella uit de oven
Grilled eggplant with tomato and mozzarella from the oven

ANTIPASTO VEGETARIANO « € 16,50 ®

Mix of grilled vegetables
Mix van gegrilde groenten

ZUPPA

Soep/Soup

ZUPPA DEL GIORNO « V.A. €6,50

Soep van de dag
Soup of the day

LN PSP TE-SIC - 1G>0

Verse vissoep met geroosterd Italiaans knoflookbrood
Fresh fish soup with roasted Italian garlic bread
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INSALATE

Salade/Salads

INSALATA MISTA « € 7,50

Gemengde salade
Mixed salad

INSALATA DI RUCOLA « € 10,50

Rucola salad met parmezaanse kaas en peer
Rocket salade with parmesan cheese and pear

INSALATA CAPRESE ¢ € 10,50
Verse buffalo mozzarella, tomaten en basilicum
Fresh buffalo mozzarella, tomatoes and basil
TRICOLORE « € 11,50

Avocado, buffalo mozzarella en tomaten

Avocado, buffalo mozzarella and tomato

INSALATA ALLE NOCI » € 12,50

Gemengde salade met geitenkaas, cherry tomaten, rucola, walnoten,
pijnboompitjes en honing
Mixed salad with goat cheese, cherry tomatoes, rocket salad, walnuts, pine

nuts and honey
INSALATA DI CESARE ¢ € 14,50

Gemengde salade met kip, cherry tomaten, rucola, avocado en cesar saus
Mixed salad with chicken, rocket salad, avocado and ceasar sauce

RISOTTI

Risotto

RISOTTO AI FUNGHI « € 18,50

Risotto met een mix van porcini, champignons en witte wijn
Risotto with mixed porchini, mushrooms and white wine

RISOTTO ALLO ZAFFERANO « € 19,50

Risotto met ui, saffraan en witte wijn
Risotto with onions, saffron and white wine

RISOTTO GAMBERETTI E ASPARAGI « € 21,50

Risotto met garnalen en groene asperges
Risotto with prawns and green asparagus

(MINIMUM PREPARATION TIME FOR RISOTTO IS 20 MINUTES)



CARNE

Vlees/Meat

All dishes are served with a side of potatoes and vegetables

MEAT
SCALOPPINA MILANESE « € €21,50

Gepaneerd kalfsvlees
Breaded veal

SCALOPPINA AL LIMONE  €22,25

Kalfsvlees met citroensaus
Veal with lemon sauce

SCALOPPINA PARMIGIANA « €23,50

Kalfsvlees met aubergines en mozzarella kaas
Veal with eggplant and mozzarella cheese

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA « €24,50

Kalfsvlees met prosciutto San Daniele
Veal with Italian ham from San Daniele

ENTRECOTE ALLA GRIGLIA « €22,50

Gegrilde entrecote
Grilled entrecote

RIBEYE  €23,50

Gegrilde ribeye
Grilled ribeye

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE « €27,50

Ossenhaas met groene pepersaus
Tenderlion steak with green pepper sauce

CHICKEN

POLLO ALLA GRIGLIA « € 19,50

Gegrilde kipfilet
Grilled chicken breast

DADOLATA DI POLLO CON VERDURE ¢« €21,50

Kip met tomatensaus en vegetarische (spaanse pepertjes)
Chicken with tomato sauce and vegetables (chili peppers)

TAGLIATA DI
MANZO « € 27,50

Argentijnse ossenhaas
met bier saus en
geroosterde aardappelen
Argentine beef with
beer sauce and
roasted potatoes

OSSOBUCO ALLA
MILANESE € 31,50
Met groenten en
witte wijn gestoofde
kalfsschenkel in
dwarsdoorsnede
Cross-cut veal shanks
braised with vegetables
and white wine

QOS5 ROEEEIS=ESDY;
AGNELLO « € 31,50
Lamsrack met huisgemaakte
honing-mosterd saus en
zoete gorgonzola
Rack of lamb with
homemade honey-mustard
sauce and sweet gorgonzola




PESCE

Vis/Fish

*All dishes are served with a side of potatoes and vegetables

TRANCIO DI SALMONE* « €23,50

Zalm uit de oven
Salmon from the oven

TONNO ALLA GRIGLIA* » €23,50

Gegrilde tonijn
Grilled tuna

BRANZINO ALLA GRIGLIA* « €26,50

Gegrilde zeebaars
Grilled sea bass

CALAMARI FRITTI » € 16,50

Gefrituurde inktvisringen
Fried squid

MISTO DI MARE « €24,00

Vispotje met garnalen, calamari, mosselen en vongole
Fish stew with prawns, calamari, mussels and clams

GAMBERONI ALL 'AGLIO* « € 24,50

Grote garnalen met knoflook, cherry tomaatjes en een vleugje

pikante pepers
Large shrimps with garlic, cherry tomatoes and
spicy peppers

( WE ONLY WORK WITH DAILY FRESH MEAT AND FISH /
WIJ WERKEN ALLEEN MET DAGELIJKS VERS VLEES EN VIS)

HEEFT U VOEDSEL ALLERGIEEN? LAAT HET ONS WETEN!

DO YOU HAVE FOOD ALLERGIES? LET US KNOW!




PIZZA

PIZZA PICCANTE/SALAMI « € 10,75

Tomatensaus, mozzarella, pikante salami en pikante pepers
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami and spicy peppers

PIZZA HAWAII » € 12,50

Met tomaten, mozzarella, ham en ananas
With tomatoes, mozzarela, ham and pineapple

PIZZA DELL'AMORE « € 12,50

Tomatensaus, mozzarella, ham en salami
Tomato sauce, mozzarella, ham and salami

PIZZA QUATTRO STAGIONI » € 13,50

Tomatensaus, mozzarella, ham, salami, champignons en artisjokken
Tomato sauce, mozzarella, ham, salami, mushrooms and artischokes
PIZZA CALZONE « € 13,50

Dubbel gevouwen pizza
Double folded pizza

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI « € 11,50

Tomatensaus, mozzarella, ham champignons
Tomato sauce, mozzarella, ham and mushrooms

F1SH
PIZZA NAPOLETANA « € 12,50

Tomatensaus, mozzarella, ansjovis en olijven
Tomato sauce, mozzarella, anchovy’s and olives

PIZZA TONNO E CIPOLLA « € 12,50

Tomatensaus, mozzarella, tonijn, ui, kappertjes en rucola
Tomato sauce, mozzarella, tuna, onion, capers and rocket salad

PIZZA GAMBERI E PESTO « € 15,50

Huisgemaakte pesto, mozzarella, garnalen en cherry tomaten
Homemade pesto, mozzarella, prawns and cherry tomatoes

S

PIZZA SALSICCIA
SPECIAL *€15,50

Tomatensaus, mozzarella,
salsicca(ltaliaanse worst),
aardappels met rozemarijn
en porchini creme
Tomato sauce, mozzarella,
salsicca(ltalian sausage),
potatoes with rosemery
and porchini cream

P1ZZAPROSCIUTTO
CRUDO +« € 16,50

Tomatensaus, mozzarella,
Parmaham, Parmezaanse kaas
en rucola
Tomato sauce, mozzarella,
prosciutto crudo,
parmesan cheese and rucola

PIZZA FRUTTI
DI MARE « € 21,50

Pizza met zeevruchten mix
Pizza with mixed seafood




PIZZA

VEGGI

PIZZA MARGHERITA « € 7,50

Tomatensaus en mozzarella
Tomato sauce and mozzarella

PI1ZZA CAPRESE « € 12,50

Buffalo mozzarella, cherry tomaten en pesto
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes and pesto

PIZZA QUATTRO FORMAGGI » € 13,50

Tomatensaus, mozzarella, gorgonzola, scamorza en Parmezaanse kaas
Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, scamorza and parmezan chesses

PIZZA VEGETERIANA « € 14,50

Tomatensaus, mozzarella, verschillende gegrilde groenten en rucola
Tomato sauce, mozzarellam various grilled grilled vegetables and rucola

PIZZA POPEYE « € 15,00

Tomatensaus, mozzarella, verse blad spinazie en ricotta
Tomato sauce, mozzarella, fresh spinach and ricotta

VEGAN »

PIZZA FANTASIA « € 16,50

Tomatensaus, paddenstoelen, courgette, olijven, tomaatjes, basilicum, rucola en vegan feta

Tomato sauce, mushrooms, zucchini, olives, cherry tomatoes, basil, rocket leaves and vegan feta

VZ771d



PASTA

CLASSICS
SPAGHETTI AGLIO OLIO « € €10,50

Spaghetti met olijfolie, knoflook, peterselie en pikante pepers
Spaghetti with olive oil, garlic, parsley and fresh chilli pepper

PENNE ALL’ARRABBIATA « € 10,50

Penne met tomatensaus en spaanse pepertjes
Penne with tomato sauce and chilli pepper

PENNE Al 4 FORMAGGI « € 13,50

Penne met 4 soorten kaas
Penne with 4 types of cheese

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE « € 12,50

tagliatelle met gehakt en tomatensaus
Tagliatelle with beef and tomato sauce

SPAGHETTI ALLA CARBONARA « € 13,50

Spaghetti met Spek, ei, witte wijn en Parmezaanskaas
Spaghetti with Bacon, egg, white wine and parmesan cheese

LASAGNA CLASSICA « € 12,50

De klassieke lasagne met rundergehaktsaus
Rich meat and tomato ragout

LASAGNA GORGONZOLA « € 14,50

SpagRijke vlees/tomaten ragout met gorgonzola kaas
Rich tomato and meat ragout with gorgonzola cheese

MEAT
PENNE BROCCOLI E SALSICCIA « € 13,50

Penne met broccoli en Italiaanse worst
Penne with broccoli and Italian sausage

RIGATONI ALL” AMATRICIANA « € 14,50

Rigatoni met rode uien, spek, pikante peper en tomatensaus
Rigatoni with red onions, bacon, spicy peppers and tomato sauce

CHICKEN
TAGLIATELLE ALLA PAESANA « € 16,50

Gebakken kip, eekhoorntjesbrood, gestoofd in
een romige wittewijnsaus

Grilled chicken, porcini mushrooms simmered in
a creamy white wine sauce

FILETTO DI MANZO
E TARTUFO « € 19,50

Tagliatelle met stukjes
ossenhaas in een witte wijn
en zwarte truffelsaus
Tagliatelle with pieces of
tenderloin in a white wine
and black truffle sauce

PASTA NERE ALLO
SCOGLIO- €26,50

Zwarte tagliatelle
met zeevruchten mix
Black tagliatelle
with seafood mix

SPAGHETTI CON
GAMBERONI AL
PROFUMO DI BRANDY
ZaSAiZ 1

Spaghetti met grote
Garnalen op smaak
gebracht met Brandy
Spaghetti with Big Shrimp,
cooked in perfume of Brandy




PASTA

FISH
PENNE CON GAMBERETTI E ASPARAGI « € 18,50

Penne met garnalen en groene asperges in witte creme saus
Penne with shrimps and green asparagus in white creme saus

TAGLIATELLE AL SALMONE « € 17,50

Tagliatelle met zalm in een romige wittewijnsaus
Tagliatelle with salmon in a creamy white wine sauce

SPAGHETTI ALLE VONGOLE « € 19,50

Spaghetti met kokkels en wittewijnsaus
Spaghetti with clams and white wine sauce

VEGG.I
PENNE AL PESTO « € 12,50

Penne met huisgemaakte pesto
Penne with homemade pesto

TAGLIATELLE MELANZANE RICOTTA « € 16,50

Buffalo mozzarella, cherry tomaten en aubergine
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes and eggplant

GNOCCHI ALLA SORRENTINA « € 16,50

Aardappel gnocchi met buffalo mozzarella en tomatensaus
Potato gnocchi with buffalo mozzarella and tomato sauce
(can be prepared with any other sauce/kan bereid worden met saus naar keus)

PANZEROTTI RICOTTA E SPINACI « € 17,50

Gevulde pasta met ricotta kaas en met boter, salie en Parmezaanse kaas
Filled pasta with ricotta cheese and with butter, sage and parmesan

=)

TAGLIATELLE BURRATA, SPINACI E TARTUFO « € 18,50

Tagliatelle met Burrata, spinazie en truffel
Tagliatelle with Burrata, spinach and truffle

VEGAN »
RAVIOLI « € 19,75

Ravioli in sali saus, keuze uit Paddenstoelen/Pompoen of /Aubergine
Ravioli in sage saus, choice of Mushroom/ Pumpkin or/ Eggplant

(Wij hebben glutenvrije pasta /We have glutenfree pasta)
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DOLCI

Dessert

DAMA BIANCA « €7,50

Vanille-ijs met chocoladesaus
Vanilla ice cream with chocolate sauce

PANNACOTTA Al FRUTTI DI BOSCO « €8,50

Ook beschikbaar in vegan variant/ Also available in vegan version »
Italiaanse vanillepudding met zacht fruit saus

Italian vanilla pudding with wild berries sauce

TIRAMISU « €8,50

Ook beschikbaar in vegan variant/ Also available in vegan version»
De klassieker onder de Italiaanse desserts

Homemade tiramisu

CAFFE FREDDO * €7,50

Koffie met vanille-ijs en slagroom
Coffee with vanilla ice-cream and whipped cream

FANGO DAL CIELO (chocolate lava cake)® €11,50

Warm chocolade cakeje met een gesmolten chocolade vulling
Warm chocolate cake filled with melted chocolate filling

SCROPPINO « €9,50

Dessertcocktail met citroensorbetijs, limoncello en prosecco
Cocktail of lemon sorbetice, limoncello and prosecco

GELATO “IL PRIMO” » €8,50

ljs met divers soorten fruit en slagroom
Icecream with fruit and whipped cream

S

CALZONE ALLA NUTELLA « €11,50

Minipizza gevuld met Nutella en hazelnoten
Minipizza stuffed with Nutella and hazelnuts

FORMAGGI MISTI » €12,50

Gemixte kaas
Mixed cheese



COCKTAILS

MOJITO (STRAWBERRY) * €11,50

Cocktail met Munt, limoen, suiker, sodawater en rum (aardbei)
Cocktail with lime, sugar, soda water and rum (strawberry)

DAIQUIRI *» €12,00

Cocktail met rum, limoensap, suiker en aardbei of banaan
Cocktail with rum, limejuice, sugar and strawberry or banana

ESPRESSO MARTINI « €10,90

Vodka, coffee liquor, espresso shot and simple syrup
Vodka, koffielikeur, espresso shot en simple siroop

PINK PANTHERe* €10,50

Liquor 43, milk and grenadine
Licor 43, melk en grenadine

PINK PASSION « €10,50

Vodka, passionfruit liquor, lime juice and lemon soda
Vodka, passievrucht likeur, limoensap en lemon soda

COPA DEL AMOR « €11,50

Liquor 43, lime juice, cranberry juice with a cinnamon stick PINK ROSE GIN & TONIC
Liquor 43, limoensap, cranberrysap met een kaneelstokje * €14,25

Symple syrup infused with
rose water, lemon juice, gin and tonic

SEX ON TH EBEACH « €10,50

Tequila, orange juice, grenadine Simple siroop doordrenkt met
Tequila, sinaasappel sap, granaatappel siroop rozenwater, citroen sap, gin-tonic
WHITE RUSSIAN LIGHT * €10,50 A

Coffee liquor, amaretto and milk
Koffielikeur, amaretto en melk

APEROL SPRITZ * €8.50 PORNSTAR MARTINI « €14,50
Aperol, prosseco and sparkling water Vanilla wodka, passion fruit liquor,
Aperol, prosecco en bruiswater passion fruit, lime juice, simple syrup

and a sparkling wine shot on the side

SANGRIA vanille vodka, passievruchten likeur,

passievrucht, limoensap, simple siroop

wijn of champagne met vers fruit en een shot mousserende wijn erbij
(Specialiteit van het huis)
A strong wine or champagne with a diversity of fruits N 2
(a house speciality)

. MOST COCKATILS CAN BE
SANGRIA BIANCO ¢« €12,50 MADE VIRGIN! ASK OUR
SANGRIA ROSSO « €12,50 STAFF

LOOKING FOR MORE TRADITIONAL
COCKTAILS?ASK OUR STAFF!
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