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1. IDENTIFICAGAO DO CURSO

NUMERO DO PROCESSO: 23408.000348/2013-42

NOME DO CURSO: Curso Técnico Integrado em Alimentos

EIXO TECNOLOGICO: Producio Alimenticia

COORDENAGAO DO CURSO
Coordenador/a: Adriana Couto Pereira

E-mail: adriana.couto@ifpr.edu.br

Telefone: (46) 3262-6819

CAMPUS PALMAS
Endereco: Av. Bento Munhoz da Rocha Neto, s/n°.
PRT 280, Trevo da CODAPAR, Palmas, PR

Telefone: (46) 3262-6819

Home-page: http://palmas.ifpr.edu.br/cursos/tecnico-em-alimentos/

E-mail: campus.palmas@ifpr.edu.br

LOCAL DE REALIZACAO: IFPR campus Palmas

Endereco: Av. Bento Munhoz da Rocha Neto s/n°, PRT-280, Trevo da Codapar - Palmas
PR

Telefone: (46) 3262-6819

Home-page: http://palmas.ifpr.edu.br/cursos/tecnico-em-alimentos/

E-mail: campus.palmas@ifpr.edu.br

ABERTURA DE CURSO ( )

AJUSTE CURRICULAR DE CURSO ( X)
RESOLUCAO DE CRIAGAO: Resolugdo N° 36 de 09 DE DEZEMBRO DE 2013 do Conselho
Superior
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COMISSAO DE ESTRUTURAGAO DO CURSO (CEC) ou
COMISSAO DE AJUSTE CURRICULAR (CA))

Funcao Nome

Presidente Adriana Couto Pereira - SIAPE 1802959
Membro Marcia Beraldo Lagos — SIAPE 1304422
Membro Luiz Fernando Rankel — SIAPE 1998853
Membro Jodo Paulo Stadler — SIAPE 3008924
Membro Roberto Carlos Rech — SIAPE 2378190
Representante Discente Ana Julia Almeida Mass

Representante Discente Kaué Eduardo de Andrade da Silva

Conselho profissional ou legislagdao que regula a profissdao que o curso habilita a
exercer: CREA. Lei n° 5.524/1968. Decreto n°® 90922/1985.

1.1 CARACTERISTICAS DO CURSO

Nivel: Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio

Forma de oferta: Integrado

Modalidade de oferta: ( x ) Presencial ( ) A distancia

Tempo de duragéao total do curso em anos: Trés anos

Turno de oferta: ( ) Matutino ( ) Vespertino () Noturno ( ) Diurno ( x ) Integral

Horario de oferta do curso:
Manha = inicio 08:00h, término 12:00h (5 aulas de 45 minutos, com intervalo)
Tarde = inicio 13:30h, término 17:30h (5 aulas de 45 minutos, com intervalo)

Carga horaria total em hora relégio: 3240 horas

Carga horaria de estagio: 67 horas

Numero maximo de vagas do curso: 40

Numero minimo de vagas do curso: 20

Ano de criagao do curso: 2013

Ano de inicio de primeira turma: 2014

Tipo de Matricula: Por série

Regime Académico: Anual
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Requisitos de acesso ao Curso: O acesso ao curso se dara mediante aprovacao no
processo seletivo regulamentado pela Pro-Reitoria de Ensino em parceria com o
campus Palmas, por convénio/termo de cooperacdo, ou outra forma, conforme a
Organizacao Didatico-Pedagdgica vigente no IFPR. Os candidatos participantes do
processo seletivo devem possuir ensino fundamental completo.

Instituicdo conveniada: Nao ha instituicbes conveniadas.
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2. JUSTIFICATIVA

Conforme estudo de Ivania Marini Piton (2005), no Parana a taxa de analfabetismo
funcional atinge 24,5% da populagéo; o IDH, no estado é de 0,786; o rendimento domiciliar
em salarios minimos no Parana é de 21,8% da populagdo — o que significa que esse
percentual da populagdo ganha até um salario minimo por més. Esses indices, portanto,
geram um cenario em que 22% dos paranaenses estao abaixo da “linha da pobreza” e mais
de 70% dos Municipios do Parana com IDH inferior ao do Brasil.

A cidade de Palmas esta localizada no Sudoeste do Parana, a 1.160 metros de
altitude, com economia baseada na industria e na agropecuaria. Historicamente, sempre
esteve voltada a extracao de erva mate, de madeira (imbuia e araucaria) e a producao de
gado, ambas atividades que geram pouco emprego ou entdo empregos, que exigem pouca
ou nenhuma qualificagdo. Com o final do periodo extrativista e a evolu¢gdo nas formas de
produgao de gado (tanto de corte quanto de produgéo de leite), a maioria da populagéo que
vivia dessas atividades, passou a depender de empregos temporarios na colheita de maga,
batata e erva-mate — que apesar de representar fatia significativa da economia municipal,
nao garante uma renda continua, relegando esta populacdo, a viver na miserabilidade.

Nos ultimos anos, Palmas entrou num processo de industrializagc&o, ainda ligado a
madeira (produgdo de compensados para exportagdo), o que tem gerado maior
concentragcdo de renda, pela propria logica da politica de exportagdo (no que tange ao
retorno de impostos para a cidade e ao trabalho altamente tecnoldgico). Além disso, a ideia
de que Palmas tém um elevado numero de industrias, tem trazido uma massa de populagéo
em busca de emprego, nem sempre acessivel, o que tem contribuido para o aumento da
pobreza do municipio. No municipio de Palmas tem-se um quadro de grandes
desigualdades sociais, 0 que €& possivel observar pelos indices de analfabetismo que
segundo o IBGE (Censo 2010) estao assim estabelecidos:

TABELA 1 — Taxa de analfabetismo segundo faixa etaria (2010)

FAIXA ETARIA (anos) TAXA (%) FAIXA ETARIA (anos) TAXA (%)
De 15 ou mais 9,31 De 30 a 39 7,23

De 15a 19 2,07 De 40 a 49 10,47

De 20 a 24 2,82 De 50 e mais 21,77

De 25 a 29 3,71

FONTE: IBGE - Censo Demografico

Dados sobre o IDH-M - 2000 (indice de Desenvolvimento Humano), segundo o
IPARDES (Instituto de Desenvolvimento do Parana, 2012), referendam de forma
mais ampla o cenario municipal: Esperanca de vida ao nascer: 67,93, taxa de
alfabetizacdo de adultos: 0,871; taxa bruta de frequéncia escolar: 0,674; renda per
capita: 241,75; indice de longevidade (IDHM-L): 0,716, indice de educagao (IDHM-
E): 0,806, indice de renda (IDHM-R): 0,698, indice de Desenvolvimento Humano
Municipal (IDH-M): 0,737, Classificagdo no Estado: 216 (entre 399 municipios),
Classificagdo Nacional: 2.250. Portanto, o cenario nacional, estadual e local aponta
para a necessidade da intervengcdo posicionada do IFPR, com agbes cuja
centralidade seja o desenvolvimento humano em suas mais amplas dimensdes.

O CURSO TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO esta
inicialmente inserido no compromisso social da Instituicdo em ajudar esse
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desenvolvimento da regido Sul e Sudoeste do Parana. O curso contribui para a
modificagdo do quadro socioecondmico da regido nos seguintes aspectos:

—_—

Incorporagao de tecnologia na produgao de alimentos;

2. Geragao de empregos na industria agroalimentar;

3. Aumento da utilizagdo dos recursos naturais e potencialidades da re-
giao;

4.  Apropriacao de tecnologia pelo produtor rural;

5. Preservacao dos recursos ambientais;

6. Distribuicao de renda.

O segmento agroindustrial no Estado do Parana apresenta um grande potencial de
crescimento. Segundo a Associacao Brasileira das Industrias da Alimentacao (ABIA),
o faturamento da industria de alimentos cresceu 10,6% em 2007 se comparado ao
faturamento do ano anterior, correspondendo a R$ 230,6 bilhdes. Neste contexto,
justifica-se a importancia social do CURSO TECNICO EM ALIMENTOS
INTEGRADO AO ENSINO MEDIO, na cidade de Palmas. A regido caracteriza-se
como um polo de produgdo de matérias primas, existindo a necessidade de uma
maior ocupagao da capacidade instalada, maior elaboragdo e desenvolvimento de
novos produtos, incluindo também a modernizagao tecnoldgica.

O desafio inicial do Curso € organizar os componentes curriculares de forma
sistematizada, para que abranjam o maior numero de competéncias, habilidades e
conhecimentos necessarios aos egressos do Curso. Dessa forma, eles poderéo
concorrer ao mercado do trabalho com qualidade, observando-se, portanto, também
a formacao integral desses jovens que buscam muito mais que a conclusdo do
ensino médio, mas trazem consigo a expectativa de uma inser¢cao qualificada nas
suas relacdes sociais particulares e profissionais.

Acrescido a isso, justifica-se a relevancia de um curso técnico em alimentos,
também, pela propria localizagdo geografica do Campus. Em Palmas, nos ultimos
anos, a agropecuaria tem alcangado crescimento importante na producéo de leite,
ovos, mel, cera e 1a. Cabe salientar que o crescimento agricola da regido, nesse
periodo, sobrepujou o setor industrial que se centra basicamente na construgdo de
maquinas, implementos agricolas e produtos alimenticios.

A intensa producdo de alimentos tem proporcionado a criagdo de pequenos e
médios empreendimentos relacionados a transformacdo de matérias primas
provenientes da agricultura, pecuaria, aquicultura e silvicultura, assim como, tem
também atraido grandes empresas do setor que se instalam na regiao e beneficiam-
se da proximidade com o produtor. A estas empresas possibilita-se ndo somente a
perspectiva do aproveitamento da matéria-prima e a industrializacdo de alimentos,
elas sao reconhecidamente, um dos mais dinamicos segmentos da economia
brasileira responsavel por uma parcela significativa das exportagdes do pais. O setor
agroindustrial lidera também as estatisticas de geracao de empregos e de inumeros
estabelecimentos industriais.

Sabe-se, também, que os efeitos multiplicadores dos investimentos em tecnologia
de alimentos séo altamente expressivos. A industrializacdo de alimentos como fator
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de promog¢do da agricultura e agropecuaria, € uma das principais atividades
econdmicas que apresenta indices significativos para a fixagdo do homem no campo
e agrega valor ao produto agricola. Especificamente em Palmas e na regido, pode-
se encontrar um numero consideravel de pequenas industrias produtoras de
alimentos, principalmente de queijo, suco de frutas, geleias, vinhos, doces,
embutidos, entre outros. Sabe-se da importancia sécio-econdmica destas
agroindustrias de pequeno porte na regido, ja que essas empresas vém
apresentando um bom potencial de geragdo de emprego e renda. Com isso,
percebe-se que o setor agroindustrial encontra-se em alta, tanto na regido, como no
Estado e no Pais, necessitando preparar profissionais competentes para atuar nessa
area tao abrangente e importante da economia, possibilitando o crescimento e
sustentabilidade desses empreendimentos.

O CURSO TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
encontra justificativa, ainda, na medida em que forma profissionais de nivel médio,
com formacgéo cientifica e tecnoldgica sdlidas, os quais possuem flexibilidade para
as mudancas e sao capazes de acompanhar os avangos da tecnologia e dos
conhecimentos cientificos, a partir do acesso a educacao continuada. Certamente, a
oferta do Curso Técnico em Alimentos integrado podera contribuir muito para a
expansao e implantagdo de novos empreendimentos agroindustriais de pequeno e
médio porte na regido, como forma de promover a industrializagdo da producéo das
propriedades, criando condi¢cdes para que o pequeno € médio produtor ampliem as
perspectivas de permanéncia e sustentabilidade na atividade agroindustrial,
reduzindo o fluxo migratério, ao mesmo tempo em que, promove a criagdo de novos
empregos e geracao de renda.

O CURSO TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO,
segue as diretrizes do Plano de Desenvolvimento Institucional - PDI, o qual orienta
quanto a fungao social, no que tange a proporcionar uma formagéo humanistica e
integral, na qual os conhecimentos partam da pratica social e que a ela retornem
transformando-a, além de contribuir com a formacado de cidadaos comprometidos
com a realidade social, autbnomos e empreendedores.

Assim, nessa forma de educacao profissional, sdo contemplados os conteudos de
Formacéao Técnica e os de Formacgao Geral, de maneira contextualizada, procurando
desenvolver metodologias e praticas educativas integradoras do tedrico-pratico e
complementadoras do saber-fazer. O curriculo do curso tem como diretriz a
formacédo humana e a formacéo profissional isto €, formacéo ética, politica e estética
para combater as agdes que venham reforcar a opressdao de uns sobre outros ou
degradar a relagdo do ser humano com a natureza.

O PDI do IFPR aponta que “todos os processos educativos, assim como suas
respectivas metodologias e meios, tém por base a concepg¢ado de educagdo como
elemento de transformacgao pessoal e social” (PDI-IFPR, 2009, p.61). Nessa linha de
pensamento, € que se pode afirmar que o Curso técnico em Alimentos do IFPR
campus Palmas tem caracteristicas diferenciadas. As diretrizes nacionais de
educacao recomendam que o numero minimo de aulas seja de 3200 horas, porém,
o curso contempla 3240 horas.
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3. OBJETIVOS DO CURSO

3.1 OBJETIVO GERAL

Formar profissionais técnicos na habilitagado Técnico em Alimentos de acordo com as
tendéncias tecnoldgicas da regido e em consonancia com as demandas dos setores
produtivos, visando atender ao publico que busca a formacao profissional na respectiva
area.

3.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Proporcionar condigbes de profissionalizacdo a alunos com Ensino Fundamental
concluido, integrada a formagéo de Ensino Médio;

2. Contribuir para que os jovens constituam-se como cidadaos criticos, propositivos
e dindmicos na busca de novos conhecimentos, e que através da integragcdo da
formagao humanistica e cultura geral a formacgéao técnica, tecnoldgica e cientifica,
sejam capazes de se inserir no mundo do trabalho de modo ético e comprometido
com o desenvolvimento regional sustentavel, interagindo e aprimorando
continuamente seus aprendizados;

3. Atender as expectativas da comunidade regional;

4. Capacitar os profissionais para atuarem como agentes de incentivo a implantacao
de melhorias na qualidade das industrias de alimentos, assim como no controle de
qualidade e na producao de alimentos seguros;

5. Desenvolver pesquisas para novos produtos e processos na area de alimentos;

6. Incentivar o empreendedorismo na formacao do técnico em alimentos;

7. Colocar a disposicao da sociedade um profissional apto ao exercicio de suas
funcdes e consciente de suas responsabilidades;

8. Integrar o ensino ao trabalho oportunizando o desenvolvimento das condicdes
para a vida produtiva moderna;

9. Cumprir a fungéo social da escola, colaborando com a melhoria das condi¢des da
vida no campo, com diminui¢do do éxodo rural, através de mais uma alternativa
aos pequenos e médios produtores;

10. Oportunizar a educagédo permanente e a requalificagdo, atendendo aos novos pa-
radigmas que estabelecem a necessidade e a capacidade no mundo do trabalho;

11. Oferecer uma opgao de profissionalizagao aos alunos que desejam ingressar no
Instituto Federal do Parana - Campus Palmas.
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4. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O Instituto Federal do Parana, em seus cursos, prioriza a formagéo de profissionais
que:

-

Tenham competéncia técnica e tecnoldgica em sua area de atuagao;

2. Sejam capazes de se inserir no mundo do trabalho de modo compromissado
com o desenvolvimento regional sustentavel;

3. Tenham formagdo humanistica e cultura geral integrada a formag&o técnica,
tecnoldgica e cientifica;

4. Atuem com base em principios éticos e de maneira sustentavel,

5. Saibam interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da
convivéncia democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista
divergentes;

6. Sejam cidadaos criticos, propositivos e dindmicos na busca de novos

conhecimentos.

A partir disso, em consonéancia com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (MEC, 2016), o
egresso do curso de Técnico em Alimentos devera apresentar o seguinte perfil profissional,
ou seja, ter base quanto as seguintes competéncias e habilidades:

1. Planejar, orientar, executar, acompanhar e controlar as etapas do processamento de
alimentos e bebidas, aquisicdo e manutenc¢ao de equipamentos;

2. Gerenciar e executar as atividades de aquisi¢gdo e comercializagao, o processamento
e conservacao das matérias-primas e produtos da industria alimenticia e bebidas;

3. Realizar analises fisico-quimicas, microbiolégicas e sensoriais;

4. Monitorar o processo de higienizagao, limpeza e sanitizagao da producéo alimenticia;

5. Participar na area de pesquisa, inovacao, desenvolvimento de novos produtos e
marketing;

6. Coordenar, motivar, orientar e participar de equipes de trabalho;

7. Prestar assisténcia técnica em o6rgaos de fiscalizacdo sanitaria e defesa do

consumidor;

Implantar e gerenciar sistemas de controle de qualidade na industria de alimentos;

Aplicar solugdes tecnolégicas para aumentar a produtividade e desenvolver produtos

€ processos.

© o

5. CERTIFICADOS E DIPLOMAS A SEREM EMITIDOS

Apos a integralizagdo de todos os componentes curriculares que compdem a matriz
curricular do curso técnico de nivel médio na forma integrada, sera conferido ao concluinte
do curso o Diploma de Técnico em Alimentos, do Eixo Tecnolégico Produgcao Alimentar, e o
Historico Escolar de Conclusdo do Ensino Médio e Curso Técnico em Alimentos.
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6. ORGANIZACAO CURRICULAR

O IFPR, na organizacado dos seus cursos adota como pressupostos: a integragao
entre trabalho, ciéncia, tecnologia e cultura; a pesquisa como eixo orientador da pratica
pedagdgica; a indissociabilidade entre teoria e pratica e a interdisciplinaridade, visando a
superacgao da fragmentagao entre as areas do conhecimento. O processo educativo objetiva
proporcionar uma formacgao integral, que possibilite 0 acesso a conhecimentos cientificos e
tecnologicos e promova a reflexdo critica sobre o contexto social e o mundo do trabalho,
desenvolvendo a autonomia intelectual do estudante para que este consiga, por si préprio,
formar-se ou buscar a formagao necessaria na construgao de seu itinerario profissional.

Dessa forma, a elaboragdo dos Projetos Pedagégicos de Cursos (PPCs) deve
ocorrer a partir das definigdes assumidas no Projeto Politico Pedagdgico (PPP) do campus,
alinhadas aos pressupostos e as orientagdes e principios pedagogicos elencados no PPI.

Além disso, os cursos de Educacgao Profissional Técnica de nivel médio e os cursos
Superiores seguem Resolugées do IFPR que orientam sobre a organizagao didatico-
pedagdgica.

6.1 PRESSUPOSTOS PEDAGOGICOS

A reflexdo filosofica sobre educacdo é que da sentido a pedagogia, definindo os
valores que direcionam a pratica educacional e os resultados que norteardo o futuro do
aluno e da sociedade em que o0 mesmo esta inserido. Nao existe Proposta Pedagdgica sem
proposicdes filosoficas, essas por sua vez, podem, mas ndo devem ser inconscientes, pois
precisam estar explicitas, nos documentos e na realidade objetiva e subjetiva das praticas
desenvolvidas pela instituigdo educacional.

A adogdo de uma Proposta Pedagdgica € um ato politico, necessariamente
vinculado a um Projeto de Sociedade; por isso, quando adotamos, por exemplo, a
“Pedagogia da Libertagcao” sabemos que assumiremos uma concepg¢ao problematizadora de
educacgao, dentro de uma pratica dialégico-dialética, pois educador e educando aprendem
juntos e estdo comprometidos com a transformacao da realidade em que vivem. Por outro
lado, se empregarmos a “Pedagogia Liberal Tradicional” verificamos uma relagao de
predominancia da autoridade do professor e de uma atitude receptiva do alunos, com um
professor que transmite o conteudo na forma de verdade, que deve ser absorvida e
comprometido com a reproducao da sociedade atual.

Por isso, a necessidade de entendermos o que esta por tras das praticas
pedagodgicas; todas elas representam uma visao e/ou um projeto de sociedade. Revelar as
intengdes do planejamento, da forma de avaliar, do método de ensino € visualizar o tipo de
homem que queremos ver: 0 homem culto ou 0 homem que ndo sabe nada, os homens que
pensam ou os homens que s6 poderéao utilizar instrumentos ou decorar informacoes.

O pensamento pedagdgico brasileiro, nos ultimos anos, ganhou uma forte influéncia
das concepgoes criticas e progressistas de educacio, se ndo na pratica, que ainda prima
pelo tradicional; nos planos, diretrizes, projetos e algumas politicas de ensino. Entretanto, a
dicotomia existente entre os ideais e a pratica, entre o discurso e o real tem feito parte da
histéria da educacéo brasileira, que em transformacao almeja por mudancgas.

De acordo com Moacir Gadotti (2004), os pensadores brasileiros apresentam
sinteses, divisbes e conceitos diferenciados na tentativa de enquadrar e compreender o
pensamento pedagdgico brasileiro; entre eles citaremos aqueles, que tem influenciado
acentuadamente o Sistema Educacional nas ultimas décadas, através das Propostas
Curriculares, dos Projetos Politicos Pedagdgicos, dos Concursos para o Magistério, da
Formacao dos docentes nos Cursos de Licenciatura e do Planejamento Escolar.
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Para o filosofo, pedagogo e fomentador da teoria historico critica Demerval Saviani
(1983) existem quatro grandes tendéncias: o “humanismo tradicional”’, o “humanismo
moderno”, a “concepg¢ao analitica” e a “concepcéo dialética”. Para ele, o educador vive em
conflito entre essas diferentes ideologias.

O entdo educador José Carlos Libaneo (1985), pensador envolvido com a
educacgao das classes sociais menos favorecidas e comprometido com a pedagogia critico-
social dos Conteudos divide a educacdo em duas tendéncias: aquelas “liberais” que tem por
funcdo preparar os individuos para o desempenho de papéis sociais, de acordo com as
aptiddes individuais - tendéncia tradicional, renovada progressivista, renovada nao-diretiva e
a tecnicista - e aquelas “progressistas” que vé a educacdo com finalidades sociopoliticas,
instrumento de luta dos professores - tendéncia libertadora, tendéncia libertaria e a
tendéncia critico-social dos conteudos.

Os Institutos Federais de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia tém sua atuacgao
direcionada ao desenvolvimento regional, em articulagdo com os arranjos produtivos locais.
De acordo com Schlemper (2013) o Estatuto do IFPR contempla, como um de seus
principios norteadores, no capitulo I, artigo 3°, inciso lll, a “eficacia nas respostas de
formacgao profissional, difusdo do conhecimento cientifico e tecnolégico e suporte aos
arranjos fisicos locais, sociais e culturais” (IFPR, 2008, p.3). Em seu Art. 4°, que trata das
finalidade e caracteristicas do IFPR, evidencia-se, em seu inciso IV, que a instituicdo tem
como uma de suas finalidades “orientar sua oferta formativa em beneficio da consolidacao e
fortalecimento dos arranjos produtivos, sociais e culturais locais, identificados com base no
mapeamento das potencialidades de desenvolvimento socioeconémico e cultural no ambito
de atuacdo do Instituto Federal do Parana” (IFPR, 2008, p.5). E ainda, no artigo 37°, os
arranjos produtivos locais, estdo presentes como norteadores das atividades de pesquisa:

“As atividades de pesquisa tém como objetivo desenvolver espirito cientifico
e pensamento reflexivo para a investigagdo, a producdo e a difusdo de
conhecimentos culturais, artisticos, cientificos e tecnolégicos, visando o
desenvolvimento da sociedade a partir dos arranjos produtivos locais,
sociais e culturais” (IFPR, 2008, p. 13).

Na regido em que se encontra instalado o IFPR campus Palmas os arranjos
produtivos locais identificados, de acordo com o que enumera Schlemper (2013), foram: de
confecgcbes, de mobveis e software. Todavia, os nucleos produtivos deses arranjos
encontram-se em cidades da Regido que localizam-se em média a 200 quildmetros do
campus o que torna-se uma limitacdo na possibilidade de formacao de mao de obra
especializada, através da atividade de ensino, pois dificulta aos alunos destes municipios
frequentarem os cursos, especialmente de nivel médio, seja nas modalidades, integrado,
concomitante ou mesmo pos-médio.

“Mas se ha uma limitagdo sobre a questdo de formacao pelos cursos
regulares de ensino, outras formas possiveis de atuagdo do campus foram
cogitadas, especialmente ftrés. A primeira, através de pesquisas
direcionadas aos setores, produzindo inovagdo de processos e produtos,
elevando seu potencial competitivo, a segunda, através da participagdo do
IFPR — campus Palmas nas governancgas dos APLs, contribuindo em sua
conducgdo estratégica e estimulando o processo associativo, e a terceira,
através do fomento e estimulo a criagdo e instalagdo de empresas dos
setores de confecgdes, méveis e software, que pudessem se agregar aos
APLs da regido, e ai sim, beneficiar-se da formagédo de profissionais
especializados pelo IFPR — campus Palmas” (Schlemper, 2013, p. 07).
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A partir da analise do contexto socioeconémico e cultural da regido em que esta
inserido o IFPR campus Palmas podemos entender que a educagao deve:

- Atuar no sentido do desenvolvimento local e regional na perspectiva da construgao

da cidadania.

- Direcionar o olhar para a busca de solucdes para a realidade de exclusdes que

ainda hoje castigam nossa sociedade, no que se refere ao direito de acesso aos

bens sociais, em especial a educacgéao.

- Trabalhar para a formagao integral de cidadaos trabalhadores e emancipados.

- Formar individuos que sejam capazes de produzir conhecimentos a partir de uma

pratica interativa com sua propria realidade.

- Agregar a formagao académica a preparagao para o trabalho

-Formacao profissional e tecnolégica contextualizada, encharcada de

conhecimentos, principios e valores que potencializam a agcdo humana na busca de

caminhos mais dignos de vida.

- Pesquisa como principio educativo além de cientifico.

6.2 ORIENTACAO METODOLOGICA

Os principios metodolégicos que orientam as agdes formativas no IFPR s&o:

| — Relagao teoria e pratica: o conhecimento é resultado da relacdo entre teoria e
pratica, e da articulagdo entre sujeito e objeto. Neste sentido, busca-se a superagédo do
trabalho educativo enquanto simples contemplagdo ou absorgcdo passiva de sistemas
explicativos complexos, oportunizando situagdes significativas de aprendizagem.

Il — Relagao entre unidade e totalidade: trabalhar com fatos, acontecimentos ou
fendmenos significa elevar o conhecimento a categoria de representacao da realidade. Nao
significa fragmentar o objeto a ser trabalhado, mas especificar unidades a partir da sua
relagdo com o todo; a relagado entre a unidade e a totalidade mostra que a fragmentagao
deixa lacunas no aprendizado, dificultando a compreensao dos conteldos pelo estudante.

E necessario organizar o processo pedagégico de modo a articular momentos
multidisciplinares, absolutamente necessarios enquanto resposta a necessidade de
formalizagdo, a momentos de transdisciplinaridade, enquanto espacos de articulagdo com
as praticas de trabalho, sociais e culturais.

A partir de reunides realizadas com os docentes e técnicos administrativos do
campus Palmas, chegou-se ao consenso que a corrente pedagdgica que mais se aproxima
das praticas de ensino até entdo realizadas na instituicdo, e com a qual o campus ira
declaradamente pactuar, € a Pedagogia Histérico Critica dos Conteudos, pois é a que
melhor representa os interesses e necessidades do ensino na instituic&o.

Além disso nas reunides com a comunidade e com os discentes destacou-se a
importancia de os estudantes e profissionais formados pela instituicao atuarem de maneira a
transformar a realidade local, através de projetos e parcerias. De acordo com Saviani
(2007):

“ [...] a Pedagogia Histérico Critica procurou construir uma
metodologia que; encarnando a natureza da educagdo como uma
atividade mediadora no seio da pratica social global, tem como ponto
de partida e ponto de chegada a propria pratica social. O trabalho
pedagdgico configura-se, pois, como um processo de mediacdo que
permite a passagem dos educandos de uma inser¢ao acritica e
inintencional no dmbito da sociedade a uma insercdo critica e e
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intencional. A referida mediacdo objetiva-se nos momento
intermediarios do método, a saber: problematizacdo, que implica a
tomada de consciéncia dos problemas enfrentados na pratica social,
instrumentacdo, pela qual os educandos se apropriam dos
instrumentos tedricos e praticos necessarios para a compreensao e
solucdo dos problemas detectados; e catarse, isto €, a incorporagdo
na prépria vida dos alunos dos elementos constitutivos do trabalho
pedagdgico.”

6.3 AVALIAGAO DO PROCESSO ENSINO-APRENDIZAGEM

6.3.1 CONCEPGCAO DE AVALIACAO
A avaliacdo da aprendizagem nos componentes curriculares do curso técnico em
Alimentos sera realizada em consonancia com a Resolugdo 50/2017 do Conselho Superior
do IFPR, que trata da avaliagdo no ambito da instituicdo, e a Resolugcao n. 54/2011, que trata
da Organizacéao Didatico Pedagdgica do Instituto Federal do Parana.
“Art. 4° - A avaliagdo como parte do processo de ensino-aprendizagem
devera ser continua e cumulativa, com predominancia dos aspectos
qualitativos sobre os quantitativos, prevalecendo o desenvolvimento do
estudante ao longo do periodo letivo sobre os de eventuais provas finais”

Dessa forma, a avaliacdo assume funcao diagnostica e formativa, tendo como
principio fundamental o desenvolvimento da consciéncia critica e constituindo instrumento
colaborador na verificagdo da aprendizagem, com o predominio dos aspectos qualitativos
sobre os quantitativos.

Diante dessa perspectiva, a avaliagdo devera contemplar os seguintes principios:

| — a investigacao, reflexao e intervencao;

Il — o desenvolvimento da autonomia dos estudantes;

Il — o dinamismo, a constru¢do, a cumulacio, a continuidade e a processualidade;

IV — a inclusdo social e a democracia;

V — a percepgao do ser humano como sujeito capaz de aprender e desenvolver-se;

VI — a aprendizagem de todos os estudantes;

VIl — o conhecimento a respeito do processo de desenvolvimento do estudante,
considerando suas dimensodes cognitiva, bioldgica, social, afetiva e cultural,

VIII — a compreensdo de que todos os elementos da pratica pedagdgica e da
comunidade académica interferem no processo ensino-aprendizagem;

IX — a elaboracado e a adequacao constantes do planejamento do professor, tendo
por referéncia o estudante em sua condicao real;

X — a interagdo entre os sujeitos e destes com o mundo como base para a
construgcado do conhecimento;

XI — a escolha de novas estratégias para o processo ensino-aprendizagem, mediante
0S SUCESSOS e insucessos como aspectos igualmente importantes;

Xl — a predominancia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos;

Xl — a prevaléncia do desenvolvimento do estudante ao longo do periodo letivo;

XIV — a constante presenca e imbricacdo da objetividade e subjetividade nas
relacbes pedagdgicas e avaliativas, dada sua coexisténcia nas relagbes humanas.

A Resolucao 50/2017 também indica que:

“Art. 6°: O processo de avaliagao deve considerar:
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| — quem, para qué e por qué se avalia, 0 qué e como se avalia 0 processo
de ensino-aprendizagem;

Il — o envolvimento da instituicdo, dos gestores, dos docentes, dos técnicos
administrativos em educacéao, dos estudantes, da familia e da sociedade no
processo ensino-aprendizagem;

Il - a visdo do estudante como um sujeito ativo do processo ensino-
aprendizagem com sua antecipada ciéncia de o que sera avaliado, com as
regras, critérios e instrumentos estabelecidos de forma clara e democratica;
IV — a autoavaliagdo por parte dos estudantes, dos docentes e da
instituicao;

V — a definicdo de estratégias para a melhoria do processo ensino-
aprendizagem mediante a discussdao com os segmentos da comunidade
académica acerca dos resultados obtidos nos variados momentos do
processo de avaliagao.

Art. 7°: O processo de avaliagao de ensino-aprendizagem sera:

| — diagndstico: considera o conhecimento prévio e o construido durante o
processo de ensino-aprendizagem, abrange descricdo, apreciagao
qualitativa acerca dos resultados apresentados pelos envolvidos em
diferentes etapas do processo educativo e indica avangos e entraves para
intervir e agir, redefinindo agdes e objetivos;

Il — formativo: ocorre durante todo o processo de ensino-aprendizagem, é
continuo, interativo e centrado no processo por meio do qual o estudante
(re)constréi seus conhecimentos, possibilitando esse acompanhamento,
bem como fornecendo subsidios para a avaliagdo da propria pratica
docente;

Il — somativo: possibilita a avaliagao dos objetivos pretendidos; apresenta
os resultados de aprendizagem em diferentes periodos e seus dados
subsidiam o replanejamento do ensino para proxima etapa.”

Em termos quantitativos, a avaliagcdo do desempenho escolar é feita por conteudos
curriculares e bimestres, considerando-se os aspectos de assiduidade e aproveitamento,
ambos eliminatorios.

Para atender ao proposto, o artigo 9° define que:

“Deverao ser utilizados varios instrumentos avaliativos de coleta de dados,
como por exemplo:

| — seminarios;

Il — trabalhos individuais e/ou em grupos;

Il — testes escritos e/ou orais/sinalizados;

IV — demonstragdes de técnicas em laboratério;

V — dramatizagdes;

VI — apresentagdes de trabalhos finais de iniciagdo cientifica;

VII — artigos cientificos ou ensaios;

VIl — Trabalho de Concluséo de Curso — TCC;

IX — relatérios de estagio;

X — portfélios;

XI - resenhas;

Xl — autoavaliagdes;

XIII — participagbes em projetos;

XIV — participagdes em atividades culturais e esportivas;

XV - visitas técnicas;

XVI — atividades em Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA);

XVII — participagdo em atividades de mobilidade nacional e internacional;
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XVIIl — outras atividades de ensino, pesquisa, extensdo e inovagao
pertinentes aos cursos.

Paragrafo Unico. Apds o registro dos conceitos no sistema académico, os
instrumentos avaliativos deverao ser devolvidos aos estudantes.”

6.3.2 RECUPERACIT\O PARALELA

A recuperagao dos conteudos e conceitos sera realizada de forma concomitante, isto
€, ao longo do periodo letivo, através de recuperacdo paralela ndo havendo limites de
componentes avaliativos, permitindo ao professor total autonomia didatico-metodoldgica na
escolha dos instrumentos avaliativos.

A recuperacdo paralela podera se dar na forma de exercicios e atividades
complementares, trabalhos e seminarios que possibilitem o aprofundamento do estudante
no assunto abordado, acompanhamento do docente em horario de contraturno ou outra
forma que conduza o aluno a assimilagdo do conteludo. Esta abordagem de recuperacao
evita que este processo se dé de forma acumulada na véspera de encerramento de
periodos, o que normalmente ocasiona sobrecarga aos estudantes e professores.

6.3.3 FORMA DE EMISSAO DE RESULTADOS
Segundo a Resolucédo IFPR 50/2017, Art. 15:

“Os resultados obtidos no processo de avaliagdo serdo emitidos por
disciplinas/ unidades curriculares/ componentes curriculares/ areas e
disponibilizados por meio eletrénico e/ou entrega individual de boletim,
devendo ser expressos por conceitos, sendo:

| — conceito A — quando a aprendizagem do estudante for PLENA e
atingir os objetivos, conforme critérios propostos no plano de ensino;

I — conceito B — quando a aprendizagem do estudante for
PARCIALMENTE PLENA e atingir os objetivos, conforme critérios
propostos no plano de ensino;

Il = conceito C — quando a aprendizagem do estudante for
SUFICIENTE e atingir os objetivos, conforme critérios propostos no plano
de ensino;

IV — conceito D — quando a aprendizagem do estudante for
INSUFICIENTE e nao atingir os objetivos, conforme critérios propostos no
plano de ensino;

§ 1° Os conceitos deverao ter emissao parcial apos cada término de
periodo letivo, conforme organizacédo curricular, e emissao final ap6s o
término das disciplinas/ unidades curriculares/ componentes curriculares/
areas, de acordo com o calendario do campus.

§ 2° Quando uma disciplina/ unidade curricular/ componente
curricular/ area, em uma mesma turma, for ministrado por mais de um
professor, os conceitos serdo atribuidos em consenso pelos respectivos
docentes a partir dos critérios, previamente, construidos em conjunto.

§ 3° Os resultados obtidos na avaliacdo refletem a
corresponsabilidade de todos os segmentos da comunidade académica no
decorrer do processo de ensinoaprendizagem.”

6.3.4 CONDICOES DE APROVACAO
A aprovagéao dos estudantes ocorrera considerando os seguintes critérios:

INSTITUTO FEDERAL DO PARANA | Pré-Reitoria de Ensino - PROENS
Av. Victor Ferreira do Amaral, 306 - Taruma, Curitiba - PR | CEP 82530-230 - Brasil



a) obtencao de conceito A, B ou C no componente curricular, e
b) frequéncia minima de 75% (setenta e cinco por cento) da carga horéria total do
periodo letivo.

6.3.5 PROGRESSAO PARCIAL
Conforme o artigo 18 da Resolugao IFPR 50/2017:

“Terao direito a progressdo parcial os estudantes dos cursos da
Educagao Profissional Técnica de Nivel Médio na forma articulada
integrada que obtiverem no maximo 3 (trés) conceitos D em
disciplina/ unidade curricular/ componente curricular/ area e
frequéncia minima de 75% no periodo letivo. Paragrafo Unico. Cabe a
cada campus ofertar as disciplinas/ unidades curriculares/
componentes curriculares/ areas para os estudantes em regime de
dependéncia em turmas regulares ou especiais para este fim.”

6.3.6 CERTIFICACAO DE CONHECIMENTOS

O estudante podera solicitar certificacdo de conhecimentos adquiridos através de
experiéncias previamente vivenciadas, inclusive fora do ambiente escolar com o fim de
alcancar a dispensa de algum(s) componente(s) curricular(es) integrante(s) da matriz
curricular do curso. O respectivo processo de certificacdo consistira em uma avaliagao
tedrica ou tedrico-pratica, conforme as caracteristicas dos componentes curriculares. Este
procedimento é disciplinado pela Resolugao 54/2011 do Conselho Superior da Instituicao.

6.3.7 APROVEITAMENTO DE ESTUDOS
Segundo a Resolugdo 01/2007 do Conselho Superior do Instituto Federal do Parana:

“Nos Cursos de Ensino Médio Integrado e PROEJA, a possibilidade
de aproveitamento de estudos estd condicionada a analise dos
documentos e, facultativamente, realizacdo de outras formas de
avaliagdo, que comprovem a coincidéncia e/ou equivaléncia de
conteudos entre componentes curriculares cursados com éxito em
outro curso e aqueles previstos nas ementas do Projeto Pedagdgico
do Curso — PPC em que se encontra matriculado no IFPR, bem
como a natureza e a especificidade do itinerario formativo de cada
curso.”

6.4 PRATICAS PROFISSIONAIS

6.4.1 PRATICAS PREVISTAS EM SALA DE AULA
A prética profissional € uma exigéncia para a conclusdo do Curso Técnico de Nivel
Médio Integrado em Alimentos, e sera realizada através do Estagio Supervisionado:

6.4.2 ESTAGIO - PRATICA PROFISSIONAL NO CAMPO DE TRABALHO

A pratica profissional € uma exigéncia para a conclusdo do Curso Técnico de Nivel
Médio Integrado em Alimentos, e sera realizada através do Estagio Supervisionado:

A pratica profissional € de carater obrigatério de acordo com a tabela CBO
(Classificacao Brasileira de Ocupacbes, Ministério do Trabalho e Emprego, 2018), e sera
realizada a partir do 3° ano. O estudante sera orientado e avaliado em sua pratica
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profissional pelo professor do componente curricular Estagio Supervisionado e pelo
supervisor no local de estagio. O regulamento do Estagio Supervisionado encontra-se em
anexo.

Os alunos do técnico em alimentos também poderao fazer estagio nao obrigatério
como opg¢ao, sendo que ndo podera ser aproveitado para substituicdo do estagio obrigatorio,
conforme regulamento em anexo.

6.5 CONTEUDOS OBRIGATORIOS

Sao elencados os seguintes conteudos obrigatérios, de acordo com a legislagéo
vigente:

a) fundamentos de empreendedorismo, cooperativismo, tecnologia da informacgao,
legislagao trabalhista, ética profissional, gestao ambiental, seguranca do trabalho, gestdo da
inovacao e iniciacao cientifica, gestao de pessoas e gestdo da qualidade social e ambiental
do trabalho, conforme inciso VI do artigo 14 da Resolugdo CNE/CEB n06/2012;

b) as artes visuais, a dang¢a, a musica e o teatro sdo as linguagens que constituirao
o0 componente curricular Arte conforme Lei n°® 13.278/2016;

c) histéria e cultura afro-brasileira e dos povos indigenas em todo o curriculo
escolar, em especial nas areas de educacgao artistica e de literatura e histéria brasileiras,
conforme Lei 11.645/08.

Os contelidos serao trabalhados nos componentes curriculares, de acordo com as
Ementas listadas abaixo, ao longo de todo o curso e integrados aos conhecimentos de cada
area.

6.6 COMPONENTES

6.6.1 OBRIGATORIOS
O curso técnico em Alimentos apresenta os seguintes componentes curriculares
obrigatorios:
e Lingua Portuguesa, conforme Lei 9394/96

Higiene, Sanitizacao e Controle de Qualidade
Introducéo a Tecnologia de Alimentos
Quimica Analitica Aplicada

Matematica Aplicada

e Lingua Inglesa, conforme Lei 9394/96
e Educacao Fisica, conforme Lei 9394/96
o Matematica, conforme Lei 9394/96

e Sociologia, conforme Lei 9394/96

e Filosofia, conforme Lei 9394/96

e Artes, conforme Lei 9394/96

e Lingua Espanhola

e Fisica

e Biologia

e Quimica

o Geografia

e Historia

[ )

[ ]

[ ]

[ )
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Nocgdes de Operagdes Unitarias na Industria de Alimentos
Tecnologia de Bebidas e Produtos de Origem Vegetal
Redacéao Técnica

Andlise Sensorial

Gestao e Educagao Ambiental

Microbiologia de Alimentos

Tecnologia de Produtos de Origem Animal

Nutricao

Quimica e Anadlise de Alimentos

Estagio na Industria de Alimentos

Os componentes ofertados pretendem promover ativa integragdo entre as diversas
areas de conhecimento, bem como entre os nucleos basico e formativo técnico. O presente
Projeto Pedagodgico recomenda fortemente a integragdo entre os conteudos presentes nos
diversos componentes curriculares, permitindo atividades avaliativas em conjunto quando
acordado entre os docentes, sem prejuizo da ementa de cada componente, com base nos
principios de transversalidade, integracéo e interdisciplinaridade, apresentados no Plano de
Desenvolvimento Institucional do IFPR (2014). Os conteudos buscam integrar trabalho,
ciéncia, tecnologia e cultura; a formagao basica e a formacao profissional; teoria e pratica;
fato e contexto, conforme artigo 2° do Decreto n® 5.154/2004; incisos V e VIII do artigo 6°, §
1° do artigo 8°, inciso Il do artigo 13 e inciso V do artigo 22 da Resolugcdo CNE/CEB n°
06/2012; e o documento “Educacéao profissional técnica de nivel médio integrada ao ensino
médio” (MEC, 2007).

6.6.2 ELETIVOS
Nao se aplica.

6.6.3 OPTATIVOS
Nao se aplica.

6.7 RAZOES E OBJETIVOS PEDAGOGICOS PARA 0/S TURNO/S E HORARIOS DO CURSO

A determinacado dos turnos e horarios do curso esta relacionada ao cumprimento
da carga horaria semanal do curso, que implica em dedicagdo em horario integral (matutino
e vespertino).

O horario apresenta intervalo de 25 minutos dentro do periodo letivo, suficiente para
a realizacdo de uma refeicao breve (lanche), higiene e descanso, e 1h 50min entre um turno
e outro, suficiente para o deslocamento entre o0 campus e a area urbana para a realizagao
de refeicdo (almogo), bem como higiene e descanso.

A jornada diaria, embora extensa, inclui horarios sem aulas para a realizagdo de
atividades pedagdgicas, revisdo dos conteudos trabalhados, participagdo em projetos de
extensdo, pesquisa e inovagao, bem como realizagcdo de tarefas e atendimento pelos
docentes.

6.8 DURACAO DA HORA-AULA: 45 minutos
6.9 CRITERIOS PARA ISONOMIA NA OFERTA DOS COMPONENTES CURRICULARES
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Todos os componentes curriculares apresentam carga horaria maior ou igual a duas
horas semanais, visando favorecer a realizagdo de metodologias de ensino e avaliagcado que
permitam maior participacdo dos estudantes e promovendo igualdade de condi¢cdes de
trabalho entre os docentes das diversas areas de conhecimento.

6.10 ATIVIDADES COMPLEMENTARES

O curso nao prevé atividades complementares diretamente relacionadas ao
mesmo. Contudo, o campus Palmas oferece diversos projetos de extensdo e opgbes de
atividades, que podem ser realizadas pelos discentes do curso técnico em Alimentos
conforme o interesse individual.

Pode-se ressaltar a participacdo no evento Contextos e Conceitos — Mostra de
Pesquisa, Extensdo e Inovacgdo e o seminario SE?PIN (Curitiba), que ocorrem anualmente,
bem como oficinas de desenho, teatro, fotografia e treinamento em diversas modalidades
esportivas, como basquete e handebol.

Nao é possivel prever regulamentos especificos para essas atividades, por ndo se
tratarem de iniciativas ligadas a coordenagao do curso.

6.11 TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO (TCC)
Nao se aplica. O curso demanda apenas o Estagio Obrigatério.

6.12 VISITAS TECNICAS E/OU EVENTOS DO CURSO
Visitas técnicas e eventos diversos podem ser desenvolvidas pelos docentes,
dentro da carga horaria dos respectivos componentes curriculares.

6.13 TEMAS TRANSVERSAIS

Os temas transversais apresentam-se distribuidos nos componentes curriculares do
curso, de acordo com a legislacéo vigente:

1)Prevencao de todas as formas de violéncia contra a crianca e o adolescente (Lei
n° 8.069/1990);

2) Seguranga no Transito (artigo 74 a 76 da Lei n°® 9.503/1997);

3) Educagao Ambiental (Lei n® 9.795/1999; artigos 5° e 6° do Decreto n° 4.281/2002
e Resolugcao CNE/CP n° 02/2012);

4) Processo de envelhecimento, respeito e valorizagdo do idoso (artigo 22 da Lei n°
10.741/2003);

5) Educagao em Direitos Humanos (Decreto n° 7.037/2009; Resolugdo CNE/CP n°
01/2012; Resolugdo CNE/CEB n° 06/2012);

6) Educagéao alimentar e nutricional (Lei n°® 11.947/2009 e Resolugédo CNE/CEB n°
02/2012).

TEMAS Acdes e carga horaria
TRANSVERSAIS 1° ano 2° ano 21 el

Carga horéria total

Prevencdo de todas as
formas de violéncia contra 2 2 2 6
a crianga e o adolescente

Seguranga no Transito
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Educacdo ambiental 10 2 10 22
Processo de
envelhecimento, respeito 2 8 2 12
e valorizagdo do idoso
Educacao em direitos
humanos 2 2 2 6
Educagdo alimentar e 36
nutricional 12 12 12
Carga horaria total 30 28 30 88
6.14 MATRIZ CURRICULAR
Matriz curricular do Curso Técnico em Alimentos,
integrado ao ensino médio
Ano de implantagao: 2019
o o (] o
. 1 2 3 N® aula Total Total
Componente Curricular ano | ano | ano | semanal Hora-aula | Hora relégio
(h/r) | (h/r) | hir) | (45 min) 9
Lingua Portuguesa 60 60 60 6 240 180
Matematica 60 60 60 6 240 180
Fisica 60 60 60 6 240 180
Biologia 60 60 60 6 240 180
Quimica 60 60 60 6 240 180
Educacao Fisica 60 60 60 6 240 180
Geografia 60 60 60 6 240 180
Historia 60 60 60 6 240 180
Sociologia 60 90 - 5 200 150
Filosofia 60 20 | -— 5 200 150
Artes 60 90 5 200 150
Lingua Estrangeira Moderna — Lingua 60 60 L 4 160 120
Espanhola
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Lingua Estrangeira Moderna — Lingua

Inglesa - 60 2 80 60
Introducéo a Tecnologia de Alimentos 60 - --- 80 60
Redacao Técnica a0 - 3 120 90
Nogbes de Operacdes Unitarias na 60
Industria de Alimentos 60 - 2 80

Higiene, Sanitizacdo e Controle de 60
Qualidade 60 --- 80

Matematica Aplicada 90 --- 120 90
Microbiologia - 120 --- 160 120
Tecnologia de Bebidas e Produtos de 120
Origem Vegetal - 120 | - 160

Quimica Analitica Aplicada - 60 - 80 60
Tecnologia de Produtos de Origem 180
Animal - - | 180 6 240

Quimica e Analise de Alimentos - 120 4 160 120
Nutrigao - 60 2 80 60
Andlise Sensorial - 60 - 2 80 60
Gestao e Educacado Ambiental - 60 2 80 60
Carga horaria — Total 1080 | 1080 | 1050 107 4280 3210
Temas Transversais - - - *
Estagio na Industria de Alimentos - 60 2 80 60
Exibicao de filmes nacionais - - - - - *
Carga horaria parcial do curso 1080 | 1080 | 1100 109 4360 3270
Estagio profissional ndo-obrigatério - --- - -
Carga horaria total do curso 1080 | 1080 | 1100 - 4360 3270

Obs. 1. Componente(s) curriculares eletivo(s) compde(m) a matriz curricular.
Obs. 2. Componente(s) curricular(es) optativo(s) ndo compde(m) a matriz curricular.

*Atividades trabalhadas dentro dos conteudos curriculares em horario regular.
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6.15 EMENTAS DOS COMPONENTES CURRICULARES

CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producao

Alimenticia

Componente Curricular: Lingua Portuguesa |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

A compreensdo da linguagem como manifestacdo da cultura e como constituidora dos sujeitos
sociais no processo de comunicacdo/interacdo mediada pelas linguagens artisticas e midiaticas
e seu momento histérico-social, ideologico e tecnolégico, tendo como parametro fundamental
o dominio da norma padrao da lingua portuguesa. O desenvolvimento de praticas discursivas
de leitura e producgao de textos nas modalidades oral e escrita, priorizando a prosa poética,
bem como a pratica pedagogica de analise linguistica a partir dos diversos géneros discursivos.
O estudo do texto literario como uma experiéncia singular de expressdo, interpretagdo e
representacdo da realidade social e do seu contexto sociocultural e tecnolégico, com énfase
aos textos ficcionais e ndo ficcionais produzidos entre os séculos Xl e XVIIl em Portugal, e XVl e

XVIII no Brasil.

Bibliografia Basica:

CEREJA, Willian Roberto; MAGALHAES, Thereza Cochar. Portugués: Linguagens. Editora Atual,
Sdo Paulo, 2006.

FARACO & MOURA. Lingua Portuguesa e Literatura. Editora Atica, S3o Paulo, 1997.

GRANATIC, Branca. Redag¢ao, Humor e Criatividade. Editora Scipione, Sdo Paulo, 1997.

Bibliografia Complementar:

Emilia Amaral, Mauro Ferreira, Ricardo Silva Leite, Severino Anténio. Novas Palavras 1. 1°
Edicdo. Editora FTD, Sao Paulo, 2010.

José De Nicola. Lingua, Literatura e Produgdo de Textos 1. 1° Edicdo. Editora Scipione, Sao
Paulo, 2009.

Marcela Pontara; Maria Bernadete M. Abaurre; Maria Luiza M. Abaurre. Portugués 1. 1° Edicdo.

Editora Moderna, Sao Paulo,

Pasquale Cipriano Neto. Gramatica da Lingua Portuguesa. Editora Scipione, Sdo Paulo, 2004,
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Lingua Portuguesa Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Praticas de leitura e inteleccdo de textos, visando a formacdo do leitor critico. As interfaces de
leitura de textos verbais e ndo verbais, permitindo a reflexdo analitica e critica sobre as
linguagens, os codigos e suas tecnoldgicas, como fenémeno social, educacional, histérico,
cultural e ideolégico. O estudo do texto literario como uma experiéncia singular de expressao,
interpretagado e representac¢do da realidade social e do seu contexto sociocultural e tecnolégico,
com énfase aos textos ficcionais e ndo ficcionais produzidos no século XIX em Portugal e no

Brasil.

Bibliografia Basica:

CEREJA, Willian Roberto; MAGALHAES, Thereza Cochar. Portugués: Linguagens. Editora Atual,
Sdo Paulo, 2006.

FARACO & MOURA. Lingua Portuguesa e Literatura. Editora Atica, Sdo Paulo, 1997.

GRANATIC, Branca. Redag¢ao, Humor e Criatividade. Editora Scipione, Sao Paulo, 1997.

Bibliografia Complementar:

ABREU, AntOnio Suarez. Curso de redacdo. _____ . Editora Atica. Sdo Paulo, 2004.

KOCH, Ingedore G. Villaca. A coesdo textual. _____. Editora Contexto. Sdo Paulo, 2000.

Emilia Amaral, Mauro Ferreira, Ricardo Silva Leite, Severino Antonio. Novas Palavras 2. 1°
Edicdo. Editora FTD, Sao Paulo, 2010.

José De Nicola. Lingua, Literatura e Producao de Textos 2. 1° Edicdo. Editora Scipione, Sdo

Paulo, 2009.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Lingua Portuguesa Ill

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

A concepcdo de que a lingua é uma pratica social em constante transformacdo; a reflexdo
analitica e critica sobre as linguagens, os cédigos e suas tecnolégicas, como fenémeno social,
educacional, histérico, cultural e ideoldgico; e o desenvolvimento de estudos gramaticais,
visando a correlagdo semantica do discurso e a articulacdo fonomorfossintatica da linguagem.
O estudo do texto literario como uma experiéncia singular de expressdo, interpretagdo e
representacdo da realidade social e do seu contexto sociocultural e tecnolégico, com énfase
aos textos ficcionais e ndo ficcionais produzidos em Portugal e no Brasil a partir do século XX

até a contemporaneidade.

Bibliografia Basica:

CEREJA, MAGALHAES. Texto e interagdo: uma proposta de producdo textual a partir de
géneros e projetos. 2° Edi¢do. Editora Atual, S3o Paulo, 2005.

CEREJA, MAGALHAES. Portugués: linguagens: Leitura, Producdo de Texto e Gramatica - Vol
3. 6% Edicdo. Editora Atual, Sdo Paulo, 2008.

GIOPPO, Fabio; GOULART, Magnus; NERY, Antonio Augusto; NOVAES, Tatiani; TURAN, Sileide

Frazdo. Material didatico elaborado pelos professores, especifico para aulas no IFPR.

Bibliografia Complementar:

ABREU, Anténio Sudrez. Curso de redagdo. . Editora Atica. S0 Paulo, 2004.

KOCH, Ingedore G. Villaca. A coesao textual. __ . Editora Contexto. Sdao Paulo, 2000.

Emilia Amaral, Mauro Ferreira, Ricardo Silva Leite, Severino Anténio. Novas Palavras 1. 1°
Edicao. Editora FTD, Sao Paulo, 2010.

José De Nicola. Lingua, Literatura e Producao de Textos 1. 1° Edicdo. Editora Scipione, Sao

Paulo, 2009.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Matematica |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:
Conjuntos; Relacdes e func¢8es; Funcdo: afim, quadratica, exponencial, logaritmica; Mdédulo:

equac¢dao modular e fungao modular

Bibliografia Basica:

SIGNORELLI, Carlos Francisco Matematica: 2°grau ,S30 Paulo, Atica 1992 . vol.1

PAIVA, Manoel Rodrigues Matematica, S3o Paulo, Moderna, 2002. vol. Unico

SOUZA, Joamir. Novo Olhar Matematica. Sdo Paulo, FTD, 2011. Vol. 1

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: Contexto & Aplicagdes. S3o Paulo, Atica, 2003 vol. 1

DANTE, Luiz Roberto. Matematica. Sdo Paulo, Atica, 2005 .vol. tnico

Bibliografia Complementar:

LOPES, Luiz Fernando. CALLIARI, Luiz Roberto. Matematica Aplicada na Educacao
Profissional. Curitiba, Base, 2010
|IEZZI, Gelson,Hazzan, Samuel. Fundamentos da Matematica Elementar .S3o Paulo, Atual,
1998(vol.1 e vol. 2)
PAIVA, Manoel Rodrigues. Matematica. Sao Paulo, Moderna, 1995 vol.1
BIANCHINI, Edwaldo. PACCOLA, Herval. Curso de mtematica. S3o Paulo, Moderna, 1998. Vol.

Unico

CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producao

Alimenticia

Componente Curricular: Matematica Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:
Matrizes; Determinantes; Sistemas Lineares; Anéalise Combinatéria; Probabilidades; Geometria

Plana; Trigonometria no triangulo retangulo; angulos; Arcos e Ciclo Trigonométrico.
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Bibliografia Basica:

SIGNORELLI, Carlos Francisco Matematica: 2°grau ,S30 Paulo, Atica 1992 . vol.2

PAIVA, Manoel Rodrigues Matematica, S3o Paulo, Moderna, 2002. vol. Unico

SOUZA, Joamir. Novo Olhar Matematica. S3o Paulo, FTD, 2011. Vol. 2

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: Contexto & Aplica¢des. S3o Paulo, Atica, 2003 vol. 2

DANTE, Luiz Roberto. Matematica. S3o Paulo, Atica, 2005 .vol. tnico

Bibliografia Complementar:

LOPES, Luiz Fernando. CALLIARI, Luiz Roberto. Matematica Aplicada na Educacao
Profissional. Curitiba, Base, 2010
IEZZI, Gelson,Hazzan, Samuel. Fundamentos da Matematica Elementar. Sao Paulo, Atual,
1998(vol.5 e vol. 9)
PAIVA, Manoel Rodrigues. Matematica. Sdo Paulo, Moderna, 1995 vol.2
BIANCHINI, Edwaldo. PACCOLA, Herval. Curso de matematica. Sao Paulo, Moderna, 1998. Vol.

Unico
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Matematica Ill

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:
Geometria de Posicdo e Espacial; Geometria Analitica: ponto, reta e circunferéncia; Niumeros

Complexos; Polinbmios e Equac¢des Polinomiais.

Bibliografia Basica:

SIGNORELLI, Carlos Francisco Matematica: 2°grau ,S30 Paulo, Atica 1992 . vol. 3

PAIVA, Manoel Rodrigues Matematica, S3o Paulo, Moderna, 2002. vol. Unico

SOUZA, Joamir. Novo Olhar Matematica. Sdo Paulo, FTD, 2011. vol.3

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: Contexto & Aplicagdes. S3o Paulo, Atica, 2003 vol. 3

DANTE, Luiz Roberto. Matematica. Sdo Paulo, Atica, 2005 .vol. tnico

Bibliografia Complementar:

LOPES, Luiz Fernando. CALLIARI, Luiz Roberto. Matematica Aplicada na Educacao
Profissional. Curitiba, Base, 2010
|IEZZI, Gelson,Hazzan, Samuel. Fundamentos da Matematica Elementar .S3o Paulo, Atual,
1998(vol.6 e vol. 10)
PAIVA, Manoel Rodrigues. Matematica. Sao Paulo, Moderna, 1995 vol.3
BIANCHINI, Edwaldo. PACCOLA, Herval. Curso de matematica. Sao Paulo, Moderna, 1998. Vol.

Unico
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Fisica |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Conceito de Grandeza, Poténcias de Dez e Ordem de Grandeza; Cinematica Escalar e Vetorial;
Conceitos de Forga, Inércia e Quantidade de Movimento (momentum); Leis de Newton;
Condic¢des e Equilibrio Estatico e Dinamico; Trabalho e Energia Mecéanica. Leis de Conservag¢ao
na Mecanica, Gravitacdo e Leis de Kepler; Hidrostatica: Teorema de Pascal, Teorema de Stevin,

Teorema de Arquimedes.

Bibliografia Basica:

Antonio Maximo e Beatriz Alvarenga. Fisica. Ensino Médio - Volume 1, 1° Edicdo, Editora
Scipione, Sao Paulo, 2005.

Alberto Gaspar. Fisica. 1° Edicdo, Editora Atica, Sdo Paulo, 2008.

Aurélio Gongalves Filho e Carlos Toscano. Fisica, Ensino Médio. 1° Edicdo, Editora Scipione, Sao

Paulo, 2003.

Bibliografia Complementar:

José Fernando Rocha (Org). Origens e Evolugao das ldéias da Fisica. 1° Edicdo, Editora
EDUFBA, Salvador, 2002.

Feynman, R. P, Leighton, R. B., Sands, M. Li¢des da Fisica de Feynman - Edicao Definitiva -
Volumes |, Il e lll. 1° Edicdo, Editora Bookman, Rio de Janeiro, 2008.

Francisco Ramalho Junior, Nicolau Gilberto Ferraro, Paulo Antdnio de Toledo Soares. Moderna
Plus Fisica 1. 1° Edi¢do, Editora Moderna, Sao Paulo, 2003.

Fernando Cabral e Alexandre Lago. Fisica 1. 1° Edicdo, Editora Harbra, Sdo Paulo, 2004.
Anténio Maximo e Beatriz Alvarenga. Curso de Fisica 1. 6° Edicdo, Editora Scipione, Sao Paulo,

2005.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Fisica Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Escalas termométricas; Dilatacdo de Sélidos e Liquidos; Transformacdes Isotérmica, Isobarica e
Isovolumétrica; Lei de Avogadro; Equacao de um gas ideal; Calor, Capacidade Térmica; Calor
Especifico; Primeira e Segunda Leis da Termodinamica; Mudanca de Fases; Reflexdo e Refragao

da Luz; Espelhos; Lentes; Instrumentos Opticos, Ondas, Oscilacdes.

Bibliografia Basica:

José L. Sampaio e Caio S. Calcada. Universo da Fisica vol 2. 2° Edicdo, Editora Atual, Sdo Paulo,
2005.

Beatriz Alvarenga e Anténio Maximo. Fisica vol 2. 1° Edi¢do, Editora Scipione, Sdo Paulo, 2008.
Ramalho, Nicolau e Toledo. Fundamentos da Fisica vol 2. 8° Edi¢do, Editora Moderna, Sao

Paulo, 2003.

Bibliografia Complementar:

José Fernando Rocha (Org). Origens e Evolugao das ldéias da Fisica. 1° Edicdo, Editora
EDUFBA, Salvador, 2002.

Feynman, R. P, Leighton, R. B., Sands, M. Li¢des da Fisica de Feynman - Edicao Definitiva -
Volumes |, Il e lll. 1° Edicao, Editora Bookman, Rio de Janeiro, 2008.

Francisco Ramalho Junior, Nicolau Gilberto Ferraro, Paulo Antdnio de Toledo Soares. Moderna
Plus Fisica 2. 1° Edi¢do, Editora Moderna, Sao Paulo, 2003.

Fernando Cabral e Alexandre Lago. Fisica 2. 1° Edicao, Editora Harbra, Sdo Paulo, 2004.
Anténio Maximo e Beatriz Alvarenga. Curso de Fisica 2. 6° Edicdo, Editora Scipione, Sao Paulo,

2005.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Fisica Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Carga Elétrica e Lei de Coulomb; Campo Elétrico e Potencial Elétrico; Corrente Elétrica; Tensao
Elétrica e Poténcia Elétrica; Circuitos com Capacitores e Indutores, Campo Magnético e Forca
Magnética; Inducao Eletromagnética, Geradores e Transformadores, Topicos de Fisica Quantica

e Relatividade.

Bibliografia Basica:

Antonio Maximo e Beatriz Alvarenga. Fisica. Ensino Médio - Volume 3. 1° Edicdo, Editora
Scipione, Sdo Paulo, 2000.

Alberto Gaspar. Fisica. 1° Edic3o, Editora Atica, Sdo Paulo, 2008.

Aurélio Gongalves Filho e Carlos Toscano. Fisica, Ensino Médio. 1° Edicao, Editora Scipione, Sao

Paulo, 2003.

Bibliografia Complementar:

José Fernando Rocha (Org). Origens e Evolugao das ldéias da Fisica. 1° Edicdo, Editora
EDUFBA, Salvador, 2002.

Feynman, R. P, Leighton, R. B., Sands, M. Li¢des da Fisica de Feynman - Edicao Definitiva -
Volumes |, Il e lll. 1° Edicao, Editora Bookman, Rio de Janeiro, 2008.

Francisco Ramalho Junior, Nicolau Gilberto Ferraro, Paulo Antdnio de Toledo Soares. Moderna
Plus Fisica 3. 1° Edi¢do, Editora Moderna, Sao Paulo, 2003.

Fernando Cabral e Alexandre Lago. Fisica 3. 1° Edicao, Editora Harbra, Sdo Paulo, 2004.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Biologia |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:
Introducdo ao estudo da Biologia. Teorias da evolu¢do. Fundamentos de
Ecologia e Conservacdo. Saude e desenvolvimento. Composi¢cdao quimica dos

seres vivos. Biologia celular.

Bibliografia Basica:

THOMPSON, M. & RIOS, E. P. Conexdes com a Biologia vol. 1. Sao Paulo: Moderna, 2016.
PAULINO, Wilson Roberto. Biologia. Volume Gnico. Sdo Paulo: Atica, 2006.

AMABIS, José M.; MARTHO, Gilberto R. Biologia: Biologia das Células. V.1. 3% ed. Sao Paulo:
Moderna, 2013.

Bibliografia Complementar:

LINHARES, S. de V.; GEWANDSZNA|DER, F. Biologia: ensino médio. Sdo Paulo: Atica, 2003.
SOARES, José Luis. Biologia. Volume unico. Sdo Paulo: Scipione, 1999.

CESAR & SEZAR. Biologia. Volume 1. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

MACHADO, Sidio. Biologia para ensino médio. Volume Unico. Sdo Paulo: Scipione, 2003.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Biologia Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:
Reprodu¢dao humana e sexualidade. Embriologia. Introdu¢do a genética

mendeliana. Biotecnologia e bioética.

Bibliografia Basica:

THOMPSON, M. & RIOS, E. P. Conexdes com a Biologia vol. 1. Sao Paulo: Moderna, 2016.
PAULINO, Wilson Roberto. Biologia. Volume Gnico. Sdo Paulo: Atica, 2006.

AMABIS, José M.; MARTHO, Gilberto R. Biologia: Biologia das Células. V.1. 3% ed. Sao Paulo:
Moderna, 2013.

Bibliografia Complementar:

LINHARES, S. de V.; GEWANDSZNA|DER, F. Biologia: ensino médio. Sdo Paulo: Atica, 2003.
SOARES, José Luis. Biologia. Volume unico. Sdo Paulo: Scipione, 1999.

CESAR & SEZAR. Biologia. Volume 1. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

MACHADO, Sidio. Biologia para ensino médio. Volume Unico. Sdo Paulo: Scipione, 2003.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Biologia Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:
Evolucdo das espécies e o processo de especiacdo. Classificacdo da diversidade biologica.
Microbiologia. Reino Plantae e fisiologia vegetal. Reino Animalia. Fisiologia animal, com énfase

em fisiologia humana.

Bibliografia Basica:

THOMPSON, M. & RIOS, E. P. Conexdes com a Biologia vol. 1. Sao Paulo: Moderna, 2016.
PAULINO, Wilson Roberto. Biologia. Volume Gnico. Sdo Paulo: Atica, 2006.

AMABIS, José M.; MARTHO, Gilberto R. Biologia: Biologia das Células. V.1. 3% ed. Sao Paulo:
Moderna, 2013.

Bibliografia Complementar:

LINHARES, S. de V.; GEWANDSZNA|DER, F. Biologia: ensino médio. Sdo Paulo: Atica, 2003.
SOARES, José Luis. Biologia. Volume unico. Sdo Paulo: Scipione, 1999.

CESAR & SEZAR. Biologia. Volume 1. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

MACHADO, Sidio. Biologia para ensino médio. Volume Unico. Sdo Paulo: Scipione, 2003.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Quimica |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Introducdo a Quimica; Matéria, energia e suas transformac8es; Substancias, misturas e
métodos de separacao; Fendmenos Quimicos x Fendbmenos Fisicos; Modelos atémicos;
Periodicidade Quimica; LigacBes Quimicas; Interacbes intermoleculares; Fung¢des inorganicas;

Reag¢des Quimicas.

Bibliografia Basica:
REIS, M. Quimica: meio ambiente, cidadania e tecnologia. Sdo Paulo: FTD, 2010.

SANTOS, W.; MOL, G.. Quimica cidada. Sdo Paulo: Nova Geragao, 2013.

Bibliografia Complementar:

LISBOA, J. C. F. Quimica: ser protagonista. Sao Paulo: Edi¢des SM, 2013.

MACHADO, A. H.; MORTIMER, E. F. Quimica. Sao Paulo: Scipione, 2013.

MATEUS, Alfredo Luis. Quimica na cabega. Belo Horizonte: UFMG, 2001.

CHRISPINO, Alvaro. O que é quimica. 4. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 2008.

LE COUTEUR, Penny; BURRESON, Jay. Os botdes de Napoleao: as 17 moléculas que mudaram

a histéria. Rio de Janeiro: J. Zahar, 2006.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Quimica Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:
Grandezas Quimicas; Estequiometria; Soluc¢Bes; Concentracdo; Termoquimica; Cinética
Quimica; Equilibrio Quimico; Eletroquimica; Problemas ambientais em corpos hidricos e no

solo.

Bibliografia Basica:
REIS, M. Quimica: meio ambiente, cidadania e tecnologia. Sao Paulo: FTD, 2010.

SANTOS, W.; MOL, G.. Quimica cidada. Sdo Paulo: Nova Geragao, 2013.

Bibliografia Complementar:

LISBOA, J. C. F. Quimica: ser protagonista. Sdo Paulo: Edi¢des SM, 2013.

MACHADO, A. H.; MORTIMER, E. F. Quimica. Sao Paulo: Scipione, 2013.

MATEUS, Alfredo Luis. Quimica na cabeca. Belo Horizonte: UFMG, 2001.

CHRISPINO, Alvaro. O que é quimica. 4. ed. So Paulo: Brasiliense, 2008.

LE COUTEUR, Penny; BURRESON, Jay. Os botdes de Napoleao: as 17 moléculas que mudaram

a histéria. Rio de Janeiro: J. Zahar, 2006.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Quimica Ill

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Introdu¢do a Quimica organica; Classificacdo dos carbonos e das cadeias carbonicas;
Nomenclatura das fung¢des organicas; Métodos de obtencdo de compostos organicos; Isomeria
plana e espacial; Mecanismos de reacdo; Principais compostos organicos e suas utiliza¢des;

Polimeros; Biomoléculas; Combustiveis e problemas ambientais atmosféricos; Radioatividade.

Bibliografia Basica:
REIS, M. Quimica: meio ambiente, cidadania e tecnologia. Sdo Paulo: FTD, 2010.

SANTOS, W.; MOL, G.. Quimica cidada. Sao Paulo: Nova Geragao, 2013.

Bibliografia Complementar:

LISBOA, J. C. F. Quimica: ser protagonista. Sdo Paulo: Edi¢des SM, 2013.

MACHADO, A. H.; MORTIMER, E. F. Quimica. Sao Paulo: Scipione, 2013.

MATEUS, Alfredo Luis. Quimica na cabeca. Belo Horizonte: UFMG, 2001.

CHRISPINO, Alvaro. O que é quimica. 4. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 2008.

LE COUTEUR, Penny; BURRESON, Jay. Os botdes de Napoledo: as 17 moléculas que mudaram
a histéria. Rio de Janeiro: J. Zahar, 2006.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Educacao Fisica |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:
Estilo de vida fisicamente ativo e os fundamentos da aptiddo fisica relacionada a saude;
modalidades desportivas, lutas, atividades ritmicas; a Educacdo Fisica Escolar no contexto

socio-historico. Recreagao e Jogos cooperativos. Ginasticas.

Bibliografia Basica:

SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAO; Educacao Fisica - Ensino Medio.2? ed. Curitiba: SEED-
PR, 2006.

FERREIRA, Ricardo Lucena. Futsal e a inicia¢do. 7. ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2008.

EHRET, Arno et al. Manual de handebol: treinamento de base para criancas e adolescentes.

Sao Paulo: Phorte, 2008.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA; Marcos Bezerra de;Basquetebol: iniciacdo. 37 ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2002.
FERNANDES, J. L.; Atletismo: Arremessos. Sdo Paulo: EPU, 2003.

FERNANDES, J. L.; Atletismo: Corridas. Sdo Paulo: EPU, 2003.

FERNANDES, J. L.; Atletismo: Saltos. Sdo Paulo: EPU, 2003.

RIBEIRO, Jorge Luiz Soares; Conhecendo o Voleibol. 2% Ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2008.
TEIXEIRA, Hudson Ventura; Educacdo Fisica e Desportos: Técnicas, taticas, regras e
penalidades. 4% ed. Sdo Paulo: Saraiva, 1999.

SILVA, Pedro Antonio da; 3.000 exercicios e jogos para Educacao Fisica Escolar. 4° ed. Rio de

Janeiro: Sprint, 2011.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Educac¢do Fisica Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:
Promovendo um estilo de vida fisicamente ativo. Principais modalidades desportivas; lutas,
danca; a Educagao Fisica Escolar no contexto cultural nacional e regional. Jogos de desafio e

intelectivos. Ginasticas.

Bibliografia Basica:

SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAO; Educacao Fisica - Ensino Médio.2? ed. Curitiba: SEED-
PR, 2006.

FERREIRA, Aluisio Elias Xavier; DE ROSE JR., Dante. Basquetebol: técnicas e taticas: uma
abordagem didatica-pedagdgica. 3.ed. Sao Paulo: E. P. U., 2010

COSTA, Adilson Donizete da.Voleibol: sistemas e taticas. 2.ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2009.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA; Marcos Bezerra de;Basquetebol: iniciacdo. 37 ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2002.
DUARTE, Orlando; Histora dos Esportes. 4°ed. Sdo Paulo, SENAC, 2004.

FERREIRA, Vanja. Dan¢a escolar: um novo ritmo para a educacgao fisica . 2. ed. Rio de Janeiro:
Sprint, 2009.

RIBEIRO, Jorge Luiz Soares; Conhecendo o Voleibol. 2% Ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2008.

SOLER, Reinaldo. 210 novos jogos cooperativos para todas as idades. Rio de Janeiro: Sprint,

2009.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Educacdo Fisica Ill

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:
Cultura Corporal e esportiva. Jogos, Esportes, Danca, Lutas e Ginastica. Conhecimento sobre o
corpo, principais sistemas e sua relagdo com o exercicio fisico. Jogos sociais. Xadrez. Educag¢do

Fisica Escolar e sociedade, buscando saude, bem estar e qualidade de vida.

Bibliografia Basica:

SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAQ; Educacgado Fisica - Ensino Medio.2? ed. Curitiba: SEED-
PR, 2006.

LEITE, Paulo Fernando; Aptidao Fisica, Esporte e Saude. 3° ed. Sao Paulo: Robe, 2000.

MELO, Rogério Silva de. Esportes de quadra. 2. ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2001.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA; Marcos Bezerra de; Basquetebol: iniciagdo. 3% ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2002.
REZENDE, Sylvio. Xadrez na escola: uma abordagem didatica para principiantes. Rio de Janeiro:
Ciéncia Moderna, 2002

SILVA, Eusébio L6bo da. O corpo na capoeira. Sao Paulo: UNICAMP, 2008.

NUNOMURA, Myrian; NISTA-PICCOLO, Compreendendo a ginastica artistica. Sdo Paulo:
Phorte, 2005.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Geografia |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Conceitos instrumentais de geografia e de espaco natural - A ciéncia geografica, Localizacdo e
orientacdo, Os mapas, Representa¢do Grafica, Tecnologias modernas aplicadas a cartografia,
Estrutura Geoldgica, As estruturas e formas de relevo, Jazidas minerais mundiais e energia,
Clima, Solo, Hidrografia, Biomas e formacBes vegetais - classificagdo situacdo atual, A

apropria¢do da Natureza.

Bibliografia Basica:

MOREIRA, J. C; SENE, E. Geografia Geral e do Brasil: Espaco Geografico e Globalizacdo. 22
Edicao. Editora Scipione, Sao Paulo, 2006.

Jodo Carlos Moreira, José Eustaquio De Sene. Geografia Geral e do Brasil (Vol.1). 17 Edi¢do.
Editora Scipione, Sdo Paulo, __

Hélio Carlos Garcia, Tito Marcio Gavarello. Geografia De Olho no Mundo do Trabalho. 1°

Edicao. Editora Scipione, Sao Paulo,

Bibliografia Complementar:

Pedro J. Coimbra e José Arnaldo M. Tiburcio. Geografia: Uma Andlise do Espago Geografico

(Vol. Unico). 32 Edicao. Editora Harbra, Sdo Paulo, 2006.

Levon Boliglian e Andressa Alves. Geografia: Espaco e Vivéncia. 2% Edi¢do. Editora Saraiva,
, 2007.

Elian Alabi Lucci, Anselmo Lazaro Branco, Claudio Mendonca. Territorio e Sociedade no

Mundo Globalizado. . Editora Saraiva, _______, 2005.

Paulo Roberto Moraes. Geografia Geral e do Brasil. 3% Edi¢do. Editora Harbra, ,

2005.

José William Vensentini. Sociedade e Espaco- Geografia Geral e do Brasil. . Editora Atica,

]
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Geografia Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Industrializagdo Brasileira, A economia brasileira contemporanea, Caracteristicas e crescimento
da popula¢do mundial, Os fluxos migratérios e a estrutura¢do da populacdo, A populacdo
Brasileira, O espaco urbano do mundo contemporaneo, A urbanizagdo contemporanea, As
cidades e a urbanizagdo brasileira, Impactos ambientais urbanos, O meio ambiente urbano,
Normas de preservacdo do meio ambiente, Atividades econdmicas no espaco rural, A

agricultura brasileira.

Bibliografia Basica:

MOREIRA, J. C; SENE, E. Geografia Geral e do Brasil: Espaco Geografico e Globaliza¢do. 2°
Edicdo. Editora Scipione, Sao Paulo, 2006.

Jodo Carlos Moreira, José Eustaquio De Sene. Geografia Geral e do Brasil (Vol.2). 1® Edicdo.
Editora Scipione, Sdo Paulo, __

Hélio Carlos Garcia, Tito Marcio Gavarello. Geografia De Olho no Mundo do Trabalho. 1°

Edicao. Editora Scipione, Sao Paulo,

Bibliografia Complementar:

Pedro J. Coimbra e José Arnaldo M. Tiburcio. Geografia: Uma Andlise do Espaco Geografico

(Vol. Unico). 32 Edicao. Editora Harbra, Sdo Paulo, 2006.

Levon Boliglian e Andressa Alves. Geografia: Espaco e Vivéncia. 2° Edicdo. Editora Saraiva,
, 2007.

Elian Alabi Lucci, Anselmo Lazaro Branco, Claudio Mendonca. Territério e Sociedade no

Mundo Globalizado. . Editora Saraiva, _____, 2005.

Paulo Roberto Moraes. Geografia Geral e do Brasil. 3% Edicdo. Editora Harbra, ,

2005.

José William Vensentini. Sociedade e Espaco- Geografia Geral e do Brasil. . Editora Atica,
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Geografia Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:
Processo de desenvolvimento do capitalismo, Subdesenvolvimento, Geopolitica e economia do
periodo p6s Segunda Guerra Mundial, O Comércio internacional, Reino Unido e Francga, Estados

unidos, Alemanha, Japao, Unido Soviética/Russia, China, Paises Emergentes.

Bibliografia Basica:

MOREIRA, J. C; SENE, E. Geografia Geral e do Brasil: Espaco Geografico e Globalizacdo. 22
Edicdo. Editora Scipione, Sdo Paulo, 2006.

Jodo Carlos Moreira, José Eustaquio De Sene. Geografia Geral e do Brasil (Vol.3). 1 Edi¢do.
Editora Scipione, Sdo Paulo, ______

Hélio Carlos Garcia, Tito Marcio Gavarello. Geografia De Olho no Mundo do Trabalho. 1°

Edicdo. Editora Scipione, Sao Paulo,

Bibliografia Complementar:

Pedro J. Coimbra e José Arnaldo M. Tiburcio. Geografia: Uma Analise do Espaco Geografico

(Vol. Unico). 32 Edicao. Editora Harbra, Sdo Paulo, 2006.

Levon Boliglian e Andressa Alves. Geografia: Espaco e Vivéncia. 2% Edicdo. Editora Saraiva,
, 2007.

Elian Alabi Lucci, Anselmo Lazaro Branco, Claudio Mendonga. Territério e Sociedade no

Mundo Globalizado. . Editora Saraiva, _______, 2005.

Paulo Roberto Moraes. Geografia Geral e do Brasil. 32 Edicdo. Editora Harbra, ,

2005.

José William Vensentini. Sociedade e Espaco- Geografia Geral e do Brasil. . Editora Atica,

]
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Historia |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Compreensdo de dimensdo historica da disciplina e a forma pela qual se estruturou como
integrante do curriculo obrigatério. Identificacdo das principais caracteristicas culturais e
econdmicas dos povos da chamada Antiguidade. Analise das diferencas culturais fundamentais
das civilizacBes do Ocidente e Oriente, bem como, herancas deixadas pelos respectivos povos
para a sociedade atual. Estudo das sociedades islamicas e de que forma estas ocupam espagos
centrais nas grandes discussdes do inicio do século XXI. Andlise da sociedade medieval e

permanéncias nas sociedades atuais.

Bibliografia Basica:

Jacq, Christian. Ramsés: o filho da luz. . Editora Bertrand Brasil. Rio de Janeiro, 2002.
Funari, Pedro Paulo. A vida quotidiana na Roma antiga. . Editora Annablume. Sdo
Paulo, 2003.

Le Goff, Jacques. O apogeu da cidade medieval. . Editora Martins Fontes. Sdo Paulo,
1992.

Bibliografia Complementar:

Fontana, Josep. Introducdo ao estudo da histéria geral. . . Editora Edusc. Bauru,
2000.

Luiz Koshiba e Denize M. F. Pereira. Histéria Geral e do Brasil. 1 Edicdo, Editora Atual, ,
2006.

Joana Neves. Historia Geral: A Construcao de um Mundo Globalizado. 12 Edicdo, Editora

Saraiva, , 2002.
Pedro Santiago. Por dentro da Histéria. , Editora Escala, , 2007.
Francisco M. P. Teixeira. Brasil: Histéria e Sociedade. . Editora Atica, , 2000.

INSTITUTO FEDERAL DO PARANA | Pré-Reitoria de Ensino - PROENS
Av. Victor Ferreira do Amaral, 306 - Taruma, Curitiba - PR | CEP 82530-230 - Brasil




CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Histéria Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Compreensdo dos principais aspectos histéricos que marcaram os séculos XVI, XVII, XVIII e
parte do XIX, tanto no Brasil como fora dele procurando entender de que forma os aspectos da
chamada modernidade sao fundamentais para a formacdo do homem contemporaneo, tanto
em suas possibilidades, quanto em suas limitacBes e problemas. Elementos da histéria e

cultura afro-brasileira e da cultura indigena.

Bibliografia Basica:

LE GOFF, J. Por amor as cidades: conversacées com Jean Lebrun. , Editora UNESP,
Sao Paulo, 1988.

DUBY, G. (Org.). Histéria da vida privada 2: da Europa feudal a Renascenga. , Editora
Companbhia das Letras, Sdo Paulo, 1990.

NOVAIS, F.(Dir.); ALENCASTRO, L.F. de (Org.). Histoéria da Vida privada no Brasil. ,

Editora Companhia das Letras, Sdo Paulo, 1997.

Bibliografia Complementar:

Fontana, Josep. Introducdo ao estudo da histéria geral. . . Editora Edusc. Bauru,
2000.

Luiz Koshiba e Denize M. F. Pereira. Histéria Geral e do Brasil. 1° Edicdo, Editora Atual, ____,
2006.

Joana Neves. Histéria Geral: A Constru¢ao de um Mundo Globalizado. 1? Edi¢do, Editora

Saraiva, , 2002.
Pedro Santiago. Por dentro da Histéria. , Editora Escala, , 2007.
Francisco M. P. Teixeira. Brasil: Histéria e Sociedade. . Editora Atica, , 2000.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Historia |1l

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Compreensdo dos principais temas politicos, culturais e econdmicos que ocorreram no século
XX e ocorrem ainda no século XXI, influenciando a vida do cidaddo aluno. Enfase em temas
contemporaneos que possibilitem ao educando uma larga compreensao dos processos
histéricos que influenciam diretamente em sua vida cotidiana. Cultura afro-brasileira: incluséo

do negro nos diversos espacos da sociedade.

Bibliografia Basica:

Remarque, Eric Maria. Nada de Novo no Front. ___, Editora L&PM Pocket, Porto Alegre,
2004.
George Orwell. A Revolugdo dos bichos. _, Editora Companhia das Letras, Sdo Paulo,
2007.
Huxley, Aldous. Admiravel Mundo Novo. , Editora Globo de Bolso. Rio de Janeiro,
2009.

Bibliografia Complementar:

Ishmael. Muito longe de casa: histérias de um menino soldado. _______, Editora Ediouro. Rio
de Janeiro, 2007.

Morais, Fernando. Olga. ___, Editora Companhia das Letras, Sao Paulo, 2008.

Joana Neves. Historia Geral: A Construcao de um Mundo Globalizado. 12 Edicdo, Editora

Saraiva, , 2002.
Pedro Santiago. Por dentro da Histéria. , Editora Escala, , 2007.
Francisco M. P. Teixeira. Brasil: Histéria e Sociedade. . Editora Atica, , 2000.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Sociologia |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Contexto sociohistérico do surgimento da sociologia; processos de socializacdo; institui¢des
sociais, de readaptacao e totais; trabalho e sociedade; castas e estamentos; desigualdades de
prestigio, riqueza e poder; hierarquia e mobilidade; formas de desigualdades sociais no Brasil;
pobreza e meio ambiente; género e desigualdade; desigualdade geracional; sociologia

contemporanea.

Bibliografia Basica:

Livro didatico (PNLD - Plano Nacional do Livro Didatico - 2018)

COSTA, M. C. C. Sociologia: Introducdo a ciéncia da sociedade. Sao Paulo: Editora Moderna.
1987.

DEMO, P. Introdugdo a sociologia: complexidade, interdisciplinaridade e desigualdade social.
Sdo Paulo: Atlas, 2002. 382 p

LARAIA, R. B. Cultura: um conceito antropolégico. 19. ed. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed., 2006.
117 p

QUINTANEIRO, T., et.al. Um toque de classicos: Marx, Durkheim e Weber. 2. ed. Belo
Horizonte: Editora UFMG, 2002.

Bibliografia Complementar:
ARON, R. As etapas do pensamento sociolégico. 5. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes, 1999. 539

p
BAUMAN, Z; MAY, T. Aprendendo a pensar com a sociologia. Rio de Janeiro: Zahar, 2010. 301

Y

CHAUI, M. Convite a Filosofia. S3o Paulo: Atica, 1997

GIDDENS, A. Sociologia. 4. ed. Porto Alegre: ARTMED, 2005.

MARTINS, C. B. O que é Sociologia. S3o Paulo: Brasiliense, Cole¢do Primeiros Passos, 2002,
MARTINS, J. S. A sociabilidade do homem simples: cotidiano e histéria na modernidade

andmala. 3.ed. Sdo Paulo: Contexto, 2017. 172p
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Sociologia Il

Carga Horaria (hora aula): 120 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Defini¢cdes de cultura; no¢do antropolégica de cultura; etnocentrismo, pluralismo e diversidade
socioculturais; cultura brasileira; cultura e histéria africana, afrobrasileira e indigena; conceito
de ideologia; sociedade de consumo; Escola de Frankfurt; indUstria cultural no Brasil; conceitos
de globalizacdo; Noc¢Bes de poder, politica e dominacdo; surgimento e desenvolvimento do
Estado; ditaduras e regimes totalitarios; teorias sociolégicas classicas sobre o Estado; Estado e

democracia no Brasil; movimentos sociais e cidadania.

Bibliografia Basica:

Livro didatico (PNLD - Plano Nacional do Livro Didatico - 2018)

COSTA, M. C. C. Sociologia: Introducdo a ciéncia da sociedade. Sao Paulo: Editora Moderna.
1987

DEMO, P. Introdugdo a sociologia: complexidade, interdisciplinaridade e desigualdade social.
Sao Paulo: Atlas, 2002. 382 p

LARAIA, R. B. Cultura: um conceito antropolégico. 19. ed. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed., 2006.
117 p.

QUINTANEIRO, T., et.al. Um toque de classicos: Marx, Durkheim e Weber. 2. ed. Belo
Horizonte: Editora UFMG, 2002.

Bibliografia Complementar:

BAUMAN, Z; MAY, T. Aprendendo a pensar com a sociologia. Rio de Janeiro: Zahar, 2010. 301
p

ARON, R. As etapas do pensamento sociolégico. 5. ed. Sao Paulo: Martins Fontes, 1999. 539 p
CHAUI, M. Convite a Filosofia. S3o Paulo: Atica, 1997

GIDDENS, A. Sociologia. 4. ed. Porto Alegre: ARTMED, 2005.

MARTINS, C. B. O que é Sociologia. S3o Paulo: Brasiliense, Cole¢do Primeiros Passos, 2002,
MARTINS, J. S. A sociabilidade do homem simples: cotidiano e histéria na modernidade

andmala. 3.ed. Sdo Paulo: Contexto, 2017. 172p
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Filosofia |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

O periodo pré-filosoéfico grego: a consciéncia mitica, a cosmogonia e a teogonia. A passagem do
mito para a filosofia e as condi¢des para o surgimento da filoséfica ocidental. Abordagem
introdutéria a filosofia e ao filosofar: As caracteristicas da reflexdo filoséfica e a atitude
filosofica. As areas da filosofia e suas abordagens principais. Topicos de Histéria da Filosofia.
Introducdo a Filosofia Antiga e Medieval: principais pensadores e temas. Introducao a Teoria do
Conhecimento: possibilidade do conhecimento; esséncia do conhecimento; origem do

conhecimento. Topicos de Légica formal.

Bibliografia Basica:

ARANHA, M. L. de A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando: introducdo a filosofia. 3. ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2003.

CHAUI, M. de S. Convite a filosofia. 14. ed. Sdo Paulo: Atica, 2011.

GAARDER, Jostein. O mundo de Sofia: romance da histéria da filosofia. Sdo Paulo: Companhia
das Letras, 1995.

Bibliografia Complementar:

MARCONDES, D. Textos basicos de filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. Rio de Janeiro:
Jorge Zahar Ed., 2005.

COMTE-SPONVILLE, A. Apresentacgdo da filosofia. SGo Paulo: Martins Fontes, 2002.

CHAUI, M. de S. Introducdo a histéria da filosofia: dos Pré-Socraticos a Aristételes. 2. ed. Sdo
Paulo: Companhia das Letras, 2002. v.1

REALE, G.; ANTISERI, D. Histéria da filosofia: filosofia paga antiga. v. 1. Sdo Paulo: Paulus, 2003.

REALE, G.; ANTISERI, D. Histéria da filosofia: patristica e escolastica. v. 2. Sdo Paulo: Paulus,
2003.

REALE, G.; ANTISERI, D. Histoéria da filosofia: do humanismo a Descartes. v. 3. Sdo Paulo:
Paulus, 2004.

REALE, G.; ANTISERI, D. Histéria da filosofia: de Spinoza a Kant. v. 4. Sao Paulo: Paulus, 2004.

REALE, G.; ANTISERI, D. Histéria da filosofia: do romantismo ao empiriocriticismo. v. 5. Sdo
Paulo: Paulus, 2005.
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REALE, G.; ANTISERI, D. Historia da filosofia: de Nietzsche a Escola de Frankfurt. v. 6. Sdo
Paulo: Paulus, 2006.

REALE, G.; ANTISERI, D. Histoéria da filosofia: de Freud a atualidade. v. 7. Sdo Paulo: Paulus,
2004.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Filosofia Il

Carga Horaria (hora aula): 120 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Os limites e as fronteiras entre natureza e cultura; entre filosofia e ciéncia. Aprofundamento
das questdes ontoldgicas e epistemoldgicas construidas pela tradicdo filosofica. O embate
entre os filésofos e os sofistas em torno da fun¢do da retoérica. Os principios logicos e
ontoldgicos aristotélicos. Questdes metafisicas: a origem platdnica; a apropriagdo crista; o fim
da metafisica com Kant. A dialética historica hegeliana e marxista. O legado de Freud e
Nietzsche. A “crise da razdo” no século XX. A perspectiva dialética da Escola de Frankfurt e o
pos-estruturalismo de Foucault. Cultura de massa e indUstria cultural. As novas tecnologias da
comunicac¢do. Os problemas do multiculturalismo. As relacBes entre ética e politica: conceitos,
proposicdes e contextualiza¢cdes. Os principais modelos éticos na histéria da filosofia. A
inseparabilidade entre ética, politica e epistemologia para os gregos. A moral crista. A
concepcao politica na modernidade e suas implicacdes nas construgdes sociais do ser e de uma
nova epistemologia. As concep¢Bes éticas modernas, tendo Kant como principal paradigma. O
existencialismo ateu de Sartre e o cuidado de si de Foucault. Perspectivas éticas

contemporaneas.

Bibliografia Basica:

ARANHA, M. L. de A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando: introducdo a filosofia. 3. ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2003.

CHAUI, M. de S. Convite a filosofia. 14. ed. S3o Paulo: Atica, 2011.

GAARDER, Jostein. O mundo de Sofia: romance da histéria da filosofia. Sdo Paulo: Companhia

das Letras, 1995.

Bibliografia Complementar:

MARCONDES, D. Textos basicos de filosofia: dos pré-socraticos a Wittgenstein. Rio de Janeiro:
Jorge Zahar Ed., 2005.

COMTE-SPONVILLE, A. Apresentacao da filosofia. SGo Paulo: Martins Fontes, 2002.

CHAUI, M. de S. Introducdo a histéria da filosofia: dos Pré-Socraticos a Aristételes. 2. ed. Sdo
Paulo: Companhia das Letras, 2002. v.1
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REALE, G.; ANTISERI, D. Histéria da filosofia: patristica e escolastica. v. 2. Sdo Paulo: Paulus,
2003.

REALE, G.; ANTISERI, D. Histéria da filosofia: do humanismo a Descartes. v. 3. Sdo Paulo:
Paulus, 2004.

REALE, G.; ANTISERI, D. Histéria da filosofia: de Spinoza a Kant. v. 4. Sdo Paulo: Paulus, 2004,

REALE, G.; ANTISERI, D. Histéria da filosofia: do romantismo ao empiriocriticismo. v. 5. Sao
Paulo: Paulus, 2005.

REALE, G.; ANTISERI, D. Historia da filosofia: de Nietzsche a Escola de Frankfurt. v. 6. Sdo
Paulo: Paulus, 2006.

REALE, G.; ANTISERI, D. Historia da filosofia: de Freud a atualidade. v. 7. Sdo Paulo: Paulus,
2004.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Artes |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Elementos e fundamentos das artes visuais, musica e teatro; Paleolitico e neolitico; Arte grega e
romana; Influéncias da religido sobre as manifesta¢Bes artisticas, principios criativos; Arte
romanica; Arte e musica goética; Renascimento italiano; Barroco brasileiro e musica Barroca;

Romantismo; As origens do teatro no Brasil; José de Anchieta e o teatro catequético.

Bibliografia Basica:

BARBOSA, Ana Mae. Arte Educa¢do no Brasil: do modernismo ao pds-modernismo. Revista
Digital Art & - Nimero 0 - Outubro de 2003. Disponivel no site: http://www.revista.art.br.
Acesso em 30/03/2012.

PEIXOTO, Fernando. O que é teatro. S3o Paulo: Brasiliense, 1998.

SANTOS, Graca Proenca. Histéria da arte. 162 ed. Sdo Paulo: Atica, 2008

Bibliografia Complementar:

BERTHOLD. Margot. Histéria mundial do teatro. S3o Paulo: Perspectiva, 2004.
MERLEAU-PONTY, Maurice. O visivel e o invisivel. Sao Paulo: Perspectiva, 1984.
PAREYSON, Luigi. Os Problemas da Estética. SGo Paulo: Martins Fontes, 1997.
REVISTA NOVA ESCOLA, n° 121, Abril/1999, Editora Abril.

REVISTA PROBLEMAS BRASILEIROS. Edi¢do maio/junho 2000.

SCATARMACCHIA, Maria C. M. Encontro entre Culturas. Sao Paulo: Atual Editoral.

TARELLA, Alda. Como Reconhecer a Arte Romana. Sdo Paulo: Martins Fontes, 1985.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Artes |l

Carga Horaria (hora aula): 120 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Realismo; Impressionismo; Expressionismo; Vanguardas europeias; Arte no Brasil: influéncias e
memorias; Arte indigena brasileira; O barroco no Brasil e europeu; A arte e a cultura africana;
Neoclassicismo europeu; A missao artistica francesa; A arte brasileira no final do Império e inicio da
Republica;

Bibliografia Basica:

BARBOSA, A. M. Arte Educacao no Brasil: do modernismo ao p6s-modernismo. Revista Digital
Art & - Numero 0 - Outubro de 2003. Disponivel no site: http://www.revista.art.br. Acesso em
30/03/2012.

PEIXOTO, Fernando. O que é teatro. S3o Paulo: brasiliense, 1998.

SANTOS, Graca Proenca. Histéria da arte. 162 ed. Sdo Paulo: Atica, 2008

Bibliografia Complementar:

ARGAN, Giulio Carlo. Arte moderna: do iluminismo aos movimentos contemporaneos. Sdo
Paulo: Cia. das Letras, 2006.

BENJAMIN, Walter. “A obra de arte na era da sua reprodutibilidade técnica”. In; Magia e técnica,
arte e politica. Ensaios sobre literatura e histéria da cultura. Sdo Paulo: Brasiliense, 1994.
Obras Escolhidas V. 1

BERNARDET, Jean-Claude. O que é cinema. 2.ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1985.

BERTHOLD. Margot. Histéria mundial do teatro. Sao Paulo: Perspectiva, 2004.

CARLSON, Marvin. Teorias do Teatro. Sdo Paulo: Ed. Unesp, 1997.

MERLEAU-PONTY, Maurice. O visivel e o invisivel. Sao Paulo: Perspectiva, 1984.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Lingua Estrangeira Moderna - Lingua Inglesa

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Introducdo e pratica das estratégias de leitura em Lingua Inglesa, a fim de promover a
compreensdao dos mais diversos géneros textuais na lingua alvo. Aquisicdo e pratica de
vocabulario e termos especificos da area de alimentos. Estudo de aspectos estruturais e

culturais da Lingua Inglesa.

Bibliografia Basica:

LANDI, A. et al. Alive high: inglés, 1° ano: ensino médio. Sdo Paulo: Edi¢des SM, 2013.

MURPHY, Raymond. Essential Grammar in Use (with answers). Cambridge: Cambridge
University Press (CUP), 2007.

NUTTAL, Christine. Teaching Reading Skills in a Foreign Language. 3rd ed. Macmillan, 2005.
OXFORD, Escolar. Dicionario para estudantes brasileiros de inglés. Portuguésinglés/inglés-
portugués. 2° Ed. Oxford University Press, 2011.

SOUZA, A. G. F. ; ASBY, C. A; COSTA, G. C; MELLO, L. F. Leitura em Lingua Inglesa: Uma

abordagem instrumental. 2. ed. Sdo Paulo, Disal, 2010.

Bibliografia Complementar:

MUNHOZ, Rosangela. Inglés Instrumental: estratégias de leitura - modulo I. Sdo Paulo: Texto
Novo, 2001.

MARQUES, A. On Stage: Ensino Médio. S&o Paulo: Atica, 2010.

MICHAELIS. Dicionario escolar inglés. Sdo Paulo: Editora Melhoramentos, 2009.

LIBERATO, Wilson. English in Motion. 1?2 ed. Sdo Paulo: FTD, 2010.

KIRMELIENE, Viviane. et al. Circles 1° ano: ensino médio. 12 ed. Sdo Paulo: FTD, 2016.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Lingua Estrangeira Moderna - Lingua Espanhola |

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Compreensdo da importancia e abrangéncia da Lingua Espanhola no mundo. Introducdo aos
estudos da Lingua Espanhola incluindo fonética e fonologia; classes gramaticais e vocabulario
basico. Compreensao da Lingua Espanhola como promotora dos sujeitos sociais nas diversas

culturas.

Bibliografia Basica:

BAPTISTA, L. R. (Org.). Espafiol esencial: volume Unico ensino médio. Sdo Paulo: Moderna,
2008.

CENTELLAS, A. Espaiiol lengua viva: 1y 2. Madrid: Santilana, 2007.

HERMOSO, A. Gonzalez. Conjugar es facil. 6° reimpressao. Madrid: Editora Edelsa, 2002.

SARMIENTO, R. & SANCHEZ, A. Gramatica basica del espafol: norma y uso. Madrid: SGEL,
1999.

VILLALBA, T. K. B. El arte de leer espaiiol: volumen tnico. Curitiba: Base, 2006.

Bibliografia Complementar:
ACEDO, Nieves Almarza (Coord.). Clave diccionario de uso del espafiol actual. Madrid:
Ediciones SM, 2000.

LOPEZ-REY, Natalia Fernandez; MORENO, Maria Ruiz de Gauna. En otras palabras:
vocabulario en contexto con actividades. Madrid: Editora Edinumen, 2000.

PALACIOS, M. & CATINO, G. Espanhol para o ensino médio: volume uUnico. S3o Paulo:
Scipione, 2004.

PALOMINO, M. A. Dual: pretextos para hablar: material fotocopiable. Madrid: Edelsa, 1998.

SILVA, Cecilia Fonseca da. Formas y usos del verbo en espaiiol: praticas de conjugacion para
lusohablantes. 3. ed. Sdo Paulo: Embajada de Espafia en Brasil, 1997.

VAQUERO, N. ;Déndes estas, Aurora Gavilan?: material audiovisual. Sdo Paulo: Moderna,

20009.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Lingua Estrangeira Moderna - Lingua Espanhola Il

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Estudos gramaticais da Lingua Espanhola em nivel elementar. Leitura, interpretacdo e
producdo de diferentes géneros textuais. Aprofundamento da producao e da compreensao oral
da lingua espanhola. Enriquecimento de vocabulario. Desenvolvimento da competéncia

intercultural.

Bibliografia Basica:
ALADREN, Maria del Carmen. Espafiol actual: textos, gramatica, ejercicios. 3.ed. Porto Alegre:

Sagra Luzzatto, 1995.

BAPTISTA, L. R. (Org.). Espaiiol esencial: volume Unico ensino médio. Sdo Paulo: Moderna,
2008.

CENTELLAS, A. Espaiiol lengua viva: 1y 2. Madrid: Santilana, 2007.

DURAO, Adja Balbino de Amorim Barbieri. Analisis de errores e interlengua de brasilefios
aprendices de espaiiol y de espaiioles aprendices de portugués. Londrina: UEL, 1999.

VILLALBA, T. K. B. El arte de leer espafiol: volumen unico. Curitiba: Base, 2006.

Bibliografia Complementar:

FEIJOO HOYOS, Balbina Lorenzo; HOYOS ANDRADE, Rafael Eugenio (Colab.). Diccionario de
falsos amigos: espafiol-Portugués Portugués-Espanhol. Sao Paulo: Enterprise, 1998.

MATEO, Francis.El arte de conjugar em espafiol. Paris: Haltier, 1984.
MILANI, E. M. Listo: espafiol através de textos. Sao Paulo: Moderna, 2005.

MIQUEL LOPEZ, Lourdes; SANS BAULENAS, Neus. A que no sabes.?: curso de
perfeccionamento de espafiol para extranjeros. 12 ed. Madrid: EDELSA, 1999. 251

PALACIOS, M. & CATINO, G. Espanhol para o ensino médio: volume uGnico. S3o Paulo:
Scipione, 2004.

SARMIENTO, R. & SANCHEZ, A. Gramatica basica del espafiol: norma y uso. Madrid: SGEL,
1999.

REAL ACADEMIA ESPANOLA. Diccionario panhispéanico de dudas. Bogota: Alfaguara, 2005.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Higiene, Sanitizacdo e Controle de Qualidade

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Regras de higiene pessoal e ambiental. Métodos de limpeza e sanitizacdo. Tipos de detergentes
e sanitizantes. Avaliacdo da eficacia da higienizagdo. Micro-organismos causadores de
toxinfec¢bes alimentares. Programas de controle de qualidade: 5S, POP's, BPF, Legislacdo

especifica.

Bibliografia Basica:

ARRUDA, G. A. Manual de Boas Praticas: Unidades de Alimentac¢do e Nutri¢do. Vol Il. 2° Ed.
Sao Paulo, 2002.

HOBBS, B. C., ROBERTS, D. Toxinfec¢des e Controle Higi€nico-Sanitario de Alimentos. Sao
Paulo, Livraria varela, 1998.

SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A,; SILVEIRA, N. F. A.; TANIWAKI, M. H.; SANTOS, R. F. S.; GOMES, R. A.
R. Manual de métodos de analise microbiolégica de alimentos. 3 ed. Sdo Paulo, SP; Livraria

Varela, 2007.

Bibliografia Complementar:

BOBBIO, F., BOBBIO, P. Manual de Laboratério de Quimica de Alimentos. Sdo Paulo, SP;
Livraria Varela, 2003

ASCAR, Jose Miguel. Alimentos : aspectos bromatolégicos e legais: analise percentual. Sdo
Leopoldo: UNISINOS, 1985. v. 1

MORTIMORE, Sara; CASSIANOS, Christos (Edt.). HACCP. Zaragoza: Acribia, 2004. xiv, 144 p.
PELCZAR, Michael J; CHAN, E. C. S.; M. A. MAY PEREIRA. Microbiologia. Sao Paulo: McGraw-Hill,
1980-1981. 2 v.

JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6.ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. vi, 711 p.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Introducdo a Tecnologia de Alimentos

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:
Introducdo aos conceitos e fun¢des dos alimentos; Componentes majoritarios dos alimentos;

Aditivos alimentares; Embalagens de alimentos.

Bibliografia Basica:
EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2005. 652 p.
SILVA, Jodo Andrade. Tépicos da tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 2000. 227 p

GAVA, Altanir Jaime. Principios de tecnologia de alimentos. 7 ed. S3o Paulo: Nobel, 1984. 284

p

Bibliografia Complementar:

BOBBIO, F., BOBBIO, P. Manual de Laboratério de Quimica de Alimentos. Sdo Paulo, SP;
Livraria Varela, 2003.
ASCAR, Jose Miguel. Alimentos : aspectos bromatolégicos e legais: analise percentual. Sao
Leopoldo: UNISINOS, 1985. v. 1

BENDER, Arnold E. Dicionario de nutricdo e tecnologia de alimentos. 4. ed. Sao Paulo; Roca,
1982. 212 p.

DAMODARN , Srinivasan; PARKIN, Kirk L; FENNEMA, Owen R. Quimica de alimentos de
Fennema. 4.ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 900 p.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Matematica Aplicada

Carga Horaria (hora aula): 120 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:
Matematica Financeira; Razdo e Proporcdo; Introducdo a Estatistica; NUmeros Decimais e

Fracionarios; Sistema Internacional de Medidas e Sucessao e Sequéncias

Bibliografia Basica:

SIGNORELLI, Carlos Francisco. Matematica: 2°grau ,S30 Paulo, Atica 1992 . vol.1

PAIVA, Manoel Rodrigues Matematica, S3o Paulo, Moderna, 2002. vol. Unico

SOUZA, Joamir. Novo Olhar Matematica. Sdo Paulo, FTD, 2011. Vol. 1

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: Contexto & Aplicagdes. S3o Paulo, Atica, 2003 vol. 1

DANTE, Luiz Roberto. Matematica. Sdo Paulo, Atica, 2005 .vol. tnico

Bibliografia Complementar:

LOPES, Luiz Fernando. CALLIARI, Luiz Roberto. Matematica Aplicada na Educacédo
Profissional. Curitiba, Base, 2010

IEZZI, Gelson,Hazzan, Samuel. Fundamentos da Matematica Elementar .Sdo Paulo, Atual,
1998(vol.4 e vol. 11)

PAIVA, Manoel Rodrigues. Matematica. Sao Paulo, Moderna, 1995 vol.1

BIANCHINI, Edwaldo. PACCOLA, Herval. Curso de matematica. Sao Paulo, Moderna, 1998. Vol.

Unico
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Nocdes de Opera¢des Unitarias na InduUstria de

Alimentos

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:
Transferéncia de calor, secagem/desidratacdo de alimentos, Destilacdo, Emulsificacao,

Geleificacao, Filtra¢do, balan¢o de massa.

Bibliografia Basica:

CORNEJO, F. E. P, NOGUEIRA, R. I.; WILBERG, V. C. Secagem como Métodos de Conservacao
de Frutas. 1° Edicdo, Embrapa Agroindustrial Alimentos, 2003. Disponivel em:
<http://www.agencia.cnptia.embrapa.br/Repositorio/doc54-
2003000gc4ukabp02wx50k01dx9lcwdbsd1 n.pdf>

CELESTING, S. M. C. Principios de secagem de alimentos. 1° Edi¢do. Planaltina, DF: Embrapa
Cerrados, 2010. Disponivel em: <www.cpac.embrapa.br/download>

DE MATOS, S. P. Operagdes Unitarias - Fundamentos, Transformacdes E Aplicacdes Dos
Fendmenos Fisicos E Quimicos. 1a Edicdo. Editora Erika. 2015. 160 p.

TADINI, C. C. Operag¢des Unitérias na Indistria de Alimentos. 1a Edi¢do. Editora LTC. 2015.
584 p.

Emulsificantes. Revista Food Ingredients Brasil. n. 25. Disponivel em: <http://www.revista-
fi.com/materias/324.pdf>

Bibliografia Complementar:

NESPOLO, Cassia Regina et al. Praticas em tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed,
2015. 205 p.

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

POMBEIRO, Armando J. Latourrette O. Técnicas e operagdes unitarias em quimica laborato-
rial. 3. ed. Lisboa: Calouste Gulbenkian, 1998. 1069 p.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord.). Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia volume
1. 2.ed. Sao Paulo: Blucher, 2016. 575p.

SARDELLA, Antonio. Quimica: volume Gnico. 5.ed., reform. Sdo Paulo: Atica, 2005. 432 p.
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http://www.cpac.embrapa.br/download

CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Redagdo Técnica

Carga Horaria (hora aula): 120 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

A compreensdo das condi¢Bes de textualidade e discurso, o planejamento e a producdo de
textos ficcionais e nao ficcionais, com base nos parametros da linguagem artistica e técnico-
cientifica. Os conhecimentos relativos aos elementos organizacionais do género e a
organizacdo do texto de forma légica e produtiva, demonstrando conhecimento dos
mecanismos linguisticos e textuais necessarios para sua constru¢do textual. Pratica de
elaboracdo de textos dissertativos-argumentativos, narrativos, descritivos, opinativos e
técnicos, considerando suas implicacBes nos diversos géneros textuais e suas tecnologias. A
formacdo profissional do educando em nivel de linguagem e producdo textual como o apoio

tedrico e pratico as disciplinas especificas da area profissional de Alimentos.

Bibliografia Basica:

CEREJA, Willian Roberto; MAGALHAES, Thereza Cochar. Portugués: Linguagens. Editora Atual,
Sao Paulo, 2006.

FARACO & MOURA. Lingua Portuguesa e Literatura. Editora Atica, S3o Paulo, 1997.

GRANATIC, Branca. Redag¢ao, Humor e Criatividade. Editora Scipione, Sdo Paulo, 1997.

Bibliografia Complementar:

ABREU, Anténio Sudrez. Curso de redagdo. . Editora Atica. S0 Paulo, 2004.

KOCH, Ingedore G. Villaga. A coesdo textual. _____ . Editora Contexto. Sdo Paulo, 2000.

Emilia Amaral, Mauro Ferreira, Ricardo Silva Leite, Severino Anténio. Novas Palavras 2. 1°
Edicao. Editora FTD, Sao Paulo, 2010.

José De Nicola. Lingua, Literatura e Producao de Textos 2. 1° Edicdo. Editora Scipione, Sdo

Paulo, 20009.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Tecnologia de Bebidas e Produtos de Origem Vegetal

Carga Horaria (hora aula): 160 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Nocdes de fisiologia pds-colheita de frutas e hortalicas. Classificacdo e caracteriza¢do das
matérias-primas vegetais. Opera¢des de pré-processamento das matérias-primas de origem
vegetal. Legislacdo e producdo de geléias, frutas em calda, conservas vegetais. Tecnologia de
bebidas fermentadas, destiladas, refrigerantes e sucos de fruta.

Fundamentos sobre ingredientes, equipamentos e tecnologia de fabrica¢do utilizados em

panificacdo, confeitaria, massas e biscoitos.

Bibliografia Basica:

VENTURINI FILHO, W.G. Bebidas alcoélicas: Ciéncia e Tecnologia. Vol. 1. Sao Paulo: Editora
Blucher, 2010.

CHITARRA, M.L.F.; CHITARRA, A.B. Pés-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e manuseio.
Lavras: Ed. UFLA, 2005.

EMBRAPA AGROINDUSTRIA DE ALIMENTOS. Iniciando um pequeno grande negécio
agroindustrial: frutas em calda, geléias e doces. Brasilia;: Embrapa Informacdo Tecnolégica,
2003.

CAUVAIN, S.P,; YOUNG, L.S. Tecnologia da panificagdo. 2° ed. Barueri: Manole, 2009.

MORETTO, E.; FETT, R. Processamento e andalise de biscoitos. Sdo Paulo: Varela, 1999.

Bibliografia Complementar:

GOMES, M.S.0. Conservacgao poés-colheita: frutas e hortaligas. Brasilia: EMBRAPA-SPI, 1996.
JACKIX, M.H. Doces, geléias e frutas em calda (teérico e pratico). Campinas: Ed. UNICAMP,
1988.

SOLER, M.P.; RADOMILLE, L.R;; TOCCHINI, R.P. Processamento. In SOLER, M.P. (coord.).
Industrializacdo de frutas. Campinas: Instituto de Tecnologia de Alimentos, 1991.p.53-115. (ITAL.

Manual Técnico, 8).
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Quimica Analitica Aplicada

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:
Normas gerais de seguranca no laboratério; Identificacdo e manuseio de equipamento de
laboratério; Nog¢des de propriedades fisico-quimicas das substancias. No¢des de preparo de

solu¢des; Nog¢des de volumetria. Determinacdo de pH.

Bibliografia Basica:

BESSLER, K.E.; NEDER, A.F. Quimica em tubos de ensaio: Uma abordagem para
principiantes. S3o Paulo: Edgard Blucher, 2009.POSTMA, J. M.;

ROBERTS JR., J; HOLLENBERG, J. L. Quimica no Laboratério. Traducdo da 52 edicdo. 1?2 ed.
Berueri: Manole, 2009.

SKOOG, WEST, HOLLER, CROUCH. Fundamentos de Quimica Analitica.Tradu¢do da 8? Edicao

norte-americana, Sao Paulo: Cengage Learning, 2006.

Bibliografia Complementar:

FONSECA, Martha Reis Marques da. Quimica: meio ambiente, cidadania, tecnologia. 1. ed.
Sao Paulo: FTD, 2017. (cole¢ao quimica, meio ambiente, cidadania, tecnologia) (vol. 1, 2, 3)
MATEUS, A.L. Quimica na cabeca. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2001.

MORTIMER, Eduardo Fleury; MACHADO, Andréa Horta. Quimica: Ensino médio. S3o Paulo:
Scipione, 2017. (vol. 1, 2, 3)

PERUZZO, Francisco Miragaia; CANTO, Eduardo Leite do. Quimica na abordagem do
cotidiano. 4.ed. Sdo Paulo: Moderna, 2017. (vol. 1, 2 e 3).
SANTOS, Wildson Luiz Pereira dos; MOL, Gerson de Souza (coords.). Quimica cidada. 1. ed. Sdo

Paulo: Nova Geracdo, 2017. (cole¢do quimica para a nova geragao) (vol. 1, 2, 3).

INSTITUTO FEDERAL DO PARANA | Pré-Reitoria de Ensino - PROENS
Av. Victor Ferreira do Amaral, 306 - Taruma, Curitiba - PR | CEP 82530-230 - Brasil




CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Analise Sensorial

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Orgaos dos sentidos: nocdes basicas sob a percepcdo sensorial. Condicdes para testes. Perfil de
caracteristicas sensoriais de um alimento: sabor, odor, cor e textura. Painel Sensorial: -
Recrutamento, sele¢do, treinamento e avaliacdo de julgadores. Montagem e organizacao de
laboratério de andlise sensorial. Amostragem e apresentacdo das amostras. Métodos
sensoriais: discriminativos, descritivos, e afetivos. Analise estatistica Correlagdo entre os
métodos objetivos e

subjetivos. Analise sensorial como ferramenta para o desenvolvimento de novos produtos e

processos.

Bibliografia Basica:

DUTCOSKY, S. D. Andlise sensorial de alimentos. Curitiba: Champagnat, 2011.

MINIM, V. P. R. Andlise Sensorial - Estudo com Consumidores. 3. ed. Vi¢osa: UFV, 2013.

SILVA, M. A. A. P. Desenvolvimento de perfil sensorial por analise descritiva quantitativa.

Campinas: FEA/UNICAMP, 2004. bia, 1997.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA, T. C. A. A. Avancos em Analise Sensorial. S3o Paulo: Varela, 1999.

ELLENDERSEN, L.S.N.; WOSIACKI, G. Andlise sensorial descritiva quantitativa: estatistica e
interpretacdo. Ponta Grossa: UEPG, 2010.

FARIA, E. V. Técnicas de analise sensorial. Campinas: Ital, 2002.

FRANCO, M.R.B. Aroma e Sabor de Alimentos: tema atuais. S3o Paulo: Varela, 2004.
PROENCA, R.P.C; SOUSA, AA.; VEIROS, M.B.; HERING, B. Qualidade nutricional e sensorial na

producao de refei¢des. Editora UFSC. 2005.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Microbiologia de Alimentos

Carga Horaria (hora aula): 160 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Caracteristicas gerais dos bolores, leveduras, bactérias e virus. Doencas humanas veiculadas
por alimentos. Microrganismos na produc¢ao de alimentos. Normas de trabalho no laboratério
de andlises microbioldgicas. Analises microbiolégicas de alimentos: Coliformes totais e
termotolerantes, Contagem bacteriana total, Contagem de Bolores e leveduras, Contagem de

Psicotroficos.

Bibliografia Basica:

FRANCO, B.D.G.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. 6 ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

PELCZAR, M. & CHAN, E. S. Microbiologia: conceitos e aplica¢des. Vol. 1 e 2. 2% ed. Sdo Paulo:
Makron Books, 1997.

Bibliografia Complementar:

BASTOS, M.S.R. Ferramentas da ciéncia e tecnologia para a segurangca dos alimentos.
Fortaleza: Embrapa, 2008.

FORSYTHE, S.J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.

SILVA, N.; JUNQUEIRA, V.C.A. e SILVEIRA, N.FA. Manual de métodos de analises

microbiolégica de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 1997.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Animal

Carga Horaria (hora aula): 240 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Tecnologia de abate de animais de acougue. Ciéncia da carne e pescado. Microbiologia da
carne e pescado. Conservacdo da carne e pescado. Processamento de produtos carneos
frescais, curados, cozidos, fermentados e empanados. Processamento tecnolégico do pescado.
Conhecendo o Ubere do gado leiteiro; No¢bes sobre Mastite; Higiene das instala¢gdes de
ordenha e armazenamento do leite;

Pré e pdés dipping. Tecnologia de Laticinios: Composicdo e propriedades fisicoquimicas do leite;
Andlises e cuidados na coleta do leite na propriedade; Analises de rotina no laboratério de um
laticinio; Instrucdao Normativa 62, regulamenta a producdo do leite cru e pasteurizado;
Tratamentos térmicos aplicados ao leite; Processamento de produtos lacteos fermentados;
Leite evaporado, leite em pé, leite condensado; Processamento tecnoldgico de queijos, natas,

manteiga e doce de leite.

Bibliografia Basica:
LAWRIE, R. A. Ciéncia da carne. 6° ed. Editora Artmed, Porto Alegre, 384p. 2005.
ORDONEZ, ] A. Tecnologia de alimentos. Vol. 2. S3o Paulo: Artmed, 2005.

OLIVEIRA, M. N. Tecnologia de produtos lacteos funcionais. Sdo Paulo:Atheneu, 2010.

Bibliografia Complementar:

SHIMOKOMAKI, M.; RUBISON, O.; TERRA, N.N. Atualidades em ciéncia e tecnologia de
carnes. Ed. Varela, 12 ed. 236p, 2006.

OLIVO, RUBISON. O mundo do frango: cadeia produtiva da carne de frango. Criciuma-SC,
Ed. do Autor, p.678, 2006.

TERRA, N. N. Apontamentos de Tecnologia de Carnes. S3o Leopoldo. Editora Unisinos. 1998.
216p.

TERRA, N.N.; BRUM, M.A.R. Carne e seus derivados- técnicas de controle de qualidade. Séo
Paulo. Ed. Nobel. p.121,1988.

TRONCO, V.M. Manual para inspe¢ao da qualidade de leite. Santa Maria:UFSM, 2003.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Nutricdo

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:
Nutricdo. As tendéncias culinarias no Brasil e sua aplicabilidade pratica nos programas dos
eventos. A gastronomia Regional e sua utilizacao para o enriquecimento cultural do evento.

Seguranca alimentar. Montagem de cardapios adequados aos diferentes tipos de eventos.

Bibliografia Basica:

BECK, H. A ciéncia e a arte do servi¢o. Sdo Paulo: Ed. Anhembi Morumbi, 2005.
PACHECO, A.0. Manual de organiza¢do de banquetes. Sdo Paulo: Ed. SENAC, 1999. 117p.
ANDRADE, R.B. Manual de Eventos. Caxias do Sul: EDUCS, 2002.

Bibliografia Complementar:

TEICHMANN, I. Cardapios: técnicas e criatividade. Caxias do Sul: EDUCS, 2000. 5 ed. 142p.
FREUND, F.T. Festas e Recep¢des. Sao Paulo: SENAC, 2002.

DAVIES, C.A. Alimentos e Bebidas. 2 ed. Caxias do Sul: EDUCS, 2001.

FERNANDES, C. Viagem gastrondmica pelo Brasil. 6 ed. Sdo Paulo: SENAC, 2000.

ABERC - Associacdo Brasileira das Empresas de Refeicdes Coletivas. Manual ABERC de
praticas de elaboracao e servico de refeicbes para coletividades. 9. ed. Sdo Paulo: ABERC,

2003.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Quimica e Analise de Alimentos

Carga Horaria (hora aula): 160 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Composicdo basica dos alimentos: Agua. Carboidratos. Transformacdes quimicas e fisicas e seu
efeito sobre cor, textura e aroma dos alimentos. Proteinas, Lipideos. Vitaminas e Pigmentos.
Praticas laboratoriais. Métodos de determinacao de umidade, cinzas, proteinas, carboidratos e
lipideos em alimentos. Elementos tedricos da espectroscopia. No¢des de microscopia para a

analise de alimentos.

Bibliografia Basica:

DAMODARAN, S.; PARKIN, K.L.; FENNEMA, O.R. O. R. Quimica de alimentos de Fennema Sao
Paulo: Ed Arrt med, 4ed 2010.

BOBBIO, F. O; BOBBIO, P.A. Quimica do processamento de alimentos. 3. ed. Sdo Paulo:
Varela, 2001. 478p.

BOBBIO, F. O; BOBBIO, P.A. Introdu¢do a quimica de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Varela, 1989.
225p.

BRASIL, Ministério da Agricultura. Secretaria Nacional de Defesa Agropecuaria. Laboratério
Nacional de Referéncia Animal. Métodos analiticos oficiais para controle de produtos de
origem animal e seus ingredientes: métodos fisicos e quimicos. Brasilia, 1981.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas; métodos quimicos e fisicos para analise de
alimentos. 3. ed. S3o Paulo, 2004.

CECCHI, H.M. Fundamentos Teéricos e Praticos Em Andlise de Alimentos. Campinas: Editora

UNICAMP, 1999.

Bibliografia Complementar:

CALIL, R.; AGUIAR, J. Aditivos nos alimentos: tudo que vocé precisa saber sobre aditivos
quimicos adicionados nos alimentos. S3o Paulo: Editora do autor, 1999.

COULTATE, T.P. Alimentos: a quimica de seus componentes. 3. ed. Porto Alegre: Artmed,
2004.

COULTATE, T.P. Manual de quimica y bioquimica de los alimentos. Espanha: Acribia, 1979.
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MORITA, T.; ASSUMPCAO, R.M.V. Manual de Solugdes, Reagentes e Solventes. S3o Paulo:
Editora Edgard Blucher, 1972.

PEARSON, D. Técnicas de laboratério para el analisis de alimentos. Zaragoza: Acribia, 1976.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Gestdo e Educagdo Ambiental

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:
Importancia da gestdo ambiental nas indUstrias alimenticias. Efeitos da degrada¢do do meio
ambiente. Impacto ambiental ocasionado pelo lancamento de residuos industriais.

Tratamentos de residuos sélidos, e efluentes. Legislacdo Ambiental.

Bibliografia Basica:

BARBIERI, JOSE C. Gestdo ambiental empresarial: conceitos, modelos e instrumentos. S3o
Paulo : Saraiva, 2016

DIAS, Reinaldo. Gestdo ambiental: Responsabilidade social e sustentabilidade.
SaoPaulo:Atlas, 2006.

PINOTTI, RAFAEL Educacdo ambiental para o século XXI no Brasil e no mundo. Sdo Paulo:
Blucher, 2016.

MOREIRA, Maria S. Pequeno manual de treinamento em sistema de gestao ambiental.
Nova Lima: INDG Tecnologia e Servicos, 2005.

SPOOLMAN, SCOTT; MILLER, TYLER. Ecologia e Sustentabilidade. Sdo Paulo. Cengage Lear-
ning, 2012.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA, Josimar R. Normalizag¢do, Certificacdo e Auditoria Ambiental. Rio de Janeiro: Thex,
2008.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. I1SO 14.001:2004 -Sistemas degestdo ambi-
ental - Requisitos com orienta¢des para uso. S3o Paulo: ABNT, 2004.

BRAGA, Benedito et al. Introducdo a engenharia ambiental. O desafio do desenvolvimento
sustentavel. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2005.

MACHADDO, Paulo A. L. Direito ambiental brasileiro. 18° ed. SGo Paulo: Malheiros, 2010.
MOSCHINI-CARLOS, VIVIANE; ROSA, ANDRE HENRIQUE; FRACETO, LEONARDO FERNANDES

Meio ambiente e sustentabilidade. Sdo Paulo. Ed. Bookman, 2012.
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CAMPUS PALMAS DO IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos Eixo Tecnolégico: Producdo

Alimenticia

Componente Curricular: Estagio na InduUstria de Alimentos

Carga Horaria (hora aula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Estagio na IndUstria de alimentos, observagdo e participacdo das atividades cotidianas da
indUstria, escrita e apresentacdo de relatério ou desenvolvimento de um trabalho de conclusao
de curso relacionado a area técnica a partir da produc¢do e analise de qualidade do produto
final. Formas de trabalhos cientificos. Planejamento, execucdo e apresentacdo de uma

pesquisa. Elementos normativos de acordo com a ABNT.

Bibliografia Basica:

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. Apresentacdo de relatérios técnico-
cientificos. NBR-14724. Rio de Janeiro: 2003.

BARROS, A J. & LEHFELD, N. A. de S. Fundamentos de metodologia. S3o Paulo: Mc Grawhill do
Brasil, 2003. 2 ex. (2007)

GIL, A.C. Como elaborar projetos de pesquisa. 4 ed. Sdo Paulo: Atlas, 2002.

Bibliografia Complementar:
1LAKATOS, E; MARCONI, M. Metodologia cientifica. 4. Ed., Sao Paulo: Atlas, 2004.
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. Informagdo e documentacgéo - Referéncias
- Elaboracao: NBR-6023. Sao Paulo, 2002.

. Informacdo e documentacgao - apresentac¢do de citacdio em documentos:
NBR-10520. S3o Paulo, 2002.

. Informacao e documentacao - Trabalhos académicos -Apresentacdo: NBR-
14724. Sao Paulo, 2005.

. Informacao e documentacao - Artigo em publicacdo periédica cientifica
impressa - Apresentacao: NBR-6022. S3o Paulo, 2003.
OLIVEIRA, S. P. L. de. Tratado de metodologia cientifica. S3o Paulo: Pioneira, 2004.
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7. INFRAESTRUTURA MiNIMA REQUERIDA

De acordo com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos, a seguinte infra-estrutura minima

se faz necessaria:

Materiais, equipamentos e espagos

Existentes no campus

A adquirir ou

fisicos construir
Biblioteca e videoteca com acervo Sim
especifico e atualizado
Laboratério de informatica com Sim
programas especificos
Planta Piloto de processamento de frutas Nao Sim
e hortalicas, carnes e pescados,
lacticinios, panificacdo e bebidas
Laboratorios de Andlises Microbiologicas, Sim

Fisico-quimicas e Sensoriais
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8. INFRAESTRUTURA PARA ATENDIMENTO AS NECESSIDADES ESPECIAIS

Materiais, equipamentos e espacos fisicos

Existente no

A adquirir ou

campus construir
Memoria tatil Sim
Domino tatil Sim
Material dourado Sim
Caixa tatil em madeira Sim
Lupas para baixa visao Sim
Conjunto de bolas de guizo Sim

Quebra-cabeca superposto de sequéncia Sim
l6gica

Dominé de associacao de ideias Sim
Esquema corporal Sim
Alfabeto Braille Sim
Maquina Braille Sim

Teclados para alunos cegos e de baixa visdo  Sim

Impressora Braille Sim

Cadeira de rodas motorizada Sim
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9. PERFIL DO PESSOAL DOCENTE E TECNICO

DOCENTES
QUANT. PERFIL DE FORMA(;f\O
01 Licenciado(a) em Lingua Portuguesa
01 Licenciado(a) em Matematica
01 Licenciado(a) em Fisica
01 Licenciado(a) em Biologia
01 Licenciado(a) em Quimica
01 Licenciado(a) em Educacao Fisica
01 Licenciado(a) em Geografia
01 Licenciado(a) em Histdria
01 Licenciado(a) em Sociologia
01 Licenciado(a) em Filosofia
01 Licenciado(a) em Artes
02 Licenciado(a) em Lingua Estrangeira Moderna (Inglés e Espanhol)
02 Especialista em Engenharia de Alimentos, Farmacia, Nutricdo ou areas afins.
01 Especialista em Microbiologia (Graduagao em Ciéncias Bioldgicas, Engenharia de

Alimentos, Enfermagem, Farmacia ou areas afins).

TECNICOS ADMINISTRATIVOS EM EDUCAGCAO

QUANT. CARGO
02 Pedagogas
04 Assistentes de Alunos (Assistente educacional)
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10. AVALIACAO DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO (PPC)

O presente PPC prevé reavalia¢bes periédicas, com uma reunidao semestral da
Comissao de Ajustes, visando acompanhar o desenvolvimento do curso em relacdo ao
projeto apresentado.

REFERENCIAS

BRASIL Ministério da Educacao. Catdlogo Nacional dos Cursos Técnicos. Brasilia: MEC:
2016. Eixo Tecnoldgico: Producéo Alimenticia. Disponivel em:
<http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=41271-
cnct-3-edicao-pdf&category_slug=maio-2016-pdf&ltemid=30192> Acesso em junho de 2018.

BRASIL Ministério do Trabalho e do Emprego — Classificagdo Brasileira de Ocupacbes —
CBO 2002 - Sintese das ocupacoes profissionais. Disponivel em:
<http://www.ocupacoes.com.br/tabela-completa-da-cbo> Acesso em junho de 2018.

BRASIL. CONSTITUIGAO (1988). Constituicdo da Republica Federativa do Brasil:
promulgada em 5 de outubro de 1988. Contém as emendas constitucionais posteriores.
Brasilia, DF: Senado, 1988.

BRASIL. Lei de Diretrizes e Bases da Educag¢ao Nacional. Lei n°® 9394, de 20 de
dezembro de 1996.

BRASIL, MINISTERIO DA EDUCACAO. Programa de Integragio da Educagio
Profissional Técnica de Nivel Médio Integrada ao Ensino Médio na Modalidade de
Educacao de Jovens e Adultos — PROEJA. Documento Base. Brasilia, 2006. Disponivel
em: <http://portal.mec.gov.br/setec/arquivos/pdf2/proeja_medio.pdf.>. Acesso em: 10 abr.
2012.

. Lei n. 10.793, de 1° de dezembro de 2003. Altera a redacao do art. 26, § 30, e do
art. 92 da Lei no 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que "estabelece as diretrizes e bases
da educagao nacional", no tocante ao ensino de Educacéo Fisica. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/2003/110.793.htm> Acesso em junho de 2018.

. Lei n. 12.287 de 13 de junho de 2010. Altera a Lei no 9.394, de 20 de dezembro
de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacao nacional, no tocante ao ensino
da arte. Disponivel em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2007-
2010/2010/Lei/L12287.htm>. Acesso em junho de 2018.

. Lei n. 13.006 de 26 de junho de 2014. Acrescenta § 80 ao art. 26 da Lei no 9.394,
de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacéo nacional,
para obrigar a exibigdo de filmes de producgéo nacional nas escolas de educagéo basica.
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Disponivel em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/ Ato2011-2014/2014/Lei/L13006.htm>.
Acesso em junho de 2018.

. Lei n. 11.769 de 18 de agosto de 2008. Altera a Lei no 9.394, de 20 de dezembro
de 1996, Lei de Diretrizes e Bases da Educacéo, para dispor sobre a obrigatoriedade do
ensino da musica na educacgao basica. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2007-2010/2008/lei/L11769.htm>. Acesso em junho
de 2018.

. Lei n. 11.645 de 10 de marcgo de 2008. Altera a Lei no 9.394, de 20 de dezembro
de 1996, modificada pela Lei no 10.639, de 9 de janeiro de 2003, que estabelece as
diretrizes e bases da educacao nacional, para incluir no curriculo oficial da rede de ensino a
obrigatoriedade da tematica “Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Indigena. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2008/lei/11645.htm> Acesso em: 13
nov. 2014.

. Lei n. 9.503 de 23 de setembro de 2007. Institui o Cddigo Transito Nacional.
Disponivel em: < http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I9503.htm> . Acesso em junho de
2018.

. Lei n. 9795 de 27 de abril de 1999. Dispde sobre a educacédo ambiental, institui a
Politica Nacional de Educacéo Ambiental e da outras providéncias. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I9795.htm>. Acesso em junho de 2018.

. Lei n. 10.741 de 01 de outubro de 2003. Dispbe sobre o Estatuto do Idoso e da
outras providéncias. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/2003/110.741.htm>. Acesso em junho de 2018.

. Lei n. 11947 de 16 de junho de 2009. Dispde sobre o atendimento da
alimentacao escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educagéao
basica e da outras providéncias. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/ei/I11947.htm>. Acesso em junho
de 2018.

. Decreto n. 4.281 de 25 de junho de 2002. Regulamenta a Lei no 9.795, de 27
de abril de 1999, que institui a Politica Nacional de Educagao Ambiental, e da outras
providéncias. Disponivel em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto/2002/d4281.htm>.
Acesso em junho de 2018.

. Decreto n. 7.037 de 21 de dezembro de 2009. Aprova o Programa Nacional de
Direitos Humanos-PNDH-3 e da outras providéncias. Disponivel em:
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PPC DO CURSO TECNICO EM ALIMENTOS
INTEGRADO AO ENSINO MEDIO MODALIDADE DE
EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS — PROEJA.
INSTITUTO FEDERAL FARROUPILHA/Campus
PANAMBI-RS.
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ANEXOS

ANEXO I: Portaria da Comissao de Ajustes
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L 11
EE INSTITUTO FEDERAL
EBEB rarana T

Campus Palmas Miniseéric ds Educagis

PORTARIA N° 215, DE 3 DE MAIO DE 2018

O Diretor Geral do Campus Palmas do
Institute Federal do Parana, no usoe da
competéncia que lhe confere a Portaria
n” 104%, de 3 de julho de 2014, publicada
no Didrio Oficial da Unifoe do dia 04 de
Julho de 2014, seciio 2, pigina 35, no uso
da competéncia

RESOLVE

Art. 19 - Instituir Comissio Especial para Ajuste Curricular do Curso Técnico em
Alimentos do Campus Palmas, conforme art. 39 da [IP 02/17 PROENS - IFFR para a

elaboragfio de ajustes no PPC.
NOME | SIAPE | FUNCAOD
Adriana Couto Pereira 1202950 | Presidente
_Miércia Beraldo Lagos 1304422 Membro
| Luiz Fernando Rankel 1598853 Membro
Jodo Paule Stadler 008924 Membro
Roberto Carlos Rech 2378150 Membrao
Juliana Eloize Magro 1803792 Membro
Josiane Comarella 1838088 Membro

Ar. 27 - Integram ¢sta comiss¥o os académicos Ana Julia Almeida Mass e Kaué

Eduardo de Andrade da Silva. \

Rt
Art. 3° - Revogam-se as disposigdes em contrario,

Art. 4° - Esta portaria entra e vigor na,data de sua publicacio.
|

i
Diretor-Geral do ﬂT"a.mpus Palmas
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ANEXO II: REGULAMENTO DE ESTAGIO SUPERVISIONADO OBRIGATORIO DO CURSO
TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

CAPITULO |
DA NATUREZA E DAS FINALIDADES

Art. 1° - O Curso Técnico Integrado em Alimentos do Instituto Federal do Parana por meio
dos Estagios Curriculares Obrigatérios promovem ao aluno uma oportunidade de integrar-se
ao mercado de trabalho antes de sua formatura, com a finalidade de complementar os
conhecimentos adquiridos em disciplinas curriculares.

Art. 2° - A realizacdo dos estagios do curso Técnico Integrado em Alimentos do IFPR —
campus Palmas atende aos dispositivos legais vigente, quais sejam:

a) Constituicao da Republica Federativa do Brasil, de 1988;

b) Lei n°® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as Lei de Diretrizes e Bases da
Educacao Nacional - LDB;

c) Lei n° 11.788/2008, que dispde sobre o estagio de estudantes;

d) Regulamento geral de estagio IFPR de julho de 2011

Art. 3° — As normas emanadas dos orgédos colegiados do Instituto Federal do Parana
apontam o estagio como sendo uma atividade curricular de base eminentemente
pedagdgica e de carater integrador, classificando-os em obrigatérios e nao-obrigatdrios,
sendo concebidos como um processo de construgao de conhecimento cuja especificidade é
promover o desenvolvimento da capacidade de intervengdo em uma perspectiva histérico -
critica no curso Técnico Integrado em Alimentos.

CAPITULO Il
OBJETIVOS DO ESTAGIO SUPERVISIONADO

Art. 4° - OBJETIVO GERAL

§ 1° — Constituir-se em um espacgo que enfatize a praxis, isto e, a relagao teoria-pratica, para
a promoc¢ao do aprofundamento dos conhecimentos adquiridos ao longo das disciplinas
curriculares e contribuir no processo de construgao profissional do académico.

Art. 5° - OBJETIVOS ESPECIFICOS

Propiciar um campo de conhecimentos e experiéncias que constitua em possibilidade de
articulacao tedrica-pratica e que estimule a inquietagao intelectual dos alunos;

Possibilitar um espago de transi¢ao entre a vida estudantil e a vida profissional, atenuando o
impacto dessa transformacéao;

Desenvolver habilidades, habitos e atitudes pertinentes e necessarias para a aquisi¢cao das
competéncias profissionais;

As experiéncias obtidas durante o estagio devem ser apresentadas pelos alunos como
forma de instrumento de avaliagao.

Disciplina: ESTAGIO SUPERVISIONADO OBRIGATORIO
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Ano Letivo: 3° Ano
Carga Horaria: 67 horas

Aperfeicoamento técnico por meio da aplicagdo dos conteudos tedrico-praticos das
disciplinas correlacionadas desenvolvendo habilidades e atitudes coerentes a profissao,
contando com o apoio técnico e cientifico. Transferéncia de informagbes e aproveitamento
de pessoal qualificado para o setor da industria de alimentos.

CAPITULO Il
DESENVOLVIMENTO DO ESTAGIO

Art. 6 - FASES DO ESTAGIO: Inicialmente o aluno deve estar regularmente matriculado na
disciplina Estagio na Industria de Alimentos no 4° ano letivo.

Art. 7 - Contato com a Unidade Concedente e Elaborag¢ao do Plano de Estagio:

Cabe ao aluno o contato com a instituicdo concedente do estagio podendo esta estar
conveniada ou ndo com o Instituto Federal do Parana, sendo que existe disponivel lista de
empresas conveniadas ao IFPR no sitio eletrénico www.ifpr.edu.br.

Art. 8 — Seminario de Apresentagao de Estagios: Apos o periodo de realizagao do estagio
o aluno devera apresentar seminario no qual ira relatar as experiéncias vividas durante a
realizacao do estagio, alternativamente o professor da disciplina pode instituir outro método
de avaliacdo desde que estimule o aluno a relatar as experiéncias vividas durante a
realizacao do estagio.
§ 1° - Este seminario podera ser usado como instrumento de avaliagao, cabendo ao
professor da disciplina esta decisao.

CAPITULOIV
ACOMPANHAMENTO E AVALIAGAO DOS ESTAGIOS SUPERVISIONADOS

Art. 9 - O Estagio Supervisionado contara com a seguinte estrutura organizacional:

a) Coordenador de Estagio do campus;

b) Colegiado do Curso Técnico Integrado em Alimentos;
c) Coordenador de estagio do curso;

d) Professor responsavel pela disciplina;

e) Profissional Supervisor (Empresa);

f) Alunos Orientandos.

P

Art. 10 — As competéncias e responsabilidades das partes relacionadas aos estagios
sdo as seguintes:
§ 1° COMPETENCIAS DO COLEGIADO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM
ALIMENTOS
Cabe ao colegiado do curso a interlocugdo entre o IFPR e as empresas
potencialmente interessadas em receber os estagiarios. Deve deliberar sobre os dias
em que serdo realizados os encontros do Professor de estagio com os alunos, por
meio de horario anual.
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§ 2° COMPETENCIAS DO COORDENADOR DE ESTAGIO DO CURSO

O coordenador de estagios do curso técnico integrado em alimentos deve ser
professor do curso referido, nomeado por portaria institucional para esta funcao.
Cabem a ele os procedimentos legais e formais para a realizagdo dos estagios.

§ 3° COMPETENCIAS DO(A) ORIENTADOR(A) DE ESTAGIOS

O orientador de estagio deve ser professor do curso técnico integrado em alimentos
que tenha graduacao na area, deve orientar e acompanhar a realizagdo do estagio,
tanto com visitas in loco bem como com contato préximo ao supervisor de estagios.
Cabe ao orientador de estagio fazer as avaliagdes dos estagiarios, por meio dos
seminarios, ou outro método complementar a critério do orientador, sendo este o
responsavel pela disciplina.

§ 4° COMPETENCIAS DO(A) SUPERVISOR(A) DE ESTAGIOS

Trata-se de profissional, com conhecimento na area que atua, que tenha vinculo
formal com o local de estagio, podendo ser o proprietario ou responsavel técnico pela
empresa ou setor onde o estagiario ira desenvolver suas atividades. Cabe ao
supervisor acompanhar o aluno durante a realizacdo do estagio realizando
orientacdes e instrucdes sobre as atividades desenvolvidas no local. E responsavel
ainda pelo preenchimento de relatério de atividades, bem como assinar declaracao
de realizagdo de estagio, bem como a carga horaria realizada.

§ 5° COMPETENCIAS DO(A) ALUNO(A) ESTAGIARIO(A)

Cabe ao aluno estar matriculado na disciplina especifica para a realizagdo do
estagio, e alem de frequentar o estagio deve comparecer nas aulas nos dias
definidos pelo colegiado a fim de receber orientagbes do professor orientador e
assistir os seminarios apresentados pelos colegas, devendo apresentar no minimo
75% de frequéncia.

_ CAPiITULOV
CRITERIOS DE APROVAGAO

Art. 11 — Para aprovagao nas disciplinas de Estagio bem como a validagao e
aprovacao dos Estagios Curriculares Supervisionados Nao-Obrigatérios, o académico
devera ter:
a) Frequéncia minima de 75% (setenta e cinco por cento) da carga horaria total do estagio;
b) Frequéncia minima de 75% (setenta e cinco por cento) da carga horaria relativa aos
Pontos de Encontro;
c¢) Freqiéncia de 100% (cem porcento) nas etapas de observagéao e intervengéo;
d) Nota Final de aproveitamento igual ou maior a 7,0 (sete) em uma escala de 0 (zero) a 10
(dez).
§ 1° A Auto-avaliacao do estagiario e parecer do Professor Supervisor de Estagios,
bem como a Avaliagdo do Professor Orientador de Estagios serdo realizadas de
acordo com as Fichas de Avaliagdo em anexo.

Art. 12 - Sob a responsabilidade do Professor Orientador sera considerado reprovado
o Estagiario que:

a) Desistir do Estagio durante a sua realizacéo;

b) For impedido, pela Unidade Concedente, de dar continuidade as atividades de estagio por
descumprimento de um ou mais itens da Clausula Sétima do Termo de Compromisso de
Estagios;
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c) Deixar de desenvolver as atividades relativas ao estagio por duas semanas consecutivas,
sem comunicagdo, devidamente justificada e documentada, a Unidade Concedente e a
Coordenacao de Estagios;
d) Tiver frequéncia total inferior a minima exigida (75%);
e) Tiver frequéncia inferior a 100% da carga horaria das etapas de observagdo e
intervencéo;
f) Obtiver Nota Final inferior a 7,0 (sete);
g) Nao participar do Seminario de Estagios;
Obs. O estagio estara automaticamente cancelado no momento em que o aluno estagiario
desligar-se do Curso, independente dos motivos que o levem a isto.

§ 1° Em qualquer destas situagcoes o Estagio devera ser repetido integralmente.

CAPITULO VI
DAS DISPOSIGCOES FINAIS

Art. 13 - Os casos omissos a este Regulamento serdo avaliados pelo Colegiado do Curso.
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ANEXO lll: REGULAMENTO DE ESTAGIO SUPERVISIONADO NAO OBRIGATORIO DO
CURSO TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

CAPITULO |
DO ESTAGIO

SECAO |
DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° - O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio prevé a possibilidade de
realizagcdo de estagio supervisionado nao obrigatorio, o qual sera considerado como
atividade opcional. Entretanto, sua carga horaria sera acrescida a carga horaria regular e
obrigatdria. O estagio supervisionado nao obrigatério sera incentivado devido a natureza da
atividade profissional do egresso, bem como a metodologia utilizada para o desenvolvimento
e aplicacdo da organizagéo curricular do curso, estruturada para o desenvolvimento das
competéncias profissionais através da pratica profissional.

§ 1° — Sera incentivada a realizacdo de estagios vivenciais na area de alimentos. Os

estagios representam atividades formativas e constardo no histérico escolar do

estudante;

§ 2° — O estagio desenvolver-se-a, prioritariamente, em locais que desenvolvam

acOes concorrentes ao proposito de agregacgao de valor no processo de formagéao do

estudante.

Art. 2° - Para ser validado, o estagio ndo obrigatério dependera do cumprimento das
exigéncias previstas neste regulamento.

Paragrafo unico - Dentro dos dispositivos legais previstos no presente regulamento, o
estudante regularmente matriculado podera iniciar o estagio a partir do terceiro ano.

SEGAO | ,
DA DURAGAO E CARGA HORARIA

Art. 3° - O estagio nao obrigatdrio ndo exigira carga horaria minima para sua validagao.
§ 1° A duragéo do estagio, na mesma parte concedente, ndo podera exceder 2 anos,
exceto quando se tratar de estagiario portador de deficiéncia.
§ 2° Deverao ser respeitados os limites de cargas horarias de até 6 horas diarias e de
até 30 horas semanais, conforme legislagao vigente.
§ 3° E vedada a realizagdo de atividade de estagio em horario de outras unidades
didaticas em que o estudante estiver matriculado.
§ 4° Sempre que o estagio tiver duracao maior do que 1 ano, sera assegurado ao
estagiario um recesso (remunerado) de 30 dias, preferencialmente no periodo de férias
escolares.

CAPITULO Il
DA OFERTA DE ESTAGIO
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Art. 4° - O estagio desenvolver-se-a, prioritariamente, em locais relacionados a produgao,
desenvolvimento ou manipulagdo de alimentos, que desenvolvam agdes concorrentes ao
proposito de agregacao de valor no processo de formacao do estudante.

Paragrafo unico - Compete ao estudante buscar e propor locais propicios a realizagdo do
estagio.

SECAO Il
DAS CONDICOES PARA CARACTERIZACAO DO CAMPO DE ESTAGIO

Art. 5° - Sao condig¢bes para a caracterizacao e definicdo dos campos de estagio, a
apresentacao de:
I. Termo de Convénio entre IFPR e a unidade concedente;
Il. Ficha Cadastral da unidade concedente;
[ll. Termo de Compromisso de Estagio entre IFPR, a unidade concedente e o
estagiario;
IV. Projeto de Estagio, do qual constara a identificagdo do campo de estagio,
identificagdo do estudante estagiario, periodo e horario do estagio, objetivos e
atividades a serem desenvolvidas, elaborado pelo estagiario de acordo com o
orientador no campo de estagio e com o professor orientador.
§ 1° O Termo de Convénio sera assinado em duas vias, devendo ser digitado.
§ 2° O Termo de Compromisso de Estagio sera assinado em quatro vias.
§ 3° A unidade concedente onde se desenvolvera o estagio devera apresentar
profissional para a orientagdo do estudante estagiario no campo de trabalho, cuja
formagéo seja compativel com as atividades especificadas no projeto de estagio.
§ 4° Conforme legislacao vigente a unidade concedente devera fornecer bolsa ou
outra forma de contraprestacéo, além do auxilio transporte.
§ 5° A unidade concedente devera contratar em favor do estagiario seguro contra
acidentes pessoais, cuja apdlice seja compativel com valores de mercado, conforme
fique estabelecido no termo de compromisso.

CAPITULO Ill
DOS PARTICIPES

SEGAO |
DO ALUNO ESTAGIARIO

Art. 6° - Compete ao estudante:
I. Encaminhar a documentacao indicada nos incisos | a IV do art. 5° para caracterizacéo
do campo de estagio e inicio dos tramites legais para formalizacdo do convénio de
estagio;
Il. Apresentar relatérios parciais, com periodicidade minima de 6 meses, sobre as
atividades desenvolvidas no estagio;
lll. Apresentar Relatério de Estagio seguindo as normas do componente curricular
Projeto Integrador no 4° ano do curso;
IV. Apresentar, anexo ao Relatério Estagio, ficha de avaliacdo preenchida em que
conste a avaliagdo emitida pelo supervisor do campo de estagio, sob carimbo;
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Paragrafo unico - A ndo apresentagdo destes documentos ou 0 ndo cumprimento
das normas citadas implicara no ndo reconhecimento, pelo Curso, do estagio do
estudante.

SEGAO Il ,
DA ORIENTAGAO DO ESTAGIO

Art. 7° - A orientagdo do estagio dar-se-a na modalidade indireta por professor orientador,
escolhido dentre os professores do curso e, na modalidade direta por orientador do campo
de estagio.
§ 1° Considera-se como supervisdo direta o acompanhamento e orientagdo do
planejado por observagéo continua e direta das atividades ocorrentes nos campos de
estagios ao longo de todo o processo, podendo se complementar com entrevistas e
reunides com os estudantes e/ou profissionais no ambito do Instituto Federal do Parana
e/ou nos campos de estagios.
§ 2° Considera-se como supervisdo indireta o acompanhamento feito via relatérios,
reunides, visitas ocasionais aos campos de estagios onde se processardo contatos e
reunides com o(s) profissional(is) responsavel(is).

SEGAO Ill ,
DA COMISSAO ORIENTADORA DE ESTAGIO

Art. 8° - A Comissao Orientadora de Estagio sera composta por professores eleitos pelo
colegiado de cada Curso, a qual se reunira com presenga minima de 50% dos membros.

_CAPITULO IV _ ,
DA INTERRUPGAO E VALIDAGAO DO ESTAGIO

SECAO | ,
DA INTERRUPCAO DE ESTAGIO

Art.9° - Podera o estudante requerer a suspensao do estagio por meio de documento escrito
encaminhado ao professor orientador e ao orientador no campo de estagio.

Paragrafo Unico - A aceitacdo do pedido do estudante implicara no encaminhamento de
relatorio e ficha de avaliacdo parcial, ficando o estudante obrigado aos procedimentos
constantes deste regulamento para validar a carga horaria e aproveitamento minimos para
aprovacao no estagio.

SECAO I
DA VALIDACAO

Art. 10° - Sao condigbes de validagao do estagio:

Observar as formalidades para validagao do estagio;

Obter o conceito apto considerando as avaliagdes do profissional orientador no campo de
estagio, do professor e da Comissao Orientadora de Estagio;

O professor orientador deverd realizar a avaliagdo do estagio com base no
acompanhamento realizado durante o cumprimento do mesmo e com base no relatorio
escrito entregue pelo estudante, encaminhando-o para a Comissao Orientadora de Estagio.
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Art. 11° - Compete a Comissdo Orientadora de Estagio a elaboracdo de avaliagédo
conclusiva sobre o aproveitamento do estudante no estagio.

CAPITULO V
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 12° - Os casos omissos serao resolvidos pelo colegiado do Curso Técnico em Alimentos
cabendo recurso de suas decisdes a Comissao Orientadora de Estagio.
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INSTITUTO FEDERAL

ANEXO IV: TERMO DE COMPROMISSO DE ESTAGIO

TERMO DE COMPROMISSO DE ESTAGIO
CELEBRADO ENTRE O ESTUDANTE DO IFPR
E A PARTE CONCEDENTE

A

, sediada a
Rua , n° , Cidade ,
CEP , CNPJ , Fone doravante
denominada Parte Concedente por seu representante e

de outro lado, ,
RG ,  CPF , estudante do ano do Curso de
, Matricula n° , residente a Rua
, n° na Cidade de , Estado
, CEP , Fone , Data de Nascimento / I,

doravante denominado Estudante, com interveniéncia da Instituigdo de Ensino, celebram o presente Termo de Compromisso
em consonancia com o Art. 82 da Lei n° 9394/96 — LDB, da Lei n° 11.788/08 e mediante as seguintes clausulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA As atividades a serem desenvolvidas durante o Estagio ( ) OBRIGATORIO ou ( ) NAO
OBRIGATORIO constam de programagéo acordada entre as partes - Plano de Estagio - no
verso - e terdo por finalidade propiciar ao Estudante uma experiéncia académico-
profissional em um campo de trabalho determinado, visando: a) o aprimoramento técnico-
cientifico em sua formacéo; b) a maior proximidade do aluno, com as condi¢des reais de
trabalho, por intermédio de praticas afins com a natureza e especificidade da area definida
nos projetos politicos pedagdgicos de cada curso;

CLAUSULA SEGUNDA O presente estagio somente podera ser iniciado apés assinatura das partes envolvidas,
nédo sendo reconhecido ou validada com data retroativa;

CLAUSULA TERCEIRA O estagio sera desenvolvido no  (periodo, horario e total de horas
semanais):

(ndo podendo ultrapassar 30 horas),
compativeis com o horario escolar podendo ser denunciado a qualquer tempo,
unilateralmente e mediante comunicagao escrita, ou ser prorrogado, através de emisséo de
Termo Aditivo;

Paragrafo Primeiro Em caso do presente estagio ser prorrogado, o preenchimento e a assinatura do Termo Aditivo deverao ser
providenciados antes da data de encerramento, contida na Clausula Terceira neste Termo
de Compromisso;

Paragrafo Segundo Em periodo de recesso escolar, o estagio podera ser realizado com carga horaria de até 40 horas
semanais, mediante assinatura de Termo Aditivo, especifico para o periodo;

CLAUSULA QUARTA Na vigéncia deste Termo de Compromisso o Estudante sera protegido contra Acidentes Pessoais,
providenciado pela IFPR e representado pela Apdlice n°® da
Companhia

CLAUSULA QUINTA Durante o periodo de Estagio Nao Obrigatério, o estudante recebera uma Bolsa Auxilio, no
valor de , bem como auxilio transporte (especificar forma de

concessao do auxilio ) paga mensalmente pela Parte Concedente;

Paragrafo Unico  Durante o periodo de Estagio Obrigatério o estudante () recebera ou nio recebera ( ) bolsa auxilio
no valor de ;

CLAUSULA SEXTA Cabera ao Estudante cumprir a programacéo estabelecida, observando as normas internas da Parte
Concedente, bem como, elaborar relatério referente ao Estagio quando solicitado pela
Parte Concedente ou pela Instituicdo de Ensino conforme inciso VIl do Art.9°d lei11.788;

CLAUSULA SETIMA O Estudante respondera pelas perdas e danos decorrentes da inobservancia das normas
internas ou das constantes no presente contrato;
CLAUSULA OITAVA Nos termos do Artigo 3° da Lei n° 11.788/08, o Estudante ndo tera, para quaisquer efeitos,

vinculo empregaticio com a Parte Concedente;
CLAUSULA NONA Constituem motivo para interrupgdo automatica da vigéncia do presente Termo de Compromisso de
Estagio:
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a) conclusdo ou abandono do curso e o trancamento de matricula;

b) néo cumprimento do convencionado neste Termo de Compromisso.
c) solicitagdo do estudante;

d) solicitagcdo da parte concedente;

e) solicitagdo da instituicdo de ensino.

E, por estar de inteiro e comum acordo com as condi¢des deste Termo de Compromisso, as partes assinam em 04
(quatro) vias de igual teor.

Palmas, ....... T I
UNIDADE CONCEDENTE ESTUDANTE
(assinatura e carimbo) (assinatura)
COORDENADOR DO CURSO - IFPR CHEFE DE SECAO DE ESTAGIOS E
(assinatura e carimbo) RELACOES COMUNITARIAS — campus IFPR

(assinatura e carimbo)
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ANEXO V: PLANO DE ESTAGIO

( ) ESTAGIO OBRIGATORIO ( ) ESTAGIO NAO OBRIGATORIO

1-Nome do aluno (a):

2- Nome do Supervisor de Estagio na Unidade Concedente:

3- Formacgéo profissional do Supervisor de Estagio da Unidade Concedente:

4- Ramo de atividade da Unidade Concedente:

5- Area de atividade do(a) estagiario(a):

6- Objetivos do Estagio:

7- Atividades a serem desenvolvidas pelo estagiario:

8- Professor Orientador/Supervisor de Estagio IFPR:

a) Modalidade da Supervisdo de Estagio: [ ] Direta [ ] Semi-Direta [ ]Indireta
b) Carga horaria a ser realizada no estagio:

c¢) Horario:

Professor Orientador de Estagio — IFPR Coordenador de Estagio do Curso - IFPR
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Coordenador do Curso - IFPR Supervisor de Estagio na Unidade Concedente

Pais ou responsaveis
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ANEXO VI: PORTARIA DE NOMEAGAO

T
BE  INSTITUTO FEDERAL a

B rarana
BM® CcampusPaimas Ministirio da Educegho

PORTARIA N® 330, DE 08 DE AGOSTO DE 2018

O Diretor-Geral, pro tempore, do Campus
Palmas, do Instituto Federal do Parand, no
uso da competéncia que lhe confere a Portaria
n’ 896, de 25 de junho de 2018, publicada no
Didrio Oficial da Unifo do dia 26 de junho de
2018, secdo 2, pagina 22, no use da
competéncia

RESOLVE:

Art. 1% - Designar parecerista da Seciio Pedagdgica e de Assuntos Estudantis, Juliana Eloize
Magro, SIAPE 1805793, para o curse téenico em Alimentos do IFPR - Campus Palmas.

Art. 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacio.
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Diretor-Geral do Campus Palmas, pro tempore I

IHSTTTUTE FEDERAL DO PRRANEA
CAMPLUS PRLMAS
Retrertg Carkas Bianchi
{Hebor Gass) Pro - Tempore.
Th14362
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ANEXO VII: ATA DE COLEGIADO

IFPR - INSTITUTO FEDERAL DO PARANA
CAMPUS PALMAS
Colegiado de Gestio Pedagogica

Ata da Reunifio — Ajuste do PPC do Curso Técnico em Servigos Juridicos ¢ Téenico em Alimentos
OR/08/201% — 14hid),

Reuniram-se na sala D23 no dia 09 de agosto de 2018, para uma reunido convocada pela o Diretor
do campos, 0s membros do Colegiado de Gestdo Pedagogica do Campus Palmas para discussfio do
PPC dos cursos de Técnico em Servigos Juridicos ¢ de Técnico em Alimentos, feita a apresentagio
dos ajustes em cada PPC, foram analisadas as propostas apresentadas pelas CAls. Por fim, foram
aprovadas as propostas de ajustes dos dois PPCs,

MNada mais havendo a tratar, encerrou-se a reunifio e a presente ata segue assinada pelos membros
presentes e devidamente convocados para o ato.

it R P
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Curitiba, 04 de dezembro de 2017.

Hanny Paola Domingues
Marissoni R. Hilgenberg
Rafael Leal Vitola
Rosane de Fatima Batista Teixeira
Ana Lucia Berno Bonassina

(Colaboradora)

Ciente e de acordo:

Amarildo Pinheiro Magalhdes
Pré-Reitor de Ensino

* O original encontra-se assinado.
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