
Menu degustazione storico 
Per chi ama la tradizione un 

menu realizzato con i piatti che 
hanno contribuito a rendere 

famoso "Checchino dal 1887".


Insalata di zampi: 
Nervetti della zampa di vitella 

bolliti, disossati,

serviti tiepidi in insalata con 

sedano, carote, fagioli borlotti,

conditi con salsa verde


Rigatoni con pajata: 
Pasta corta rigata, condita con 

una salsa realizzata con 
pomodoro e intestino digiuno di 

vitello da latte, con una 
spolverata di


Pecorino Romano D.O.P.


Bucatini alla gricia: 
Pasta lunga bucata, condita con 
pezzetti di guanciale, pepe nero 

e Pecorino Romano D.O.P.


Coda alla Vaccinara: 
Coda di manzo stracotta per 

circa 5 ore in salsa di pomodoro 
con sedano,pinoli, uva passa e 

con una spolverata di 
cioccolato amaro.


Cicoria di campo saltata in 
padella con aglio e peperoncino


Piccola degustazione di 
Pecorino Romano fresco e 

stagionato


Torta di ricotta con scaglie di 
cioccolato, mandorle grattate e


 biscotti amaretti sbriciolati


€ 65,00 a persona


Il prezzo è comprensivo di servizio e 
IVA non comprende le bevande. 


